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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

shérbimin dhe riparimin:

@ Merrni késhilla té& pérdorimit, broshura, informacion pér ndregjen e problemeve,
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave vulnerabél

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
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mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té mbikéqyren pér tu siguruar gé ata té mos
luajné me pajisjen dhe.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo pajisje mund té pérdoret né zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té& ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qgé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.
PARALAJMERIM: Gatimi i pamonitoruar me yndyré ose vaj
mbi pianuré mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
shkaktojé zjarr.

Tymi éshté njé tregues i mbinxehjes. Mos pérdor kurré ujé
pér té shuar zjarrin nga gatimi. Fik paisjen dhe mbuloji
flakét me, p.sh. njé batanije apo kapak.

PARALAJMERIM: Pajisja nuk duhet té furnizohet pérmes
njé pajisjeje té jashtme ndezése, si p.sh. kohématés, apo té
lidhet me njé gark qé ndizet dhe fiket rregullisht nga njé
mjet.
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KUJDES: Procesi i gatimit duhet té€ mbikéqyret (madje edhe
funksionet automatike té gatimit). Proceset e shkurtra té
gatimit duhet té mbikéqyren vazhdimisht.

PARALAJMERIM: Rrezik zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

Objektet metalike si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen mbi sipérfagen e pianurés, sepse mund
té nxehen.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Pas pérdorimit, fikni elementin e pianurés me celésin e
kontrollit dhe mos u mbéshtetni te funksionimi i detektorit té
tiganit.

PARALAJMERIM: Nése sipérfagja kriset, fikeni pajisjen pér
té shmangur mundésiné e goditjes elektrike. Né rast se
pajisja éshté e lidhur me rrymén elektrike direkt duke
pérdorur kuti lidhése, higeni siguresén pér té shképutur
pajisjen nga furnizimi me rrymé. Né ¢do rast, kontaktoni me
Qendrén e Autorizuar té Shérbimit.

Pér té shmangur rreziget, nése kablloja e furnizimit éshté e
démtuar, ajo duhet zévendésuar nga prodhuesi, shérbimi i
autorizuar ose persona me kualifikim té ngjashém.
PARALAJMERIM: Pérdorni vetém mbrojtéset e pianurés té
pércaktuara nga prodhuesi i pajisjes sé gatimit ose té
cilésuara si té pérshtatshme nga ky i fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i mbrojtéseve té papérshtatshme mund té
shkaktojé aksidente.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi /\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose démtim i pajisjes.

/\ PARALAJMERIM! S .
* Higni té gjithé paketimin.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.
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Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mbyllini sipérfaqet e prera té€ dollapit me
njé izolues pér té mos lejuar qé lagéshtira
té shkaktojé fryrje.

Mbroni pjesén e poshtme té pajisjes nga
avulli dhe lagéshtira.

Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
nén dritare. Duke vepruar késhtu do té
parandaloni rénien e enéve té nxehta té
gatimit nga pajisja kur hapet dera ose
dritarja.

Cdo pajisje ka poshté ventilatoré ftohjeje.
Nése pajisja €shté e instaluar mbi njé
sirtar:

— Mos vendosni copa té vogla ose fleté
letre gé mund té térhigen brenda,
sepse ato mund té démtojné
ventilatorét e ftohjes ose mund té
démtojné sistemin e ftohjes.

— Mbani njé distancé prej minimumi 2
cm mes fundit té pajisjes dhe pjeséve
té ruajtura né sirtar.

Higni ¢do panel ndarés té instaluar né
kabinet nén pajisje.

2.2 Lidhja elektrike

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhet t& béhen
nga njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet té tokézohet.

Pérpara se té kryeni ndonjé veprim,
sigurohuni gé pajisja té jeté shképutur nga
rryma.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Sigurohuni gé pajisja té instalohet né
rregull. Kablloja ose spina elektrike e liré
ose e papérshtatshme (nése ka) mund ta
nxehé shumé terminalin.

Pérdorni kabllon e duhur elektrike.

Mos lejoni t&€ ngatérrohet kablloja
elektrike.

Sigurohuni gé té jeté instaluar tokézimi.
Vendoseni kabllon né mbérthyesen e
lirimit t& tensionit.

Sigurohuni gé kablloja ose spina elektrike
(nése ka) t&é mos preké pajisjen e nxehté
ose enét e nxehta té gatimit, kur e lidhni
pajisjen né prizé.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni spinén ose
kabllon elektrike (nése vlen pér rastin) ose
né kabllon elektrike. Kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit ose me
njé elektricist pér ndérrimin e kabllos
elektrike t& démtuar.

Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni g€ spina té jeté e
arritshme pas montimit té€ pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Nése kodi E3 shfaget né ekran,
shképuteni menjéheré pllakén e gatimit
dhe kontrolloni nése lidhja elektrike dhe
voltazhi i rrjetit jané té sakta.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Higni té gjithé paketimin, etiketimin dhe
filmin mbrojtés (nése ka) para pérdorimit
pér heré té paré.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos
jené bllokuar.
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» Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Vendosni zonén e gatimit né “fikur” pas
¢do pérdorimi.

* Mos vendosni takémé ose kapaké
tenxheresh né zonat e gatimit. Ato mund
té nxehen.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Nése sipérfagja e pajisjes éshté e
plasaritur, shképuteni menjéheré pajisjen
nga priza. Béni kété pér té parandaluar
ndonjé tronditje elektrike.

+ Pérdoruesit me stimulues kardiak duhet té
mbajné njé distancé minimale prej 30 cm
nga zonat e gatimit me induksion kur
pajisja €shté né puné.

+  Kur futni ushgim né ujé té nxehté, mund té
krijohen spérkatje.

* Mos pérdorni fleté alumini apo materiale té
tiera midis sipérfages sé€ gatimit dhe
enéve té gatimit, pérvec rasteve kur
specifikohet ndryshe nga prodhuesi i késaj
pajisjeje.

» Pérdorni vetém aksesorét e rekomanduar
nga prodhuesi pér kété pajisje.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe shpérthimi.

* Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té
|éshojné avuj t& ndezshém. Mbajini flakét
ose objektet e nxehura larg yndyrave dhe
vajrave kur gatuani me ato.

* Auvujt e ¢liruar nga vajrat e nxehté mund té
shkaktojné djegie spontane.

» Vajrat e pérdorur gé pérmbajné mbetje
ushgimesh mund té shkaktojné zjarr né
temperaturé mé té ulét sesa vajrat e
pérdorur pér heré té paré.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

* Mos vendosni kapak té nxehté tigani né
njé sipérfagen e xhamit té& pianurés.

* Mos i lini enét e gatimit té thahen duke
Zier.

* Béni kujdes té mos lini sende apo ené
gatimi té bien mbi pajisje. Sipérfagja mund
té€ démtohet.

* Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené
bosh apo pa ené fare.

« Enét e gatimit prej gize apo me fund té
démtuar mund té shkaktojné gérvishtje né
xham / geramikén e xhamit. Ngrijini
gjithnjé lart kéto sende kur t'ju duhet t'i
|8vizni né sipérfagen e gatimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Fikeni pajisjen dhe |éreni té ftohet para se
ta pastroni.

* Mos pérdorni spérkatésin e ujit dhe avullin
pér té pastruar pajisjen.

« Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
tako pastruese gérryese, solucione apo
sende metalike, pérve¢ nése specifikohet
ndryshe.

2.5 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén té autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té€ pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigcim né ambiente shtépiake.

2.6 Hedhja

* Mos i mbani enét e nxehta té gatimit né
panelin e kontrollit.
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» Kontaktoni autoritetin tuaj vendor pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
» Shképuteni pajisjen nga korrenti.

3. INSTALIMI

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Pérpara instalimit

Pérpara se té instaloni pianurén, shkruani
informacionin e méposhtém nga pllaka e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve gjendet
né pjesén e poshtme té pianurés.

Numrii Serisé ......ccccoevvevevennnnnnn.

3.2 Planurat inkaso

Pianurat inkaso pérdorini vetém pasi ta keni
montuar pianurén si¢ duhet né njésité inkaso
dhe né planin e punés, sipas standardeve né
fuqi.

3.3 Kablloja e linjés

» Pianura vjen me njé kabllo elektrike.

+ Pér té zévendésuar kabllon e démtuar té
rrjetit, pérdorni llojin e kabllit: HO5V2V2-F i
cili pérballon njé temperaturé prej 90 °C
apo mé té larté. Njé tel i vetém duhet té
keté njé seksion kryq minimal né pérputhje
me tabelén e méposhtme. Flisni me
gendrén lokale té shérbimit. Kablloja
elektrike duhet zévendésuar vetém nga
njé elektricist i kualifikuar.

/N PARALAJMERIM!

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

/\ KUJDES!

Lidhjet pérmes prizave té kontaktit jané
té ndaluara.

/\ KUJDES!

Mos i shponi apo saldoni fundet e telave.
Eshté e ndaluar.

/\ KUJDES!

Mos e lidhni kabllon pa fashetén e fundit
té kabllos.

Lidhja me njé fazé

1. Higni fashetén e fundit té€ kabllos nga teli i
zi dhe ai blu.

2. Higni njé pjesé té izolimit té skajeve té
kabllit kafe, té zi dhe blu.

3. Lidhni skajet e kabllove té zeza dhe kafe.

4. Aplikoni njé fasheté té re né fundin e
pérbashkét té kabllos (nevojitet vegél e
posatgme).

5. Lidhni skajet e dy kabllove blu.

6. Aplikoni njé fasheté té re né fundin e
pérbashkét té kabllos (nevojitet vegél e
posatcme).

lehja me dy faza
Higni fashetén e fundit té& kabllos nga telat
blu.

2. Higni njé pjesé té izolimit té skajeve té
kabllit blu.

3. Lidhni skajet e dy kabllove blu.

4. Aplikoni njé fasheté té re né fundin e
pérbashkét té kabllos (nevojitet vegél e
posacme).
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QD 220-240 V~

L2 L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

Limem |

220-240 V~

@D 220 - 240 v~

Lidhja me dy faza: 400 V2N~

Lidhja me njé fazé: 220 - 240
VvV~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? ose 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? ose 3x4 mm?

E gjelbér - e E gjelbér - e E gjelbér - e
@ verdhé @ verdhé @ verdhé
N Blu dhe blu N Blu dhe blu N Blu dhe blu
L1 E zezé L1 E zezé L E zezé dhe kafe
L2 Kafe L2 Kafe
3.4 Montimi i izolimit - Instalimi i 3.6 Montimi

integruar

1. Pastroni kanalet né sypriné.

2. Priteni shiritin e dhéné té guarnicionit
3x10 mm né katér shirita. Shiritat duhet té
kené té njéjtén gjatési me kanalet.

3. Prisni skajet e shiritave né njé kénd prej
45°, Ata duhet té pérshtaten sakté me
kéndet e kanaleve.

4. Vendosini shiritat né kanale. Mos i
tendosni shiritat. Mos i ngjitni skajet e
shiritave mbi njéri-tjetrin.

Pas montimit té pianurés, izoloni hapésirén e

mbetur mes qeramikés prej xhami dhe

syprinés me silikon. Sigurohuni gé silikoni té
mos hyjé poshté geramikés sé xhamit.

3.5 Montimi i izolimit - Instalimi lart

1. Pastroni pjesén e punés rreth zonés sé
preré.

2. Vendosni shiritin e dhéné té guarnicionit
2x6 mm né skajin e poshtém té pianurés,
pérgjaté skaijit té jashtém té geramikés sé
xhamit. Mos e tendosni até. Sigurohuni
se skajet e shiritit hermetizues gjenden
né mes té njérés ané té pianurés.

3. Shtoni disa milimetra gjatési kur t& prisni
shiritin hermetizues.

4. Bashkoni dy skajet e shiritit hermetizues
sé bashku.

8 SHalP

Nése e instaloni pianurén nén njé aspirator,
shikoni udhézimet e instalimit té€ aspiratorit
pér distancén minimale mes pajisjeve.

Nése pajisja instalohet mbi njé sirtar, ventilimi
i pianurés mund té ngrohé artikujt gé ruhen
brenda né sirtar gjaté procesit té& gatimit.



INSTALIMI LART
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Gjeni videon udhézuese "Si t&é montoni
pianurén me induksion Electrolux - Montimi i
banakut" duke shkruar emrin e ploté té
treguar né grafikén mé poshté.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux

ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation

Gjeni videon udhézuese "Si t&€ montoni
pianurén me induksion Electrolux - Montimi i
shkarkueses" duke shkruar emrin e ploté té
treguar né grafikén mé poshté.

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
0l| l| e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Skema e sipérfages sé gatimit

Zona e gatimit me induksion
n n Paneli i kontrollit

o ©

Pér informacion té detajuar rreth
‘ madhésive té zonave té gatimit,
referojuni kapitullit “T€ dhénat teknike”.

— [ A

4.2 Skema e panelit té kontrollit

_ a o
| R DJJ EJ,_ _________ ,l o
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ - —O+
L . Y [
':":'0123A567B9P . 0123456789 p I
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| | |
Pérdorni fushat me sensor pér té pérdorur pajisjen. Ekranet, treguesit dhe sinjalet akustike

tregojné se cilat funksione pérdoren.

Sipérfagja prej xhami kundér gérvishtjeve ka njé lustér té€ veganté e cila mund té ndryshojé
ményrén se si shfagen simbolet dhe elementet e ndérfages sé pérdoruesit né varési té
kushteve té ndrigimit.

Fusha Funksioni Pérshkrimi
e
sensori
t
(D Aktiv / Joaktiv Pér té aktivizuar dhe ¢aktivizuar pajisjen.
| | Pauzé Pér té aktivizuar dhe caktivizuar funksionin.
QD Kohématési Pér té cilésuar funksionin.
+ — Pér té shtuar ose pakésuar kohén.
- Ekrani i kohématésit Pér té treguar kohén né minuta.
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Fusha Funksioni Pérshkrimi
e
sensori
t
o2 SenseBoil® SenseBoil®. Pér té rregulluar automatikisht
6 | 18of temperaturén e ujit né ményré qé té mos vlojé sapo té
arrijé pikén e vlimit.
=] Bridge Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin.
E’ Hob?Hood Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar modalitetin manual té
ne funksionit.
E - Shiriti i kontrollit Pér té vendosur cilésimin e nxehtésisé.
P PowerBoost Pér té aktivizuar funksionin.
|E'| ]t(l_ygj:_e;/ Pajisja pér siguriné e Pér té bllokuar/zhbllokuar panelin e kontrollit.
émijés

4.3 Treguesit e ekranit

Treguesi Pérshkrimi
) Ka njé kegfunksionim.
+ numri

3,0

ngrohté/ ngrohja e mbetur.

OptiHeat Control (Treguesi i nxehtésisé sé mbetur me 3 faza): vazhdo gatimin/ mbaj

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Kufizimi i fuqisé

Kufizimi i fugis€ pércakton sesa energji
pérdoret nga pianura gjithsej, brenda kufijve
té siguresave té instalimit né shtépi.

Pianura vjen e programuar né nivelin mé té
larté té disponueshém té energjisé.

Pér té pakésuar ose shtuar nivelin e
fuqisé:

1. Hyni né meny: shtypni dhe mbani ©) pér

3 sekonda. Pastaj, shtypni dhe mbani El

2. Shtypni O né kohématésin pérpara
derisa té shfaqget P.

3. Prekni—™/ + né kohématésin pérpara
pér té cilésuar nivelin e energjisé.

4. shtypni O pér t& dalé.
Nivelet e fuqisé

Referojuni kapitullit "Té dhéna teknike".

/\ KUJDES!

Sigurohuni gé fugia e zgjedhur té
pérputhet me siguresat e instalimeve né
shtépi.

/\ KUJDES!

Nése niveli i fugisé éshté mé i ulét se ose
i barabarté me 2000 W nuk mund té
aktivizoni SenseBoil®.

e P73—7350W
« P15— 1500 W
* P20 —2000 W
P25 —2500W
* P30 —3000W
« P35—3500W

SHaQIP
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» P40 — 4000 W
* P45 —4500 W
+ P50 — 5000 W

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

» P60 — 6000 W

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Aktivizimi dhe ¢aktivizimi

Shtyp dhe mbaj shtypur ©) pér té aktivizuar
ose gaktivizuar pianurén.

6.2 Zbulimi i tenxheres

Ky funksionalitet tregon praniné e enés sé
kuzhinés né pianuré dhe gaktivizon zonat e
gatimit ku nuk zbulohet ndonjé ené kuzhine
gjaté gatimit.

Nése vendosni ené kuzhine né njé zoné té
gatimit pérpara sesa té zgjidhni njé cilésim té
nxehjes, shfaget treguesi mbi 0 né panelin e
kontrollit.

Nése higni ené kuzhine nga njé zoné e
aktivizuar e gatimit dhe e vendosni até anash
pérkohésisht, treguesit mbi panelin e kontrollit
korrespondues do té fillojné né vezullojné.
Nése nuk e vendosni enén pérséri né zonén
e aktivizuar té gatimit brenda 120 sekondash,
zona e gatimit do té gaktivizohet
automatikisht.

Pér té rifilluar gatimin, sigurohuni té vendosni
enén e kuzhinés pérséri né zonat e kuzhinés
brenda afatit kohor té treguar.

6.3 Pérdorimi i zonave té gatimit

Vendosini enét né gendér té zonés sé
zgjedhur. Zonat e gatimit me induksion u
pérshtaten automatikisht pérmasave té
bazamentit té enéve.

12 SHQIP
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Pér transferimin optimal t& nxehtésisé
pérdorni ené gatimi me diametér té
pjesés sé poshtme té ngjashém me
madhésiné e zonés sé gatimit (d.m.th.
vlerén maksimale té diametrit té enés sé
gatimit né "Té dhéna teknike" >
"Specifikimi i zonave té gatimit").
Sigurohuni se ena e gatimit éshté e
pérshtatshme pér pianura me induksion.
Pér mé shumé informacion rreth llojeve
té enéve, referojuni "udhézime dhe
késhilla".

@

Sipérfagja e xhamit kundér gérvishtjeve
ka njé teksturé unike lustrimi qé
maksimizon rezistencén ndaj
gérvishtjeve. Férkimi ndérmjet enéve té
gatimit dhe sipérfages sé& xhamit mund té
prodhojé zhurmé.

Mund té gatuani me ené gatimi t&€ médha té
vendosura né dy zona gatimi né té njéjtén
kohé duke pérdorur funksionin Bridge. Ena e
gatimit duhet t& mbulojé gendrat e dy zonave,
por nuk duhet té shkojé pértej shénimit té
zonés. Nése ena ndodhet mes dy gendrave,
Bridge funksioni nuk do té aktivizohet.

© O




6.4 Cilésimet e nxehtésisé

0o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Shtypni cilésimin e déshiruar té
nxehtésisé né shiritin e kontrollit.

Treguesit mbi shiritin e kontrollit shfagen deri

né nivelin e zgjedhur té vendosjes sé

nxehtésisé.

2. Pér té caktivizuar njé zoné gatimi, shtypni
0.

6.5 PowerBoost

Ky funksion vé mé shumé fugi né dispozicion
té zonave té gatimit me induksion. Funksioni
mund té aktivizohet pér zonén e gatimit me
induksion vetém pér njé periudhé té kufizuar
kohe. Pas késaj kohe, zona e gatimit me
induksion kthehet automatikisht né cilésimin e
nxehtésisé mé té larté.

®

Referojuni kapitullit "Té dhéna teknike".

Pér té aktivizuar funksionin pér njé zoné
gatimi: prekni P

Pér té caktivizuar funksionin: ndryshoni
cilésimin e nxehtésisé.

6.6 OptiHeat Control (treguesi 3-
hapésh i nxehtésisé sé mbetur)

/\ PARALAJMERIM!

& / =) / J Pér sa kohé gé treguesi
éshté i dukshém, ka rrezik djegiesh nga
nxehtésia e mbetur.

Zonat e gatimit me induksion prodhojné
nxehtésiné e nevojshme pér procesin e
gatimit drejtpérdrejt né bazamentin e enés.
Vitrogeramika ngrohet nga nxehtésia e enéve
té gatimit.

Treguesit shfagen kur njé zoné e gatimit
éshté e nxehté. Tregojné nivelin e nxehtésisé
sé mbetur pér zonat e gatimit qé po pérdorni
aktualisht:

E] - vazhdoni gatimin,
E] - mbani ngrohté,

C] - nxehtésia e mbetur.

Treguesi mund té shfaqget edhe:

* pér zonat e gatimit né krah, edhe nése
nuk jeni duke i pérdorur,

* kur enét e nxehta té gatimit vendosen mbi
njé zoné té ftohté gatimi,

« kur pianura gaktivizohet, por zona e
gatimit éshté ende e nxheté.

Treguesi shuhet kur zona e gatimit éshté
ftohur.

6.7 Opsionet e kohématésit

Kohématési me numérim mbrapsht
Pérdoreni kété funksion pér té specifikuar
kohézgjatjen e punés sé njé zone gatimi
vetém pér njé gatim.

Vendosni cilésimin e nxehtésisé pér zonén e

gatimit té zgjedhur dhe mé pas cilesoni
funksionin.

1. Shtypni @ 00 shfaget né ekranin e
kohématésit.

2. Shtypni + ose — pér té cilésuar kohén
(00-99 minuta).

3. Shtypni (\D pér té filluar kohématésin ose
prisni 3 sekonda. Kohématési fillon
numérimin pér poshté.

Pér té ndryshuar kohén: zgjidhni zonén e

gatimit me (\D dhe shtypni + ose — .

Pér té caktivizuar funksionin: zgjidhni

zonén e gatimit me O dhe shtypni —. Koha
e mbetur numérohet pér poshté deri né 00.
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Kohématési pérfundon numérimin poshté,
dégjohet njé tingull dhe 00 vezullon. Zona e
gatimit gaktivizohet. Shtypni njé simbol
cfarédo pér té ndaluar sinjalin dhe vezullimin.

Kujtuesi i minutave

Mund ta pérdorni kété funksion kur pianura
aktivizohet, por zonat e gatimit nuk
funksionojné. Cilésimi i nxehtésisé tregon 00.

1. Shtypni O.
2. Shtypni +o0se — pér té vendosur
kohén .

Kohématési pérfundon numérimin poshté,
dégjohet njé tingull dhe 00 vezullon. Shtypni
njé simbol ¢farédo pér té ndaluar sinjalin dhe
vezullimin.

Pér té gaktivizuar funksionin: shtypni O

dhe —. Koha e mbetur numérohet poshté pér
né 00.

6.8 Menaxhimi i energjisé

Nése jané aktive disa zona dhe energjia e
konsumuar tejkalon kuotén e linjés, ky
funksion e ndan energjiné e marré mes té
gjitha zonave té gatimit. Pianura kontrollon
cilésimet e nxehtésisé pér té mbrojtur
siguresat e instalimit né shtépi.

* Nése pianura arrin kufirin e energjisé
maksimale té disponueshme (shihni
pllakén e specifikimeve), energjia e
zonave té gatimit reduktohet
automatikisht.

» Cilésimi i ngrohjes i zonés sé gatimit té
zgjedhur e para merr gjithnjé pérparési.
Energjia e mbetur do té€ ndahet mes
zonave té tjera té gatimit sipas radhés sé
zgjedhjes.

» Pér zonat e gatimit qé kané fuqi té
reduktuar, paneli i kontrollit pulson dhe
tregon cilésimet maksimale t&€ mundshme
té nxehtésisé.

» Prisni derisa ekrani t& ndalojé sé
vezulluari ose ulni cilésimin e nxehtésisé
sé zonés sé gatimit té€ zgjedhur sé fundi.
Zonat e gatimit do té vijojné né punojné
me cilésimin e ngrohjes sé reduktuar.
Ndryshojini manualisht cilésimet e
ngrohjes sé zonave té gatimit, nése éshté
nevoja.
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6.9 SenseBoil®

Funksioni rregullon automatikisht
temperaturén e ujit né ményré qé té mos
vlojé sapo té arrijé pikén e vlimit.

@

Nése ka ndonjé nxehtési t& mbetur ( @/

=) / ) ) né zonén e gatimit qé déshironi
té pérdorni, Iéshohet njé sinjal akustik
dhe funksioni nuk fillon.

Funksioni nuk punon me ené gatimi
kundér ngjitjes.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni funksionin me ené gatimi
bosh.

Mos e lini pianurén pa mbikéqyrje ndérsa
funksioni €shté né puné.

1. Vendosni tenxhere t& mbushurame 1 -5
| ujé té ftohté né zonat e disponueshme té
gatimit pér té cilat déshironi té filloni
funksionin.

Nése vendosni njé tenxhere vetém né njé

zoné gatimi, funksioni fillon automatikisht.

2. Prekni @ pér té aktivizuar pianurén.
3. Shtypni 1% pér té aktivizuar funksionin.

Njé tregues pulsues sipér P shfaget pér ¢do

zoné gatimi né té cilén mund ta pérdorni

aktualisht funksionin.

4. Prekni kudo né rréshqitésin e zonés sé
zgjedhur té gatimit.

Funksioni fillon.

Pasi funksioni fillon, shfagen treguesit mbi

rréshqités dhe animacioni fillon té

funksionojé.

@

Nése nuk vendosni njé tenxhere né asnjé
nga zonat e gatimit brenda 5 sekondave,
funksioni ¢aktivizohet automatikisht.

Kur funksioni arrin pikén e vlimit, pianura
I€shon njé sinjal akustik dhe cilésimi i
nxehtésisé ndryshon automatikisht né njé
nivel t& paracaktuar té zierjes.

Pér té caktivizuar funksionin pérpara se té

arrihet pika e vlimit, prekni 1%+ ose 0.



Pér té caktivizuar funksionin pasi té jeté
arritur pika e vlimit, prekni rréshqitésin dhe
rregulloni cilésimin e nxehtésisé me doré.

Nése aktivizoni Pauzé ose higni tenxheren,
funksioni gaktivizohet.

Nése vendosni njé Kohématési me numérim
mbrapsht né njé nga zonat e gatimit dhe koha
e caktuar mbaron pérpara se té arrihet pika e
vlimit, funksioni ¢aktivizohet automatikisht.

Ndihmé dhe késhilla:

* Funksioni &shté mé i pérshtatshmi pér
zierjen e ujit dhe gatimin e patateve.

» Funksioni mund té mos funksionojé si¢
duhet pér kazanét dhe tenxheret e
ekspresit né furré.

* Mbushni gjysmén deri né tre té katértat e
tenxheres me ujé té ftohté cezme, duke
I&éné bosh 4 cm nga buza e tenxheres.
Mos pérdorni mé pak se 1 | ose mé shumé
se 51 ujé. Sigurohuni se pesha gjithsej e
ujit (ose ujit dhe patateve) sillet ndérmjet
1-5 kg.

» Pér té arritur rezultatet mé té mira gatuani
vetém patate té plota, t& pa-qéruara, té
mesme. Sigurohuni gé té€ mos i paketoni
patatet shumé ngushté.

* Gjaté fazés sé nxehjes shmangni
pérzierjen me energ;ji té tenxhereve té
tjera dhe proceset e gatimit paralel (si
p.sh. skugja ose zierja) né zona té tjera
gatimi.

» Shmangni prodhimin e dridhjeve té
jashtme (p.sh. nga pérdorimi i njé blenderi
ose vendosja e njé telefoni celular prané
pllakés sé gatimit) kur funksioni éshté né
puné.

* Né varési té llojit t& ushgimit dhe enéve té
gatimit, mund té rregulloni cilésimin e
nxehtésisé pasi té keni arritur pikén e
vlimit.

« Shtoni kripé pasi té keni arritur pikén e
vlimit.

« Pérdorni njé kapak pér té kursyer energji.

6.10 Struktura e menysé

Tabela tregon strukturén bazé té menysé.

Cilésimet e pérdoruesit

Simbol Parametri Opsionet e

i mundshme

b Tingulli Aktiv / Joaktiv (--)
P Kufizimi i fugisé 15-73

H Regjimi i kapakut 0-6

E Zile / historia e Lista e zileve /

gabimeve gabimeve mé té

fundit.

Pér té futur cilésimet e pérdoruesit: shtypni
dhe mbani ® pér 3 sekonda. Pastaj, shtypni
dhe mbani EI Cilésimet shfagen né
kohématésin e zonave té gatimit majtas.

Kalimi pérmes menysé: menyja pérbéhet
nga simboli i cilésimit dhe njé vleré. Simboli
shfaget né kohématésin prapa dhe vlera
shfaget né kohématésin pérpara. Pér té

kaluar pérmes cilésimeve, shtypni @ né
kohématésin pérpara. Pér té ndryshuar

vlerén e cilésimit shtypni + ose — né
kohématésin pérpara.

Pér té dalé nga menyja: shtypni @

OffSound Control

Mund té aktivizoni / gaktivizoni tingujt né
Meny > Cilésimet e pérdoruesit.

@

Referojuni "Struktura e menysé".

Kur tinguijt jané té fikur ende mund té dégjoni
tingullin kur:

e prekni @

* kohé&matési mbaron,

« shtypni njé simbol jo aktiv.
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7. FUNKSIONET SHTESE

7.1 Fikja automatike

Funksioni e gaktivizon automatikisht
pianurén nése:

» té gjitha zonat e gatimit ¢aktivizohen,

* nuk vendosni asnjé cilésim té nxehtésisé
ose cilésimit té shpejtésisé sé ventilatorit
pas aktivizimit t& pianurés,

» derdhni ose futni dicka né panelin e
kontrollit pér mé shumé se 10 sekonda,
(njé tavé, njé lecké, etj). A Tingéllon sinjal
akustik dhe caktivizohet pianura. Higni
objektin ose pastroni panelin e kontrollit.

» pllaka nxehet shumé (p.sh. kur njé
tenxhere vion e thaté). Léreni zonén e
gatimit té ftohet pérpara se ta pérdorni
pérséri pianurén.

* nuk gaktivizoni njé zoné gatimi ose nuk
ndryshoni cilésimin e nxehtésisé. Pas disa
kohésh, pianura gaktivizohet.

Lidhja midis cilésimit té nxehtésisé dhe

kohés pas sé cilés gaktivizohet pianura:

7.3 Kygje

Mund ta bllokoni panelin e kontrollit gjaté
funksionimit té pianurés. Parandalon njé
ndryshim aksidental té cilésimit t& nxehtésisé.

Cilésoni cilésimin e nxehtésisé fillimisht.

Pér té aktivizuar funksionin: shtypni El

Pér té gaktivizuar funksionin: shtypni
pérséri.

@

Funksioni gaktivizohet ndérsa gaktivizoni
pianurén.

7.4 Pajisja pér siguriné e fémijés

Ky funksion parandalon vénien né puné pa
dashje té pianurés .

Pér té aktivizuar funksionin: shtyp ®. Mos
vendosni asnjé cilésim té nxehtésisé. Shtypni
dhe mbani EI pér 3 sekonda, derisa té

Cilésimet e Pianura caktivizohet shfaqget treguesi mbi simbolin. Caktivizoni
nxehtésisé pas . .. D
pianurén me \U.
1-2 6 oré @
3-4 5oré . L . . .
Kur gaktivizoni pianurén, funksioni éshté
5 4 oré . S s
ende aktiv. Treguesi i mésipérm EI éshté
6-9 1,5 oré i ndezur.
7.2 Pauzeé Pér té caktivizuar funksionin: shtyp .

Ky funksion i cakton té gjitha zonat e gatimit

né puné né cilésimin mé té ulét té nxehtésisé.

Kur funksioni éshté né puné, mund té

pérdoren ® dhe ll. T& gjitha simbolet e tjera
né panelet e kontrollit kycen.

Funksioni nuk i ndalon funksionet e
kohématésit.

1. Pér té aktivizuar funksionin: shtypni .
Cilésimi i nxehtésisé éshté ulur né 1.
2. Peér té caktivizuar funksionin: shtypni

Shfaqet cilésimi i méparshém i nxehtésisé .
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Mos ciléso asnjé cilésim té nxehtésisé.

Shtypni dhe mbani & pér 3 sekonda, derisa
té fiket treguesi mbi simbolin. Caktivizoni

pianurén me ®.
Gatimi me funksionin e aktivizuar: shtyp

(D, pastaj shtyp & pér 3 sekonda, derisa
treguesi mbi simbol té€ zhduket. Ju mund ta
aktivizoni pianurén. Kur ¢aktivizoni pajisjen

me O aktivizohet sérish ky funksion.




7.5 Bridge

Regjimet automatike

®

Funksioni vepron kur ena mbulon
gendrat e dy zonave. Pér mé shumé
informacion mbi vendosjen e duhur té
enés referojuni "Pérdorimi i zonave té
gatimit".

Funksioni nuk funksionon ndérsa
SenseBoil® funksionon.

Ky funksion lidh dy zonat e maijta té gatimit
dhe ato funksionojné si njé e vetme.

Né fillim caktoni cilésimin e nxehtésisé pér
njé nga zonat e majta té gatimit.

Pér té aktivizuar funksionin: prekni =]. Pér
té cilésuar ose ndryshuar cilésimin e
nxehtésisé, prekni njé nga sensorét e
kontrollit.

Pér té gaktivizuar funksionin: prekni =].
Zonat e gatimit punojné té pavarura.

7.6 Hob?Hood

Eshté njé funksion automatik i avancuar, i cili
lidh pianurén me njé aspirator té€ veganté. Si
pianura ashtu edhe aspiratori kané njé
komunikues me rreze infra té kuqge.
Shpejtésia e ventilatorit pércaktohet
automatikisht né bazé té cilésimit té regjimit
dhe temperaturés sé enés mé té nxehté né
pianuré. Edhe ventilatorin mund ta pérdorni
manualisht nga pianura.

®

Pér shumicén e aspiratoréve, sistemi né
distancé éshté fillimisht i gaktivizuar.
Aktivizojeni até para pérdorimit té
funksionit. Pér mé shumé informacion
shihni manualin e pérdorimit té
aspiratorit.

Pérdorimi automatik i funksionit

Pér té vendosur né puné funksionin
automatikisht, vendosni regjimin automatik né
H1 — H6. Pianura éshté e vendosur fillimisht
né H5. Aspiratori reagon sa heré qé vendosni
né puné pianurén. Pianura e njeh
automatikisht temperaturén e enéve té gatimit
dhe rregullon shpejtésiné e ventilatorit.

Drité Zierial) i22)
. ierja Skugja
automati . o
ke
HO Fikur Fikur Joaktiv
H1 Aktiv Fikur Joaktiv
H2 3) Aktiv Shpejtésia  Shpejtésia
e e
ventilatorit  ventilatorit
1 1
H3 Aktiv Fikur Shpejtésia
e
ventilatorit
1
H4 Aktiv Shpejtésia  Shpejtésia
e e
ventilatorit  ventilatorit
1 1
H5 Aktiv Shpejtésia  Shpejtésia
e e
ventilatorit  ventilatorit
1 2
H6 Aktiv Shpejtésia  Shpejtésia
e e
ventilatorit  ventilatorit
2 3

1) Pianura e dikton procesin e zierjes dhe e aktivizon
shpejtésiné e ventilatorit né pérputhje me regjimin
automatik.

2) Pianura e dikton procesin e skugjes dhe e aktivizon
shpejtésiné e ventilatorit né pérputhje me regjimin
automatik.

3) Ky regjim aktivizon ventilatorin dhe drita nuk varet
nga temperatura.

Ndryshimi i regjimit automatik
1. Caktivizoni pianurén.

2. Shtypni ® pér 3 sekonda. Ekrani ndizet
dhe fiket.

3. Shtypni & pér 3 sekonda.
4. Shtypni O disa heré derisa H té ndizet.

5. Shtypni T t& kohématésit pér t& zgjedhur
njé regjim automatik.

@

Pér ta véné aspiratorin né puné
drejtpérdrejt nga paneli i aspiratorit,
gaktivizoni regjimin automatik té
funksionit.
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®

Pasi té mbaroni gatimin dhe té caktivizoni
pianurén, ventilatori i aspiratorit mund té
vijojé té punojé pér njéfaré kohe. Pas
késaj kohe, sistemi e gaktivizon
ventilatorin automatikisht dhe jua ndalon
aktivizimin aksidental té& ventilatorit pér
30 sekondat e pasuese.

Caktimi manual i shpejtésisé sé
ventilatorit
Funksionin mund ta vini né puné edhe

manualisht. Pér t'a béré até, shtypni T kur
pianura té jeté aktive. Kjo gaktivizon

funksionimin automatik té funksionit dhe ju
lejon ta ndryshoni manualisht shpejtésiné e

ventilatorit. Kur shtypni Y e rrisni
shpejtésiné e ventilatorit me njé njési. Nése,
pasi té keni arritur njé nivel té larté, shtypni

8. UDHEZIME DHE KESHILLA

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Ené gatimi

®

Pér zonat me gatim me induksion, fusha
e forté elektro-magnetike krijon shumé
shpejt njé nxehtési né enén e gatimit.

Pérdorni zonat e gatimit me induksion me
ené té pérshtatshme.

» Pér té parandaluar mbinxehjen dhe pér té
pérmirésuar performancén e zonave, enét
e gatimit duhet té jené sa mé té trasha
dhe té sheshta.

+ Sigurohuni gé bazat e enéve té gatimit té
jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
vendosni né sipérfagen e pllakés.

+ Gjithmoné kini kujdes gé t& mos rréshqitni
ose férkoni enét e gatimit né skajet dhe
goshet e xhamit pasi mund té copétohen
ose démtojné sipérfagen e xhamit.

Materiali i enés sé gatimit
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sérish Vo shpejtésiné e ventilatorit e caktoni
né 0, gé né vijim gaktivizon ventilatorin e
aspiratorit. Pér ta nisur ventilatorin pérséri me

shpejtési ventilimi 1, shtypni X

@

Pér té aktivizuar funksionimin automatik
té funksionit, ¢aktivizoni dhe aktivizoni
sérish pianurén.

Aktivizimi i drités

Mund ta caktoni pianurén gé ta aktivizojé
automatikisht dritén kur té€ aktivizoni pianurén.
Pér ta béré kété, caktojeni regjimin automatik
né H1 - H6.

@

Drita né aspirator gaktivizohet 2 minuta
pas c¢aktivizimit té pianurés.

» té sakta: giza, celiku, celiku i emaluar,
inoksi, bazamenti me shumé shtresa (me
shénimin e duhur nga prodhuesi).

« té gabuara: alumini, bakri, tunxhi, gelqi,
geramika, porcelani.

Ena éshté e pérshtatshme pér njé pianuré

me induksion nése:

* uji zien shpejt né njé zoné té vendosur né
shkallén mé té larté té nxehtésisé.

* magneti térhiget drejt fundit t&€ enés sé
gatimit.

Dimensionet e enés sé gatimit

« Zonat e gatimit me induksion u pérshtaten
automatikisht pérmasave té bazamentit té
enéve. Referojuni "Té dhéna teknike" >
"Specifikimi i zonave té gatimit" pér
dimensionet e sakta té& enéve té gatimit.
Vendosini enét né gendér té zonés sé
zgjedhur té gatimit.

« Efikasiteti i njé zone té gatimit lidhet me
diametrin e enés sé gatimit. Pér
transferimin optimal t€ nxehtésisé pérdorni
ené gatimi me diametér té pjesés sé
poshtme té ngjashém me madhésiné e
zonés sé gatimit (d.m.th. vlerén
maksimale té diametrit t& enés sé gatimit
né "Té dhéna teknike" > "Specifikimi i
zonave té gatimit").



— Enét e gatimit me diametér mé té
vogél se madhésia e njé zone té
caktuar té gatimit marrin vetém njé
pjeseé té fuqisé sé gjeneruar nga zona
e gatimit, e cila rezulton né ngrohje mé
té ngadalté.

— Pér arsye sigurie dhe rezultate té
gatimit, mos pérdorni ené gatimi mé té
madhe sesa dimensionet e treguara
né ,Specifikimi i zonave té gatimit®.
Shmangni mbajtjen e enéve té gatimit
afér panelit té kontrollit gjaté seancés
sé gatimit. Kjo mund té ndikojé né
funksionimin e panelit té kontrollit ose
té aktivizojé aksidentalisht funksionet
e pianurés.

®

Referojuni kapitullit “Té dhénat teknike”.

8.2 Zhurma gjaté pérdorimit

®

Zhurmat jané normale dhe nuk tregojné
se ka kegfunksionim. Zhurmat e enéve té
gatimit mund té ndryshojné né varési té
materialit t& enés sé gatimit dhe nivelit t&
energjisé.

Zhurma lidhur me enét e gatimit:

» zhurmé kércitése: enét jané té pérbéra

« tingull fishkéllime: pérdorni njé zoné gatimi
me nivel té larté energjie dhe ena éshté e
pérbéré nga materiale t€ ndryshme (njé
strukturé sandvig).

* gumézhitje: po pérdorni nivel té larté fugie.

Zhurma lidhur me pianurén:

* klikim: ndodh shkémbim elektrik.

« férshéllima, zukatje: ventilatori €shté né
puné.

« tingull ritmik: zbulohet ena e gatimit.

8.3 Oko Timer (Kohématési Eco)

Pér té kursyer energji, ngrohési i zonés sé
gatimit gaktivizohet pérpara se té bjeré sinjali
i kohématésit me numérim mbrapsht.
Ndryshimi né kohén e punés varet nga niveli i
cilésimit t& nxehtésisé dhe kohézgjatja e
procesit té gatimit.

8.4 Udhézues gatimi i thjeshtuar
Lidhja midis cilésimit t&€ nxehtésisé sé njé
zone dhe konsumit t& energjisé sé zonés sé
gatimit nuk éshté lineare. Kur ju rritni
cilésimin e nxehtésisé, rritja nuk éshté né
proporcion me rritjen e konsumit té energjisé.
Kjo do té thoté se njé zoné gatimi me cilésim
mesatar nxehtésie pérdor mé pak se gjysmén
e fuqisé sé saj.

@

Té dhénat né tabelé jané vetém

nga materiale t& ndryshme (strukturé orientuese.
sandvig).

Cilésimet e Pérdorni gé té: Koha Ndihmé

nxehtésisé (minuta)

1 Mbajeni ushqgimin e gatuar té ngrohté.  sipas Vendosni kapakun mbi enén e gatimit.

nevojés

1-2 Salcé Hollandaise; shkrirje: gjalpé, 5-25 Pérziejeni heré pas here.
cokollaté, xhelatiné.

2 Mpiksje: oméleta té shkriféta, vezé té 10-40 Gatuani me kapakun té vendosur.
pjekura.

2-3 Zieni oriz dhe gatime me bazé 25-50 Shtoni té paktén dy heré Iéng sa orizi,
quméshti dhe nxehni ushgimet e trazojini gatimet me qumésht ne mes
gatshme. té kohés sé gatimit.

3-4 Zieni zarzavatet, peshkun, mishin. 20-45 Shtoni disa lugé ujé. Kontrolloni

sasiné e ujit gjaté procesit.
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Cilésimet e Pérdorni gé té: Koha Ndihmé

nxehtésisé (minuta)

4-5 Zieni patate dhe zarzavate té tjera. 20-60 Mbuloni fundin e tenxheres me 1-2 cm
ujé. Kontrolloni nivelin e ujit gjaté
procesit. Mbajeni kapakun né
tenxhere.

4-5 Gatuani sasi mé té médha ushqgimesh, 60 - 150 Deri né 3 | Iéng plus pérbérésit.

gjellérash dhe supash.

6-7 Skugje e lehté: eskallop, copa mishi sipas Kthejeni kur éshté e nevojshme.

me djathé e proshuté, kotéleta, qofte, nevojés
salsige, mélci, brumé salcash, vezg,
petulla, petulla t& émbla.

7-8 Skugje e miré, qofte me patate, fileto 5-15 Kthejeni kur éshté e nevojshme.

mishi, bifteké.

9 Zierje e ujit, gatimi i makaronave, pércéllimi i mishit (gulash, rosto e majme, patate té pjekura

miré.

P

Zierje sasish t& médha uji. PowerBoost éshté i aktivizuar.

8.5 Késhilla dhe sugjerime
pér Hob*Hood

Kur pérdorni pianurén me kété funksion:

* Mbrojeni panelin e aspiratorit nga drita e
drejtpérdrejté.
» Mos hidhni drité halogjene né panelin e

aspiratorit.

* Mos e mbuloni panelin e kontrollit t&

pianurés.

* Mos e ndérprisni sinjalin ndérmjet
pianurés dhe aspiratorit (p.sh. me doré,
me dorezat e enéve té gatimit ose
tenxhere té thell€). Shihni foton.

Aspiratori i paraqitur mé poshté éshté

vetém pér géllime ilustrimi.

@

Pajisjet e tjera té komanduara né
distancé mund té bllokojné sinjalin. Mos
pérdorni pajisje té tilla prané aspiratorit
ndérkohé qé Hob?Hood éshté i ndezur.
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Aspiratorét me funksionin Hob*Hood

Pér té gjetur té gjitha llojet e aspiratoréve té
sobés qé funksionojné me kété funksion,
referojuni fages toné té internetit pér klientét.
Aspiratorét Electrolux gé punojné me kété

funksion duhet t& kené simbolin 3.




9. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

sipérfage xhami. Pérdorni kruesen vetém
si njé mjet shtesé pér pastrimin e xhamit
pas procedurés standarde té pastrimit.

9.1 Informacion i pérgjithshém

Pastrojeni pianurén pas ¢do pérdorimi.
Pérdorni gjithmoné ené me bazament té
pastér.

Si pér pastrimin e pérditshém té
sipérfages sé xhamit, ashtu edhe pér
pastrimin pas instalimit dhe hegjen e ¢do
ngjitési t&é mbetur, pérdorni vetém njé
qumésht pastrimi me gérryerje té lehté
dhe njé sfungjer delikat kundér
gérvishtjeve. Né varési té shkallés sé
ndotjes, pastroni sipérfagen e xhamit me
|évizje té vogla rrethore dhe presion té
moderuar. Thajeni sipérfagen e gelqit me
njé lecké mikrofibér.

/\ PARALAJMERIM!

Mos pérdorni sfungjerin klasik té
verdhé dhe jeshil pasi grimcat e
aluminit né shtresén e forté té tij mund
té démtojné dhe ¢ngjyrosin xhamin.

®

Pérdorimi i mjeteve pastrimi té
ndryshme nga ato t& rekomanduara
nuk do té jeté i efektshém dhe mund
té démtojé ose ¢ngjyrojé sipérfagen e
xhamit.

10. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Pérdorni gjithmoné njé kruajtése té
rekomanduar pér pllakat e gatimit me

/\ PARALAJMERIM!

Mos pérdorni thika apo mjete té tjera
té mprehta metalike pér té pastruar

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

sipérfagen e xhamit.

9.2 Pastrimi i sipérfages sé xhamit
té pllakés sé gatimit

* Hig menjéheré: plastiké té shkriré,
celofan, sheger dhe ushgime me sheger,
ndryshe pllaka e gatimit mund té démtohet
nga papastértia. Kini kujdes t€ shmangni
djegiet. Pérdorni kruajtésen speciale té
pianurés mbi sipérfagen e xhamit né njé
kénd té ngushté dhe rréshqiteni tehun mbi
sipérfage.

* Hiqgeni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e ujit, t& yndyrés,
¢cngjyrosjet metalike. Pastroni pianurén me
njé qumésht pastrues lehtésisht gérryes
dhe njé sfungjer delikat kundér
gérvishtjeve (shih Informacione té
pérgjithshme). Pas pastrimit, thajeni
pllakén e gatimit me njé lecké me
mikrofibér.

« Shenjat dhe njollat e vazhdueshme:
ushtroni presion t€ moderuar dhe pastroni
sipérfagen me njé sfungjer kundér
gérvishtjeve, delikat (shihni Informacioni i
pérgjithshém) dhe njé qumésht pastrimi
me gérryes té lehté derisa njollat t&€ mos
duken mé.
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10.1 Cfaré duhet béré nése...

Problemi

Shkaku i mundshém

Ndreqja

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini
né puné pianurén.

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin
elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése pianura éshté lidhur
si¢ duhet me rrjetin elektrik.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé siguresa té keté
shkaktuar kegfunksionimin. Nése
siguresa digjet vazhdimisht, kontaktoni
njé elektricist té kualifikuar.

Nuk e vendosét cilésimin e
nxehtésisé pér 60 sekonda.

Aktivizoni pérséri pianurén dhe
vendosni cilésimin e nxehtésisé né mé
pak se 60 sekonda.

Ju prekét 2 ose mé shumé fusha
sensori né té njéjtén kohé.

Prekni vetém njé fushé sensori.

Pauzé éshté aktiv.

Referojuni "Pause".

Ka ujé ose njolla yndyre né panelin e
kontrollit.

Pastroni panelin e kontrollit.

Dégjohet njé sinjal konstant bip.

Lidhja elektrike nuk éshté e sakté.

Shképuteni pianurén nga energjia
elektrike. Kérkojini njé elektricisti t&
kualifikuar té kontrollojé instalimin.

Nuk mund té zgjidhni cilésimin
maksimal té nxehtésisé pér njé
nga zonat e gatimit.

Zonat e tjera konsumojné fuginé
maksimale té disponueshme.
Pianura juaj funksionon miré.

Reduktoni cilésimin e nxehtésisé té
zonave té tjera té gatimit té lidhura me
té njéjtén fazé. Referojuni kapitullit
“Menaxhimi i fuqisé”.

Tingéllon njé sinjal akustik dhe
caktivizohet pianura.
Tingéllon njé sinjal akustik kur
caktivizohet pianura.

Vendosét dicka mbi njé a mé shumé
prej fushave me sensor.

Higni objektin nga fushat me sensor.

Pianura gaktivizohet.

Vendosét dicka mbi fushén me

sensor @

Higni objektin nga fusha me sensor.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
nuk ndizet.

Zona nuk éshté e nxehté, sepse ka
punuar vetém pér pak kohé ose
sensori éshté i démtuar.

Nése zona ka funksionuar
mjaftueshém pér té gené e nxehté,
flisni me njé gendér té shérbimit té
autorizuar.

Hob2Hood nuk punon.

Ju mbuluat panelin e kontrollit.

Higni objektin nga paneli i kontrollit.

Ju pérdorni njé tenxhere shumé té
larté gé bllokon sinjalin.

Pérdorni njé ené mé té vogél,
ndryshoni zonén e gatimit ose
pérdoreni aspiratorin manualisht.

Paneli i kontrollit béhet i nxehté
né prekje.

Enét e gatimit jané shumé té médha
ose ju i keni vendosur shumé prané
panelit t& kontrollit.

Nése éshté e mundur, vendosini enét
e médha né zonat e pasme té gatimit.

Nuk bie asnjé sinjal kur prekni
fushat me sensor té panelit.

Sinjalet jané té caktivizuara.

Aktivizoni tingullin. Referojuni kapitullit
“Pérdorimi i pérditshém”.

Shfaqet treguesi sipér simbolit

Paijisja pér siguriné e fémijés ose
Kygje vihet né puné.

Referojuni "Child Safety Device" dhe
"Lock".
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Problemi

Shkaku i mundshém

Ndreqgja

Pulson shiriti i kontrollit.

Nuk ka ené gatimi né zoné ose zona
nuk éshté plotésisht e mbuluar.

Vendosni ené gatimi né zoné né
ményré gé ajo t& mbulojé plotésisht
zonén e gatimit.

Ena éshté e papérshtatshme.

Pérdorni ené gatimi té pérshtatshme
pér njé pianuré me induksion.
Drejtojuni kapitullit “Udhézime dhe
késhilla”.

Diametri i bazamentit t€ enés éshté
tepér i vogél pér zonén.

Pérdorni ené me dimensione té sakta.
Referojuni kapitullit “Té dhénat
teknike”.

Ngrohja kérkon njé kohé té gjaté.

Enét e gatimit jané shumé té vogla
dhe marrin vetém njé pjesé té
energjisé sé krijuar nga zona e
gatimit.

Pér transferimin optimal té nxehtésisé
pérdorni ené gatimi me diametér té
pjesés sé poshtme té ngjashém me
madhésiné e zonés sé gatimit (d.m.th.
vlerén maksimale té diametrit t&€ enés
sé gatimit né "Té dhéna teknike" >
"Specifikimi i zonave té gatimit").

dhe [I] shfagen

njékohésisht.

Fugia éshté shumé e ulét pér shkak
té enés sé papérshtatshme ose njé
tenxhereje té zbrazét.

Pérdorni llojin e duhur té enés sé
gatimit. Drejtojuni kapitullit “Udhézime
dhe késhilla” dhe “Té dhénat teknike”.
Mos aktivizoni asnjé zoné me tenxhere
bosh mbi té.

dhe shfagen

njékohésisht.

Tenxherja éshté bosh ose pérmban
Iéng ndryshe nga uji, p.sh. vaj.

Shmangni pérdorimin e funksionit me
Iéngje té ndryshme nga uji.

dhe shfagen

njékohésisht.

Ka tepér ose shumé pak ujé né
tenxhere.

Ju zieté ca ushgime té ndryshme
nga uji dhe patatet. Pika e vlimit
éshté zhvendosur né kohé dhe
SenseBoil® nuk funksionoi si¢
duhej.

Ujin dhe patatet ziejini vetém duke
pérdorur SenseBoil®. Drejtojuni
kapitullit "Udhézime dhe késhilla".

Dé&gjoni njé sinjal tingéllues,

Cl
treguesit mbi 18°f pulsojné dhe
SenseBoil® nuk fillon.

Asnjé prej zonave té gatimin nuk
éshté gati pér t'u pérdorur me
SenseBoil®. Ka nxehtési t& mbetur
né zonat e gatimit qé déshironi té
zgjidhni ose ato jané akoma né
pérdorim.

Pérfundoni aktivitetet tuaja té
méparshme té gatimit dhe zgjidhni njé
zoné gatimi falas pa ndonjé nxehtési té
mbetur.

SenseBoil® nuk punon.

Niveli i fugisé sé pianurés éshté
shumé i ulét.

Rritni nivelin e fugisé. Sigurohuni gé
fugia e zgjedhur té pérputhet me
siguresat e instalimeve né shtépi.
Referojuni "Pérpara pérdorimit té paré"
> " Kufizimi i fugisé".

dhe njé numér afishohet.

Ka njé gabim né pianuré.

Caktivizojeni pianurén dhe aktivizojeni

sérish pas 30 sekondash. Nése
ndizet sérish, shképuteni pianurén nga
energjia elektrike. Pas 30 sekondave,
lidheni sérish pianurén. Nése problemi
vazhdon, flisni me gendrén e
autorizuar té shérbimit.
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10.2 Nése nuk gjeni zgjidhje...

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Jepni té
dhénat nga etiketa e vlerésimeve. Sigurohuni
qé e keni vendosur pianurén né puné si¢

11. TE DHENAT TEKNIKE

11.1 Tabela e parametrave

Modeli EIS824531Z
Lloji 62 D4A 01 AA
Induksion 7.35 kW

Nr.iser. ...ccccoeeunnn.
ELECTROLUX

11.2 Specifikimi i zonés sé gatimit

duhet. Nése jo, shérbimi nga njé teknik ose
sipérmarrés nuk do té jeté falas, edhe gjaté
kohés sé garancisé. Informacioni rreth kohés
sé garancisé dhe gendrave té autorizuara té
shérbimit gjenden né librezén e garancisé.

PNC 949 599 333 00

220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Prodhuar né: Gjermani

7.35 kW

cex

Zona e gatimit Fugia nominale PowerBoost [W] PowerBoost Diametri i enés
(cilésimi kohézgjatja sé gatimit [mm]
maksimal i maksimale
nxehtésisé) [W] [min]

Majtas pérpara 2300 3200 10 125-210

Maijtas mbrapa 2300 3200 10 125-210

Mes pérpara 1400 2500 4 125 - 145

Djathtas mbrapa 2300 3600 10 205 - 240

Energjia e zonave té gatimit mund té jeté e
ndryshme me luhatje té& vogél nga té dhénat e
tabelés. Ajo ndryshon sipas materialit dhe
pérmasave té enéve té gatimit.

Pér transferimin e nxehtésisé dhe rezultate té
gatimit optimale pérdorni ené gatimi me

12. EFIKASITETI ENERGJETIK

diametér té pjesés sé poshtme té ngjashém
me madhésiné e zonés sé gatimit (d.m.th.
vlerén maksimale té diametrit t& enés sé
gatimit né tabelé). Mos pérdorni ené gatimi
mé té médha sesa diametri i zonés sé
gatimit.

12.1 Informacion i produktit sipas rregullores sé ekodizajnit t¢ BE-sé

Identifikimi i modelit

EIS824531Z

Lloji i pianurés

Pianuré inkaso

Numri i zonave té gatimit

4
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Teknologji ngrohjeje

Induksion

Diametri i zonave rrethore té gatimit (&) Mes pérpara 14.5cm
Djathtas mbrapa 24.0 cm
Gjatésia (L) dhe gjerésia (W) e zonés jorrethore té Majtas pérpara L 22.3cm
gatimit W 21.8 cm
Gjatésia (L) dhe gjerésia (W) e zonés jorrethore té Majtas mbrapa L 22.3cm
gatimit W 21.8cm
Konsumi i energjisé pér zoné gatimi (EC electric Majtas pérpara 189.1 Whikg
cooking) Majtas mbrapa 189.1 Whi/kg
Mes pérpara 187.5 Whikg
Djathtas mbrapa 185.2 Whi/kg
Konsumi i energjisé i pianurés (EC electric hob) 187.7 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Pajisje shtépiake gatimi
me energji elektrike - Pjesa 2: Pianura -
Ményra pér matjen e rendimentit.

Matjet e energjisé qé i referohen sipérfages
sé gatimit identifikohen me shenjat e zonave
pérkatése té gatimit.

12.2 Kursim energji

Mund té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém nése ndigni sugjerimet mé
poshté.

*  Kur ngrohni ujé, pérdorni aq ujé sa ju

nevojitet.

* Nése éshté e mundur, vendosni gjithmoné

kapakun mbi enén e gatimit.

« Vendosini enét e gatimit né gendér té

zonés sé gatimit.

« Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta

mbaijtur ushgimin ngrohté ose pér ta
shkriré até.

12.3 Informacion i produktit pér konsumin e energjisé dhe kohén
maksimale pér té arritur regjimin e fugisé sé ulét

Konsumi i energjisé né regjimin fikur

0.3 W

Koha maksimale e nevojshme gé pajisja té arrijé automatikisht regjimin e

zbatueshém té fuqisé sé ulét

2 min

13. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C/.\‘)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit t€ njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.
@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.
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Djeca bi trebala biti pod nhadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

Dim je pokazatelj pregrijavanja. Nikada nemojte koristiti
vodu za gasenje pozara kod kuhanja. IskljuCite uredaj i
pokrijte plamen, npr. protupozarnim prekrivacem ili
poklopcem.

UPOZORENJE: Uredaj se ne smije napajati preko vanjskog
sklopnog uredaja, kao $to je tajmer, ili biti spojen na krug
koji komunalna sluzba redovito ukljuCuje i iskljuCuje.
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OPREZ: Postupak pripreme mora biti pod nadzorom (¢ak i
kod funkcije automatske pripreme). KratkoroCni postupak
kuhanja mora se kontinuirano nadzirati.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremajte
predmete na povrSine za kuhanje.

Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrsinu ploCe za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Nakon upotrebe iskljucite element plo¢e za kuhanje uz
pomoc¢ njegove kontrole i ne oslanjajte se na detektor
posude.

UPOZORENJE: Ako je povrSina napuknuta, iskljuCite uredaj
kako biste sprijecili mogucnost elektricnog udara. U sluc€aju
da je uredaj spojen na elektricnu mrezu izravno pomocu
razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite uredaj iz
napajanja. U svakom slucaju obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servis ili slicne kvalificirane osobe
kako bi se izbjegla opasnost.

UPOZORENJE: Koristite samo Stitnike ploCe za kuhanje
koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanije ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u ureda;.
Uporaba neodgovarajucih stitnika moze uzrokovati ozljede.

2. SIGURNOSNE UPUTE
2.1 Instalacija /\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili oSte¢enja
/\ UPOZORENJE! uredaja.
Samo kvalificirana osoba smije instalirati «  Odstranite svu ambalazu.
ovaj uredaj. * Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

28 HRVATSKI



Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

Izrezane povrSine zabrtvite sredstvom za

brtvljenje kako biste sprijecili bubrenje
uzrokovano vlagom.

Doniji dio uredaja zastite od pare i vlage.
Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin sprjeCava
pad vruéeg posuda s uredaja kada se
vrata ili prozor otvore.

Svaki uredaj na dnu ima ventilatore za
hladenje.

Ako je uredaj postavljen iznad ladice:

— Ne pohranjujte male komade ili listove
papira koji bi se mogli uvuci, jer mogu
ostetiti ventilatore za hladenje ili
ostetiti rashladni sustav.

— Osigurajte udaljenost od najmanje 2
cm izmedu dna uredaja i dijelova
pohranjenih u ladici.

Uklonite sve razdvajajuce ploce u

ormari¢u ispod uredaja.

2.2 Elektri¢ni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Elektri¢ni priklju¢ak mora izvesti
kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Prije obavljanja svih zahvata provjerite je li
uredaj iskljucen iz elektricne mreze.
Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj pravilno postavljen.
Labavi i neispravni spojevi kabela
napajanja ili utikaca (ako postoji) mogu
prouzroCiti zagrijavanje priklju¢ka.
Koristite ispravan kabel za elektricnu
mrezu.

Ne dopustite da se kabel elektricne mreze
zapetlja.

Provijerite je li instalirana zastita od udara.
Osigurajte kabel sa stezaljkom za
rasterecenje.

« Pazite da kabel napajanja ili utika¢ (ako
postoji) ne dodiruju vruéi uredaj ili vruce
posude kada prikljuujete uredaj u obliznju
uticnicu.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pripazite da ne oStetite utika¢ (ako postoj)
ili naponski kabel. Za zamjenu kabela
napajanja kontaktirajte ovlasteni servis ili
elektri¢ara.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osiguraCe na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omoguduje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Ako se na zaslonu pojavi E3, odmah
iskljucite plo¢u i provijerite jesu li elektricna
veza i mrezni napon ispravni.

2.3 Primjena

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektri¢nog udara.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Prije prve uporabe uklonite ambalazu,
naljepnice i zastitne folije (ako postoje).

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

* Nakon svake uporabe zonu kuhanja
postavite na "isklju¢eno".
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Ne stavljajte pribor za jelo ili poklopce
posuda na zone kuhanja. Mogu postati
vruéi.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne Koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Ako je povrSina uredaja napukla, odmah
iskopCajte uredaj iz napajanja. To ¢e
sprijeciti strujni udar.

Dok uredaj radi korisnici s ugradenim
elektrostimulatorom srca moraju biti
udaljeni najmanje 30 cm od indukcijskih
zona kuhanja.

Kad hranu stavite u vruée ulje, moze doci
do prskanja.

Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrSine za kuhanje i
posuda, osim ako nije drugacije navedeno
od strane proizvodaca uredaja.

Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac¢ ovog uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i eksplozije.

Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili
zagrijane predmete drzite podalje od masti
i ulja kada kuhate s njima.

Pare koje oslobada jako vruce ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od oSteéenja uredaja.

Ne drzite vru¢e posude na upravljackoj
plogi.

Ne stavljajte vru¢i poklopac na staklenu
povrsinu plo¢e za kuhanje.

Ne dopustite da posude tijekom kuhanja
ostane suho.

Pazite da predmeti ili posude ne padnu na
uredaj. PovrSina se moze ostetiti.
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Ne aktivirajte zone za kuhanje s praznim
posudem ili bez posuda na njima.
Posude od lijevanog zeljeza ili s
ostecenim dnom moze ogrebati staklo /
staklokeramiku. Uvijek podignite ove
predmete kad ih morate premijestiti na
povrsinu za kuhanje.

2.4 Odrzavanje i CiS¢enje

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

Prije CiSc¢enja iskljucCite uredaj i ostavite ga
da se ohladi.

Za ¢isc¢enje uredaja nemoijte koristiti
rasprsivac vode i paru.

Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva,
abrazivne jastucCice za CiScenje, otapala ili
metalne predmete, osim ako nije drugacije
navedeno.

2.5 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru. Koristite
samo originalne rezervne dijelove.

Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

2.6 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopcajte ureda;j iz elektricnog napajanja.
Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.



3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

/\ OPREZ!

Nemojte busiti niti lemiti krajeve Zice. To
je zabranjeno.

3.1 Prije postavljanja

Prije postavljanja ploCe za kuhanje, zapiSite
podatke s natpisne plocice. Natpisna plocica
nalazi se na dnu plo¢e za kuhanje.

Serijski broj .........cccccvvvnnneen.

3.2 Ugradne ploce za kuhanje

Ugradne ploCe za kuhanje smijete koristiti
jedino nakon uklapanja u odgovarajuce,
normirane ormare za ugradnju i radne ploce.

3.3 Priklju¢ni kabel

» Ploc¢a za kuhanje isporucuje se s
prikljuénim kabelom.

» Za zamijenu ostecenog kabela napajanja
koristite vrstu kabela: HO5V2V2-F koji
podnosi temperaturu od 90 °C ili viSu.
Jedna Zica mora imati minimalni presjek u
skladu s tablicom u nastavku. Obratite se
svom lokalnom servisnom centru.
Prikljuéni kabel moze zamijeniti samo
kvalificirani elektriCar.

/\ UPOZORENJE!

Sve elektri¢ne prikljuCke mora izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

/\ OPREZ!

Zabranjeno je spajanje preko kontaktnih
utikaca.

/\ OPREZ!

Ne spajajte kabel bez ¢ahure na kraju
kabela.

Monofazni priklju¢ak

1. Uklonite €ahuru s kabela s crnih, smedih i
plavih Zica.

2. Uklonite dio izolacije s krajeva smedih,
crnih i plavih kabela.

3. Spojite krajeve crnih i smedih kabela.

4. Postavite novu zavrsnu ¢ahuru zice na
zajednicki kraj Zice (potreban je poseban
alat).

5. Spojite krajeve dva plava kabela.

6. Postavite novu zavrsnu ¢ahuru Zice na
zajednicki kraj Zice (potreban je poseban
alat).

Dvofazni prikljuc¢ak

1. Uklonite ¢ahuru s kabela s plavih Zica.

2. Uklonite dio izolacije s plavih krajeva
kabela.

3. Spojite krajeve dva plava kabela.

4. Postavite novu zavrSnu zi¢anu ¢ahuru na
zajednicki kraj Zice (potreban je poseban
alat).

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
_— - -
N N N
A — L — N —
DY E— L2
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@ 220 -240 v~

Dvofazni prikljuc¢ak: 400 V2N~

Monofazni priklju¢ak: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? ili 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? ili 3x4 mm?
() Zuta - zelena D Zuta - zelena () Zuta - zelena
N Plava i plava N Plava i plava N Plava i plava
L1 Crna L1 Crna L Crna i smeda
L2 Smeda L2 Smeda

3.4 Priévrscéivanje brtve - integrirana
ugradnja

1. Ocistite zZljebove u radnoj ploci.

2. Odrezite isporuc¢enu 3x10 mm brtvenu
traku na Cetiri trake. Trake moraju biti
jednake duljine kao i zljebovi.

3. Krajeve traka odrezite pod kutom 45°.
Trebale bi tocno pristajati u kutove
Zljebova.

4. Stavite trake na Zljebove. Ne rastezite
trake. Ne lijepite krajeve traka jedan
preko drugog.

Nakon Sto sastavite plocu za kuhanje,

silikonom zabrtvite preostali razmak izmedu

staklokeramike i radne ploce. Uvijerite se da
silikon ne dolazi ispod staklokeramike.

3.5 Pricvrscivanje brtve - instalacija
na vrhu

1. Ocistite radnu plo€u oko rezanog
podrucja.

2. Postavite isporu¢enu 2x6 mm brtvenu
traku oko donjeg ruba plo¢e za kuhanje,
uz vanjski rub staklokeramike. Ne
rastezite je. Pazite da krajevi brtvene
trake budu na sredini jedne strane ploce
za kuhanje.

3. Kad rezete brtvenu traku na potrebnu
duzinu dodajte nekoliko milimetara.

4. Spojite dva kraja brtvene trake.

3.6 Montaza

Ako plo€u za kuhanje postavite ispod nape,
pogledajte upute za ugradnju nape za
minimalnu udaljenost izmedu uredaja.
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Ako je uredaj postavljen iznad ladice,
ventilacija ploCe za kuhanje moze zagrijati
predmete spremljene u ladici tijekom procesa
kuhanja.

UGRADNUJA IZNAD
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Raspored povrsine za kuhanje

—
A

— [ A

Pronadite videozapis s uputama "Kako
instalirati indukcijsku plocu Electrolux -
instalacija radne ploce" upisivanjem punog
naziva navedenog na grafi¢kom prikazu u
nastavku.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux

0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation

Pronadite videozapis s uputama "Kako
instalirati indukcijsku plo€u Electrolux,
ugradna instalacija" upisivanjem punog
naziva navedenog na grafi¢kom prikazu u
nastavku.

v 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

Indukcijska zona kuhanja
Upravljacka ploc¢a

@

Detaljne informacije o veli¢inama zona
kuhanja potrazite u poglavlju "Tehnicki
podaci".
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4.2 Izgled upravljacke ploce
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Koristite polja senzora za rukovanje uredajem. Zasloni, indikatori i zvukovi govore koje funkcije

rade.

Staklena povrsina protiv ogrebotina ima jedinstvenu zavrsnu teksturu koja moze promijeniti
nacin na koji se simboli i elementi korisni¢kog sucelja pojavljuju u razli¢itim uvjetima

osvjetljenja.

Polje
senzo-
ra

Funkcija

Opis

H

Ukljuéeno / Isklju¢eno

Za ukljuc¢ivanje i isklju¢ivanje uredaja.

)

Pauza

Za ukljucivanje i iskljuc¢ivanje funkcije.

)

Tajmer

Za postavljanje funkcije.

Za povecanije ili smanjenje vremena.

(o) ]

Zaslon tajmera

Za prikaz vremena u minutama.

AUTO

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje ruénog nacina rada funkci-
je.

Kontrolna traka

E 2 SenseBoil® SenseBoil®. Za automatsko pode$avanje temperature
18f vode tako da ne vrije kada dosegne tocku vrenja.

=] Bridge Za ukljucivanje i iskljucivanje funkcije.

E Hob?Hood

Za postavljanje stupnja kuhanja.

=y
(=]

m P

PowerBoost

Za ukljuc€ivanje funkcije.

| &

Blokiranje / Uredaj za zastitu djece

Za zakljucavanje/otklju¢avanje upravljacke ploce.

4.3 Indikatori zaslona
Indikator Opis
+ brojka Doslo je do kvara.
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Indikator Opis

3,0

OptiHeat Control (3-stupanjski indikator preostale topline): nastavak kuhanja / odrzava-
nje topline / zaostala toplina.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

4. Zaizlaz pritisnite @
Razine snhage

Pogledajte poglavlje "Tehnicki podaci".

5.1 Ograni¢enje snage

Ograni¢enje snage definira koliko je
elektricne energije ploCa za kuhanje ukupno
trosi, u granicama kucnih instalacijskih
osiguraca.

Plo¢a za kuhanje postavljena je prema
zadanim postavkama na najve¢u mogucu
vrijednost.

Za smanjenje ili povecanje razine snage:

1. Udite u izbornik: pritisnite i drzite OK
sekunde. Zatim pritisnite i drzite EI

2. Pritisnite O na prednjiem tajmeru dok se
ne pojavi P.

3. Pritisnite — / + na prednjem tajmeru za
postavljanje razine snage.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Aktiviranje i deaktiviranje

Pritisnite i drzite O za ukljucivanje ili
iskljucivanje plo¢e za kuhanje.

6.2 Detekcija posude

Ova funkcija oznacava prisutnost posuda na
plo¢i za kuhanje i iskljuCuje zone za kuhanje
ako tijekom kuhanja nije otkriveno posude.

/\ OPREZ!

Provjerite odgovara li odabrana snaga
instalaciji osiguraca u domacinstvu.

/\ OPREZ!

Ako je razina snage niza ili jednaka 2000
W ne mozete ukljuciti SenseBoil®.

e P73—7350W
« P15—1500 W
« P20 —2000 W
* P25 —2500W
- P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Ako posude stavite na zaonu za kuhanje prije
nego $to odaberete postavku topline,
pojavljuje se indikator iznad 0 na upravljackoj
traci.

Ako posude uklonite s uklju¢ene zone za
kuhanje i privremeno ga stavite na stranu,
indikatori iznad odgovarajuce kontrolne trake
¢e poceti treptati. Ako ne vratite posude na
uklju€enu zonu za kuhanje unutar 120
sekundi, zona za kuhanje ¢e se automatski
iskljuciti.

Za nastavak kuhanja, obavezno vratite
posude na zone za kuhanje unutar
naznacenog vremenskog ogranicenja.
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6.3 Koristenje zona kuhanja

Posude stavite na sredinu odabrane zone.
Indukcijske polja za kuhanje automatski se
prilagodavaju dimenzijama dna posuda.

6.4 Postavka topline

®

Za optimalan prijenos topline koristite
posude Ciji je promjer dna sli¢an veliCini
zone kuhanja (tj. maksimalna vrijednost
promjera posuda u , Tehnicki podaci” >
~Specifikacije polja kuhanja”). Provjerite
je li vaSa posuda pogodna za indukcijske
ploCe. Za vise informacija o vrstama
posuda pogledajte "Savjeti i upute".

®

Staklena povrsina protiv ogrebotina ima
jedinstvenu zavrsnu teksturu koja
maksimizira otpornost na ogrebotine.
Trenje izmedu posuda i staklene
povrSine moze stvoriti buku.

Mozete kuhati i tako da veliko posude
istovremeno postavite na dvije zone kuhanja
koriste¢i funkciju Bridge. Posude mora
pokrivati sredista obje zone ali ne prelaziti
oznaku podrucja. Ako se posude nalazi
izmedu dva sredista, funkcija Bridge se nece
ukljuciti.

NN
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1. Pritisnite zeljenu postavku grijanja na
upravljackoj traci.

Pokazatelji iznad upravljacke trake pojavljuju

se do odabrane razine postavke topline.

2. Zaisklju€ivanje zone kuhanja pritisnite 0.

6.5 PowerBoost

Ta funkcija indukcijskim zonama kuhanja
stavlja na raspolaganje viSe snage. Tu
funkciju moze se ukljuciti za indukcijske zone
kuhanja samo za ograni¢eno vrijeme. Nakon
toga, indukcijska zona kuhanja automatski se
prebacuje na najvisi stupanj zagrijavanja.

@

Pogledajte poglavlje "Tehnicki podaci".

Za ukljucivanje funkcije za zonu kuhanja:
dodirnite P

Za iskljucivanje funkcije: promijenite
stupanj kuhanja.

6.6 OptiHeat Control (3 korak
Indikator preostale topline)

/\ UPOZORENJE!

()/()/ ] sve dok je indikator vidijiv,
postoji opasnost od opeklina od preostale
topline.

Indukcijske zone kuhanja stvaraju toplinu
potrebnu za kuhanje izravno na dnu posuda.
Staklokeramika se zagrijava toplinom
posuda.

Indikator se pojavljuje kad je zona kuhanja
vruca. Oni prikazuju razinu preostale topline
za zone kuhanja koje trenutno Koristite:

G- nastavak kuhanja,
(=)- odrzavanije topline,

(- preostala toplina.



Indikator se takoder moze pojaviti:

* na susjednim zonama za kuhanje, ¢ak i
ako ih ne koristite,

» kad se vruc¢e posude postavi na hladnu
zonu za kuhanje,

» kad je plo¢a za kuhanje isklju¢ena, ali je
zona za kuhanje i dalje vruca.

Indikator nestaje kad se zona za kuhanje
ohladi.

6.7 Opcije tajmera

Tajmer odbrojavanja

Ovu funkciju mozete koristiti da biste postavili
koliko dugo zona kuhanja treba raditi za
jednu sesiju kuhanja.

Postavite postavku topline za odabranu zonu
za kuhanje a zatim postavite funkciju.

1. Pritisnite O. 00 se pojavljuje na zaslonu
tajmera.

2. Pritisnite 1 ili — za podeSavanje
vremena (00 - 99 minuta).

3. Pritisnite O za pokretanje tajmera ili
pricekajte 3 sekunde. Tajmer pocinje
odbrojavati.

Za promjenu vremena: odaberite zonu

kuhanja putem O pritisnite +ii—.

Za iskljucivanje funkcije: odaberite zonu

kuhanja putem @ i pritisnite —. Preostalo
vrijeme broji se nazad do 00.

Tajmer zavrSava odbrojavanje, oglaSava se
zvucni signal i 00 treperi. Zona kuhanja se
iskljucuje. Pritisnite bilo koji simbol za
zaustavljanje signala i treperenja.

Zvuéni alarm

Tu funkciju mozete koristiti kad je plo¢a za
kuhanje uklju¢ena ali zone kuhanja ne rade.
Postavka topline prikazuje 00.

1. Pritisnite O.
2. Za postavljanje vremena pritisnite + ili

Tajmer zavrSava odbrojavanje, oglasava se
zvucni signal i 00 treperi. Pritisnite bilo koji
simbol za zaustavljanje signala i treperenja.

Za iskljucivanje funkcije: pritisnite @ [
Preostalo vrijeme broji se nazad do 00.

6.8 Upravljanje snagom

Ako je aktivno viSe zona, a potroSena snaga
premasuje ograni¢enja napajanja, ova
funkcija dijeli raspolozivu snagu izmedu svih
zona kuhanja. Plo¢a za kuhanje kontrolira
postavke topline kako bi zastitila osigurace
kucne instalacije.

* Ako plo¢a za kuhanje dosegne
maksimalno ogranicenje raspolozive
snage (pogledajte natpisnu plocicu),
shaga zona kuhanja ¢e se automatski
smanijiti.

« Postavka topline prve odabrane zone
kuhanja uvijek je prioritet. Preostala snaga
podijelit ¢e se izmedu ostalih zona
kuhanja redoslijedom odabira.

e Za zone kuhanja sa smanjenom snagom,
kontrolna traka treperi i prikazuje
maksimalno moguce postavke topline.

» Pricekajte dok zaslon prestane bljeskati ili
smanijite jacinu topline odabrane zone
kuhanja na kraju. Zone kuhanja nastavit
¢e raditi s postavkom smanjene topline.
Ako je potrebno, ru¢no promijenite
postavke topline zona kuhanja.

6.9 SenseBoil®

Funkcija automatski podeSava temperaturu
vode tako da ne prekipi kada dosegne toc¢ku
vrenja.

@

Ako postoji zaostala toplina (E] / B / [:])
na zoni kuhanja koju Zelite koristiti,
oglasava se zvucni signal, a funkcija
necée poceti s radom.

Funkcija ne radi s neprianjaju¢im
posudem.

/\ OPREZ!

Ne koristite funkciju s praznim posudem.
Ne ostavljajte plocu za kuhanje bez
nadzora dok funkcija radi.
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1. Stavite lonce napunjene s 1 - 5 | hladne
vode na dostupne zone kuhanja za koje
zelite pokrenuti funkciju.

Ako stavite jedan lonac na samo jednu zonu

kuhanja, funkcija automatski zapocinje.

2. Dodirnite na D za aktiviranje ploce za
kuhanje.

3. Za ukljucivanje funkcije, dodirnite 15°F.

Treperedi indikator iznad P pojavljuje se za

svaku zonu kuhanja na kojoj trenutno mozete

koristiti funkciju.

4. Dodirnite bilo gdje na klizacu odabrane
zone kuhanja.

Funkcija se pokrece.

Kada se funkcija pokrene, iznad kliza¢a se

prikazuju indikatori i animacija se pokrece.

®

Ako ne stavite lonac na bilo koju zonu
kuhanja u roku od 5 sekundi, funkcija se
automatski iskljucuje.

Kada funkcija dosegne to¢ku vrenja, tada
ploc¢a za kuhanje oglasava zvucni signal, a
postavka topline se automatski mijenja na
zadanu razinu za lagano vrenje.

Za iskljucivanje funkcije prije dostizanja tocke
vrenja, dodirnite 18°F ili 0.

Za iskljucivanje funkcije nakon dostizanja
toCke vrenja, dodirnite kliza€ i ru€no podesite
postavku topline.

Ako aktivirate Pauza ili uklonite lonac,
funkcija se iskljucuje.

Ako postavite Tajmer odbrojavanja za jednu
od zona kuhanja, a postavljeno vrijeme
istekne prije nego Sto se dosegne tocka
vrenja, funkcija se automatski iskljucuje.
Savjeti i pomoc:

» Ova funkcija je najprikladnija za
prokuhavanje vode i kuhanje krumpira.

* Funkcija mozda nece raditi ispravno ako
koristite kuhala za vodu ili posude za
espresso na ploci Stednjaka.

» Nalijete u lonac izmedu polovice i tri
Getvrtine hladne vode iz slavine,
ostavljajuci 4 cm od ruba lonca praznim.
Ne koristite manje od 1 | te ne viSe od 5 |
vode. Pripazite neka ukupna tezina vode
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(ili vode i krumpira) bude izmedu 1-5 kg.

e Za postizanje najboljih rezultata kuhajte
samo cijele, neoguljene krumpire srednje
veli€ine. Pripazite i ne slazite krumpire
preblizu.

« Tijekom faze zagrijavanja izbjegavajte
energi¢no mijesati druge lonce i
usporedne postupke pripreme (poput
przenja ili kuhanja) na drugim zonama
kuhanja.

« lzbjegavajte stvaranje vanjskih vibracija
(npr. prilikom koristenja blendera ili
stavljanje mobilnog telefona pored ploce
za kuhanje) kada funkcija radi.

« Ovisno o vrsti jela i posuda, stupanj
kuhanja mozete podesiti nakon $to se
dostigne to¢ka vrenja.

« Dodaijte sol nakon Sto se dostigne tocka
vrenja.

« Koristite poklopac radi ustede energije.

6.10 Struktura izbornika

U tablici je prikazana osnovna struktura
izbornika.

Korisnicke postavke

Simbol Postavka Moguce opcije
b Zvuk Uklju¢eno / Iskljuce-
no (--)
P Ograniéenje snage 15-73
H Nacin rada nape 0-6
E Povijest alarma / Popis nedavnih alar-
pogreske ma / pogreSaka.

Za unos korisnickih postavki: pritisnite i
drzite ® 3 sekunde. Zatim pritisnite i drzite

El. Postavke se pojavljuju na tajmeru lijevih
zona kuhanja.

Kretanje kroz izbornik: izbornik se sastoji
od simbola postavke i vrijednosti. Simbol se



pojavljuje na straznjem tajmeru, a vrijednost
se prikazuje na prednjem tajmeru. Za

kretanje izmedu postavki pritisnite O na
prednjem tajmeru. Za promjenu vrijednosti

postavke pritisnite +ili— na prednjem
tajmeru.

Zaizlaz iz izbornika: pritisnite @

OffSound Control

Zvuke mozete ukljuciti/iskljuciti odlaskom u
Izbornik > Korisni¢ke postavke.

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Automatsko iskljucivanje

Funkcija automatski iskljucuje plocu za
kuhanje ako:

» sve zone kuhanja su isklju¢ene,

* ne postavljate nikakve postavke topline ili
brzine ventilatora nakon uklju¢ivanja ploce
za kuhanje,

+ prolili ste ili ste stavite nesto na
upravljacku plo€u duze od 10 sekundi
(tava, krpa itd.). Oglasava se signal i plo¢a
za kuhanje se iskljucuje. Uklonite predmet
ili oCistite upravljacku plocu.

» uredaj se previSe zagrijava (npr. kad se
posuda za kuhanje presusi). Neka se zona
kuhanja ohladi prije ponovnog koristenja
plo¢e za kuhanje.

* nemojte iskljuCivati zonu kuhanja ili
mijenjati postavku topline. Nakon nekog
vremena deaktivirat ¢e se ploCa za
kuhanje.

Odnos izmedu postavke topline i vremena

nakon kojeg se uredaj iskljucuje:

Postavka topline Ploca za kuhanje se

iskljucuje nakon

1-2 6 sati
3-4 5 sati
5 4 sata
6-9 1,5 sati

@

Pogledajte poglavlje "Struktura
izbornika".

Kad su zvukovi isklju¢eni, jo§ uvijek mozete
Cuti zvuk kad:

* dodirnete (D
« tajmer istekne,
« pritisnete neaktivan simbol.

7.2 Pauza

Ova funkcija podeSava sve aktivne zona
kuhanja na najnizu postavku topline.

Kada funkcija radi, ® ill mogu se Koristiti.
Svi ostali simboli na upravljackim plo¢ama su
zakljucani.

Funkcija ne zaustavlja funkcije tajmera.
1. Za ukljuéivanje funkcije: pritisnite 11.
Postavka topline je spustena na 1.

2. Zaiskljugivanje funkcije: pritisnite 11.
Pojavljuje se prethodna postavka stupnja
kuhanja .

7.3 Blokiranje

Upravljacku plo¢u mozete zaklju€ati dok
plo¢a za kuhanje radi. SprjeCava nehoti¢nu
promjenu postavke topline.

Najprije postavite postavku topline.

Za ukljucéivanje funkcije: pritisnite EI
Za iskljucivanje funkcije: pritisnite ponovno

@

@

Funkcija se iskljuCuje kad iskljucite plocu
za kuhanje.

7.4 Uredaj za zastitu djece

Ova funkcija sprjecava slucajno ukljucivanje
plo€e za kuhanje.
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Za ukljuéivanje funkcije: pritisnite @. Ne
postavljajte nikakvu postavku topline.

Pritisnite i drzite & 3 sekunde, dok se ne
pojavi indikator iznad simbola. Iskljucite plocu

za kuhanje pomocu @.

®

Funkcija je i dalje aktivna kada iskljucite

plo¢u za kuhanje. Indikator iznad & je
ukljucen.

Za iskljucivanje funkcije: pritisnite ®. Ne
postavljajte nikakvu postavku topline.

Pritisnite i drzite (] 3 sekunde, dok ne
nestane indikator iznad simbola. Iskljucite

plo¢u za kuhanje pomocu ®.
Kuhanje s ukljuéenom funkcijom: pritisnite

@, zatim pritisnite El na 3 sekunde dok
indikator iznad simbola ne nestane. Mozete
koristiti plo€u za kuhanje. Kada iskljucite

plo¢u za kuhanje pomocu ® funkcije
ponovno radi.

7.5 Bridge

®

Funkcija radi kada posuda pokriva
srediSta dvije zone. ViSe informacija o
pravilnom postavljanju posuda potrazite u
poglavlju "Koristenje zona kuhanja".
Funkcija ne radi dok je opcija SenseBoil®
ukljucena.

Ova funkcija povezuje dvije zone kuhanja s
lijeve strane i one djeluju kao jedna.

Najprije postavite postavku kuhanja za jednu
od zona kuhanja s lijeve strane.

Za ukljucéivanje funkcije: dodirnite =]. Za
postavljanje ili promjenu postavke kuhanja
dodirnite jedan od upravljackih senzora.

Da biste deaktivirali funkciju: dodirnite =].
Zone za kuhanje djeluju neovisno.

7.6 Hob?Hood

To je napredna automatska funkcija koja
spaja plocu za kuhanje na posebnu kuhinjsku
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napu. | plo¢a za kuhanje i kuhinjska napa
imaju komunikaciju preko infracrvenog
signala. Brzina ventilatora automatski se
definira na temelju postavke nacina rada i
temperature najtoplijeg posuda na ploci za
kuhanje. Ventilatorom takoder mozete ru¢no
upravljati i sa ploCe za kuhanje.

@

Za vecinu napa daljinski je sustav izvorno
deaktiviran. Aktivirajte ga prije uporabe
funkcije. Za viSe informacija pogledajte
korisnicki priru¢nik za napu.

Automatsko upravljanje funkcijom

Za automatsko upravljanje funkcijom,
podesite automatski nacin rada na H1 — H6.
Plo¢a za kuhanje je izvorno podesena na H5.
Napa reagira kad god radite s plo€om za
kuhanje. Plo¢a za kuhanje automatski
prepoznaje temperaturu posuda i prilagodava
brzinu ventilatora.

Automatski nacini rada

Automat- yreniel)  przenje?)
sko svjet-
lo
HO Isklju¢eno  Isklju¢eno  Isklju¢eno
H1 Ukljuceno Isklju¢eno  Isklju¢eno
H2 3) Uklju¢eno Brzina ven- Brzina ven-
tilatora 1 tilatora 1
H3 Ukljuéeno Isklju¢eno  Brzina ven-
tilatora 1
H4 Ukljuceno Brzina ven- Brzina ven-
tilatora 1 tilatora 1
H5 Uklju¢eno Brzina ven- Brzina ven-
tilatora 1 tilatora 2
H6 Ukljuéeno  Brzina ven- Brzina ven-
tilatora 2 tilatora 3

1) Plo¢a za kuhanje detektira proces vrenja i aktivira
brzinu ventilatora u skladu s automatskim nacinom ra-
da.

2) pioga za kuhanje detektira proces przenja i aktivira
brzinu ventilatora u skladu s automatskim nacinom ra-
da.

3) Ovaj nacin rada aktivira ventilator i svjetlo i ne ovisi
o temperaturi.

Promjena automatskog nacina rada
1. Iskljucite plo€u za kuhanje.



2. Pritisnite ® na 3 sekunde. Zaslon se
uklju€uje i iskljucuje.

3. Pritisnite & na 3 sekunde.

4. Pritisnite O nekoliko puta dok se ne
pojavi H.

5. Pritisnite + tajmera za odabir
automatskog nacina rada.

®

Da biste direktno upravljali napom na
plo¢i nape, iskljucite automatski nacin
rada funkcije.

kuhanje uklju¢ena. To iskljuCuje automatski
rad funkcije i omoguéuje vam ruénu promjenu

brzine ventilatora. Pritiskom na 3,
povecavate brzinu ventilatora za jedan. Kad
dosegnete intenzivnu razinu i ponovno

pritisnete %’o postavit ¢ete brzinu ventilatora
na 0 Sto iskljucuje ventilator nape. Za
ponovno uklju€ivanje ventilatora na brzinu 1

pritisnite .

®

Kad zavrsite s kuhanjem i iskljucite plocu
za kuhanje, ventilator nape ¢e mozda i
dalje raditi odredeno vrijeme. Nakon tog
vremena sustav automatski iskljucuje
ventilator i sprjeCava nehoti¢no
ukljuivanje ventilatora tijekom sljedecih
30 sekundi.

@

Za automatsko aktiviranje rada funkcije,
iskljucite plocu za kuhanje i ponovno je

ukljucite.

Ruéno upravljanje brzinom ventilatora
Funkcijom takoder mozete ru¢no upravljati.

Da biste to ucinili, pritisnite Y. kad je plo¢a za

8. SAVUJETI

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Posude

®

Za indukcijska polja za kuhanje snazno
elektro-magnetsko polje stvara toplinu u
posudu vrlo brzo.

Koristite indukcijska polja za kuhanje s
prikladnim posudem.

+ Kako biste sprijecili pregrijavanje i
poboljsali u€inkovitost zona, posude mora
biti Sto je moguce deblje i ravnije.

» Osigurajte da je dno posuda Cisto i suho
prije postavljanja na povrsinu plocCe.

» Uvijek pazite da ne klizite ili da ne trljate
posude o rubove i uglove stakla jer to

Ukljucivanje svjetla

Ploc¢u za kuhanje mozete postaviti tako da
automatski ukljuci svjetlo kad god ukljucite
plo¢u za kuhanje. Da biste to ucinili, podesite
automatski nacin rada na H1 — H6.

@

Svjetlo na napi se iskljucuje 2 minute
nakon isklju¢ivanja plo¢e za kuhanje.

moze uzrokovati pucanje ili ostecenje
staklene povrsine.
Materijal posuda

» tocéno: lijevano Zeljezo, Celik, emajlirani
celik, nehrdajuci Celik, viseslojno dno (koji
je proizvoda¢ oznacio kao odgovarajuce).

* netocno: aluminij, bakar, mesing, staklo,
keramika, porculan.

Posude je pogodno za indukcijsku plo¢u

ako:

* voda brzo klju¢a u polju postavljenom na
najviSu postavku topline.

* magnet reagira na dno posuda.

Dimenzije posuda

* Indukcijske polja za kuhanje automatski se
prilagodavaju dimenzijama dna posuda.
Pogledajte , Tehni¢ki podaci” >
~Specifikacije polja kuhanja” za ispravne
dimenzije posuda. Posude stavite na
sredinu zone kuhanja.
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» UCcinkovitost polja kuhanja povezana je s
promjerom posuda. Za optimalan prijenos
topline koristite posude ¢iji je promjer dna
slian veli¢ini zone kuhanja (tj.
maksimalna vrijednost promjera posuda u
,Tehnic¢ki podaci” > ,Specifikacije polja
kuhanja”).

— Posude manjeg promjera od
odredenog polja kuhanja prima samo
dio snage koju stvara polje kuhanja,
Sto rezultira sporijim zagrijavanjem.

— lz sigurnosnih razloga i zbog
optimalnih rezultata kuhanja, nemojte
koristiti posude vece od navedenog u
"Specifikacija polja kuhanja".
Izbjegavajte drzanje posuda u blizini
upravljacke ploce tijekom kuhanja. To
moze utjecati na rad upravljacke ploce
ili slu€ajno aktivirati funkcije ploce za
kuhanje.

®

Pogledajte odjeljak "Tehnicki podaci.

8.2 Buka tijekom rada

®

Zvukovi su uobiCajena pojava i ne
ukazuju na kvar uredaja. Zvukovi posuda
mogu se razlikovati ovisno o materijalu
posuda i razini snage.

« zvuk zvizdanja: koristite zonu kuhanja s
visokim razinama elektri€ne snage, a
posude je izradeno od razli¢itih materijala
(struktura "sendvica").

e zujanje: koristite visoku razinu snage.

Zvukovi povezani s ploéom za kuhanje:

» klikanje: dogada se elektri¢no
prebacivanje.

» SiStanje, zujanje: ventilator radi.

< ritmicki zvuk: otkriveno je posude.

8.3 Oko Timer (Eko Tajmer)

Radi ustede energije, grija¢ polja kuhanja
iskljuCuje se prije oglasavanja tajmera za
odbrojavanje. Razlika u vremenu rada ovisi o
postavljenom stupnju topline i vremenu
kuhanja.

8.4 Pojednostavljeni vodi¢ za
kuhanje

Povezanost izmedu stupnja kuhanja zone i
njezine potroSnje snage nije linearna. Kada
povecate stupanj kuhanja, to povecéanje nije
proporcionalno povecanju potroSnje energije.
To znaci da zona kuhanja sa srednjim
stupnjem kuhanja tro$i manje od polovice
svoje snhage.

@

Podaci u tablici sluze samo kao

smjernice.
Buka povezana s posudem:
» zvuk pucketanja: posude je izradeno od
razlicitih materijala (struktura ,sendvica”).
Postavka topli- Koristi se za: Vrijeme Savjeti
ne (min)
1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. prema po- Stavite poklopac na posude.
trebi
1-2 Umak Hollandaise; topljeni: maslac, 5-25 PomijeSajte s vremena na vrijeme.
¢okolada, zelatina.
2 Stvrdnite: pahuljasti omlet, pe¢ena jaja. 10 - 40 Kuhajte poklopljeno.
2-3 Kuhanije rize i jela na bazi mlijeka, za- 25 - 50 Dodajte najmanje dvostruko viSe vode
grijavanje gotovih jela. nego rize, jela na mlijeku promijesajte
na pola postupka kuhanja.
3-4 Dinstano povrce, riba, meso. 20-45 Dodaijte nekoliko Zlica vode. Provjerite

koli¢inu vode tijekom procesa.
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Postavka topli- Koristi se za: Vrijeme Savjeti

ne (min)

4-5 Krumpiri na pari i drugo povrée. 20-60 Dno posude prekrijte s 1-2 cm vode.
Provjerite razinu vode tijekom proce-
sa. Posudu drzite poklopljenom.

4-5 Kuhajte vece koli¢ine hrane, variva i ju- 60 - 150 Do 3 | tekuéine plus sastojci.

ha.
6-7 Lagano przenje: odresci, teleéi cordon- prema po- Po potrebi okrenite.

bleu, kotleti, mljeveno meso u tijestu, trebi
kobasice, jetra, zaprska, jaja, palacin-

ke, ustipci.
7-8 Jako przenje, przeni naribani krumpir, 5-15 Po potrebi okrenite.

kare odresci, odresci.
9 Zakuhaijte vodu, skuhajte tjesteninu, zapecite meso (gula$, pecenje u loncu), isprzite Cips.
P Zakuhaijte velike koli¢ine vode. PowerBoost je ukljucen.

8.5 Savjeti i preporuke za Hob*Hood @
Eiiiiﬂ)?ﬁv”ate plocom za kuhanje s Ostali daljinski upravljani uredaji mogu
' blokirati signal. Ne koristite nikakve takve

* Zastitite ploCu nape od izravne sunceve uredaje u blizini ploe za kuhanje dok je
svjetlosti. Hob?Hood ukljucen.

* Ne gledajte u halogeno svjetlo na plogi
nape. Napa Stednjaka s funkcijom Hob*Hood

+  Ne prekrivajte upravljacku plogu plode za | Cijeli asortiman napa Stednjaka koje rade s
kuhanje. ovom funkcijom potrazite na nasoj

+ Ne prekidajte signal izmedu ploge za internetskoj stranicu namijenjenoj
kuhanje i nape (na primjer rukom, rugicom | potrosacima. Nape Stednjaka Electrolux koje
posuda ili visokim loncem). Pogledaijte rade s ovom funkcijom moraju imati oznaku
sliku.

Napa na slici dolje sluzi samo kao

ilustracija.
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9. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Op¢e informacije

» Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake
uporabe.

» Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim
dnom.

» Za svakodnevno ¢isc¢enje staklene
povrsine i CiS¢enje nakon ugradnje te
uklanjanje preostalog ljepila koristite samo
blago abrazivno mlijeko za CiS¢enje i
osjetljivu spuzvu koja ne ostavlja
ogrebotine. Ovisno o stupnju zaprljanosti,
oCistite staklenu povrsinu malim kruznim
pokretima i umjerenim pritiskom. Staklenu
povrsinu obriSite suhom krpom od
mikrovlakana.

/\ UPOZORENJE!

Ne upotrebljavajte klasi¢nu Zuto-
zelenu spuzv jer Cestice aluminija na
tvrdom sloju mogu ostetiti i promijeniti
boju stakla.

®

Uporaba alata za ¢iSéenje osim

preporucenih nece biti u€inkovita i

moze ostetiti ili promijeniti boju

staklene povrsine.

» Uvijek koristite strugac koji se preporucuje
za plo¢e za kuhanje sa staklenom

10. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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povrsinom. Strugac koristite samo kao
dodatni alat za CiS¢enje stakla nakon
standardnog postupka ¢iSéenja.

/\ UPOZORENJE!

Za CiSc¢enje staklene povrSine nemojte
koristiti nozeve niti bilo kakve druge
ostre, metalne predmete.

9.2 Ciséenje staklene povrsine
ploce za kuhanje

* Odmah uklonite: rastopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, sol, Secer i hranu sa
Secerom, u protivnom prljavstina moze
oStetiti plou za kuhanje. Vodite raCuna da
ne dode do opeklina. Koristite posebni
strugaC za staklenu povrsinu pod ostrim
kutom i oStricu pomicite po povrSini.

« Uklonite kad se plo¢a dovoljno ohladi
krugove od kamenca, krugove od vode,
mrlje od masnoce, sjajne metalne
promjene boje. Ocistite plocu blagim
abrazivnim mlijekom za ¢iS¢enje i
spuzvom koja ne ostavlja ogrebotine
(pogledajte Opée informacije). Nakon
CiSc¢enja plo¢u za kuhanje posusite krpom
od mikrovlakana.

« Uporni tragovi i mrlje: umjereno pritisnite
i ribajte povrsinu s osjetljivom spuzvom
koja ne ostavlja ogrebotine (pogledajte
Opce informacije) i blago abrazivnim
mlijekom za CiSc¢enje sve dok mrlje viSe ne
budu vidljive.



10.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Mogucéi uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti ili koristiti plo-
¢u za kuhanje.

Plo¢a za kuhanje nije priklju¢ena na
napajanje ili nije pravilno priklju¢ena.

Provijerite je li plo¢a za kuhanje isprav-
no priklju¢ena na napajanje.

Osigurac je pregorio.

Provjerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigurac¢ pregori opet i opet, obra-
tite se kvalificiranom elektriaru.

Postavku topline ne postavljate na
60 sekundi.

Ponovno ukljucite plo¢u za kuhanje i
postavite vrijednost topline na manje
od 60 sekundi.

Dodirnuli ste 2 ili viSe senzorskih po-
lja u isto vrijeme.

Dodirnite samo jedno polje senzora.

Pauza radi.

Pogledajte poglavlje "Pauza".

Na upravljackoj plo¢i postoje mrlje
od vode ili masti.

Ocistite upravljacku ploc¢u.

MozZete ¢uti stalni zvuéni signal.

Elektri¢na veza nije ispravna.

IskopCajte plo€u za kuhanje iz napaja-
nja. Obratite se kvalificiranom elektri-
¢aru kako bi provjerio instalaciju.

Ne mozete odabrati maksimalnu
postavku topline za jedno polje
kuhanja.

Ostale zone tro§e maksimalnu ra-
spolozivu snagu.

Vasa plo¢a za kuhanje radi ispravno.

Smanijite postavku topline ostalih zona
kuhanja spojenih na istu fazu. Pogle-
dajte "Upravljanje snagom".

Oglasava se zvu¢ni signal i plo¢a
se iskljucuje.

Oglasava se zvuéni signal kad se
ploca iskljuéuje.

Stavite nesto na jedno ili viSe sen-
zorskih polja.

Uklonite predmet sa polja senzora.

Ploca se iskljucuje.

Necime ste prekrili polje senzora

Q.

Uklonite predmet sa polja senzora.

Indikator zaostale topline ne svi-
jetli.

Polje nije vruce jer je radilo samo
kratko vrijeme ili je senzor ostecen.

Ako je zona radila dovoljno dugo da bi
se zagrijala, obratite se ovlastenom
servisu.

Hob?Hood ne radi.

Pokrili ste upravljacku plocu.

Uklonite objekt s upravljacke ploce.

Koristite vrlo visok lonac koji blokira
signal.

Koristite maniji lonac, promijenite zonu
kuhanja ili ruéno upravljajte napom.

Upravljacka plo¢a postaje vru¢a
na dodir.

Posude je preveliko ili ste ga stavili
preblizu upravljackoj ploci.

Ako je moguce, veliko posude stavite
na straznja polja.

Nema zvuka kad dodirnete polja
senzora na ploci.

Zvukovi su iskljuceni.

Ukljucite zvukove. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba".

Ukljucuje se pokazatelj iznad

simbola L.

Uredaj za zastitu djece ili Blokiranje
radi.

Pogledajte poglavlje "Uredaj za zastitu
djece" i "Blokiranje".

Upravljacka traka treperi.

Nema posuda na polju ili polje nije
potpuno pokriveno.

Posudu stavite na polje tako da u pot-
punosti pokrije polje za kuhanje.

Posude nije odgovarajuce.

Koristite posude prikladno za indukcij-
ske ploce. Pogledajte poglavlje "Savje-
ti i preporuke”.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Promjer dna posuda premali je za
polje za kuhanje.

Koristite posude s to¢nim dimenzija-
ma. Pogledajte odjeljak "Tehnicki pod-
aci".

Zagrijavanje traje dugo.

Posude je premalog promjera i pri-
ma samo dio snage koju stvara polje
za kuhanije.

Za optimalan prijenos topline koristite

posude ¢iji je promjer dna sli¢an velici-
ni zone kuhanja (tj. maksimalna vrijed-
nost promjera posuda u , Tehnicki pod-

aci” > ,Specifikacije polja kuhanja”).

i E] se pojavljuju istovreme-

no.

Snaga je preniska zbog nepriklad-
nog posuda ili praznog lonca.

Koristite odgovarajucu vrstu posuda.
Pogledajte poglavlja "Savjeti i preporu-
ke" i "Tehnicki podaci".

Ne ukljucujte nijednu zonu s praznim
loncem na njoj.

i se pojavljuju istovreme-

Lonac je prazan ili sadrzi neku drugu
tekucinu osim vode, npr. ulje.

I1zbjegavajte koristenje funkcije s dru-
gim tekuc¢inama osim vode.

no.
i se pojavljuju istovreme-
no.

U loncu ima previse ili premalo vode.
Kuhali ste hranu drugaciju od vode i

krumpira. To¢ka vrenja je vremenski
pomaknuta i funkcija SenseBoil® ni-
je mogla raditi ispravno.

Kuhajte samo vodu i krumpir uz upo-
trebu SenseBoil®. Pogledajte poglav-
lie "Savjeti i preporuke".

Cujete zvuéni signal, indikatori iz-

C)
nad 18°F bljeska i funkcija Sen-
seBoil® se ne pokrece.

Nijedna zona za kuhanije nije sprem-
na za uporabu s SenseBoil®. Postoji
nesto zaostale topline na zonama
kuhanja koje zelite odabrati ili ih jo§
uvijek koristite.

Zavrsite prethodne aktivnosti kuhanja i
odaberite slobodnu zonu kuhanja koja
nije topla.

SenseBoil® ne radi.

Razina snage ploc¢e za kuhanje je
preniska.

Postavite razinu snage na viSu vrijed-
nost. Provjerite odgovara li odabrana
snaga instalaciji osigura¢a u domacin-
stvu. Pogledajte poglavlje ,Prije prve
uporabe” > " Ograni¢enje snage".

i broj su prikazani.

Doslo je do pogreske u ploci za ku-
hanje.

Iskljucite i nakon 30 sekundi ponovno

ukljucite plo¢u za kuhanje. Ako se
ponovno pojavi, plo¢u za kuhanje
iskopcajte iz mreznog napajanja. Na-
kon 30 sekundi, ponovno spojite plocu
za kuhanje. Ako i dalje dolazi do pro-
blema, obratite se ovlastenom servis-
nom centru.

10.2 Ako ne mozete pronadi

rjeSenje...

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru. Navedite podatke s

rukovali plo€om za kuhanje. Ako niste, servis

kojeg ¢e obaviti servisni tehnicar ili zastupnik
nece biti besplatan ni za vrijeme jamstvenog

nazivne plocice. Budite sigurni da ste pravilno
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11. TEHNICKI PODACI
11.1 Natpisna plocica
Model EIS824531Z

Vrsta 62 D4A 01 AA
Indukcija 7.35 kW

PNC 949 599 333 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Proizvedeno u: Njemackoj

ST\ 7.35 kW

ELECTROLUX CeEX

11.2 Specifikacije polja za kuhanje

Zona kuhanja Nominalna snaga PowerBoost [W] PowerBoost Promjer posuda

(maksimalno pod-

maksimalno tra- [mm)]

esavanje topline) janje [min]

w
Lijeva prednja 2300 3200 10 125-210
Lijeva straznja 2300 3200 10 125-210
Srednja prednja 1400 2500 4 125-145
Desna straznja 2300 3600 10 205 - 240

Snaga zona kuhanja moze se razlikovati u

nekim malim rasponima od podataka u tablici.
Mijenja se ovisno o materijalu i dimenzijama

posuda.

Za optimalan prijenos topline i rezultate
kuhanja koristite posude Ciji je promjer dna

sliGan veli¢ini zone kuhanja (tj. maksimalna

vrijednost promjera posuda u tablici). Ne
koristite posude vece od promjera polja

kuhanja.

12. ENERGETSKA UCINKOVITOST

12.1 Informacije o proizvodu u skladu s EU uredbom o ekoloSkom dizajnu

Identifikacija modela

EIS824531Z

Vrsta plo¢e za kuhanje

Ugradbena plo¢a za kuha-

nje
Broj zona za kuhanje 4
Toplinska tehnologija Indukcija
Promijer kruznih zona za kuhanje (D) Srednja prednja 14.5 cm
Desna straznja 24.0 cm
Duljina (D) i &irina (S) za zone kuhanja koje nisu Lijeva prednja D 22.3 cm
kruzne S21.8cm
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Duljina (D) i $irina (S) za zone kuhanja koje nisu Lijeva straznja D 22.3 cm
kruzne S21.8cm
Potro$nja energije po zoni kuhanja (EC electric coo- Lijeva prednja 189.1 Wh/kg
king) Lijeva straznja 189.1 Whi/kg
Srednja prednja 187.5 Whi/kg
Desna straznja 185.2 Wh/kg
Potro$nja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 187.7 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Kucanski elektri€ni uredaji
za kuhanje - 2. dio: PloCe za kuhanje -
Metode za mjerenje u€inkovitosti.

Mjerenja potro$nje energije koja se odnose
na polja kuhanja oznagena su oznakama
odgovarajucih zona kuhanja.

12.2 UsSteda energije

Tijekom svakodnevnog kuhanja mozete
ustedjeti energiju ako slijedite savjete u
nastavku.

» Kad zagrijavate vodu, koristite samo onu
koli¢inu koja vam je potrebna.

» Ako je moguce, posude uvijek poklopite
poklopcima.

« Posude stavite izravno na srediSte zone
kuhanja.

« Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrane toplom ili za njezino topljenje.

12.3 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u nacinu rada "isklj."

0.3 W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi na¢in rada 2 min

pri niskoj snazi

13. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.
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Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised (even
the automatic cooking functions). A short term cooking
process has to be supervised continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
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» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get

hot.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in

structure.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
« After use, switch off the hob element by its control and do

not rely on the pan detector.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock. In case
the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised

Service Centre.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

/\ WARNING!
Risk of injury or damage to the appliance.

Remove all the packaging.
Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied

with the appliance.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

« Always take care when moving the

appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture from causing
swelling.

Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.
Each appliance has cooling fans on the
bottom.
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If the appliance is installed above a

drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in

the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/N WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.

52 ENGLISH

Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» If the E3 code appears on the screen,
immediately disconnect the hob and check
if the electrical connection and the mains
voltage are correct.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

« Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

« Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

« Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

« Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

*  When you place food into hot oil, it may
splash.



» Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/N\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

* The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

3. INSTALLATION

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

2.4 Care and cleaning

« Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

» Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number ........ccccooveeeeeennn..
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3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

» The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. A single wire must have a minimal
cross section in accordance with the table

below. Speak to your local Service Centre.

The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

/N\ WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

/\ CAUTION!

Connections via contact plugs are
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not drill or solder the wire ends. It is
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not connect the cable without cable
end sleeve.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black,
brown and blue wires.

2. Remove a part of the insulation of the
brown, black and blue cable ends.

3. Connect the ends of black and brown
cables.

4. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

5. Connect the ends of two blue cables.

6. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

Two-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from blue
wires.

2. Remove a part of the insulation of the
blue cable ends.

3. Connect the ends of two blue cables.

4. Apply a new end wire sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
_— - -
N N N
A — — R e N m—
DY E— L2

@ 220-240 v~

Two-phase connection: 400 V2N~

One-phase connection: 220
-240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? or 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? or 3x4 mm?

Green - yellow
&) S

Green - yellow @

Green - yellow

N Blue and blue N Blue and blue N Blue and blue
L1 Black L1 Black L Black and brown
L2 Brown L2 Brown
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3.4 Attaching the seal - Integrated
installation

1. Clean the rabbets in the worktop.

2. Cut the supplied 3x10 mm seal stripe into
four stripes. The stripes must have the
same length as the rabbets.

3. Cut the ends of the stripes at an angle of
45°. They should fit in the corners of the
rabbets accurately.

4. Attach the stripes to the rabbets. Do not
stretch the stripes. Do not bond the ends
of the stripes one over the other.

After you assemble the hob, seal the

remaining gap between the glass ceramic

and the worktop with silicone. Make sure the
silicone does not get under the glass ceramic.

3.5 Attaching the seal - On-top
installation

1. Clean the worktop around the cut out
area.

2. Attach the supplied 2x6 mm seal stripe to
the lower edge of the hob, along the outer
edge of the glass ceramic. Do not stretch
it. Make sure that the ends of the seal
stripe are located in the middle of one
side of the hob.

3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe.

4. Join the two ends of the seal stripe
together.

3.6 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.

ON-TOP INSTALLATION

510

770
4

550

ENGLISH 55



INTEGRATED INSTALLATION
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4. PRODUCT DESCRIPTION
4.1 Cooking surface layout

-
A

— [ A
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Find the video tutorial "How to install your
Electrolux Induction Hob - Worktop
installation" by typing out the full name
indicated in the graphic below.

° Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Find the video tutorial "How to install your
Electrolux induction hob flush installation" by
typing out the full name indicated in the
graphic below.

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

Induction cooking zone
Control panel

@

For detailed information on the sizes of
the cooking zones refer to "Technical
data".




4.2 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which
functions operate.

The antiscratch glass surface has a unique finishing texture which may change the way
symbols and elements of the user interface appear in various lighting conditions.

Sensor Function Description

field
(D On / Off To activate and deactivate the appliance.
| | Pause To activate and deactivate the function.
QD Timer To set the function.
_|_ — - To increase or decrease the time.
- Timer display To show the time in minutes.

o SenseBoil® SenseBoil®. To automatically adjust the temperature of
° y adj
m 18f water so that it does not boil over once it reaches the
boiling point.

=] Bridge To activate and deactivate the function.
E’ Hob?Hood To activate and deactivate the manual mode of the

nate function.
E - Control bar To set a heat setting.

PowerBoost To activate the function.

=
(=]

m P

=y

(1]

Lock / Child Safety Device

To lock / unlock the control panel.

4.3 Display indicators

Indicator

Description

+ digit

There is a malfunction.

=,E,0

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-

ual heat.
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5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

Refer to “Technical data” chapter.

5.1 Power limitation

Power limitation defines how much power is
used by the hob in total, within the limits of
the house installation fuses.

The hob is set to its highest possible power
level by default.

To decrease or increase the power level:

1. Enter the menu: press and hold ® for 3
seconds. Then, press and hold EI

2. Press QD on the front timer until P
appears.

3. Press—/ + on the front timer to set the
power level.

4. Press @ to exit.
Power levels

6. DAILY USE

/\ CAUTION!

Make sure that the selected power fits
the house installation fuses.

/\ CAUTION!

If the power level is lower than or equal
to 2000 W you cannot activate

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Activating and deactivating

Press and hold @ to activate or deactivate
the hob.

6.2 Pot detection

This feature indicates the presence of
cookware on the hob and deactivates the
cooking zones if no cookware is detected
during a cooking session.

If you put cookware on a cooking zone before
you select a heat setting, the indicator above
0 on the control bar appears.

If you remove cookware from an activated
cooking zone and set it aside temporarily, the
indicators above the corresponding control
bar will start blinking. If you do not place the
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SenseBoil®.
e P73—7350W
« P15— 1500 W
¢ P20 — 2000 W
« P25 —2500 W
« P30 —3000W
e P35—3500W
* P40 — 4000 W
e P45 —4500 W
« P50 — 5000 W
« P60 — 6000 W

cookware back on the activated cooking zone
within 120 seconds, the cooking zone will
automatically deactivate.

To resume cooking, make sure to put the
cookware back on the cooking zones within
the indicated timeout.

6.3 Using the cooking zones

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones adapt
to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.




®

For optimal heat transfer use cookware
with bottom diameter similar to the size of
the cooking zone (i.e. the maximum
cookware diameter value in "Technical
data" > "Cooking zones specification").
Make sure that the cookware is suitable
for induction hobs. For more information
on cookware types refer to "Hints and
tips".

®

The antiscratch glass surface has an
unique finishing texture that maximizes
scratch resistance. The friction between
the cookware and the glass surface may
produce noises.

You can cook with large cookware placed on
two cooking zones at the same time using
Bridge function. The cookware must cover
the centres of both zones but not go beyond
the area marking. If the cookware is located
between the two centres, Bridge function will
not be activated.

6.4 Heat setting

"5 67 8 9 P

1. Press the desired heat setting on the
control bar.

The indicators above the control bar appear

up to the selected heat setting level.

2. To deactivate a cooking zone, press 0.

6.5 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

@

Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P .

To deactivate the function: change the heat
setting.

6.6 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/\ WARNING!

& / B / L) As long as the indicator is
visible, there is a risk of burns from
residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

G- continue cooking,

(=)- keep warm,
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(L] - residual heat.

The indicator may also appear:

+ for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

» when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

» when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

6.7 Timer options

Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.

Set the heat setting for the selected cooking
zone and then set the function.

1. Press ) 00 appears on the timer
display.

2. Press + or — to set the time (00-99
minutes).

3. Press O to start the timer or wait 3
seconds. The timer begins to count down.

To change the time: select the cooking zone

with (\D and press + or—.

To deactivate the function: select the

cooking zone with O and press —. The
remaining time counts back to 00.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. The cooking zone
deactivates. Press any symbol to stop the
signal and blinking.

Minute Minder

You can use this function when the hob is
activated but the cooking zones do not
operate. The heat setting shows 00.

1. Press @

2. Press + or — to set the time.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. Press any symbol to
stop the signal and blinking.
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To deactivate the function: press O and
—. The remaining time counts back to 00.

6.8 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

= If the hob reaches the limit of maximum
available power (refer to the rating plate),
the power of the cooking zones will be
automatically reduced.

* The heat setting of the cooking zone
selected first is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the other cooking zones according to the
order of selection.

« For cooking zones that have a reduced
power, the control bar blinks and shows
the maximum possible heat settings.

« Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will
continue operating with the reduced heat
setting. Change the heat settings of the
cooking zones manually, if necessary.

6.9 SenseBoil®

The function automatically adjusts the
temperature of water so that it does not boil
over once it reaches the boiling point.

@

If there is any residual heat ([3 / @ / Q)
on the cooking zone you want to use, an
acoustic signal sounds and the function
does not start.

The function does not work with non-stick
cookware.

/\ CAUTION!

Do not use the function with empty
cookware.

Do not leave the hob unattended while
the function is operating.

1. Place pots filled with 1 - 51 of cold water
on the available cooking zones for which
you want to start the function.



If you place one pot on only one cooking
zone the function starts automatically.

2. Touch @ to activate the hob.

3. Touch 18°F to activate the function.

A blinking indicator above P appears for

each cooking zone on which you can

presently use the function.

4. Touch anywhere on the slider of the
chosen cooking zone.

The function starts.

Once the function starts the indicators above

the slider appear and the animation starts

running.

®

If you do not place a pot on any of the
cooking zones within 5 seconds, the
function deactivates automatically.

When the function reaches the boiling point
the hob emits an acoustic signal and the heat
setting automatically changes to a default
simmering level.

To deactivate the function before the boiling
point has been reached, touch 1% or 0.

To deactivate the function after the boiling
point has been reached, touch the slider and
adjust the heat setting manually.

If you activate Pause or remove the pot the
function deactivates.

If you set a Count Down Timer on one of the
cooking zones and the set time runs out
before the boiling point is reached the
function deactivates automatically.

Hints and tips:

» The function is best suited for boiling
water and cooking potatoes.

» The function may not work properly for
kettles and stovetop espresso pots.

» Fill between half to three quarters of the
pot with cold tap water leaving 4 cm from
the rim of the pot empty. Do not use less
than 1 | or more than 5 | of water. Make
sure the total weight of the water (or the
water and potatoes) ranges between 1-5

* To achieve the best results cook only
whole, unpeeled, medium-sized potatoes.
Make sure you do not pack potatoes too
tightly.

* During the heat up phase avoid energetic
stirring of other pots and parallel cooking
processes (such as frying or boiling) on
other cooking zones.

* Avoid producing external vibrations (e.g.
from using a blender or placing a mobile
phone next to the hob) when the function
is running.

» Depending on the type of food and
cookware you can adjust the heat setting
after the boiling point has been reached.

* Add salt once the boiling point has been
reached.

* Use alid to save energy.

6.10 Menu structure
The table shows the basic menu structure.
User settings

Sym-  Setting Possible options
bol

b Sound On / Off (-)

P Power limitation 15-73

H Hood mode 0-6

E Alarm / error histo-  The list of recent

ry alarms / errors.

To enter user settings: press and hold ®

for 3 seconds. Then, press and hold & The
settings appear on the timer of the left
cooking zones.

Navigating the menu: the menu consists of
the setting symbol and a value. The symbol
appears on the rear timer and the value
appears on the front timer. To navigate
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between the settings press O on the front
timer. To change the setting value press +
or — on the front timer.

To exit the menu: press @.

OffSound Control

You can activate / deactivate the sounds in
the Menu > User settings.

7. ADDITIONAL FUNCTIONS

7.1 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

+ all of the cooking zones are deactivated,

» you do not set any heat setting or fan
speed setting after the activation of the
hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). A signal
sounds and the hob deactivates. Remove
the object or clean the control panel.

+ the appliance gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.

The relation between the heat setting and

the time after which the appliance

deactivates:

Heat setting The hob deactivates

@

Refer to "Menu structure".

When the sounds are off you can still hear
the sound when:

* you touch @
* the timer comes down,
e you press an inactive symbol.

When the function operates, @ and Il can
be used. All other symbols on the control
panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.

1. To activate the function: press I
The heat setting is lowered to 1.

2. To deactivate the function: press Il
The previous heat setting appears.

7.3 Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: press &.
To deactivate the function: press & again.

@

The function deactivates as you

after deactivate the hob.
1-2 6 hours . .
7.4 Child Safety Device
3-4 5 hours
This function prevents an accidental
5 4 hours operation of the hob.
6-9 1.5 hours

7.2 Pause

This function sets all operating cooking zones
to the lowest heat setting.
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To activate the function: press @. Do not

set any heat setting. Press and hold & for 3
seconds, until the indicator above the symbol

appears. Deactivate the hob with @




®

The function stays active when you
deactivate the hob. The indicator above

El is on.

To deactivate the function: press @. Do

not set any heat setting. Press and hold &
for 3 seconds, until the indicator above the
symbol disappears. Deactivate the hob with

Cooking with the function activated: press

@, then press & for 3 seconds, until the
indicator above the symbol disappears. You
can operate the hob. When you deactivate

@

For most of the hoods the remote system
is originally deactivated. Activate it before
you use the function. For more
information refer to hood user manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 — H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Automatic modes

the hob with O the function operates again. Automat- gjjing!)  Frying2)
ic light
7.5 Bridge HO Off off Off
@ H1 On Off Off
The function operates when the pot H2 3) On Fan speed  Fan speed
covers the centres of the two zones. For 1 1
more information on the correct H3 Oon Off Fan speed
placement of cookware refer to "Using 1
the cooking zones".
The function does not work while Ha On :an speed ':an speed
SenseBoil® operates.
H5 On Fan speed Fan speed
This function connects two left side cooking 2
zones and they operate as one. e on Fanspeed Fan speed
First set the heat setting for one of the left 2 3

side cooking zones.

To activate the function: touch =]. To set or
change the heat setting touch one of the
control sensors.

To deactivate the function: touch m). The
cooking zones operate independently.

7.6 Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on the
hob. You can also operate the fan from the
hob manually.

1) The hob detects the boiling process and activates
fan speed in accordance with automatic mode.

2) The hob detects the frying process and activates fan
speed in accordance with automatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and does
not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
Deactivate the hob.

2. Press O for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Press EI for 3 seconds.
Press @ a few times until H comes on.

5. Press + of the timer to select an
automatic mode.
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®

To operate the hood directly on the hood
panel deactivate the automatic mode of
the function.

®

When you finish cooking and deactivate
the hob, the hood fan may still operate
for a certain period of time. After that time
the system deactivates the fan
automatically and prevents you from
accidental activation of the fan for the
next 30 seconds.

Operating the fan speed manually
You can also operate the function manually.

To do that press h 8 when the hob is active.
This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan

speed manually. When you press h 8 you

8. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 Cookware

®

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.

Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

» To prevent overheating and improve the
performance of the zones, the cookware
must be as thick and flat as possible.

» Ensure cookware bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

» Always be careful no to slide or rub the
cookware on the edges and corners of the
glass as it may chip or damage the glass
surface.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).
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raise the fan speed by one. When you reach

an intensive level and press h 8 again you will
set fan speed to 0 which deactivates the hood
fan. To start the fan again with fan speed 1

press .

@

To activate automatic operation of the
function, deactivate the hob and activate
it again.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 — H6.

@

The light on the hood deactivates 2
minutes after deactivating the hob.

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

« water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

* amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically. Refer to "Technical data" >
"Cooking zones specification" for correct
cookware dimensions. Place the cookware
in the centre of the selected cooking zone.

» The efficiency of a cooking zone is related
to the diameter of the cookware. For
optimal heat transfer use cookware with
bottom diameter similar to the size of the
cooking zone (i.e. the maximum cookware
diameter value in "Technical data" >
"Cooking zones specification").

— Cookware with a diameter smaller
than the size of a given cooking zone
receives only part of the power



generated by the cooking zone which
results in slower heating.

— For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking
zones specification”. Avoid keeping
cookware close to the control panel
during the cooking session. This might
impact the functioning of the control
panel or accidentally activate hob
functions.

®

Refer to "Technical data".

8.2 Noises during operation

®

The noises are normal and do not
indicate any malfunction. Cookware
noises may vary depending on the
cookware material and the power level.

Cookware-related noises:

» cracking noise: cookware is made of
different materials (a sandwich
construction).

» whistling sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware

is made of different materials (a sandwich
construction).
* humming: you use a high power level.
Hob-related noises:
« clicking: electric switching occurs.
» hissing, buzzing: the fan operates.
« rhythmic sound: cookware is detected.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down timer
sounds. The difference in the operation time
depends on the heat setting level and the
length of the cooking operation.

8.4 Simplified cooking guide

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)

1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.

sary

1-2 Hollandaise sauce; melt: butter, choco- 5 -25 Mix from time to time.

late, gelatine.

2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10 - 40 Cook with a lid on.

2-3 Simmer rice and milk-based dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as

heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.

3-4 Stew vegetables, fish, meat. 20-45 Add a few tablespoons of water.
Check the water amount during the
process.

4-5 Steam potatoes and other vegetables. 20 - 60 Cover the bottom of the pot with 1-2

cm of water. Check the water level
during the process. Keep the lid on the
pot.
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Heat setting Use to: Time Hints
(min)

4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.

6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn over when needed.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn over when needed.
steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

8.5 Hints and tips for Hob*Hood
When you operate the hob with the function:

» Protect the hood panel from direct
sunlight.

» Do not spot halogen light on the hood
panel.

* Do not cover the hob control panel.

» Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. with the hand, a
cookware handle or a tall pot). See the
picture.

The hood pictured below is for illustration

purpose only.

9. CARE AND CLEANING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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Other remotely controlled appliances

may block the signal. Do not use any

such appliances near to the hob while
Hob?Hood is on.

Cooker hoods with the Hob?Hood function
To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer
website. The Electrolux cooker hoods that
work with this function must have the symbol

AUTO .

9.1 General information

* Clean the hob after each use.
« Always use cookware with a clean base.



For both daily cleaning of the glass
surface and the post-installation cleaning
and removal of any residual glue, use only
a mildly abrasive cleaning milk and an
anti-scratch, delicate sponge. Depending
on the degree of soiling, clean the glass
surface with small circular movements and
moderate pressure. Wipe the glass
surface dry with a microfibre cloth.

/\ WARNING!

Do not use the classic yellow and
green sponge as the aluminium
particles on its hard layer may
damage and discolour the glass.

®

Using cleaning tools different than the
recommended ones will not be
effective and may damage or
discolour the glass surface.

Always use a scraper recommended for

hobs with a glass surface. Use the scraper

only as an additional tool for cleaning the
glass after the standard cleaning
procedure.

/N\ WARNING!

Do not use knives or any other sharp,
metal tools to clean the glass surface.

10. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

10.1 What to do if...

9.2 Cleaning the glass surface of
the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar and food with sugar,
otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a mildly abrasive cleaning
milk and an anti-scratch, delicate sponge
(see General information). After cleaning,
wipe the hob dry with a microfibre cloth.
Persistent marks and stains: apply
moderate pressure and scrub the surface
with an anti-scratch, delicate sponge (see
General information) and a mildly abrasive
cleaning milk until the stains are no longer
visible.

Problem Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.

rectly.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.
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Problem

Possible cause

Remedy

You did not set the heat setting for
60 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 60 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Pause".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

You cannot select the maximum
heat setting for one of the cook-
ing zones.

The other zones consume the maxi-
mum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the same
phase. Refer to "Power management".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor

field @

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Hob?Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

The control panel becomes hot to
the touch.

The cookware is too large or you put
it too close to the control panel.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

The indicator above the symbol

5 comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Child Safety Device" and
"Lock".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone or
the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

Heating up takes a long time.

Cookware is too small and receives
only a part of the power generated
by the cooking zone.

For optimal heat transfer use cook-
ware with bottom diameter similar to
the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in
"Technical data" > "Cooking zones
specification").
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Problem Possible cause Remedy
£ . The power is too low due to unsuita- Use the appropriate type of cookware.
and E] appear simultane- ble cookware or an empty pot. Refer to "Hints and Tips" and "Techni-
ously. cal Data".

Do not activate any zone with an emp-
ty pot on it.

and appear simultane-

ously.

The pot is empty or contains some
liquid other than water, e.g. oil.

Avoid using the function with liquids
other than water.

and appear simultane-

ously.

There is too much or too little water
in the pot.

You boiled some food other than wa-
ter and potatoes. The boiling point
was moved in time and SenseBoil®
could not work properly.

Only boil water and potatoes with the
use of SenseBoil®. Refer to "Hints and
Tips".

You hear a beep sound, the indi-

cators above w blink and
SenseBoil® does not start.

None of the cooking zones is ready
to be used with SenseBoil®. There
is some residual heat on the cooking
zones you want to choose or they
are still in use.

Finish your previous cooking activities
and choose a free cooking zone with-
out any residual heat.

SenseBoil® does not work.

The power level of the hob is too
low.

Set the power level to a higher value.
Make sure that the selected power fits
the house installation fuses. Refer to
"Before first use" > " Power limitation".

C
and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

10.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Make sure, you operated the hob

correctly. If not the servicing by a service

11. TECHNICAL DATA

11.1 Rating plate

Model EIS824531Z
Typ 62 D4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Ser.Nr. .ocoeeee,
ELECTROLUX

technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
information about guarantee period and
Authorised Service Centres are in the
guarantee booklet.

PNC 949 599 333 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Made in: Germany

7.35 kW

cex
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11.2 Cooking zones specification

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]

Left front 2300 3200 10 125-210

Left rear 2300 3200 10 125-210

Middle front 1400 2500 4 125 - 145

Right rear 2300 3600 10 205 - 240

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

For optimal heat transfer and cooking results
use cookware with bottom diameter similar to

12. ENERGY EFFICIENCY

the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in the
table). Do not use cookware larger than the
diameter of the cooking zone.

12.1 Product Information according to EU Ecodesign Regulation

Model identification E1S824531Z
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones () Middle front 14.5cm
Right rear 24.0 cm
Length (L) and width (W) of non circular cooking Left front L 22.3cm
zone W 21.8 cm
Length (L) and width (W) of non circular cooking Left rear L22.3cm
zone W 21.8 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 189.1 Whikg
cooking) Left rear 189.1 Whi/kg
Middle front 187.5 Whikg
Right rear 185.2 Whikg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 187.7 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Household electric
cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods
for measuring performance.

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings of
the respective cooking zones.

70 ENGLISH

12.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

* When you heat up water, use only the
amount you need.



» Ifitis possible, always put the lids on the « Use the residual heat to keep the food
cookware. warm or to melt it.

» Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

12.3 Product Information for power consumption and maximum time to
reach applicable low power mode

Power consumption in off mode 0.3W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low 2 min
power mode

13. ENVIRONMENTAL CONCERNS

™ . . .
Recycle materials with the symbol TO. Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to

Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.
electronic appliances. Do not dispose of
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
sur le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ageés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez 'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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* AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

« ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
(méme les fonctions de cuisson automatiques). Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

+ AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

» Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

* N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

» N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

 Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

« AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

+ Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

* AVERTISSEMENT : Utilisez uniqguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble

a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

« L'appareil doit étre raccordé a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

« Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

* Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

* Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

« Installé le collier anti-traction sur le cable.

« Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.
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Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Si le code E3 s'affiche a I'écran,
débranchez immédiatement la table de
cuisson et assurez-vous que le
branchement électrique et la tension
secteur sont corrects.

2.3 Utilisation

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
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Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement 'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.




Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’'objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.
Débranchez 'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

conformément au tableau ci-dessous.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui supporte une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/N\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé
1. Retirez la gaine d’extremité du cable des

fils noir, marron et bleu.
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2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron, noir et
bleu.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

5. Branchez les extrémités des deux cables
bleus.

6. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

Raccordement biphasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables bleu.

3. Branchez les extrémités des deux cables
bleus.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

D 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
- - -
N N N
L e Lioel | L E
DY p— L2

@ 220 - 240 V~ Raccordement biphasé: 400 V2N ZR;:?%Z%e\rlnfnt monophasé:
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 3 x 4 mm?
@ Vert - jaune @ Vert - jaune @ Vert - jaune

N Bleu et bleu N Bleu et bleu N Bleu et bleu

L1 Noir L1 Noir L Noir et marron

L2 Marron L2 Marron

3.4 Installation du joint - Installation

intégrée

1. Nettoyez les rainures du plan de travail.

2. Coupez le 3x10 mm joint d’étanchéité
fournie en quatre bandes. Les bandes
doivent avoir la méme longueur que les
rainures.

3. Coupez les extrémités des bandes a un
angle de 45°. Elles doivent s’ajuster
exactement aux coins des rainures.

4. Attachez les bandes aux rainures.
N’étirez pas les bandes. Faites en sorte
que les extrémités des bandes ne se
chevauchent pas.

Si vous montez la table de cuisson, bouchez

I'espace restant entre la vitrocéramique et le

plan de travail avec du silicone. Assurez-vous
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que la silicone ne passe pas sous la
céramique de verre.

3.5 Installation du joint - Installation
superposée

1. Nettoyez le plan de travail autour de la
zone de découpe.

2. Fixez le joint d’étanchéité 2x6 mm fourni
sur le bord inférieur de la table de
cuisson, le long du bord extérieur de la
surface vitrocéramique. Ne I'étirez pas.
Assurez-vous que les extrémités du joint
se trouvent au milieu d’un bord latéral de
la table de cuisson.

3. Lorsque vous découpez le joint, ajoutez
quelques millimétres de longueur.

4. Rassemblez les deux extrémités du joint.



3.6 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

INSTALLATION SUPERPOSEE

=

INSTALLATION INTEGREE

min. 50

<K

490" 4
R10

A =~ B
min. 1500 == >~ 49p+1s ’R:5 75071 .
\A 514+ 7740
— N -
LI | v
| I | llmm. min. |CL T llm'n- 28
12 6?

—=

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation affleurante » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

Zone de cuisson a induction
n n Bandeau de commande

n" ‘ i Pour obtenir des informations détaillées
‘ sur les dimensions des zones de

/l\ cuisson, reportez-vous aux
11 « Caractéristiques techniques ».

— . 5/Aa

4.2 Configuration du bandeau de commande

nlr e _ EJJ EJ|_ _________ |l g
O 57234567809 P . 0123456789 p K
o - o+
O — -
O 5723456789 P 0123456789 p I
-6+ nos o
e — —

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

La surface en verre anti-rayures présente une texture de finition unique, qui peut changer la

fagon dont apparaissent les symboles et les éléments de l'interface utilisateur en fonction de
I'éclairage.

Touche Fonction Description

sensiti-

ve
@ En fonctionnement / A I'arrét Pour mettre en fonctionnement et a I'arrét I'appareil.
| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
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Touche Fonction Description
sensiti-
ve
@ Minuteur Pour régler la fonction.
+ — Pour augmenter ou diminuer la durée.
- Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
o SenseBoil® SenseBoil®. Pour ajuster automatiquement la tempéra-
E 1} ture de I'eau pour qu'elle ne déborde pas apres avoir at-
teint le point d'ébullition.
=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
m Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
e tion.
E - Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
P PowerBoost Pour activer la fonction.
E’I Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.

4.3 Voyants de I’affichage

Voyant Description

+ chiffre

Un dysfonctionnement s’est produit.

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) : poursuivre la cuisson /
maintien au chaud / chaleur résiduelle.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Limitation de puissance

Limitation de puissance définit la quantité
totale d’énergie utilisée par la table de
cuisson, dans les limites des fusibles de
l'installation domestique.

Par défaut, la table de cuisson est réglée sur

le niveau de puissance le plus élevé possible.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

1. Entrez dans le menu : maintenez la

touche enfoncée ® pendant 3 secondes.
Ensuite, appuyez et maintenez enfoncé

2. Appuyez sur @ sur la minuterie avant
jusqu’a ce que P apparaisse.

3. Appuyez sur— / + sur la minuterie
avant pour régler le niveau de puissance.

4. Appuyez sur ® pour quitter.
Niveaux de puissance

Reportez-vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».
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/\ ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

/N ATTENTION!

Si le niveau de puissance est inférieur ou
égal a 2000, W vous ne pouvez pas
activer SenseBoil®.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Activation et désactivation

Maintenez la touche ® enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a l'arrét la table de
cuisson.

6.2 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence
d’ustensiles de cuisine sur la table de cuisson
et désactive les zones de cuisson si aucun
ustensile n’est détecté pendant une cuisson.

Si vous placez un ustensile de cuisine sur
une zone de cuisson avant de sélectionner
un niveau de cuisson, le voyant au-dessus de
0 sur le bandeau de sélection apparait.

Si vous retirez un ustensile de cuisine d’'une
zone de cuisson activée et le mettez de coté
de maniere temporaire, les voyants situés au-
dessus du bandeau de sélection
correspondant commenceront a clignoter. Si
vous ne replacez pas l'ustensile sur la zone
de cuisson activée dans les 120 secondes, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement.

Pour reprendre la cuisson, veillez a replacer
I'ustensile sur les zones de cuisson dans le
délai indiqué.

6.3 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
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P73 —7 350 W

« P15—1500W
« P20—2000W
« P25—2500W
- P30—3000W
« P35—3500W
« P40—4000W
« P45—4500W
+ P50—5000W
- P60—6000W

induction s’adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.

@

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diameétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diameétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson a induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

@

La surface en verre anti-rayures présente
une texture de finition unique qui
maximise la résistance aux rayures. La
friction entre le récipient et la surface en
verre peut produire du bruit.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps a I'aide de la fonction Bridge. Le
récipient doit recouvrir le centre des deux
zones mais il ne doit pas dépasser le repére
des zones. Si le récipient se trouve entre les
deux centres, la fonction Bridge ne s’active
pas.



6.4 Réglages de la température

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.
Les voyants situés au-dessus du bandeau de
sélection apparaissent jusqu’au niveau de

cuisson sélectionné.
2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.

6.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

6.6 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

& / (=) / L) Tant que le voyant est
allumé, il existe un risque de brllures

dues a la chaleur résiduelle.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lIs indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

G- poursuivre cuisson,
(=)- maintien au chaud,

[:] - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

6.7 Réglages minuteur

Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniguement pour une session.

Réglez le niveau de cuisson de la zone de

cuisson sélectionnée, puis réglez la fonction.

1. Appuyez sur ) 00 apparait sur I'écran
du minuteur.

2. Appuyez sur + ou ~ pour régler la
durée (00 a 99 minutes).
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3. Appuyez sur O pour démarrer le
minuteur ou attendez 3 secondes. Le
minuteur lance le compte a rebours.

Pour modifier la durée : sélectionnez la

zone de cuisson en utilisant O et appuyez
sur+ou—.

Pour désactiver la fonction : sélectionnez
la zone de cuisson en utilisant @ puis

appuyez sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00.

Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. La zone
de cuisson se désactive. Appuyez sur un
symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes. Le niveau de
cuisson indique 00.

1. Appuyez sur la touche @

2. Appuyez sur + ou — pour régler I'heure.
Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. Appuyez
sur un symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O et —. Le temps restant est décompté
jusqu'a 00.

6.8 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de l'installation domestique.

» Silatable de cuisson atteint la limite de la
puissance maximale disponible (reportez-
vous a la plaque signalétique), la
puissance des zones de cuisson sera
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée en premier est
toujours prioritaire. La puissance restante
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sera répartie entre les autres zones de
cuisson en fonction de I'ordre de sélection.

« Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de sélection clignote
et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le réglage de
cuisson de la zone de cuisson
sélectionnée en dernier. Les zones de
cuisson continueront de fonctionner avec
le niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

6.9 SenseBoil®

La fonction ajuste automatiquement la
température de I'eau pour qu'elle ne déborde
pas aprées avoir atteint le point d'ébullition.

@

En cas de chaleur résiduelle (E] / E]/

C]) sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser, un signal sonore
retentit et la fonction ne démarre pas.
Cette fonction ne fonctionne pas avec les
récipients anti-adhésifs.

/N\ ATTENTION!

N'utilisez pas cette fonction avec un
récipient vide.

Ne laissez pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque cette fonction est en
activée.

1. Placez des récipients remplisde 1a 51
d’eau froide sur les zones de cuisson
disponibles pour lesquelles vous
souhaitez démarrer la fonction.

Si vous placez un récipient sur une seule

zone de cuisson, la fonction démarre

automatiquement.

2. Appuyez sur ©) pour activer la table de
cuisson.

3. Appuyez sur 1%} pour activer la fonction.
Un indicateur clignotant apparait au-dessus

de P pour indiquer quelles zones de cuisson

peuvent actuellement utiliser la fonction.

4. Appuyez n’importe ou sur le curseur de la
zone de cuisson choisie.



La fonction démarre.

Une fois que la fonction démarre, les
indicateurs au-dessus du curseur
apparaissent et I'animation se lance.

@

Si vous ne placez pas de récipient sur
'une des zones de cuisson dans les
5 secondes, la fonction se désactive
automatiquement.

Lorsque la fonction atteint le point d’ébullition,
la table de cuisson émet un signal sonore et
le niveau de cuisson passe automatiquement
a un niveau de mijotage par défaut.

Pour désactiver la fonction avant que le point

d’ébullition n’ait été atteint, appuyez sur 1%
ou sur 0.

Pour désactiver la fonction une fois le point
d’ébullition atteint, appuyez sur le curseur et
réglez manuellement le niveau de cuisson.

Si vous activez Pause ou retirez le récipient,
la fonction se désactive.

Si vous réglez un Minuteur a rebours sur
I'une des zones de cuisson et que le temps
réglé s’écoule avant que le point d’ébullition
ne soit atteint, la fonction se désactive
automatiquement.

Conseils :

» Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre.

» Cette fonction peut ne pas fonctionner
correctement pour les bouilloires et les
cafetiéres a expresso.

* Remplissez entre la moitié et les trois
quarts du récipient avec de I'eau froide du
robinet, en laissant un espace vide de
4 cm depuis le bord du récipient. N'utilisez
pas moins de 1 | ni plus de 5 | d’eau.
Assurez-vous que le poids total de I'eau
(ou de 'eau et des pommes de terre) est

compris entre 1 et 5 kg.

* Pour obtenir les meilleurs résultats, ne
faites cuire que des pommes de terres
entiéres, non épluchées et de taille
moyenne. Assurez-vous de ne pas trop
tasser les pommes de terre.

* Pendant la phase de chauffage, évitez de
remuer énergiquement les autres
casseroles et cuissons en cours (comme
la friture ou I'eau bouillante) sur les autres
zones de cuisson.

« Evitez de produire des vibrations externes
(par exemple en utilisant un mixeur ou en
posant votre téléphone portable a
proximité de la table de cuisson) lorsque
la fonction est en cours d'utilisation.

* En fonction du type d’aliments et de
récipient, vous pouvez régler le niveau de
cuisson une fois le point d’ébullition
atteint.

» Ajouter du sel une fois que le point
d’ébullition est atteint.

« Utilisez un couvercle pour économiser de
I'énergie.

6.10 Structure des menus

Le tableau indique la structure du menu de
base.

Parameétres utilisateur

Sym- Réglage Options possi-
bole bles
b Signal sonore En fonctionnement /
Alarrét (--)
P Limitation de puis- 15-73
sance
H Mode hotte 0-6
E Historique des alar- La liste des alarmes /

mes / erreurs erreurs récentes.

FRANCAIS 85



Pour entrer les parameétres utilisateur :

appuyez et maintenez enfoncé ® pendant
3 secondes. Ensuite, appuyez et maintenez

enfoncé EI Les réglages apparaissent sur le
minuteur des zones de cuisson gauches.

Navigation dans le menu : le menu est
constitué du symbole de réglage et d'une
valeur. Le symbole apparait sur le minuteur
arriere et la valeur apparait sur le minuteur
avant. Pour parcourir les réglages, appuyez

sur O sur le minuteur avant. Pour modifier la
valeur du réglage, appuyez sur + ou —sur
le minuteur avant.

Pour quitter le menu : appuyez sur @

OffSound Control

Vous pouvez activer / désactiver les signaux
sonores dans le Menu > Parameétres
utilisateur.

@

Reportez-vous a la section « Structure du
menu ».

Lorsque les signaux sonores sont désactivés,
vous pouvez toujours entendre un son
lorsque :

* VOUs appuyez sur ® ;
¢ le minuteur s’arréte ;
* vous appuyez sur un symbole inactif.

7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

+ toutes les zones de cuisson sont éteintes ;

* ne pas régler le niveau de cuisson ou la
vitesse du ventilateur aprés I'activation de
la table de cuisson ;

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Un signal
sonore retentit et |la table de cuisson se
met a I'arrét. Retirez I'objet ou nettoyez le
bandeau de commande.

» l'appareil devient trop chaud (par exemple,
lorsqu’une casserole chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson avant
de réutiliser la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants, la
table de cuisson s’éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et le

délai apreés lequel 'appareil s’éteint :

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I'arrét apres
1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
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Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I’arrét aprés
6-9 1,5 heure
7.2 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est activée, @ etll
peuvent étre utilisés. Tous les autres
symboles figurant sur les bandeaux de
commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

1. Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche 1.
Le niveau de cuisson est réduit a 1.
2. Pour désactiver la fonction, appuyez

surll.
Le réglage précédent du niveau de cuisson
apparait.

7.3 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant le fonctionnement de la
table de cuisson. Vous éviterez ainsi toute



modification accidentelle du niveau de
cuisson.

Réglez d’abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche &.
Pour désactiver la fonction : appuyez a

nouveau sur E

®

La fonction se désactive lorsque vous
éteignez la table de cuisson.

7.4 Dispositif de sécurité enfant
Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur .
Ne paramétrez pas le niveau de cuisson

Maintenez la touche EI enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole apparaisse. Désactivez la

table de cuisson en appuyant sur CD

®

La fonction reste active lorsque vous
éteignez la table de cuisson. Le voyant

ci-dessus EI est allumé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
(D. Ne paramétrez pas le niveau de cuisson.

Maintenez la touche EI enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole disparaisse. Désactivez

la table de cuisson en appuyant sur .
Cuisson avec la fonction activée : appuyez

sur @ puis sur & pendant 3 secondes,
jusqu’a ce que le voyant au-dessus du
symbole disparaisse. Vous pouvez utiliser la
table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson en appuyant sur @ la
fonction est a nouveau activée.

7.5 Bridge

@

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones. Pour
plus d’informations sur le placement
correct des ustensiles de cuisson,
reportez-vous a la section « Utilisation
des zones de cuisson ».

La fonction est inactive quand
SenseBoil® est en cours de
fonctionnement.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
cOté gauche, de sorte qu’elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d’abord le niveau de cuisson pour
I'une des zones de cuisson c6té gauche.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

u ) . .
touche mJ. Pour régler ou modifier le niveau
de cuisson, appuyez sur I'une des touches de
commande.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

u . .
m). Les zones de cuisson fonctionnent de
maniéere indépendante.

7.6 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliére. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'aprées le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le systéme de
commande a distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser la
fonction. Pour plus d'informations,
reportez-vous au manuel d'utilisation de
la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction
Pour utiliser la fonction automatiquement,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La
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table de cuisson est initialement réglée sur
H5. La hotte réagit des que vous actionnez la
plaque de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Ebulli- Friture2)
automati- j541)
que
HO A l'arrét A l'arrét Alarrét
HA1 En fonction- A l'arrét A larrét
nement
H2 3) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte de la température.

Modifier du mode automatique
1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur (D pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur EI pendant 3 secondes.

4. Appuyez plusieurs fois sur la touche O
jusgqu’a ce que H s’allument.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

®

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le panneau de la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction.
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@

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a l'arrét |a table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de
ventilation

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche Y lorsque la table de cuisson est
active. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche Y la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

intensif et que vous appuyez sur la touche A4
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de la

hotte. Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche .

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement la lumiére des que
vous allumez la table de cuisson. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 —
H6.

@

La lumiere de la hotte s’éteint 2 minutes
apres avoir désactivé la table de cuisson.




8. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

+ Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour l'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au
centre de la zone de cuisson sélectionnée.

« Lefficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a
celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diamétre du récipient
dans « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de
cuisson »).

— Un récipient dont le diametre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’'une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

8.2 Bruits pendant le
fonctionnement

@

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de I'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
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différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

+ cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

« son rythmique : un récipient est détecté.

8.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive

automatiquement avant le signal du minuteur.

La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

8.4 Guide de cuisson simplifié

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

saire

1-2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajouter quelques cuilléres a soupe
viande a la vapeur. d’eau. Vérifiez la quantité d’eau pen-

dant le processus.

4-5 Pommes de terre a la vapeur et autres 20 - 60 Couvrez le fond de la cuve avec 1 a
légumes. 2 cm d’eau. Vérifiez le niveau d’eau

pendant le processus. Gardez le cou-
vercle sur la cuve.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons si néces- Retournez-le si nécessaire.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Retournez-le si nécessaire.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.
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8.5 Conseils pour la fonction
Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :

» Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte illustrée ci-dessous est présentée

a titre d’illustration uniquement.

9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

@

D'autres appareils contrélés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table

de cuisson lorsque Hob?Hood est actif.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole .

salissure, nettoyez la surface du verre
avec de petits mouvements circulaires et
une pression modérée. Essuyez la surface
vitrée avec un chiffon microfibre.

9.1 Informations générales

+ Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Pour le nettoyage quotidien de la surface
en verre, le nettoyage apres installation et
I'élimination de toute colle résiduelle,
utilisez uniquement un lait nettoyant
légérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures. En fonction du degré de

/\ AVERTISSEMENT!

N'utilisez pas d’éponge a vaisselle
jaune et vert, car les particules
d’aluminium sur sa couche verte
peuvent endommager et décolorer le
verre.
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®

Toute utilisation d’outils de nettoyage
différents de ceux recommandés est
inefficace et peut endommager ou
décolorer la surface du verre.

» Utilisez toujours un grattoir recommandé
pour les tables de cuisson avec une
surface en verre. Utilisez le grattoir
uniquement comme outil supplémentaire
pour nettoyer le verre apres la procédure
de nettoyage standard.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour
nettoyer la surface en verre.

9.2 Nettoyage de la surface en verre
de la table de cuisson

+ Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le

10. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

10.1 Que faire si...

sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.
Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d’eau, taches de graisse,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la table de cuisson avec un lait nettoyant
|Iégérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales). Apres le
nettoyage, essuyez la table de cuisson
avec un chiffon doux.

Marques et taches persistantes :
exercez une pression modérée et frottez
la surface avec une éponge délicate anti-
rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales) et un lait
nettoyant légérement abrasif, jusqu’a ce
que les taches ne soient plus visibles.

Probléme Cause possible Solution
Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-  Vérifiez que la table de cuisson est
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation correctement branchée a une source
ner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de  Mettez de nouveau en fonctionnement
cuisson dans les 60 secondes. la table de cuisson et réglez le niveau

de cuisson en moins de 60 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu- Appuyez sur une seule touche sensiti-
sieurs touches sensitives en méme  ve.

temps.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

Vous n’arrivez pas a sélectionner
le niveau de cuisson maximal de
I'une des zones de cuisson.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un tres grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

Le voyant au-dessus du symbole

s’allume.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous aux sections « Disposi-
tif de sécurité enfant » et « Touches
verrouil. ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu’il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne regoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone
de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diameétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et [I] s’affichent simultané-

ment.

La puissance est trop faible en rai-
son d’un récipient inadapté ou vide.

Utilisez un type de récipient adapté.
Reportez-vous aux chapitres « Con-
seils » et « Caractéristiques techni-
ques ».

N’activez aucune zone si un récipient
vide est posé dessus.

et s’affichent simultané-

Le récipient est vide ou contient un
liquide autre que de I'eau, comme

Evitez d’utiliser la fonction avec d’au-
tres liquides que de I'eau.

ment. de 'huile.
£ E o™ . i Le récipient contient trop ou pas as-  Ne faites bouillir de I'eau et des pom-
n?t saffichent simultané sez d’eau. mes de terre qu’en utilisant Sense-

Vous avez fait bouillir un aliment au-
tre que de I'eau et des pommes de
terre. Le point d'ébullition a été dé-
placé et SenseBoil® n'a pas pu
fonctionner correctement.

Boil®. Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».

Un bip retentit, les indicateurs au-

dessus de 16°F clignotent et
SenseBoil® ne démarre pas.

Aucune zone de cuisson n’est préte
a étre utilisée avec SenseBoil®. Il y
a de la chaleur résiduelle sur les zo-
nes de cuisson que vous souhaitez
choisir ou celles qui sont encore utili-
sées.

Terminez vos activités de cuisson pré-
cédentes et choisissez une zone de
cuisson libre sans chaleur résiduelle.

SenseBoil® ne fonctionne pas.

Le niveau de puissance de la plaque
de cuisson est trop faible.

Réglez le niveau de puissance sur une
valeur plus élevée. Assurez-vous que
la puissance sélectionnée est adaptée
aux fusibles de votre tableau électri-
que. Reportez-vous au chapitre

« Avant la premiere utilisation » > «
Limitation de puissance ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

10.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
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signalétique. Assurez-vous d’utiliser
correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les



centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.

11. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

11.1 Plaque signalétique

PNC 949 599 333 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

11.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Modele EIS824531Z
Type 62 D4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PowerBoost du- Diameétre de I'us-
rée maximale tensile [mm]

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W]

nale (niveau de

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 2300 3600 10 205 - 240

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a celui

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

12. RENDEMENT ENERGETIQUE

12.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

EIS824531Z

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson

4

Technologie de chauffage

Induction
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Diametre des zones de cuisson circulaires (J) Avant centrale 14.5 cm
Arriére droite 24.0 cm
Longueur (L) et largeur (I) de la zone de cuisson non Avant gauche L22.3cm
circulaire 121.8cm
Longueur (L) et largeur (I) de la zone de cuisson non Arriere gauche L 22.3cm
circulaire 121.8 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 189.1 Whi/kg
electric cooking) Arriére gauche 189.1 Whikg
Avant centrale 187.5 Wh/kg
Arriére droite 185.2 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 187.7 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

12.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

« Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n'utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

* Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

» Placez les récipients directement au
centre de la zone de cuisson.

» Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

12.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode

basse puissance applicable

2 min

13. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/?). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

96 FRANCAIS

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.
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Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Reparatur erhalten Sie hier:

@ Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
www.electrolux.com/support

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
1. SICHERHEITSHINWEISE........c.ooiiiiii e 125
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN.........ccoiiiiiiiii e 128
B MONTAGE. ... 130
4. GERATEBESCHREIBUNG..........coiiiiiiiicc e 133
5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG..........ccocoiiiiiiiii e 135
6. TAGLICHER GEBRAUCH..........oiiiiiiiiiiieisiecieie e 135
7. ZUSATZFUNKTIONEN. ..ot 139
8. TIPPS UND HINWEISE........ccciiiiii e 142
9. REINIGUNG UND PFLEGE.......ccciiii e, 145
10. FEHLERSUCHE ..o 145
11. TECHNISCHE DATEN. ... .ot 148
12. ENERGIEEFFIZIENZ........cccii e 149
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
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Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalier Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berGhren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand flhren. i

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu l6schen. Schalten
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Sie das Gerat aus und |dschen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmaliig ein- und ausgeschaltet wird.
ACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden (auch
die automatischen Garfunktionen). Ein kurzer Garvorgang
muss kontinuierlich berwacht werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.
WARNUNG: Falls die Oberflache einen Sprung hat,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden. Falls das Gerat direkt mit dem
Stromnetz verbunden ist und nicht getrennt werden kann,
nehmen Sie die Sicherung flr den Anschluss heraus, um
die Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall das autorisierte Servicezentrum.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
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Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat konnte beschadigt
werden.

Gerateboden und den Teilen, die in

der Schublade gelagert sind, ein.
Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kichenmdbel unter dem Gerat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tir oder unter einem Fenster.
So kann hei3es Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tir oder das
Fenster gedffnet wird.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Geréat Gber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kihlgeblase beschadigen oder das
Kihlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
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Alle elektrischen Anschliisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

muss das Gerat geerdet werden.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemale Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilRen Gerat
oder heiflem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu




beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieien Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Wenn der E3-Code auf dem Bildschirm
erscheint, trennen Sie sofort das Kochfeld
und prufen Sie, ob die elektrische
Verbindung und die Netzspannung korrekt
sind.

2.3 Gebrauch

Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

Legen Sie kein Besteck und keine Deckel
auf die Kochzonen. Anderenfalls werden
sie sehr heil’.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist._

Wenn Sie Speisen in heiles Ol legen,
kann es spritzen.

Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/N\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

Ole und Fette kénnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern.

Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.
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/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

+ Stellen Sie kein heilRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

» Legen Sie keine heilen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

» Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Geréat fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............
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Scheuerschwdmme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstéande,
sofern nicht anders angegeben.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei durfen ausschlie8lich
Originalersatzteile verwendet werden.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

» Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HO5V2V2-F, das einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Ein einzelner Draht muss einen



Mindestquerschnitt gemaf der
nachstehenden Tabelle haben. Wenden
Sie sich bitte an lhren lokalen
Kundendienst. Das Anschlusskabel darf
nur von einem qualifizierten Elektriker
ersetzt werden.

/\ WARNUNG!

Alle elektrischen Anschlliisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefiihrt
werden.

/\ VORSICHT!

Verbindungen Uber Kontaktstecker sind
verboten.

/\ VORSICHT!

Bohren oder I6ten Sie die Kabelenden
nicht. Das ist verboten.

/\ VORSICHT!

Schlielen Sie das Kabel nicht ohne
Aderendhilse an.

Einphasiger Anschluss
1. Entfernen Sie die Aderendhdilse des

schwarzen, braunen und blauen Drahts.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der braunen, schwarzen und blauen
Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden der schwarzen
und braunen Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhlilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

5. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
Kabel.

6. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

Zweiphasiger Anschluss

1. Entfernen Sie die Aderendhilse von den
blauen Drahten.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der blauen Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

QD 220-240 V~

N T—
N s

R —
L1

L2 é L2

400V2N~
(CF I

[y E—

R

220-240 V-~
Qwm ]
U —
A —

@ 220-240 v~

Zweiphasige Verbindung: 400

Einphasige Verbindung: 220

V2N~ -240 V~
5x 1,5 mm? 5 x 1,5 mm? oder 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? oder 3 x 4 mm?
@ Griin — gelb @ Griin - gelb @ Griin — gelb
N Blau und blau N Blau und blau N Blau und blau
L1 Schwarz L1 Schwarz L Schwarz und braun
L2 Braun L2 Braun

DEUTSCH 131



3.4 Anbringen der Dichtung -
Integrierte Montage

1. Reinigen Sie die Frasungen in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie das mitgelieferte 3x10 mm
Dichtungsband in vier Streifen. Die
Streifen missen die gleiche Lange wie
die Frasungen haben.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen in
einem Winkel von 45°. Sie sollten genau
in die Ecken der Frasungen passen.

4. Befestigen Sie die Streifen an den
Frasungen. Dehnen Sie die Streifen nicht.
Kleben Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.

Nach der Montage des Kochfelds dichten Sie

den verbleibenden Spalt zwischen der

Glaskeramikplatte und der Arbeitsplatte mit

Silikon ab. Stellen Sie sicher, dass das

Silikon nicht unter die Glaskeramik gelangt.

3.5 Anbringen der Dichtung -
Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnitt herum.

2. Bringen Sie das mitgelieferte 2x6 mm
Dichtungsband umlaufend auf der
Unterseite des Kochfelds entlang des
auReren Randes der Glaskeramikscheibe
an. Nicht dehnen. Stellen Sie sicher, dass
sich die Enden des Dichtungsbands in
der Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.

3. Geben Sie einige Millimeter zur Lange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden.

4. Fugen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

3.6 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube fiir den Mindestabstand
zwischen den Geréaten.
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Ist das Geréat Uiber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

AUFSATZINSTALLATION
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INTEGRIERTE MONTAGE
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4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

-
A

— [ A

Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhr Electrolux Induktionskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”, indem Sie den
vollstdndigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux

0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation

Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhre Electrolux Induktionskochflache®,
indem Sie den vollstandigen Namen
eingeben, der in der folgenden Grafik
angegeben ist.

v 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

Induktionskochzone
Bedienfeld

@

Weitere Einzelheiten zur Groflke der
Kochzonen finden Sie unter ,Technische
Daten®.

DEUTSCH 133



4.2 Bedienfeldlayout
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ne Bam
Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen

Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Die kratzfeste Glasoberflache weist eine einzigartige Oberflachenstruktur auf, die Art und
Weise verandern kann, wie Symbole und Elemente der Benutzeroberflache unter
verschiedenen Lichtbedingungen erscheinen.

Sen- Funktion Beschreibung

sorfeld

@ Ein / Aus Ein- und Ausschalten des Gerats.

| | Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
Timer Einstellen der Funktion.

Erhdhen oder Verringern der Zeit.

Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

(1]
2]
3]
a
-
a
7]
E
El

=y
(=)

m P

o SenseBoil® SenseBoil®. Mit dieser Funktion wird die Temperatur
L) des Wassers automatisch angepasst, so dass es nicht
Uberkocht, sobald es den Siedepunkt erreicht.
=] Bridge Ein- und Ausschalten der Funktion.
Hob?Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
AT on.
- Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
PowerBoost Einschalten der Funktion.

Sperren / Kindersicherung

=Y

m &

Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

4.3 Display-Anzeigen

Anzeige

Beschreibung

+ Ziffer

Es ist eine Stérung aufgetreten.

3,0

OptiHeat Control (Restwérmeanzeige, 3-stufig): Weitergaren / Warmhalten / Restwar-
me.
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5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Leistungsbegrenzung

Leistungsbegrenzung definiert, wie viel Strom
das Kochfeld insgesamt verbraucht, innerhalb
der Grenzen der
Hausinstallationssicherungen.

Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hochste verfugbare Leistungsstufe
eingestellt.

Verringern oder Erhohen der
Leistungsstufe:

1. Offnen Sie das Meni: Halten Sie die
Taste O 3 Sekunden lang gedruckt.
Halten Sie dann Taste & gedriickt.

2. Drucken Sie @ auf dem vorderen Timer,
bis P erscheint.

3. Dricken Sie ™/ + auf dem vorderen
Timer, um die Leistungsstufe
einzustellen.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Ein- und Ausschalten

Halten Sie (D gedriickt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten.

6.2 Topferkennung

Diese Funktion zeigt das Vorhandensein von
Kochgeschirr auf dem Kochfeld an und
deaktiviert die Kochzonen, wenn wahrend
eines Kochvorgangs kein Kochgeschirr
erkannt wird.

Wenn Sie Kochgeschirr auf eine Kochzone
stellen, bevor Sie eine Heizstufe gewahlt
haben, erscheint die Anzeige Uber 0 auf der
Bedienleiste.

4. Zum Beenden driicken Sie @
Leistungsstufen

Siehe Kapitel ,Technische Daten*.

/\ VORSICHT!

Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe fir die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

/\ VORSICHT!

Wenn die Leistungsstufe unter oder bei
2000 W liegt, kdnnen Sie nicht
SenseBoil® aktivieren.

« P73—7350W
« P15— 1500 W
P20 —2000 W
« P25—2500W
P30 —3000W
* P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
+ P50 —5000W
» P60 — 6000 W

Wenn Sie Kochgeschirr von einer aktivierten
Kochzone entfernen und voriibergehend
beiseite stellen, beginnen die Anzeigen Uber
der entsprechenden Bedienleiste zu blinken.
Wenn Sie das Kochgeschirr nicht innerhalb
von 120 Sekunden wieder auf die aktivierte
Kochzone stellen, wird die Kochzone
automatisch deaktiviert.

Um den Kochvorgang fortzusetzen, stellen
Sie sicher, dass Sie das Kochgeschirr
innerhalb der angegebenen Zeitspanne
wieder auf die Kochzonen stellen.

6.3 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone. Induktionskochzonen
passen sich automatisch an die Grofie des
Kochgeschirrbodens an.
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®

Verwenden Sie fiir eine optimale
Warmelbertragung Kochgeschirr mit
einem Boden, dessen Durchmesser der
GroRe der Kochzone entspricht (d. h. der
maximale Durchmesser des
Kochgeschirrs in , Technische Daten” >
LSpezifikation der Kochzonen®). Achten
Sie darauf, dass das Kochgeschirr flr
Induktionskochfelder geeignet ist.
Weitere Informationen zum Kochgeschirr
finden Sie im Kapitel ,Praktische Tipps
und Hinweise".

®

Die kratzfeste Glasoberflache hat eine
einzigartige Oberflachenstruktur, welche
die Kratzfestigkeit maximiert. Die
Reibung zwischen dem Kochgeschirr und
der Glasoberflache kann Gerausche
verursachen.

Mit der Bridge-Funktion kdnnen Sie mit
grofem Kochgeschirr auf zwei Kochzonen
gleichzeitig kochen. Das Kochgeschirr muss
die Mitten beider Zonen bedecken, darf aber
nicht Gber den markierten Bereich
hinausragen. Befindet sich das Kochgeschirr
zwischen den beiden Mitten, wird die
Funktion Bridge nicht eingeschaltet.

6.4 Kochstufe

1. Dricken Sie die gewiinschte Kochstufe
auf der Einstellskala.

Die Anzeigen oberhalb der Bedienleiste

erscheinen bis zur gewahlten Heizstufe.

2. Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie 0.

6.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verflgung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fiir einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die héchste Kochstufe um.

@

Siehe Kapitel ,Technische Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Berlihren Sie P .

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

6.6 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

/\ WARNUNG!

B / (=] / L) Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwarme.
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Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen erscheinen, wenn eine
Kochzone heil} ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden:




E] — Kochen fortsetzen,
E] — Warmbhalten,

[:] — Restwarme.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

» flr die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

» wenn heilRes Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

» wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

6.7 Timer-Optionen

Countdown-Kurzzeitwecker

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Stellen Sie die Heizstufe fir die ausgewahlte
Kochzone und danach die Funktion ein.

1. Dricken Sie @ 00 erscheint auf dem
Timer-Display.

2. Drucken Sie + oder —, um die Zeit (00 -
99 Minuten) einzustellen.

3. Dricken Sie @ um den Timer zu starten
oder warten Sie 3 Sekunden. Der Timer
beginnt herunterzuzahlen.

Zum Andern der Zeit: Wahlen Sie die

Kochzone mit @ und driicken Sie + oder

Zum Ausschalten der Funktion: Wahlen

Sie die Kochzone mit @ und driicken Sie —.
Die verbleibende Zeit zahlt riickwarts auf 00.

Der Timer beendet das Herunterzahlen, ein
Signal ertént und 00 blinkt. Die Kochzone
wird ausgeschaltet. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das
Blinken zu beenden.

Kurzzeitwecker

Sie kénnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen

aber nicht in Betrieb sind. Die
Heizstufeneinstellung zeigt 00.

1. Drlicken Sie @

2. Die Zeit wird mit + oder — eingestellt.
Der Timer beendet das Herunterzahlen, ein
Signal ertont und 00 blinkt. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das
Blinken zu beenden.

Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

Sie @ und —. Die verbleibende Zeit zahlt
zurlick auf 00.

6.8 Leistungsbegrenzung

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfugbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf . Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

« Erreicht das Kochfeld die maximale
verflgbare Leistung (siehe Typenschild),
wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

* Es wird immer die Heizstufe der zuerst
gewahlten Kochzone priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird entsprechend
der Reihenfolge der Auswahl auf die
anderen Kochzonen aufgeteilt.

* Bei Kochzonen, deren Leistung reduziert
ist, blinkt die Bedienleiste und zeigt die
maximal moglichen Heizstufen an.

« Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken oder reduzieren Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

6.9 SenseBoil®

Die Funktion passt die Temperatur des
Wassers automatisch an, damit es nicht
Uiberkocht, sobald es den Siedepunkt erreicht
hat.
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®

Ist in der Kochzone, die Sie benutzen

maochten, noch Restwarme (E] ey C])
vorhanden, ertdnt ein akustisches Signal
und die Funktion startet nicht.

Die Funktion funktioniert nicht mit
antihaftbeschichtetem Kochgeschirr.

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie die Funktion nicht mit
leerem Kochgeschirr.

Lassen Sie das Kochfeld nicht
unbeaufsichtigt, wahrend die Funktion in
Betrieb ist.

1. Stellen Sie Topfe, die mit 1 bis 5 | kaltem
Wasser gefiillt sind, auf die verfligbaren
Kochzonen, fir die Sie die Funktion
starten méchten.

Wenn Sie nur einen Topf auf eine Kochzone

stellen, startet die Funktion automatisch.

2. Berlhren Sie @ um das Kochfeld
einzuschalten.

3. Berilihren Sie ﬂ, um die Funktion zu
aktivieren.

Fir jede Kochzone, auf der Sie derzeit die

Funktion nutzen kénnen, erscheint oberhalb

von P eine blinkende Anzeige.

4. Beruhren Sie eine beliebige Stelle auf
dem Schieberegler der gewahlten
Kochzone.

Die Funktion startet.

Sobald die Funktion startet, werden die

Anzeigen Uber dem Schieberegler angezeigt

und die Animation wird gestartet.

®

Wenn Sie innerhalb von 5 Sekunden
keinen Topf auf eine der Kochzonen
stellen, wird die Funktion automatisch
deaktiviert.

Wenn die Funktion den Siedepunkt erreicht,
gibt das Kochfeld ein akustisches Signal ab
und die Kochstufe wechselt automatisch auf
einen voreingestellten Kochelpegel.

Um die Funktion vor Erreichen des
Siedepunkts zu deaktivieren, bertihren Sie

185} oder 0.
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Um die Funktion nach Erreichen des
Siedepunkts zu deaktivieren, beriihren Sie
den Schieberegler und stellen Sie die
Kochstufe manuell ein.

Wenn Sie Pause aktivieren oder den Topf
entfernen, wird die Funktion deaktiviert.

Wenn Sie Countdown-Kurzzeitwecker auf
einer der Kochzonen einstellen und die
eingestellte Zeit abgelaufen ist, bevor der
Siedepunkt erreicht ist, schaltet sich die
Funktion automatisch aus.

Tipps und Hinweise:

» Die Funktion eignet sich am besten zum
Kochen von Wasser und Kartoffeln.

« Bei Wasserkochern und Espressokochern
auf dem Herd funktioniert die Funktion
moglicherweise nicht richtig.

» Fllen Sie den Topf bis zur Hélfte oder
drei Viertel mit kaltem Leitungswasser,
sodass 4 cm vom Topfrand frei bleiben.
Verwenden Sie nicht weniger als 1 | oder
mehr als 5 | Wasser. Stellen Sie sicher,
dass das Gesamtgewicht des Wassers
(oder des Wassers und der Kartoffeln)
zwischen 1 und 5 kg liegt.

* Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kochen Sie nur ganze, ungeschalte,
mittelgroRe Kartoffeln. Achten Sie darauf,
die Kartoffeln nicht zu dicht
nebeneinander einzuflllen.

* Vermeiden Sie wahrend der Aufheizphase
energisches Rihren anderer Topfe und
parallele Garvorgange (wie Braten oder
Kochen) auf anderen Kochzonen.

* Vermeiden Sie dullere Vibrationen (z. B.
durch die Verwendung eines Mixers oder
das Ablegen eines Mobiltelefons neben
dem Kochfeld), wahrend die Funktion
ausgefihrt wird.

* Je nach Art der Speise sowie der Art des
Kochgeschirrs kdnnen Sie die Kochstufe



nach Erreichen des Siedepunkts
anpassen.

» Nach Erreichen des Siedepunktes Salz
zugeben.

* Verwenden Sie einen Deckel, um Energie
Zu sparen.

6.10 Meniistruktur
Die Tabelle zeigt die Basismenustruktur.
Benutzereinstellungen

Sym-  Einstellung Maogliche Optio-
bol nen
b Ton Ein / Aus (--)
P Leistungsbegren- 15-73
zung
H Abzugshaubenmo- 0-6
dus
E Alarm / Fehlerhisto- Die Liste der letzten
rie Alarme / Fehler.

Navigieren im Menii: Das Menu besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert.
Das Symbol erscheint auf dem hinteren
Timer und der Wert erscheint auf dem
vorderen Timer. Um zwischen den

Einstellungen zu navigieren, driicken Sie O
auf dem vorderen Timer. Um den

Einstellungswert zu &ndern, driicken Sie +
oder = auf dem vorderen Timer.
Um das Menii zu verlassen: Driicken Sie

0)

OffSound Control

Sie konnen die Téne im Menu >
Benutzereinstellungen aktivieren /
deaktivieren.

@

Siehe ,Menu-Struktur*.

Zur Eingabe der Benutzereinstellungen:
Halten Sie die Taste ® 3 Sekunden lang

gedriickt. Halten Sie dann IEI gedrickt. Die
Einstellungen erscheinen auf dem Timer der
linken Kochzonen.

7. ZUSATZFUNKTIONEN

7.1 Automatische Abschaltung

Die Funktion schaltet das Kochfeld
automatisch aus:

» alle Kochzonen ausgeschaltet sind,

» Sie nach dem Einschalten des Kochfelds
keine Heizstufe oder Lifterdrehzahl
einstellen,

* wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschiitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand (Topf, Tuch usw.)
bedeckt ist. Ein Signal ertont und das
Kochfeld wird ausgeschaltet. Entfernen
Sie den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» wenn das Gerat zu heil} wird (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder benutzen.

» wenn Sie eine Kochzone nicht
ausschalten oder die Kochstufe andern.

Wenn die Téne ausgeschaltet sind, kénnen
Sie den Ton immer noch héren, wenn:

« Sie (D berlhren,
« der Timer heruntergezahit wird,
« Sie ein inaktives Symbol driicken.

Nach einiger Zeit schaltet sich das
Kochfeld aus.
Das Verhaltnis zwischen der
Heizeinstellung und der Zeit, nach der das
Gerat ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld schal-
tet sich ab nach
1-2 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 4 Stunden
6-9 1,5 Stunden
7.2 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
Heizstufe geschaltet.
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Wenn die Funktion in Betrieb ist, kann @ und

Il verwendet werden. Alle anderen Symbole
des Bedienfelds sind verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.
1. Zum Aktivieren der Funktion: Driicken

sie ll.
Die Kochstufe wird auf 1 reduziert.
2. Zum Ausschalten der Funktion:

Driicken Sie 11.
Die vorherige Heizstufe erscheint.

7.3 Sperren

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist. Dadurch wird
verhindert, dass die Heizstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Heizstufe ein.
Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie

&

Zu-m Ausschalten der Funktion: Driicken
Sie EI erneut.

®

Die Funktion wird deaktiviert, wenn Sie
das Kochfeld ausschalten.

7.4 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Bedienung des Kochfelds.

Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie
@. Nehmen Sie keine Warmeeinstellung.

Driicken und halten Sie EI 3 Sekunden lang
gedrickt, bis die Anzeige Uiber dem Symbol

erscheint. Schalten Sie das Kochfeld mit (D
aus.

®

Wenn Sie das Kochfeld ausschalten,
bleibt die Funktion weiterhin aktiv. Die

Anzeige Uber & ist eingeschaltet.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken
sie . Nehmen Sie keine Warmeeinstellung.
Driicken und halten Sie & 3 Sekunden lang
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gedrickt, bis die Anzeige Uber dem Symbol
erlischt. Schalten Sie das Kochfeld mit (D
aus.

Kochen mit aktivierter Funktion: Driicken

Sie @ dann El fur 3 Sekunden, bis die
Anzeige Uber dem Symbol erlischt. Sie
konnen das Kochfeld in Betrieb nehmen.
Diese Funktion wird erneut eingeschaltet,

sobald das Kochfeld mit ® ausgeschaltet
wird.

7.5 Bridge

@

Die Funktion wird eingeschaltet, wenn
der Topf die Mitten beider Kochzonen
bedeckt. Weitere Informationen zur
korrekten Platzierung des Kochgeschirrs
finden Sie unter ,Verwendung der
Kochzonen®.

Die Funktion funktioniert nicht wahrend
des Betriebs von SenseBoil®.

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen auf
der linken Seite und sie funktionieren als
eine.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir eine der
linken Kochzonen ein.

Zum Aktivieren der Funktion: beriihren Sie

u . .
m). Zum Einstellen oder Andern der
Warmeeinstellung bertihren Sie einen der
Kontrollsensoren.

Zum Ausschalten der Funktion: Berlihren

Sie =]. Die Kochzonen arbeiten unabhangig
voneinander.

7.6 Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Drehzahl des
Lufters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heil3esten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie konnen
den Lifter auch manuell vom Kochfeld aus
bedienen.



®

Bei den meisten Dunstabzugshauben ist
das Fernsteuerungssystem werkseitig
ausgeschaltet. Aktivieren Sie es, bevor
Sie die Funktion einschalten. Weitere
Informationen finden Sie in der Anleitung
der Dunstabzugshaube.

Automatische Bedienung der Funktion
Um die Funktion automatisch zu betreiben,
stellen Sie den Automatikmodus auf H1 — H6
ein. Das Kochfeld ist urspriinglich eingestellt
auf H5. Die Dunstabzughaube reagiert, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Lifters an.

Automatikmodi

Automati- kochenl) Braten?)
sche Be-
leuch-
tung
HO Aus Aus Aus
H1 Ein Aus Aus
H2 3) Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
H3 Ein Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1
H4 Ein Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
H5 Ein Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
H6 Ein Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird, und regelt
die Luftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Auto-
matikmodus.

2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird, und re-
gelt die Liftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Au-
tomatikmodus.

3) Dieser Modus aktiviert den Lufter und die Backofen-
beleuchtung und ist nicht von der Temperatur abhan-
gig.

Andern des Automatikmodus
1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. Dricken Sie ® 3 Sekunden lang. Das
Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Driicken Sie (] 3 Sekunden lang.

4. Driicken Sie © wiederholt, bis H
aufleuchtet.

5. Drlicken Sie auf+ des Timers, um einen
Automatikmodus auszuwahlen.

@

Schalten Sie den Automatikmodus der
Funktion aus, um die Dunstabzugshaube
direkt einzuschalten.

@

Wenn Sie das Garen beenden und das
Kochfeld ausschalten, kann die
Dunstabzugshaube noch tber einen
bestimmten Zeitraum laufen. Nach dieser
Zeit schaltet das System den Lifter
automatisch aus. Wahrend der folgenden
30 Sekunden kann der Lifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

Manuelle Bedienung der
Luftergeschwindigkeit
Sie kénnen die Funktion auch manuell

bedienen. Driicken Sie hierzu W wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist. Dies deaktiviert
den Automatikbetrieb und Sie konnen die
Luftergeschwindigkeit manuell andern. Durch

Driicken von 7? erhoht sich die
Luftergeschwindigkeit um eine Stufe. Wenn

Sie die Intensivstufe gewahlt haben und A4
erneut driicken, wird die

Luftergeschwindigkeit auf 0 gesetzt und die
Dunstabzugshaube deaktiviert. Driicken Sie

Y um die Luftergeschwindigkeit 1 wieder
einzustellen.

@

Zum Einschalten des Automatikbetriebs
schalten Sie das Kochfeld aus und
wieder ein.

Einschalten der Beleuchtung

Sie konnen das Kochfeld so einstellen, dass
die Beleuchtung automatisch eingeschaltet
wird, wenn Sie das Kochfeld einschalten.
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Stellen Sie hierzu den Automatikmodus ein
auf H1 — H6.

8. TIPPS UND HINWEISE

@

Die Beleuchtung der Dunstabzugshaube
schaltet sich 2 Minuten nach dem
Ausschalten des Kochfelds aus.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Kochgeschirr

®

Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

+ Um eine Uberhitzung zu vermeiden und
die Leistung der Kochzonen zu
verbessern, muss das Kochgeschirr so
dick und flach wie moglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass der Boden des
Kochgeschirrs sauber und trocken ist,
bevor Sie es auf die Kochflache stellen.

* Achten Sie immer darauf, das
Kochgeschirr nicht an den Randern und
Ecken des Glases zu schieben oder zu
reiben, da dies die Glasoberflache
beschadigen kann.

Kochgeschirrmaterial

+ geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, Boden aus mehreren
Schichten verschiedener Materialien (vom
Hersteller als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

+ ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
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Kochgeschirrbodens an. Siehe
»1echnische Daten” > ,Spezifikation fir
Kochzonen* flr die richtigen
Kochgeschirrabmessungen. Stellen Sie
das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Verwenden Sie fur eine optimale
Warmedbertragung Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der der GroRRe
der Kochzone entspricht (d. h. der
maximale Kochgeschirrdurchmesserwert
in ,Technische Daten" > ,Spezifikation fiir
Kochzonen®).

— Kochgeschirr mit einem Durchmesser,
der kleiner als die angegebene
Kochzone ist, nimmt nur einen Teil der
von der Kochzone erzeugten Leistung
auf, was zu einer langsameren
Erwérmung fuhrt.

— Verwenden Sie aus
Sicherheitsgriinden und fiir optimale
Kochergebnisse nicht mehr
Kochgeschirr als in der ,Spezifikation
der Kochzonen® angegeben.
Vermeiden Sie es, Kochgeschirr
wahrend des Kochvorgangs in die
Nahe des Bedienfelds zu stellen. Dies
kénnte sich auf die Funktionsweise
des Bedienfelds auswirken oder die
Kochfeldfunktionen versehentlich
aktivieren.

@

Siehe hierzu ,Technische Daten”.




8.2 Gerausche wahrend des
Betriebs

®

Die Gerausche sind normal und weisen
nicht auf eine Stérung hin. Die
Gerausche des Kochgeschirrs kénnen je
nach Kochgeschirrmaterial und
Leistungsstufe variieren.

Gerausche im Zusammenhang mit
Kochgeschirr:

» Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

» Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

» Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

* Rhythmisches Gerausch: Kochgeschirr
wird erkannt.

8.3 Oko Timer (Oko-Kurzzeitwecker)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

8.4 Vereinfachter Kochleitfaden

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hoheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als
die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Die Angaben in der Tabelle sind

Kochfeldbezogene Gerausche: Richtwerte.
» Kilicken: Elektrisches Umschalten:.
» Rauschen, Surren: Der Lufter ist in
Betrieb.
Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, schmelzen: Butter, 5-25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.
2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
2-3 Reis- und Milchgerichte kécheln las- 25-50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
sen, Fertiggerichte aufwarmen. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Dunsten von Gemlse, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Geben Sie ein paar Essloffel Wasser
hinzu. Uberprifen Sie die Wasser-
menge wahrend des Prozesses.
4-5 Kartoffeln und anderes Gemise damp- 20 - 60 Den Boden des Topfes mit 1 -2 cm
fen. Wasser bedecken. Uberprifen Sie
wahrend des Prozesses den Wasser-
stand. Lassen Sie den Deckel auf dem
Topf.
4-5 Kochen Sie gréere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.

bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-

pen.
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Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)

6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon bleu nach Be-  Bei Bedarf umdrehen.
vom Kalb, Kotelett, Frikadellen, Brat- darf
wiurste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Krapfen.

7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlicke, 5-15 Bei Bedarf umdrehen.
Steaks.

9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von
Pommes frites.

P Kochen Sie groRe Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

8.5 Tipps und Hinweise fiir
Hob?Hood

Bei der Bedienung des Kochfelds mit der
Funktion:

» Schutzen Sie das Bedienfeld der
Dunstabzugshaube vor direktem
Sonnenlicht.

» Richten Sie kein Halogenlicht auf das
Bedienfeld der Dunstabzugshaube.

» Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds
nicht ab.

» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z. B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
grofRen Topf). Sehen Sie Abbildung.

Die unten abgebildete Haube dient nur fiir

lllustrationszwecke.
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@

Andere ferngesteuerte Gerate kdnnen
das Signal blockieren. Verwenden Sie
keine derartigen Geréte in der Nahe des
Kochfeldes, wenn Hob?Hood
eingeschaltet ist.

Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob*Hood

Das gesamte Sortiment an
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer
Kunden-Website. Electrolux
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion

ausgestattet sind, haben das Symbol .



9. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Schaber nur als zusatzliches Werkzeug
zur Reinigung des Glases nach dem
Standardreinigungsverfahren.

9.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.
Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie zum Reinigen der
Glasoberflache keine Messer oder

andere scharfe Metallwerkzeuge.

sauberen Bdoden.

» Sowohl fir die tagliche Reinigung der
Glasoberflache als auch fiir die Reinigung
nach der Installation und die Entfernung
von Klebstoffresten sollten Sie nur eine
leicht scheuernde Reinigungsmilch und
einen kratzfesten, empfindlichen
Schwamm verwenden. Je nach
Verschmutzungsgrad die Glasoberflache
mit kleinen Kreisbewegungen und
mafRigem Druck reinigen. Wische die
Glasoberflache mit einem Mikrofasertuch
trocken.

/N\ WARNUNG!

Verwenden Sie nicht den klassischen
gelb-grinen Schwamm, da die
Aluminiumpartikel auf seiner harten
Schicht das Glas beschadigen und
verfarben kénnen.

®

Die Verwendung von anderen als den

empfohlenen Reinigungswerkzeugen

ist nicht wirksam und kann die

Glasoberflache beschadigen oder

verfarben.

* Verwenden Sie immer einen Schaber, der
fur Kochfelder mit Glasoberflache
empfohlen wird. Verwenden Sie den

10. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.2 Reinigen der Glasoberflache des
Kochfelds

Sofort entfernen: Geschmolzenen
Kunststoff, Plastikfolie, Salz, Zucker und
Lebensmittel mit Zucker, sonst kann der
Schmutz das Kochfeld beschéadigen.
Achte darauf, dass sich niemand
Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache
ansetzen und Uber die Oberflache
bewegen.

Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend abgekiihlt ist: Kalkringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einer leicht scheuernden
Reinigungsmilch und einem kratzfesten,
empfindlichen Schwamm (Allgemeine
Informationen). Wische das Kochfeld nach
der Reinigung mit einem Mikrofasertuch
trocken.

Anhaltende Abdriicke und
Flecken:DriickeDriicken Sie mafRig und
schrubbeschrubben Sie die Oberflache mit
einem kratzfesten, empfindlichen
Schwamm (sehen Sie Allgemeine
Informationen) und einer leicht
scheuernden Reinigungsmilch, bis die
Flecken nicht mehr sichtbar sind.
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10.1 Was zu tun ist, wenn ...

Stérung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 60 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 60 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Pause”.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

UnsachgemaRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

Sie kénnen die héchste Kochstu-
fe fiir eine der Kochzonen nicht
einschalten.

Die anderen Kochzonen verbrau-
chen die maximal verfligbare Leis-
tung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung®.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertdnt ein akustisches
Signal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

(D gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Ser-
vicezentrum.

Hob?Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr groflen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Das Bedienfeld fiihlt sich heil3 an.

Das Kochgeschirr ist zu grof oder
Sie stellen es zu nah an das Bedien-
feld.

Stellen Sie groRRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berlhren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tég-
licher Gebrauch*.

Die Anzeige tber dem Symbol
5 leuchtet auf.

Kindersicherung oder Sperren ist
eingeschaltet.

Siehe ,Kindersicherung” und ,Verrie-
gelung®.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone oder die Kochzo-
ne ist nicht vollstéandig bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Kochzone, dass sie vollstéandig be-
deckt wird.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie fir Induktionskochfel-
der geeignetes Kochgeschirr. Siehe
,Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten®.

Das Erhitzen dauert lange.

Das Kochgeschirr ist zu klein und er-
hélt nur einen Teil der von der Koch-
zone erzeugten Leistung.

Verwenden Sie flr eine optimale War-
medlbertragung Kochgeschirr mit ei-
nem Bodendurchmesser, der der Gro-
e der Kochzone entspricht (d. h. der
maximale Kochgeschirrdurchmesser-
wert in ,Technische Daten® > ,Spezifi-
kation fir Kochzonen®).

und [I] erscheinen gleichzei-

tig.

Die Leistung ist aufgrund eines un-
geeigneten Kochgeschirrs oder ei-
nes leeren Topfes zu niedrig.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe Kapitel ,Tipps und Hin-
weise" sowie ,Technische Daten®.
Aktivieren Sie keine Kochzone mit ei-
nem leeren Topf.

und erscheinen gleichzei-

tig.

Der Topf ist leer oder enthalt eine
andere Flissigkeit als Wasser, z. B.
Ol.

Verwenden Sie die Funktion nicht mit
anderen Flissigkeiten als Wasser.

und erscheinen gleichzei-

tig.

Es befindet sich zu viel oder zu we-
nig Wasser im Topf.

Sie haben etwas anderes als Was-
ser und Kartoffeln gekocht. Der Sie-
depunkt hat sich zeitlich verschoben
und die Funktion SenseBoil® konnte
nicht richtig funktionieren.

Kochen Sie nur Wasser und Kartoffeln
mit SenseBoil®. Siehe , Tipps und Hin-
weise".

Es ertdnt ein Signalton, die Kon-

C)
trolllampe tiber 16°F blinkt und
SenseBoil® startet nicht.

Keine der Kochzonen ist zur Ver-
wendung mit SenseBoil® bereit. Die
Kochzonen, die Sie auswahlen
mochten, haben noch Restwarme
oder sind noch in Betrieb.

Beenden Sie lhre bisherigen Kochakti-
vitaten und wahlen Sie eine freie
Kochzone ohne Restwarme.

SenseBoil® funktioniert nicht.

Die Leistungsstufe des Kochfelds ist
zu niedrig.

Stellen Sie die Leistungsstufe auf ei-
nen hoheren Wert ein. Achten Sie da-
rauf, dass die gewahlte Leistungsstufe
fur die Sicherungen in der Hausinstal-
lation geeignet ist. Siehe ,Vor der ers-
ten Inbetriebnahme® >, Leistungsbe-
grenzung®.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

und eine Zahl werden ange-

X treten.
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

10.2 Wenn Sie keine Losung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben. Wenn die

11. TECHNISCHE DATEN
11.1 Typenschild

Modell EIS824531Z
Typ 62 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. ....occcoenee.
ELECTROLUX

Wartung von einem Servicetechniker oder
einem Handler nicht kostenlos erfolgt, ist
auch wahrend der Garantiezeit eine Geblihr
zu entrichten. Die Informationen Uber
Garantiezeitraum und autorisierte
Kundendienststellen finden Sie in der
Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 599 333 00
220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW

cex

11.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Kochgeschirr-
(hochste Koch- maximale Dauer durchmesser
stufe) [W] [Min] [mm]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne Mitte 1400 2500 4 125-145

Hinten rechts 2300 3600 10 205 - 240

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.
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Verwenden Sie fiir optimale
Warmelbertragungs- und Kochergebnisse
Kochgeschirr mit einem Bodendurchmesser,
der der GréRe der Kochzone entspricht (d. h.
der maximale Kochgeschirrdurchmesser in
der Tabelle). Verwenden Sie kein



Kochgeschirr, das grof3er als der
Durchmesser der Kochzone ist.

12. ENERGIEEFFIZIENZ

12.1 Produktinformationen gemiR der Okodesign-Richtlinie der EU

Modellbezeichnung

EIS824531Z

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne Mitte 14.5cm
Hinten rechts 24.0 cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisférmigen Vorne links L 22.3cm
Kochzone B 21.8cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisformigen Hinten links L 22.3cm
Kochzone B21.8cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 189.1 Wh/kg
king) Hinten links 189.1 Wh/kg
Vorne Mitte 187.5 Wh/kg
Hinten rechts 185.2 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 187.7 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der

entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

12.2 Energie sparen

Sie kdnnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.

Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.
Legen Sie nach Moglichkeit immer Deckel
auf das Kochgeschirr.

Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die
Mitte der Kochzone.

Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zum Schmelzen.

12.3 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Aus-Zustand

0.3 W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Ener- 2 Min

giesparmodus zu erreichen

DEUTSCH 149



13. UMWELTTIPPS

2%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol TO.

Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

150 DEUTSCH

mit diesem Symbol & nicht mit dem
Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an lhr Gemeindeamt.



Ti diamo il benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di
acquistare questo prodotto.

ottenere informazioni sull’assistenza tecnica e la riparazione:

@ Per ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
www.electrolux.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura pud essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
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dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’'apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

Il fumo & un’indicazione di surriscaldamento. Non usare mai
acqua per spegnere il fuoco di cottura. Spegnere
I'apparecchiatura e coprire le famme, per esempio, con una
coperta o un coperchio.

AVVERTENZA: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
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o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un‘azienda.

« ATTENZIONE! Si deve sorvegliare il processo di cottura
(anche le funzioni di cottura automatica). | processi di
cottura brevi devono essere sorvegliati continuamente.

 AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun
oggetto sulle superfici di cottura.

» Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

* Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

* Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

* Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

 AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata, spegnere
I'apparecchiatura per evitare la possibilita di scosse
elettriche. Qualora I'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall’alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

« Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

 AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell’apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d’'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell’apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

ITALIANO 153



2.1 Installazione

2.2 Collegamento elettrico

/N\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o danni
all'apparecchiatura.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che ¢ pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.
Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

Ogni apparecchiatura dispone di ventole
di raffreddamento sulla parte inferiore.
Se I'apparecchiatura viene installata sopra
a un cassetto:

— Non tenere oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che
potrebbero essere aspirati, dato che
possono danneggiare le ventole di
raffreddamento o guastare |l
funzionamento del sistema di
raffreddamento.

— Mantenere una distanza di almeno
due cm fra la parte inferiore
dell'apparecchiatura e le componenti
conservate nel cassetto.

Togliere gli eventuali pannelli separatori
installati nel mobiletto sotto
all'apparecchiatura.
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Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato .

Il dispositivo deve essere messo a terra.
Prima di qualsiasi intervento € necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente. L’allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina
(ove previsti) pud provocare un forte
surriscaldamento del terminale.

Utilizzare il cavo dell’alimentazione
elettrica corretto.

Non lasciare che il cavo dell’alimentazione
elettrica si aggrovigli.

Assicurarsi che sia installata una
protezione contro gli urti.

Utilizzare il serracavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo dell’alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega I'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono




essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

Se sullo schermo viene visualizzato il
codice E3, scollegare immediatamente il
piano cottura e verificare che il
collegamento elettrico e la tensione di rete
siano corretti.

2.3 Utilizzo

Non utilizzare fogli di alluminio o altri
materiali tra la superficie di cottura e le
pentole, se non diversamente specificato
dal produttore di questa apparecchiatura.
Usare esclusivamente accessori
consigliati dal produttore per questa
apparecchiatura.

/N AVVERTENZA!

Rischio di incendio ed esplosione.

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni o scosse
elettriche.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
l'acqua.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
inflammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/N\ AVVERTENZA!

Vi & il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla superficie
in vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull’apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando &
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Cura e pulizia

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.
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» Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.

* Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire 'apparecchiatura.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici, se non specificato
diversamente.

2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

» Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono

3. INSTALLAZIONE

destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
I'informazione riportata di seguito presente
sulla targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di
cottura.

Numero di serie .......ccevvveveeeennn..

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

|l piano cottura € fornito con un cavo di
collegamento.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare il seguente tipo di
cavo: HO5V2V2-F che resiste a una
temperatura di 90 °C o superiore. Un filo
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« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.

singolo deve avere una sezione
trasversale minima in conformita con la
tabella seguente. Contattare il Centro di
assistenza tecnica locale. Il cavo di
collegamento pud essere sostituito solo da
elettricisti qualificati.

/N\ AVVERTENZA!

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

/\ ATTENZIONE!

| collegamenti tramite spine di contatto
sono vietati.

/\ ATTENZIONE!

Non forare o saldare I'estremita del cavo.
E vietato.

/\ ATTENZIONE!

Non collegare il cavo senza la guaina
terminale del cavo.




Collegamento a una fase

1. Rimuovere la guaina terminale del cavo
dai fili nero, marrone e blu.

2. Rimuovere una parte dell'isolamento
delle estremita dei cavi marrone, nero e
blu.

3. Collegare le estremita del cavo nero e di
quello marrone.

4. Applicare un nuovo manicotto terminale
per filo sull’estremita del filo condiviso (&
necessario uno strumento speciale).

5. Collegare le estremita di due cavi blu.

6. Applicare un nuovo manicotto terminale
per filo sull'estremita del filo condiviso (&
necessario uno strumento speciale).

Collegamento bifase

1. Rimuovere il manicotto terminale del cavo
dai cavi blu.

2. Rimuovere una parte dell'isolamento
delle estremita del cavo blu.

3. Collegare le estremita di due cavi blu.

4. Applicare un nuovo manicotto terminale
per filo sull’estremita del filo condiviso (&
necessario un utensile speciale).

QD 220-240 V~

CNT—
N s |

R —
L1

400V2N~
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220-240 V~
(CF I
L —
A —

@ 220 -240 v~

Collegamento bifase: 400 V2N~

Collegamento a una fase:
220 - 240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? o0 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verde-giallo @ Verde-giallo @ Verde-giallo

N Blu e blu N Blu e blu N Blu e blu

L1 Nero L1 Nero L Nero e marrone
L2 Marrone L2 Marrone

3.4 Fissaggio della guarnizione -
Installazione integrata

1. Pulire le battute nel piano di lavoro.

2. Tagliare la striscia di 3x10 mm tenuta
fornita in quattro strisce. Le strisce
devono avere la stessa lunghezza delle
battute.

3. Tagliare le estremita delle strisce con un
angolo di 45°. Dovrebbero entrare negli
angoli delle battute con precisione.

4. Attaccare le strisce alle battute. Non tirare
le guarnizioni. Non unire le estremita
delle strisce sulla corda.

Dopo aver montato il piano di cottura, sigillare

lo spazio rimanente tra il vetroceramica e il

piano di lavoro con del silicone. Assicurarsi
che il silicone non penetri sotto il
vetroceramica.

3.5 Fissaggio della guarnizione -
Installazione in alto

1. Pulire il piano di lavoro attorno all'area di
incasso.

2. Fissare il 2x6 mm nastro adesivo in
dotazione alla parte inferiore del piano
cottura, lungo il bordo esterno del
vetroceramica. Non tenderlo. Assicurarsi
che le estremita del nastro adesivo si
trovino al centro di un lato del piano
cottura.
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3. Lasciare alcuni millimetri di nastro
adesivo in piu prima di tagliare.

4. Unire le due estremita del nastro adesivo.

3.6 Montaggio

Se s’installa il piano cottura sotto una cappa,
consultare le istruzioni d’installazione della
cappa per la distanza minima tra le
apparecchiature.

Se l'apparecchiatura € installata sopra un
cassetto, la ventilazione del piano cottura
riscalda gli articoli all'interno del cassetto
durante il processo di cottura.

INSTALLAZIONE SU TOP

min. 1500 —

v Ymi
e e e
—

g_ﬂ
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INSTALLAZIONE INTEGRATA

min. 50 490+ ‘
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Trova il video tutorial “Come installare il piano
cottura a induzione Electrolux: installazione
del piano di lavoro” digitando il nome
completo indicato nell'immagine sottostante.

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Trova il video tutorial "Come installare il piano
cottura a induzione Electrolux: installazione a
livello" digitando il nome completo indicato
nellimmagine sottostante.

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg



Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione del piano di cottura

Zona di cottura a induzione
n n Pannello dei comandi

B - ‘ ~ Per informazioni dettagliate sulle
‘ dimensioni delle zone di cottura

/’\ rimandiamo a “Dati tecnici”.
— C +HA

4.2 Disposizione del pannello dei comandi

nlr e _ EJJ EJ|_ _________ |l g
O 57234567809 P . 0123456789 p K
© - “o+
O — Ao
O 5723456789 P 0123456789 p I
-6+ nos o
L

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i
segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

La superficie in vetro antigraffio ha una rifinitura unica che pud cambiare il modo in cui i simboli
e gli elementi dell'interfaccia utente appaiono in varie condizioni di illuminazione.

Tasto  Funzione Descrizione

senso-

re
(D In data / Spento Per attivare e disattivare I'apparecchiatura.
| | Sospendi Per attivare e disattivare la funzione.
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Tasto  Funzione Descrizione

senso-

re
@ Timer Per impostare la funzione.
+ — Per aumentare o ridurre il tempo.
- Display timer Indica il tempo in minuti.

o SenseBoil® SenseBoil®. Per regolare automaticamente la tempera-
E 1} tura dell’acqua in modo che non trabocchi una volta rag-
giunto il punto di ebollizione.
=] Bridge Per attivare e disattivare la funzione.
Hob?Hood Per attivare e disattivare la modalita manuale della fun-

AuTO

zione.

- Barra dei comandi

Per impostare un livello di potenza.

BB &

P PowerBoost

Per attivare la funzione.

Blocco / Dispositivo di sicurezza

&

—
-

Per bloccare/sbloccare il pannello dei comandi.

per bambini
4.3 Spie display
Spia Descrizione
+ cifra Si & verificato un malfunzionamento.

3,0

caldo / Calore residuo.

OptiHeat Control(indicatore di calore residuo su 3 livelli): Continua la cottura / Mantieni

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Limitazione potenza

Limitazione potenza definisce quanta potenza
viene utilizzata dal piano cottura in totale,
entro i limiti dei fusibili per l'installazione
domestica.

Il piano cottura & impostato sul livello di
potenza massimo possibile per impostazione
predefinita.

Per ridurre o aumentare il livello di
potenza:
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1. Accedere al menu: tenere premuto (D per
3 secondi. Quindi, tenere premuto &

2. Premere @ sul timer anteriore finché non
P compare.

3. Premere —/ + sul timer anteriore per
impostare il livello di potenza.

4. Premere ® per uscire.
Livelli di potenza

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".



/\ ATTENZIONE!

Assicurarsi che la potenza selezionata
sia idonea ai fusibili installati nell'impianto
domestico.

/\ ATTENZIONE!

Se il livello di potenza ¢ inferiore o
uguale a 2000 W & impossibile attivare

SenseBoil®.

6. UTILIZZO QUOTIDIANO

P73 —7.350 W

« P15—1.500 W
« P20 —2.000 W
« P25—2500W
« P30 —3.000 W
« P35—3.500W
* P40 —4.000 W
*« P45 —4.500W
* P50 —5.000 W
« P60 —6.000 W

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Attivazione e disattivazione

Tenere premuto ® per attivare o disattivare il
piano di cottura.

6.2 Rilevamento pentole

Questa funzione indica la presenza di pentole
sul piano cottura e disattiva le zone di cottura
se non vengono rilevate pentole durante una

sessione di cottura.

Se si posizionano le pentole su una zona di
cottura prima di selezionare un’impostazione
di calore, la spia sopra lo 0 sulla barra di
controllo si illuminera.

Se si rimuove la pentola da una zona di
cottura attivata e la si mette
temporaneamente da parte, le spie sopra la
barra di controllo corrispondente iniziano a
lampeggiare. Se non si rimette la pentola
sulla zona di cottura attivata entro 120
secondi, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Per riprendere la cottura, assicurarsi di
rimettere le pentole sulle zone di cottura entro
il tempo indicato.

6.3 Utilizzo delle zone di cottura

Posizionare le pentole al centro della zona
selezionata. Le zone di cottura a induzione si
adattano automaticamente alla dimensione
del fondo della pentola.

@

Per un trasferimento ottimale del calore,
utilizzare pentole con diametro di base
simile alle dimensioni della zona di
cottura (ovvero il valore massimo del
diametro delle pentole riportato nella
sezione “Dati tecnici” > “Specifiche delle
zone di cottura”). Accertarsi che la
pentola sia adatta per i piani di cottura a
induzione. Per ulteriori informazioni sui
tipi di pentole rimandiamo a “Consigli e
suggerimenti”.

@

La superficie in vetro antigraffio ha una
rifinitura unica che massimizza la
resistenza ai graffi. L'attrito tra le pentole
e la superficie del vetro puo produrre
rumori.

E possibile utilizzare una pentola grande
collocata su due zone di cottura
contemporaneamente utilizzando la funzione
Bridge. | tegami devono coprire le parti
centrali delle due aree ma non andare oltre la
zona contrassegnata. Se le pentole si trovano
fra i due centri, non sara attivata la funzione
Bridge.
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6.4 Impostazione di calore

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Premere il livello di calore desiderato
sulla barra dei comandi.

Le spie sopra la barra di controllo vengono

visualizzate fino al livello di calore

selezionato.
2. Per disattivare una zona di cottura,
premere 0.

6.5 PowerBoost

Questa funzione aumenta la potenza fornita
alle zone di cottura a induzione. Questa
funzione si puo attivare per la zona di cottura
a induzione soltanto per un intervallo di
tempo limitato. Al termine di questo intervallo,
la zona di cottura a induzione passa
automaticamente al livello di potenza
massimo impostato.

®

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

Per attivare la funzione per una zona di
cottura: sfiorare P .
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Per disattivare la funzione, modificare il
livello di potenza.

6.6 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli)

/N AVVERTENZA!

& / (=) / L) Se la spia € accesa, il calore
residuo puod causare ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente sul
fondo della pentola. Il piano in vetroceramica
viene riscaldato dal calore delle pentole.

Le spie compaiono quando una zona di
cottura & calda. Mostrano il livello del calore
residuo per le zone di cottura attualmente in
uso:

[B - Continua la cottura
E] - Mantieni caldo

[:] - Calore residuo.

La spia pud anche comparire:

« per le zone di cottura vicine, anche se non
vengono utilizzate,

« quando si collocano pentole calde sulla
zona di cottura fredda,

« quando il piano cottura ¢ disattivato ma la
zona di cottura € ancora calda.

La spia scompare quando la zona di cottura
si & raffreddata.

6.7 Opzioni timer

Timer

Usare questa funzione per indicare quanto a
lungo dovrebbe funzionare una zona di
cottura durante una sessione di cottura
singola.

Per prima cosa impostare il livello di calore
per la zona di cottura selezionata, quindi
impostare la funzione.

1. Premere @ 00 compare sul display del
timer.

2. Premere + 0~ per impostare il tempo
(00-99 minuti).



3. Premere QD per avviare il timer o
attendere 3 secondi. Il timer inizia il conto
alla rovescia.

Per modificare I'ora: selezionare la zona di

cottura con @ quindi premere + o .
Per disattivare la funzione: selezionare la

zona di cottura con QD quindi premere
tempo restante verra azzerato.

Il timer termina il conto alla rovescia, viene
emesso un segnale acustico e 00 lampeggia.
La zona di cottura viene disattivata. Premere
un’icona qualsiasi per interrompere il segnale
e il lampeggiamento.

Contaminuti

Si pud utilizzare questa funzione quando il
piano di cottura & attivo ma le zone di cottura
non sono in funzione. Il livello di calore
mostra 00.

1. Premere @

2. Premere + 0~ per impostare l'ora.

Il timer termina il conto alla rovescia, viene
emesso un segnale acustico e 00 lampeggia.
Premere un’icona qualsiasi per interrompere
il segnale e il lampeggiamento.

Per disattivare la funzione: premere @ e
—. Il tempo rimanente verra azzerato.

6.8 Gestione energia

Se sono attive piu zone e la potenza
consumata supera la limitazione
dell'alimentazione, questa funzione
distribuisce la potenza disponibile tra tutte le
zone di cottura. Il piano cottura controlla le
impostazioni di calore per proteggere i fusibili
dell'impianto domestico.

+ Se il piano cottura raggiunge il limite della
potenza massima disponibile (fare
riferimento alla targhetta dell’intervallo), la
potenza delle zone di cottura si riduce
automaticamente.

» L'impostazione di calore della prima zona
di cottura selezionata ha sempre la
priorita. La potenza residua sara suddivisa
tra le altre zone di cottura in base
all'ordine di selezione.

« Per le zone di cottura a potenza ridotta, la
barra di controllo lampeggia e mostra le
impostazioni di calore massime.

« Attendere che il display smetta di
lampeggiare o ridurre I'impostazione di
calore della zona di cottura selezionata
per ultima. Le zone di cottura
continueranno a funzionare con
l'impostazione di calore ridotto. Se
necessario, modificare manualmente le
impostazioni di calore delle zone di
cottura.

6.9 SenseBoil®

La funzione regola automaticamente la
temperatura dell’acqua in modo che non vada
in ebollizione in modo eccessivo quando
raggiunge il punto di ebollizione.

@

Qualora vi sia del calore residuo (E]/E]/

C]) sulla zona cottura che si desidera
usare, viene emesso un segnale acustico
e la funzione non si avvia.

La funzione non funziona con pentole
antiaderenti.

/\ ATTENZIONE!

Non utilizzare la funzione con pentole
vuote.

Non lasciare il piano cottura incustodito,
mentre la funzione ¢ attiva.

1. Posizionare le pentole riempite con 1 -5
di acqua fredda sulle zone di cottura
disponibili per le quali si desidera avviare
la funzione.

Se si posiziona una pentola su una sola zona

di cottura, la funzione si avvia

automaticamente.

2. Sfiorare © per attivare il piano cottura.

3. Sfiorare nuovamente 'Iﬁl‘ per attivare la
funzione.
Compare una spia lampeggiante al di sopra

di P per ogni zona di cottura su cui al

momento & possibile usare la funzione.

4. Sfiorare un punto qualsiasi del cursore
della zona di cottura scelta.

La funzione si avvia.
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Una volta avviata la funzione, si attivano le
spie sopra il cursore e I'animazione inizia a
funzionare.

®

Se non si posiziona una pentola su
nessuna delle zone di cottura entro 5
secondi, la funzione si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione rileva il punto di
ebollizione, il piano cottura emette un segnale
acustico e il livello di calore passa
automaticamente a un livello di sobbollimento
predefinito.

Per disattivare la funzione prima che sia stato

raggiunto il punto di ebollizione, sfiorare 1%
00.

Per disattivare la funzione dopo aver
raggiunto il punto di ebollizione, sfiorare il
cursore e regolare manualmente il livello di
calore.

Se si attiva Sospendi o si rimuove la pentola,
la funzione si disattiva.

Se si imposta un Timer su una delle zone di
cottura e il tempo impostato scade prima che
venga raggiunto il punto di ebollizione, la
funzione si disattiva automaticamente.

Consigli e suggerimenti:

» lafunzione ¢ ideale per far bollire 'acqua
e cuocere le patate.

* La funzione potrebbe non operare
correttamente per bollitori dell'acqua e
caffettiere moka.

» Riempire fra meta e tre quarti la pentola
con acqua fredda, lasciando vuoti 4 cm
dal bordo della pentola. Non usare meno
di 1 1 o piu di 51 di acqua. Verificare che il
peso totale dell’acqua (o dell’acqua e delle
patate) sia compreso fra 1-5 kg.

164 ITALIANO

» Per ottenere risultati ottimali cucinare solo
patate intere, non pelate, di dimensioni
medie. Verificare di non mettere le patate
troppo vicine fra loro.

« Durante la fase di riscaldamento, evitare
di mescolare in maniera energica altre
pentole e di dedicarsi a processi di cottura
paralleli (come la frittura o la bollitura) su
altre zone di cottura.

« Evitare di produrre vibrazioni esterne (ad
esempio, usando un frullatore o mettendo
un cellulare vicino al piano cottura)
quando la funzione & operativa.

* A seconda del tipo di alimento e di pentola
€ possibile regolare il livello di calore dopo
aver raggiunto il punto di ebollizione.

« Aggiungere il sale una volta raggiunto il
punto di ebollizione.

« Utilizzare un coperchio per risparmiare
energia.

6.10 Struttura del menu

La tabella mostra la struttura del menu di
base.

Impostazioni utente

Simbo- Impostazione Opzioni possibili

lo
b Suono In data / Spento ()
P Limitazione poten- 15-73
za
H Modalita cappa 0-6
E Cronologia allarmi/  L'elenco degli allar-

errori mi/errori recenti.

Per immettere le impostazioni utente:
tenere premuto ©) per 3 secondi. Quindi

tenere premuto & Le impostazioni vengono
visualizzate sul timer delle zone di cottura a
sinistra.

Navigazione nel menu: il menu & costituito

dal simbolo di impostazione e da un valore. Il
simbolo appare sul timer posteriore e il valore
appare sul timer anteriore. Per navigare tra le

impostazioni, premere (\D sul timer anteriore.
Per modificare il valore dellimpostazione

premere + 0~ sul timer anteriore.

Per uscire dal menu: premere (D



OffSound Control

E possibile attivare/disattivare i segnali
acustici in Menu > Impostazioni utente.

®

Fare riferimento a "Struttura del menu".

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Spegnimento automatico

La funzione disattiva automaticamente il
piano cottura se:

» tutte le zone di cottura siano disattivate,

* non eseguire impostazioni del livello di
calore o della velocita della ventola dopo
I'attivazione del piano cottura,

+ E stato versato o appoggiato qualcosa sul
pannello dei comandi per piu di 10
secondi (una teglia, uno straccio ecc.).
Viene emesso un segnale acustico e il
piano cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei comandi.

|l piano cottura & surriscaldato (ad es.
quando si esaurisce I'acqua in ebollizione
nella pentola). Lasciare raffreddare la
zona di cottura prima di utilizzare
nuovamente il piano cottura.

+ Non ¢ stata disattivata una zona di cottura
o non ¢ stato modificato il livello di
potenza. Dopo un po' di tempo, il piano
cottura si disattiva.

Rapporto tra impostazione di calore e il

tempo dopo cui I'apparecchiatura si

disattiva:

Impostazione di ca- |l piano cottura si di-

lore sattiva dopo
1-2 6 ore

3-4 5 ore

5 4 ore

6-9 1,5 ore
7.2 Sospendi

Questa funzione pone tutte le zone di cottura
accese sull'impostazione di calore piu basso.

Anche quando sono disattivati, & possibile
udire un segnale acustico quando:

« sisfiora (D
« il valore del timer diminuisce,
* si preme un simbolo inattivo.

Quando la funzione & attiva, € possibile

utilizzare (D e ll. Tutii gli altri simboli sui
pannelli di controllo sono bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.

1. Per attivare la funzione: premere .
Il livello di calore viene ridotto a 1.

2. Per disattivare la funzione: premere .
La precedente impostazione di calore appare.

7.3 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre il piano cottura € in funzione.
Impedisce una modifica accidentale delle
impostazioni del livello di calore.

Impostare prima il livello di calore.

Per attivare la funzione: premere El
Per disattivare la funzione: premere di

nuovo E
@

La funzione si disattiva quando si
disattiva il piano cottura.

7.4 Dispositivo di sicurezza per
bambini

Questa funzione impedisce il funzionamento
accidentale del piano cottura.

Per attivare la funzione: premere (D Non
eseguire alcuna impostazione del livello di

calore. Tenere premuto & per tre secondi,
finché non compare la spia sopra il simbolo.

Disattivare il piano cottura con (D
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®

La funzione resta attiva quando si

disattiva il piano cottura. La spia sopra &
€ accesa.

Per disattivare la funzione: premere @.
Non eseguire alcuna impostazione del livello

di calore. Tenere premuto IEI per 3 secondi,
finché la spia sopra il simbolo non si spegne.

Disattivare il piano cottura con (D
Cottura con la funzione attivata: premere

@, quindi premere & per tre secondi, fino a
quando la spia sopra il simbolo non si
spegne. E possibile mettere in funzione il
piano cottura. Quando si disattiva il piano

cottura con @ la funzione si riattiva.

7.5 Bridge

®

La funzione opera quando la pentola
copre il centro delle due zone. Per
maggiori informazioni sul corretto
posizionamento delle pentole fare
riferimento a "Uso delle zone di cottura".
La funzione non funziona, mentre
SenseBoil® ¢ in funzione.

Questa funzione collega due zone di cottura
sul lato sinistro, rendendole cosi utilizzabili
come una sola.

Innanzitutto, impostare il livello di potenza di
una delle zone di cottura sul lato sinistro.

. . ) [
Per attivare la funzione: sfiorare mJ. Per
impostare o modificare il livello di calore,
sfiorare uno dei sensori di controllo.

) u
Per disattivare la funzione: sfiorare m). Le
zone di cottura funzionano in modo
indipendente.

7.6 Hob?Hood

Si tratta di una funzione automatica avanzata
che collega il piano cottura ad una cappa
speciale. Sia il piano cottura che la cappa
dispongono di un comunicatore di segnale a
infrarossi. La velocita della ventola viene
definita automaticamente sulla base delle
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impostazioni della modalita e della
temperatura della pentola piu calda sul piano
cottura. E anche possibile mettere in funzione
la ventola usando il piano cottura
manualmente.

@

All'origine il sistema remoto € disattivato
per la maggior parte della cappe.
Attivarlo prima di utilizzare la funzione.
Per maggiori informazioni fare riferimento
al manuale per l'utente della cappa.

Funzionamento automatico della funzione
Per azionare la funzione automaticamente,
impostare la modalita automatica su H1 — H6.
Il piano cottura & impostato originariamente
su H5. La cappa reagisce ogni volta che si
aziona il piano cottura. Il pianto di cottura
rileva automaticamente la temperatura delle
pentole e regola la velocita della ventola.

Modalita automatiche

Luce au- Bollitu-  Eristra2)
tomatica 1)
HO Off Off Off
H1 On Off Off
H2 3) On Velocita Velocita
ventola 1 ventola 1
H3 On Off Velocita
ventola 1
H4 On Velocita Velocita
ventola 1 ventola 1
H5 On Velocita Velocita
ventola 1 ventola 2
H6 On Velocita Velocita
ventola 2 ventola 3

1) Il piano cottura rileva il processo di ebollizione e atti-
va la velocita della ventola in base alla modalita auto-
matica.

2) Il piano cottura rileva il processo di frittura e attiva la
velocita della ventola in base alla modalita automatica.

3) Questa modalita attiva la ventola e la luce e non &
collegata alla temperatura.

Modifica della modalita automatica
1. Disattivare il piano cottura.

2. Tenere premuto ©) per 3 secondi. Il
display si accende e si spegne.



3. Tenere premuto EI per 3 secondi.

4. Premere @ alcune volte finché non si
accende H.

5. Premere + del timer per selezionare una
modalita automatica.

®

Per mettere in funzione la cappa
direttamente sul pannello della cappa,
disattivare la modalita automatica della
funzione.

®

Quando si termina la cottura e si disattiva
il piano cottura, la ventola della cappa
potrebbe ancora funzionare per un certo
periodo di tempo. Trascorso questo
tempo, il sistema disattiva la ventola
automaticamente ed evita I'attivazione
accidentale della stessa per i 30 secondi
successivi.

Funzionamento manuale della velocita
della ventola
E anche possibile attivare la funzione

manualmente. Per farlo, premere 8 quando

il piano cottura & attivo. Questo disattiva il
funzionamento automatico della funzione e
consente di modificare la velocita della
ventola manualmente. Quando si preme Y la
velocita della ventola aumenta di un livello.
Quando si raggiunge un livello elevato e si
preme nuovamente Y la velocita della
ventola viene impostata sullo 0 e cio disattiva
la ventola della cappa. Per riavviare la

ventola con la velocita 1 premere X

@

Per attivare il funzionamento automatico
della funzione, disattivare il piano cottura
e riattivarlo.

Attivazione della luce

E possibile impostare il piano cottura per
attivare la luce automaticamente ogni volta
che si attiva il piano cottura. Per farlo
impostare la modalita automatica a H1 — H6.

@

La luce sulla cappa si disattiva 2 minuti
dopo la disattivazione del piano cottura.

8. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

8.1 Stoviglie

®

Per le zone di cottura a induzione, il
calore si crea molto rapidamente nelle
pentole grazie a un forte campo
elettromagnetico.

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.

» Per evitare il surriscaldamento e
migliorare le prestazioni delle zone, le
pentole devono essere il pil spesse e
piatte possibile.

« Verificare che le basi della pentola siano
pulite e asciutte prima di collocarle sulla
superficie del piano cottura.

* Fare sempre attenzione a non far scorrere
o sfregare le pentole sui bordi e sugli
angoli del vetro , in quanto potrebbero
scheggiarsi o si potrebbe danneggiare la
superficie del vetro.

Materiale delle pentole

« corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).

* non adatto: alluminio, rame, ottone, vetro,
ceramica, porcellana.

Una pentola é adatta per un piano di

cottura a induzione se:

« l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
induzione impostata sul livello di cottura
massimo.
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* una calamita si attacca al fondo della
pentola.
Dimensioni delle pentole

* Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alla dimensione del
fondo della pentola. Consultare la sezione
“Dati tecnici” > “Specifiche delle zone di
cottura” per le dimensioni corrette delle
pentole. Collocare la pentola al centro
della zona di cottura selezionata.

» L’efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle stoviglie. Per un
trasferimento ottimale del calore, utilizzare
pentole con diametro di base simile alle
dimensioni della zona di cottura (ovvero il
valore massimo del diametro delle pentole
riportato nella sezione “Dati tecnici” >
“Specifiche delle zone di cottura”).

— Una pentola con un diametro inferiore
alle dimensioni di una determinata
zona cottura riceve solo una parte
della potenza generata dalla zona di
cottura e cid causa un riscaldamento
piu lento.

— Per motivi di sicurezza e risultati di
cottura ottimali, non utilizzare pentole
di dimensioni maggiori rispetto a
quelle indicate nelle "Specifiche delle
zone di cottura". Evitare di tenere le
pentole vicino al pannello dei comandi
durante la sessione di cottura. Cio
potrebbe influire sul funzionamento del
pannello dei comandi o attivare
accidentalmente le funzioni piastra.

Rumore correlato alle pentole:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

» fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

Rumore correlato al piano di cottura:

» scatto: si verifica un'accensione elettrica.

 sibilo, ronzio: la ventola funziona.

* rumore ritmico: viene rilevata una pentola.

8.3 Oko Timer (Timer Eco)

Per risparmiare energia, il riscaldatore della
zona di cottura si disattiva prima che il timer
per il conto alla rovescia emetta un segnale
acustico. La differenza nel tempo di
funzionamento dipende dal livello di potenza
e dalla durata dell'utilizzo
dell'apparecchiatura.

8.4 Guida semplificata per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
e regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del consumo
di energia. Cio significa che una zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.

®

Vedere la sezione "Dati tecnici".

@

| dati riportati nella tabella sono
puramente indicativi.

8.2 Rumore durante il
funzionamento

®

| rumori descritti sono normali e non sono
indicano un guasto dell’apparecchiatura.

| rumori prodotti dalle pentole possono
variare a seconda del materiale con cui

sono realizzate e del livello di potenza.
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Impostazione  Utilizzare per: Tempo  Suggerimenti
di calore (min)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. se neces- Mettere un coperchio sulla pentola.
sario
1-2 Salsa olandese; fondere: burro, ciocco- 5 - 25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
2 Solidificare: omelette morbide, uova al 10 - 40 Cuocere con un coperchio.
forno.
2-3 Sobbollire riso e piatti a base di latte, 25-50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldamento di pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
3-4 Cuoci lentamente verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere qualche cucchiaio di ac-
ne. qua. Controllare la quantita di acqua
durante il processo.
4-5 Patate al vapore e altre verdure. 20-60 Coprire il fondo della pentola con 1-2
cm di acqua. Controllare il livello del-
I'acqua durante il processo. Tenere il
coperchio sulla pentola.
4-5 Cucinare grandi quantita di alimenti, 60 - 150 Fino a 3 I di liquido piu gli ingredienti.
stufati e zuppe.
6-7 Frittura delicata: scaloppine, cordon se neces- Capovolgere quando necessario.
bleu di vitello, costolette, polpette, sal-  sario
sicce, fegato, roux, uova, frittelle, ciam-
belle.
7-8 Frittura, sformato di patate, lombate, 5-15 Capovolgere quando necessario.
bistecche.
9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere

patatine.

P

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost € attivato.

8.5 Consigli e suggerimenti per

Hob?Hood

Quando si aziona il piano cottura con la

funzione:

» Proteggere il pannello della cappa dalla
luce diretta del sole.

* Non installare luci alogene sul pannello
della cappa.

» Non coprire il pannello di controllo del
piano cottura.

* Non interrompere il segnale tra il piano di
cottura e la cappa (ad esempio con la
mano, il manico di una pentola o una
pentola alta). Vedere I'immagine.

La cappa raffigurata di seguito & a puro

titolo illustrativo.
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Cappe da cucina con la Hob?Hood
funzione

Per trovare l'intera gamma di cappe per
cucina che dispongono di questa funzione,
consultare il nostro sito web per consumatori.
Le cappe da cucina Electrolux compatibili con

questa funzione presentano il simbolo .

®

Altri dispositivi controllati in modalita
remota potrebbero bloccare il segnale.
Non usare apparecchiature di questo tipo
in prossimita del piano cottura mentre
Hob?Hood & acceso.

9. MANUTENZIONE E PULIZIA

/N AVVERTENZA!

Non utilizzare coltelli o altri strumenti
metallici affilati per pulire la superficie
in vetro.

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Informazioni generali 9.2 Pulizia della superficie in vetro

del piano cottura

« Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, sale, zucchero

» Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.

» Usare sempre pentole con il fondo pulito.

* Per la pulizia quotidiana della superficie in
vetro e per la pulizia e rimozione post-

installazione di eventuale colla residua,
utilizzare solo un latte detergente
leggermente abrasivo e una spugna
delicata antigraffio. A seconda del grado di
sporco pulire la superficie in vetro con
piccoli movimenti circolari e una pressione

e alimenti contenenti zucchero, in caso
contrario la sporcizia potrebbe causare
danni al piano cottura. Attenzione a
evitare le ustioni. Appoggiare lo speciale
raschietto sulla superficie in vetro,
formando un angolo acuto, e spostare la

lama sulla superficie.
* Quando il piano cottura &
sufficientemente freddo, rimuovere: i
segni di calcare e d’acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti. Pulire il
piano cottura con un latte detergente
leggermente abrasivo e una spugna
delicata antigraffio (vedere Informazioni
generali). Dopo la pulizia asciugare il
piano cottura con un panno in microfibra.
Segni e macchie persistenti: applicare
una pressione moderata e strofinare la
superficie con una spugna delicata
antigraffio (vedere Informazioni generali) e
un latte detergente leggermente abrasivo
fino a quando le macchie non sono piu
visibili.

moderata. Asciugare la superficie in vetro
con un panno in microfibra.

/N AVVERTENZA!

Non utilizzare la classica spugna
gialla e verde, in quanto le particelle di
alluminio nello strato duro potrebbero
danneggiare e scolorire il vetro.

® :

L’uso di strumenti di pulizia diversi da
quelli raccomandati non sara efficace
e potrebbe danneggiare o scolorire la
superficie in vetro.

» Utilizzare sempre un raschietto consigliato
per i piani cottura con superficie in vetro.
Utilizzare il raschietto solo come
strumento aggiuntivo per pulire il vetro
dopo la procedura di pulizia standard.
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10. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

10.1 Cosa fare se...

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non & possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Il piano cottura non € collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Non é stato impostato il livello di ca-
lore entro 60 secondi.

Attivare di nuovo il piano cottura e im-
postare il livello di calore in meno di
60 secondi.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Sospendi & in funzione.

Fare riferimento a "Sospensione".

C’é acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non € cor-
retto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installazio-
ne.

Non & possibile impostare il livel-
lo di calore massimo per una del-
le zone di cottura.

Le altre zone consumano la potenza
massima disponibile.

Il piano cottura funziona alla perfe-
zione.

Ridurre il calore delle altre zone di cot-
tura collegate alla stessa fase. Fare ri-
ferimento al paragrafo "Gestione ener-
gia".

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano cottura € acceso
viene emesso un segnale acusti-
co.

E stato appoggiato qualcosa su uno
o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore .

Rimuovere 'oggetto dal tasto sensore.

L’indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non ¢ calda perché é rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore & danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.

Hob2Hood non funziona.

E stato coperto il pannello dei co-
mandi.

Rimuovere 'oggetto dal pannello dei
comandi.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

Si usa una pentola molto alta che
blocca il segnale.

Usare una pentola piu piccola, cambia-
re zona cottura o azionare la cappa
manualmente.

Il pannello dei comandi diventa
caldo al tocco.

La pentola & troppo grande o troppo
vicina al pannello di controllo.

Se possibile, collocare le pentole gran-
di sulle zone posteriori.

Assenza di suono quando si toc-
cano i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano”.

La spia sopra al simbolo E si
accende.

Dispositivo di sicurezza per bambini
o Blocco € in funzione.

Fare riferimento a "Dispositivo di sicu-
rezza per bambini" e "Blocco".

La barra dei comandi lampeggia.

Non ci sono pentole sulla zona op-
pure la zona non & completamente
coperta.

Mettere le pentole sulla zona in modo
tale che coprano completamente la zo-
na di cottura.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte per piani cot-
tura a induzione. Fare riferimento a
"Consigli e suggerimenti”.

Il diametro del fondo delle pentole &
troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni cor-
rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

Il riscaldamento richiede molto
tempo.

La pentola & troppo piccola e riceve
solo una parte della potenza genera-
ta dalla zona di cottura.

Per un trasferimento ottimale del calo-
re, utilizzare pentole con diametro di
base simile alle dimensioni della zona
di cottura (ovvero il valore massimo
del diametro delle pentole riportato
nella sezione “Dati tecnici” > “Specifi-
che delle zone di cottura”).

e @ compaiono contempo-

raneamente.

La potenza € troppo bassa a causa
di pentole non adatte oppure per la
presenza di una pentola vuota.

Usare il tipo di pentola adeguata. Fare
riferimento al capitolo "Consigli e sug-
gerimenti" e "Dati tecnici".

Non attivare le zone su cui & presente
un tegame vuoto.

e LJ compaiono contempo-

La pentola & vuota o contiene liquidi
che non siano acqua oppure olio.

Evitare di usare la funzione con liquidi
diversi da acqua.

raneamente.
. C’e troppa acqua o troppa poca ac-  Bollire solo acqua e patate con I'uso di
e compaiono contempo- bp q ppap h qua e pa " .
qua nella pentola. SenseBoil®. Fare riferimento a "Consi-

raneamente.

Sono stati bolliti alimenti diversi ri-
spetto ad acqua e patate. Il punto di
ebollizione ¢ stato spostato nel tem-
po e SenseBoil® non ¢ in grado di
funzionare in modo corretto.

gli e suggerimenti".

Se si sente un bip, le spie sopra

°° . .
19°f lampeggiano e SenseBoil®
non si avvia.

Nessuna delle zone di cottura &
pronta per essere utilizzata con Sen-
seBoil®. Sulle zone di cottura, che si
vuole scegliere, & presente del calo-
re residuo o ancora in uso.

Completare le attivita di cottura prece-
denti e scegliere una zona cottura libe-
ra senza calore residuo.

172 ITALIANO



Problema Causa possibile Soluzione

SenseBoil® non funziona. Il livello di potenza del piano cottura  Impostare il livello di potenza a un va-
¢ troppo basso. lore superiore. Assicurarsi che la po-
tenza selezionata sia idonea ai fusibili
installati nell'impianto domestico. Ve-
dere la sezione “Preparazione al primo
utilizzo” > “ Limitazione potenza”.

C’€ un errore nel piano di cottura. Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall’alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell'ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

e un numero si accendono.

10.2 Qualora non sia possibile correttamente. In caso contrario, anche
trovare una soluzione... durante il periodo di garanzia, I'intervento di
assistenza da parte di un tecnico
dell'assistenza o del rivenditore non sara
gratuito. Le informazioni sul periodo di
garanzia e i Centri di Assistenza Autorizzati
sono contenute nel libretto di garanzia.

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa. Assicurarsi che il
piano cottura sia stato messo in funzione

11. DATI TECNICI
11.1 Targhetta identificativa

Modello EIS824531Z PNC 949 599 333 00

Tipo 62 D4A 01 AA 220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Induzione 7.35 kW Prodotto in: Germania
Numero di serie ..........c........ 7.35 kW

ELECTROLUX c € E

11.2 Specifiche delle zone di cottura

Zona di cottura Potenza nominale PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro pentole

(impostazione di rata massima [mm]

calore massima) [min]

w]
Anteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Posteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Anteriore centrale 1400 2500 4 125-145
Posteriore destra 2300 3600 10 205 - 240
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La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune piccole gamme dai dati presenti in
tabella. Cambia con il materiale e le
dimensioni delle pentole.

Per il trasferimento del calore e risultati di
cottura ottimali, utilizzare pentole con

12. EFFICIENZA ENERGETICA

diametro di base simile alle dimensioni della
zona di cottura (ovvero il valore massimo del
diametro delle pentole riportato tabella). Non
utilizzare pentole con un diametro maggiore
rispetto a quello della zona di cottura.

12.1 Informazioni sul prodotto in base alla normativa dell’UE sulla

progettazione ecocompatibile

Identificazione modello

EIS824531Z

Tipo di piano cottura

Piano cottura a incasso

Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di riscaldamento Induzione
Diametro delle zone di cottura circolari (&) Anteriore centrale 14.5cm
Posteriore destra 24.0 cm
Lunghezza (L) e larghezza (l) della zona di cottura Anteriore sinistra L 22.3cm
non circolare 121.8 cm
Lunghezza (L) e larghezza () della zona di cottura Posteriore sinistra L22.3cm
non circolare 121.8 cm
Consumo di energia per zona di cottura (EC electric Anteriore sinistra 189.1 Whi/kg
cooking) Posteriore sinistra 189.1 Whikg
Anteriore centrale 187.5 Whikg
Posteriore destra 185.2 Whikg
Consumo di energia del piano cottura (EC electric hob) 187.7 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Apparecchiature
elettriche per la cottura per uso domestico -
Parte 2: Piani cottura - Metodi per la
misurazione delle prestazioni.

Le misure energetiche relative all’angolo
cottura sono identificate dalle indicazioni delle
rispettive zone di cottura.

12.2 a risparmio energetico

Si puo risparmiare energia durante la cottura
di tutti i giorni, se si seguono i suggerimenti
riportati di seguito.
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* Quando si riscalda I'acqua, usare solo la

quantita che serve.

* Se e possibile, coprire sempre le pentole

con il coperchio.

« Collocare la pentola direttamente al centro

della zona di cottura.

« Utilizzare il calore residuo per mantenere

gli alimenti caldi o per fonderli.



12.3 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Consumo di potenza in modalita spento 0.3W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la mo- 2 min
dalita a bassa potenza applicabile

13. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo ?-/:3 Buttare | il simbolo & insieme ai normali rifiuti
I'imballaggio negli appositi contenitori per il domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da | residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuUroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce peadyntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cuUrypHo n 6e3begHo MeCTo 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 Be36eagHOCT Ha Aeua U paHIUMBU NMua

« OBOj anapaT MOXe Aa ro kopuctaT geua Hag 8 roanHu u
nvua co HamaneHun U3NYKK, CETUITHU UM MEHTAIHU
CNocoBHOCTM Mnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HAEHE OOKOIKY
TOa ro npaeaT Nog Haa30p Uy AOKONKY MM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKOJKY 1 pa3bupaaT onacHOCTUTE NoBpP3aHn co Hero. He
cmee ga buge Ha godat Ha Aeua nomanu oA 8 roguHn
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nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce noA NocTojaH Haa3op.

» [leuata Tpeba ga bupat noa Haa3o0p Aa He urpaar co
anaparor.

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky og aeua n dpnete ja
CO0ABETHO.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxete rm
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UK Kora ce nagu.

» Ako anapaTtoT uma ypej 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leuarta He Tpeba ga ro uictart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT CaMO 3a rOTBEHE.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUCTn eaHo AOMaKUHCTBO BO
AOMalLLHN YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT Moxe ga ce KOpUCTU BO KaHLenapum, XoTENCKN
cobu, rocTunHuumM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBoTo KOPUCTEHE HE HAAMUHYBA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« MPEOYMNPELYBAHE: Ypenot u HeroBuTte goctanHu
AenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa Ja He ce gonupaart rpejaymTe.

« NMPEOYMNPELYBAHSE: NoTBEHETO Ha NoBpLUMHA 3a
roTBeH€ CO MacT unn macrno 6e3 Hag3op Moxe ga buae
ornacHo 1 ga gosefe 40 noxap.

» YapoT e nokasaTen 3a nperpeBawe. Hukoraw He
KOpPUCTETE BOAA 3a raCHeHe Ha noxap o rotBeme.
NcknyyeTe ro ypeaoT v NokpujTe ro niaMeHoT Co Ha
npuMep OrHOOTNOPHA NOKPMBKA UMK Kanak.

« MPEOAYIMNPEOYBAHE: AnapaToT He cmee aa buge
AOCTaBeH Npeky HagBopeLLEH ypea 3a NpekuHyBare, Kako
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Ha npumep Tajmep nnu ga 6uae noBp3aH Ha CTpyja kora ce
racu u nanv NocTojaHo Co NOMOLL Ha ypes.

« BHUMAHWE! lNpouecoT Ha rotBewe Mopa fa sBuae
HagrneaysaH (aypu U YHKUMAUTE 32 aBTOMATCKO rOTBEHE.
KpaTknte npouecu Ha roTBewe Mopa ga bugat noctojaHo
HagrnegyBaHu.

« MPEOAYMNPEOYBAHSE: OnacHocTt oa oraH: He vyBajte
npegMeTn Ha NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

* MeTanHute NnpeameTu, Kako LUTO Ce HOXEBW, BUITYLLKN,
naxuuu n kanaum, He Tpeba fa ce ocTaBaaT Ha
NnoBpLUMHATA 3a roTBeHE DMAejkM MOXe Oa ce BXeLTar.

* He kopucTteTe ro anapatoT npea ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHara CTpykTypa.

* He kopucteTe uncrtad Ha napea 3a YNCTeH€e Ha ypeaoT.

* 1o KOpUCTEHETO, UCKINYYETE ja pUHIrnaTa Ha noBpLUnHaTa
3a roTBerbe Npeky CooABeTHaTa KOHTpoOa 1 He noTnupajte
Ce Ha ype[oT 3a OTKpUBaH-e TeHLIepe.

- MPEOYMNPELOYBAHSE: Ako noBpLunHaTa e HanykHaTa,
MCKNy4YeTe ro anapartoT 3a Aa nsberHete MOXHOCT oA
CTpyeH yaap. Bo cnyyaj anapatoT ga e noBp3aH co
LUTEKEePOT CO pa3BogHa KyTuja, nssageTe ja crnojkara 3a ga
ro UCKNynuTe anapaTtoT oA cTpyja. Bo cekoj cnyyaj
KOHTakTunpajte ro OBnacteHMoT CEPBUCEH LIEHTap.

 [lokonky kabenoT 3a HanojyBake ce owTeTun, Tpeba aa ce
3aMeHu o CTpaHa Ha Npom3BOaUTENOT, OBlacTeH CepBUC
NN CNNYHK KBanuduKyBaHu nvua 3a aa ce nsberHe
OMacHoCT.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Kopuctete camo 3awtutnym 3a
NOBpPLUMHA 3a rOTBEHE HanNpaBeHW O CTpaHa Ha
NPOU3BOANTESNOT Ha anapaToT 3a rOTBEH-E U OHUE KOU Cce
HaBeLeHW BO yrnaTtcTBaTa 3a KOPUCTEHE Kako MOrogHu nUnu
3alTUTHMLUM 3a NOBpPLUMHA 3a FOTBEHE KOU Ce AeN oA
camuoT anapaT. KopucterweTo Ha HECOOABETHM
3alTUTHMLM 3a NOBpPLUMHA 3a rOTBEHE MOXE Aa
npeavsBMka Hesroaa.
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2. BESBEHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

2.2 NoBp3yBake Ha CTpyja

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

AnapaToT Mopa Ada 6uae MoHTVpaH camo
04 KBanuukyBsaHo nuue.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusvik o noxap 1 cTpyeH yaap.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT op, nospena unu owitetyBak-e
Ha anapartoT.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.
HewmojTte Aa moHTUpaTe HUTY Aa
KOPWUCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe rv UHCTPYKUMUTE 3a MOHTUPaHe
AajeHu co anaparor.

OppxyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatv u 4enoBu.
Cekorall BHMMaBjTe Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekoralu
HOCeTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
npunoxeHute obyBKN.

3ayeneTe rn 3aceyeHUTe NOBPLUUHM Ha
nnakapoT CO 3anTuBad 3a Ja cnpeunte
Bnarata fa npeav3Buka HaaurHyBame.
3alwTnTeTe ro AHOTO Ha anapaTtoT o4
napea v Bnara.

He ro moHTupajTe anapaToT Bo 6nu3nHa
Ha BpaTa unu nog nposopeLl. Ha oBoj
Ha4MH ke CnpeunTe HeKoj XKEXOK caf 3a
roTBer-€e Aa nagHe of anaparorT Kora
BpaTaTa unm npo3opeLioT ce OTBOPEHMU.
Cekoj anapar vma BeHTUnaTopu 3a
nagewe Ha AHOTO.

AKO anapaTtoT e MHCTanupaH Hag
duokara:

— He uyBajte manu npegmeTy unn
NIUCTOBU XapTuja kon MoxaT Aa bugat
BOBMEYeHM 3aToa LUTO MOXe Aa
owiTeTaT BeHTUNaTopute 3a nagexe
Wnu ga ro owteraT CMCTEMOT 3a
nagetse.

— YygajTe pacTojaHve o4 MUHUMYM 2 CM
nomefy AHOTO Ha anapaTtoT 1
AernosuTe Kou ce vyBaaT Bo chuokaTa.

V13BageTe 6uno Koj pasgenysad Ha nNnoyn
MOHTMpaH BO MiakapoT NoA anapaTor.

*  CuTe enekTpuyHu Bpcku Tpeba ga rm
M3BpLUM KBanMuKyBaH enekTpuyap.

* AnapaTtoT Mopa Ja € 3a3eMjeH.

» T[pepn pa ce u3BegyBaat kakeu 6uno
paboTu, npoBepeTe Aanu anapartoT e
WCKITyYeH of cTpyja.

« [lpoBepeTe ganu napameTpute Ha
nrnoykarta co cneyudukaummn ce
KOMNAaTUOMNHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

« T[lorpmxeTe ce anapaToT Aa e npaBuUiHO
MOHTUpaH. Jlabas 1 HecooaBeTeH kaben
3a CTpyja Unu NPUKIYyYoK (ako e
NPUMEHNNBO) MOXe Aa nNpean3Buka
nperpeBarke Ha TEPMUHANOT.

» KopucTeTe cooaBeTeH enekTpuyeH kaben.

* He posBonyBajTe enekTpu4HMOT kaben ga
ce 3anneTka.

« [lorpwxeTe ce ga buae nHcTannpaHa
3alUTMTa Of ENEKTPUYEH LLIOK.

» KopucTeTe cTeray 3a 3aTerHyBame Ha
Kabenor.

* YBeperTe ce Aeka kabenoT 3a cTpyja unm
NPUKIYYOKOT (aKo € NMPUMEHIINBO) He ro
Jonvpaar TonnvoT anapaT Unun Tonnute
Cajj0BW 3a rOTBEH-E Kora ro nosp3ysaTte
anaparoT CO LUTEKEPU.

* He kopucTeTe agantepu co noseke
NPUKTYYOLM U NPOAOIIKHN Kabnu.

* BxumaBajTe ga He ro owretute
NPUKNY4YOKOT 3a CcTpyja (ako e
NPUMEHNNBO) NN kabenorT.
KoHTakTupajTe co HawmoT oBnacTeH
CEpPBUCEH LieHTap Unun enekTpuyap 3a ga
CMeHWTE oLITeTeH Kaben.

« 3awTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OENOBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
0a Moxe fa ce nssaau 6e3 anatku.

« [loBp3eTe ro NpuKIy4YoOKOT 3a CTpyja Co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
lMpoBepeTe Aanu NpUKIYy4YOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

» [okonky LiTekepoT e nabas, He
NPUKNyYyBajTe ro NPMKNY4YoKoT 3a CTpyja.
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* He Bneyerte ro kabenot 3a ga ro
nckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
NoBneKyBajTe ro NPUKIy4YoKOT 3a CTpyja.

» KopucteTte camo cooaBeTHU ypeau 3a
n3onaymja: 3alWTUTHM NPEKNHYBaYM HA
NWHWja, ocurypyeaym (ocurypysayim Ha
BpPTEHE N3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBar-e 1 KOHTaKTOpW.

* EnekTpuynaTa nHcTanauuja mopa ga nma
N30Maumnckn ypesa Koj LUTO BM OBO3MOXKYBa
[a ro Uckny4uTe anapaToT of,
NPVKIy4YOKOT 3a CTpyja of CUTE NOSIOBW.
V3onaumckunoT ypeg mopa ga nva
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMmarnky
3 MMm.

* AKO Ha ekpaHOT ce nojasu wndgpata E3,
BeAHall UCKnyyeTe ja nnoyarta 3a
roTBeH-€ 1 NpoBepeTe Aanu
€NeKTPUYHOTO NMOBP3YyBaHE U MPEXHNOT
HaroH ce TOYHW.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Puavik og noBpeaa, M3ropeHuuu, 1
CTpyeH yaap.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

« OrcTpaHeTe ja Lenata ambanaxa,
€TVKETU U 3aLUTUTHUOT OUNM (LOKOJIKY €
NPUMEHNNBO) NpeA npeaTa ynoTpeba.

» Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTUNauuja He ce GNoOKMpaHu.

* He ro octaBajte anapatot ga pabotu 6e3
Haa3op.

» [locTaBeTe ja pyHrnata Ha ,\MCKiy4yeHo" no
cekoja ynoTpeba.

* He craBajte npnbop 3a jagere unm
Kanauu Ha cafoBM 3a COC Ha PUHINnTE.
Tue mMOoxe Aa cTaHaT XeLUKu.

* He pakyBajTe co anapaTtoT Co MOKpU paLe
WK KOra uma KOHTaKT co Boaa.

* He ynoTtpe0OyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa NoBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

+ Ako nosplunHaTa Ha anapaTtoT e nykHaTa,
BeJHaLL UCKIy4eTe ro anapartoT o4
HanojyBare. OBa e 3a fa ce cnpeyn
€NEKTPUYEH LLIOK.

* KopucHuuuTe co nejcmejkep mopa ga ce
apxart Ha pacTojaHue og MuHumym 30 cm
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Of, MHAYKTUBHWUTE PUHINN Kora anapatoT
paboTu.

» Kora ke cTaBuTe xpaHa BO BPeno Macro,
TOa MOXe [a ce pacrpcHe.

* He kopucteTte anymvHuymcka donuja nnm
Apyrn matepujany nomely nospLuvHara 3a
roTBeH-€ U CafoT 3a roTBEHE, OCBEH ako
NOWHaKy He € HaBeAeHO Of
NPOV3BOAMTENOT Ha OBOj anapar.

* KopucTeTte camo gogartoum npenopavaHu
3a 0OBOj anapart of NPOM3BOANTENOT.

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT of noxap 1 ekcrnsosuja.

* [pw 3arpeBare, MacHOTUMTE K MAcnoTo
MOXaT Aa ucnylutaaT 3ananveu napew.
[pxeTe ro nnaMmeHoT Unu 3arpeaHuTe
npeaMeT nopaneky og MacHoTUUTE U
MacroTo Kora roTBUTE CO HUB.

* WcnapyBatbaTta Kou rv ucnyLuta MHory
XKELLKOTO Macro MOXe Aa npeaussukaaT
CMOHTaHO COropyBaH--Ee.

* YnotpebeHoOTO Macrno, koe Moxe Aa
coOpXKu OCTaToLM O XpaHa, Moxe Aa
npeamn3BrKa noxap Ha NoHucka
TemnepaTypa OTKOIKY MacrioTo Koe ce
KOPMCTM 3a npBnar.

* He craBajTe 3ananveu NpoM3BOAM UNN
npeaMeTU KOU ce MOKPY 3aefiHO CO
3ananueu NPOM3BOAU BO anapaToT, Unm
BO HeroBa 6nusuHa.

/\ NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHOCT of OLITETYBaH€ Ha anaparor.

* He 4yBajTe XeLUKu cafoBu 3a rOTBEHE Ha
KOHTpOMHaTa nnova.

* He ro cTaBajTe KanakoT Ha XeLlKa TaBa
Bp3 CTakneHarta NoBpLUMHA Ha nnovaTa 3a
roTBeH-€.

¢ He octaBajTe cagoBu 3a rotBewe Aa
BpwjaT 6e3 Boaa.

* BHumaBajTe ga He nagHaTt npeameTy unu
cafoBu Ha anapartoT. [oBpLuMHaTa Moxe
fAa ce owTeTn.

* He rn BknyyyBajTe 30HUTE 3a rOTBEHE CO
npasHu cagosu nnu 6e3 cagosu.

« CapoBuTe HanpaBeHW Of NIMEHO Xenes3o
WIN CO OLUTETEHO OHO MOXe Aa
npeaunssmkaat rpebaHnum Ha ctaknoTo /
cTaknokepamukata. Cekoralw
NoAMrHyBajTe rv oBMe NpegmeTn Harope



Kora TpeGa na rm nomecTmuTe Ha
NnoBpLUMHATa 3a rotTBewe.

2.4 Hera n uncremwe

» PepoBHo yucTeTe ro anapatoT 3a Aa
cnpeynTe OWTEeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
maTepujan.

* WcknyyeTe ro anapartoT 1 octaBeTe ro Aa
ce onaaw npes YMCTeHeTo.

* He kopucteTe unctay co BOAgEH cripej u
napea 3a 4Y1cTene Ha anaparor.

* YucreTe ro anapaToT €O BnaxHa Meka
kpna. Kopucrete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopucTeTe abpasvsHu
npou3Boan, abpasviBHK CyHfepn 3a
4YucTeHE, PACTBOPYBAYMN UMN METamnHu
npeaMeTH, OCBEH ako He e NMouHaky
HaBeLeHO.

2.5 CepBuc

- 3a faro nonpaeuTte anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. Kopuctete camo opuruHasiim
pe3epBHW 4ENoBy.

3. MOHTAXA

* Bo 0gHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA
Ha 0BOj MPOM3BO 1 PE3EPBHUTE CBETUIKM
LWTO ce npogasaat nocebHo: Osune
CBETWUIKU ce NpeaBuaeHu ga nsapxat
EeKCTPEMHUN PU3NYKM YCIOBU BO
anapartuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BUbpaumm, BNaxHOCT UK
ce npeaBuaeHN 3a faBake CUrHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npedBuaeHV ga ce KopucTar 3a apyru
HaMEHW N He Ce MOroHN 3a OCBETNyBake
npocTopun BO JOMOT.

2.6 OTcTpaHyBawe

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusunk on nospena nnu sagyulyBame.

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYpPHOCT.

3.1 Npen moHTaxaTa

Mpea oa ja MOHTUpaTe NoBpLUMHAaTa 3a
roTBeH€, HanuwieTe rm nHopmauyunTe
nogosy of nnoykaTa 3a cneyndukaumn.
MnoukaTta co cneundmkayum ce Haofra Ha
OHOTO 0 KyKMLLTETO Ha anaparorT.

Cepwuckn 6poj (S.N.) ............

3.2 BrpageHu nnoyu 3a rotBewe

KopucTeTe rv anapatuTe WTO ce Brpagysaat
CaMmo aKko ce NPeTXo[HO BrpafeHn BO
COOMBETHU ENEeMEHTU 3a BrpaayBarse U BO
paboTHM NOBPLUMHWL KOW TV UCTIONHYBaaT
cTaHgapauTe.

» KoHTakTupajTe co BalumTe NOKMIaHun
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa kako Aa ce ocnoboauTe oA anapaTor.

* VlcknydeTe ro anapartoT 0Of HanojyBakeTO.

* W3BapgeTe ro enekTpmyHMOT kaben Gnucky
[0 anapaTtoT u dpneTte ro.

3.3 Kaben 3a noBp3yBake

» [lnoyaTa 3a rotBewe nUma kaben 3a
NnoBp3yBakse.

» 3a pa ro 3ameHuTe OWTETEHNOT
NPUKIYYHUK 3a CTPpyja, KOpUCTETE TUM Ha
kaben: HO5V2V2-F koj nagpxysa
TemnepaTtypa oa 90 °C munu nosucoka.
EpHa xuvua mopa fa Ma MUHUMarneH
npecek BO cornacHocT co Tabenara
nogony. ObparteTte ce BO NOKanHNOT
cepBuceH LeHTap. Kabenor 3a
nosp3yBatbe cMee Aa buae 3ameHeT camo
oA KBanuduKyBaH enekTpuyap.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

CuTe enekTpuYHM NoBp3yBatba Mopa Aa
6vaaT M3BPLUEHUN Of KBaNUGUKyBaH
enekTpuyap.

/\ BHUMAHMUE!

MoBp3ayBaraTa Npeky KOHTaKTHU
NpYKnyYoum ce 3abpaHeTu.
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/\ BHUMAHMUE!

Hewmojte ga rv gynuute nnn sanemysare
KpaeBuTe Ha xuuaTa. Toa e 3abpaHeTo.

/\ BHUMAHMUE!

He noep3yBajte ro kabenot 6e3
3aBpPLLETOKOT.

EnHocpasHo noBp3yBawe

1. WN3aBageTe ro 3aBpLUETOKOT Ha kabenot
Of UpHaTa, KadheaBaTa 1 CMHaTa Xuua.

2. VI3BageTe ja nsonauujarta oa Kpaesute
Ha LpHUOT, kacheaBnoT 1 CUHMOT Kaben.

3. TlloBp3eTe v KpaeBuUTE Ha LpHUTE U
kadeHnTe kabnu.

4. CraBeTe HOB 3aBpLUETOK 3a Xuua Ha
3aBPLUETOK Ha CNoAeneHnoT kaben
(noTpebeH e cneunjaneH anar).

5. TloBp3eTe rn kpaeBuTe Ha [iBa CUHU
Kabnu.

6. CraBeTe HOB 3aBPLUETOK 3a XMLa Ha
3aBPLUETOK Ha CNoAeNneHnoT kaben
(noTpebeH e cneunjaneH anar).

[ABoda3Ho noBp3yBaw-e

1. W3BapgeTe ro 3aBpLUETOKOT Ha kabenot
o[ cuHaTa xuua.

2. OrtcTpaHeTe gen of nsonayujarta Ha
KpaeBuTe of CUHUOT kaben.

3. TlloBpseTe rv KpaeBuTe Ha ABa CUHU
Kabnu.

4. CraBeTe HOB 3aBpLUETOK 3a XuLla Ha
3aBPLUETOK Ha CroAeneHnoT kaben
(noTpebeH e cneunjaneH anar).

QD 220-240 V~

N s |

L2 L2

400V2N~
CF I

Ay E—

(R I

220-240 V~
©F I
L —
A —

@ 220 -240 v~

[Bodha3Ho noBp3yBawe: 400 V2N~ EgHoda3Ho noBp3yBame:

220 - 240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 MM2 unu 4x2,5 mm? 5x1,5 Mmm?2 unu 3x4 mm?
@ 3eneHa - xonTta @ 3eneHa - xonTa @ 3eneHa - xonTa
N CuHa n cuHa N CuvHa 1 cuHa N CuvHa 1 cuHa
L1 LipHa L1 LipHa L LipHa n kacdheaBa
L2 Kadpeasa L2 KadbeaBa

3.4 CtaBawe Ha nnombara -
UHTerpupaHa MOHTaxa

1. Wcunctete rn xnebosute Ha
NnoBpLUMHATA 3a FOTBEHE.

2. Vceuete ja gobueHaTa neHta 3x10 mm 3a
3aneyvartyBake Ha 4 neHTu. JleHtute
Mopa Aa 6uaaTt co ucTa AoMmKMHa Kako
xnebosure.

3. Viceuete ru kpaeBuTe Ha NeHTUTE NoAa
aron og 45°. Tue Tpeba aa Bnesat TO4YHO
BO arnuTe Ha xne6osuTe.
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4. 3akaueTe rv neHTUTe Ha xnedoeute. He
rM UCTerHyBajTe neHtute. He rm
CMojyBajTe KpaeBUTE Ha NEHTUTE eaHa
Hag gpyra.

OTKako cTe ja cknonune nospLuMHaTa 3a

roTBewe, 3aTBOpETE ja AynkaTa KojallTo

ocTaHana nomefy cTakmno-kepamukara u

NoBpLUMHATA 33 rOTBEHE CO CUJTNKOH.

OcurypeTe ce CUMMKOHOT Aa He Brese nog

CTakno-kepamuvkara.



3.5 CtaBame Ha neyatoT - MoHTaxa
Ha ropHuOT gen

1. Wcuwncrete ja paboTHaTa nnoya okony
nceyeHaTa noBpLUMHA.

2. CraBeTe ja gocTaBeHaTa feHTa 3a
3anevatyBame 2X6 MM Ha JONMHUOT pab
Ha nnoyaTa 3a roTBexe npeky
HaaBoOpeLHNOT pab Ha cTakmno-
kepamukaTta. [Mputoa, He pacTerHysajte
ja. YBepeTe ce geka kpaeBuTe Ha
rieHTaTa 3a 3anTuBKa Ce HaofaaT BO
cpedvHaTta Ha egHaTa cTpaHa of
nrnoyaTa 3a rotBeme.

3. [opapete Hekonky mm [OSKuHa Kora ke
ja ceyeTe neHTaTa 3a 3anevartyBare.

4. T[loBrneveTe rv 3aegHO ABaTa Kpaja Ha
feHTaTa 3a 3anevartyBame.

3.6 CknonyBame

AKO MOHTOpaTe MnnoYya 3a roTBeke rnopg
xayba, Be MonumMe Jda rv Bugute ynatcreaTa
3a MOHTUpak-e Ha xaybara 3a MUHUManHa
AucTaHua Mefy anaparture.

Ako anapaToT e MOHTMpaH Hag crokara,
BEHTMNauujaTa Ha NoBpLUMHAaTa 33 roTBeHe
MOXe [a ' 3aTonnu npeaMeTuTe Kom ce
4yBaaT BO (moKkaTa 3a Bpeme Ha npoLecoT
Ha roTeeH-€.

WHCTANALUUJA HA BPB
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- min.
b

HajoeTe ro Bugeo ynarcroto ,Kako aa ja
MHCTanupare BallaTta MHAyKuucka nioya 3a
roTeete Electrolux - MOHTUpake” Taka LWTo
Ke ro BHeceTe LienoTo MMe HaBeeHo Ha
cnukaTa nogony.

4. OINMMC HA NMIPON3BOAOT

4.1 lllema Ha noBpLUMHATa 3a FTOTBEH-E

f\¢
A‘

— . 5/#a

4.2 Pacnopepn Ha KOHTposiHaTa Tabna

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

HajoeTe ro Bugeo ynatcreoto ,Kako aa ro
WHCTanMpare BalMoT ypes 3a NinakHewe Ha
nHaykumuckun acnupartop Electrolux -
MOHTMpare” Taka LTO ke ro BHecete LenoTo
MMe HaBe[EeHO Ha crnvkarta nogony.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

VHayKuycka puHrna
KoHTponHa Tabna

@

3a nogetanHu nHcdopmaummn 3a
ronemMuHaTa Ha purnuTe BugeTe Bo
» T EXHUYKM nogaToum®.
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PaKyBajTe CO anapaTtoT CO NOMOLU Ha CEH30PCKUTE NoJink-a. EKpaHVITe, nokasartenute n

3BYLUTE NOKaXkyBaaT kou pyHKLUMK paboTarT.

CrakneHaTa noBpLUMHA NPOTUB rpebere MMa YHUKaTHa 3aBpLUHA TEKCTYpa Koja MoXe Aa ro
NPOMEHWN HAaYMHOT Ha KOj CUMOONUTE 1 eNEMEHTUTE HA KOPUCHUYKNOT UHTEpdejC ce
nojaByBaaT BO Pa3fNYHM YCIOBU HA OCBETIyBaHe.

CeH3op ®PyHKUMja
cko
none

Onwuc

Bknyuu / Vicknyun

=
S)

3a BKIydyBak-e 1 UCKIyyyBake Ha anaparor.

| | Maysa 3a BkIyyyBakse 1 UCKkNyvyBare Ha pyHKuujaTa.
@ Tajmep 3a nocTaByBame Ha yHKupjaTa.

3a 3roriemyBaw-e Unu HamanyBakwe Ha BpemMeTo.

)~
+
|

- EkpaH Ha TajmepoT

3a npuKaxyBawe Ha BpeEMETO BO MUHYTHU.

° SenseBoil®

SenseBoil®. ®yHkuymnjaTa aBTOMATCKU ja Npunaroaysa
TemnepaTtypaTa Ha BodaTa 3a ia He npekune oTkako ke
ja pocturHe ToykaTa Ha BpUeHe.

Bridge

~N o)
l‘_!

3a BkIyyyBake 1 UCKNyvyBare Ha yHKuujaTa.

Hob?Hood

AUTO

3a BKNyYyBake 1 UCKIy4yBake Ha PAYHVNOT PEXUM Ha
dyHKumjaTa.

- KoHTponHa neHTa

3a nocTaByBaHe Ha NOCTaBKa 3a ja4ynHa Ha TonnuHa.

BB &

P PowerBoost 3a BkIyyyBakse Ha byHKumjaTa.
EI 3aknyyyBame / Ypen 3a 3a 3aknydyBatbe / OTKIyuYyBaHe Ha KOHTposiHaTa
6e36eaHOCT Ha deua Tabna.

4.3 MNokasaTtenu 3a eKpaHoT

Mokasarten Onuc
+ 6poj Mma pedpexr.

E,6,0

OptiHeat Control ([Moka3Ho cBeTNO 3a NpeocTaHaTa TonnMHa Bo 3 YeKopU) : NPOAOIKM
CO roTBeH€ / noArpeBate / npeoctaHaTa TonnmHa.

5. MPEM NPBATA YTNOTPEBA

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

5.1 OrpaHunuyBaH-€ Ha jaunHaTa

OrpaHuyyBake Ha jaynHaTa geduHupa
KOJIKy eHepruja TpoLUu BKYNHO nrioyaTta 3a
roTBeHE, BO rpaH1LMTE Ha OcUrypyBaymTe 3a
WHCTanauwuja Ha Kykara.
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lnoyaTa 3a roTBere CTaHAapaHO e
rnocraBeHa Ha HajBMCOKOTO HMBO Ha jadnHa.

3a ga ro HamanuTe unu sroneMmuTe
HUBOTO Ha MOKHOCT:

1. Bnesete BO MEHUTO: MPUTUCHETE U
3agpxeTte @ 3 cekyHam. lNMoToa,
NPUTUCHETE N OpXKeTe El

2. Tlputuckajte ro @ Ha NpeaHnoT Tajmep
ce Joaeka He ncyesHe P.

3. [lputuckajte ro — / + Ha npeaHuoT
TajMep 3a Aa ro nocTaBuTe HMBOTO Ha
jaunHaTa.

4. T[lpuTucHete @ 3a fa uaneserte.
HuBoa Ha MOKHOCT

Bupete ro nornaejeTo , TEXHUYKN
MHpopmaummn®.

/\ BHUMAHMUE!

MpoBepeTte ganu ogbpaHata MOKHOCT
ofroBapa Ha ocurypyeauute Bo KyKkaTa.

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

6.1 AKTUBUpame U aeakTUBUpawe

MpuTucHeTe ro n gpxete ro OF% naja
BKITyYMTE UMK UCKIy4nTE Nrovarta 3a
roTBEH-E.

6.2 OTKpuBaH€ TeHLepe

OBaa yHKLMja yKaxkyBa Ha NpUCYCTBO Ha

CajfoBU 3a rOTBEHE Ha NfoyaTa 3a rotBexe
1 T UCKyYyBa PUHTIIMTE ako He ce oTkpujaTt
CajloBM 3a rOTBEH:E 33 BPEME Ha rOTBEHETO.

AKO CTaBUTe CafioBV 3a FOTBEHE Ha PUHIIIA
npea Aa nsbepeTe nocTaeka 3a TonnmHa, ce
nojaBysa nokasaTenot Hag 0 Ha KOHTporHaTa
neHTa.

Ako OTCTpaHuUTE caj 3a roteeHke o
BKny4YeHa puHrna n npuBpemMeHo ro ctaBute
HacCTpaHa, nokasaTtennte Had cooaBeTHaTa
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/\ BHUMAHMUE!

AKO HMBOTO Ha jayMHa e NMOHUCKO 1
eaHakBo Ha 2000 W, He moxeTe aa
BKIy4nTe SenseBoil®.

« P73—7.350W
« P15—1.500 W
« P20 —2.000 W
« P25—2500W
« P30 —3.000 W
« P35—3.500W
+ P40 —4.000 W
*« P45 —4.500W
* P50 —5.000 W
« P60 —6.000 W

KOHTPOIHa feHTa Ke 3anoyHaT ga Tpenkaar.
AKO He ro BpaTute cafoT 3a roTBere Ha
BKIlyYeHaTa puHria Bo pok og 120 cekyHaum,
pyHrnara ke ce UCKIy4u aBTOMaTCKW.

3a [1a NpoOomKnUTe CO TOTBEHETO,
norpvkeTe ce Aa rv Bpatute cagoBute 3a
roTBeH:E Ha PUHINMUTE BO HAaBeOEeHNOT POK.

6.3 KopucTterwe Ha puHrnure

CraBeTe ro cafoT 3a roTBeHe ANPEKTHO BO
LeHTapoT Ha ogbpaHaTa puHrna.
NHOYKTUBHUTE PUHIIIM aBTOMATCKU Ce
npunarogyeaat Ha AUMEH3UUTE Ha OHOTO Ha
CafoT 3a roTBeksE.



®

3a onTMmManeH NpeHoc Ha TonsnHa
KopucTeTe caf 3a roTBere Co AnjameTtap
Ha [IHO CNNYEeH Ha rofieMmHaTta Ha
puHrnaTa (O4HOCHO MakcumanHaTa
BPEAHOCT Ha AMjamMeTapoT Ha cagoBuTe
3a rotBewe BO , TEXHMYKM nogaToun” >
,Cneundwukaymja 3a puHrnmn®).
[MpoBepeTe ganu cagoT 3a roTBEH-E €
NnorofieH 3a UHAYKLMCKM Noyn 3a
rotBere. 3a noBeke MHpoOpMaLun Ha
BMOOBM Ha CafloBU 3a FOTBEH-E BMAETE
BO [ pwxa n coBetun®.

®

CrakneHaTa noBpLUMHa NPOTMB rpeberse
MMa yHUKaTHa 3aBplLUHa TEKCTypa Koja ja
MaKCUMM3npa OTNOPHOCTA Ha rpeberse.
TpreneTo nomery cagoT 3a roTBexe 1
CTakneHarta noBpLUMHA MOXe Aa
npoussene 3ByLUM.

MoxeTe Aa rotBuTe BO rofiemMmy cagoBu Ha
[OBE PVHITIN UCTOBPEMEHO KOPUCTEjKM ja
dyHkymjaTa Bridge. CagoT 3a rotBere Mopa
[a ' NoKprBa LEHTPUTE Ha OBETE PUHITIM HO
He cMee [a ooy HaABop O4 MapkupaHaTa
obnact. AKo cafoT 3a roTBere e CTaBeH
Mely ABata LeHTpu, pyHkumnjata Bridge Hema
na bvge Bkny4yeHa.

oY Y

6.4 NocTaBKK 3a noarpeBawe

567 89 P

1. [putncHeTe ja cakaHaTa nocTaeka 3a
TOMNMWHA Ha KOHTpOIHaTa neHTa.

MokasHWTe cBeTna Haf KOHTponHaTa neHTa

ce nojaByBaart A0 136paHOTO HMBO Ha

nocTaByBak-€ Ha TOMNMUHA.

2. 3a paja ncknyunte puHrnaTa,
nputucHete 0.

6.5 PowerBoost

dyHKkumjaTa obe3benyBa noronema Mok 3a
WHOYKTUBHUTE PUHIK. PyHKUMjaTa MoXxe fa
Guae aKkTUBMpaHa 3a MHAYKTUBHATa pUHrna
camo 3a ogpefeHo Bpeme. Nocne Toj nepvos
WHOYKTUBHATa PUHIia aBTOMaTCK1 ce Bpaka
Ha Hajronemara jadvHa.

@

Bugete ro nornaejeTo , TeXHUYKM
nHdopmaLun®.

3a pa ja aktuBupare pyHKUmjaTa 3a
puHrnara: gonpete I . Ce BknyyyBa

3a ucknyvyBame Ha chyHKumjaTa:
NpOMeHeTE ja jaunHaTa Ha TonnmHaTa.

6.6 OptiHeat Control (Moka3sarten 3a
npeocTaHaTta TonsiMHa Bo 3 Yekopa)

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

E] / E] / C] Ce pogeka nokasarternoT e
BMAOSMB, NOCTOWN PUSUK O U3FOPEHULM 04
npeocrtaHaTtaTa TonfnHa.

WHayKuMCKUTEe pUHIIK ja npou3BesyBaaTt
HeornxofHaTa TOM1Ha 3a NpoLecoT Ha
roTBerse AMPEKTHO Ha AHOTO Ha CafoBUTe 3a
rotBetbe. CTakrnokepamukaTa ce 3arpesa of
TONNMHaTa Ha CafoBUTE 33 FOTBEHE.

[MokasaTenuTe ce nojaByBaaT kora puHrnaTa
e xelwka. MNokasaTenuTte ro npukaxysaar
HVMBOTO Ha NpeocTaHaTa TonnuHa 3a
PVHIINTE KOM MOMEHTASTHO M KOpUCTUTE:
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E] - NPOAOIIKN CO roTBEH:E,
E] - O4pXXyBaw-€ Ha TonnunHa,

[:] - NpeocTaHaTa TonjinHa.

MokasaTenoT MoXe, UCTO Taka, Aa ce NnojaBu:

* 3@ COCeAHWTE PUHIMW, OYPU N aKO He TU
KopuctuTe,

*  KOra XEeXOK caf 3a roTBeHe Ke ce cTaBu
Ha cTyaeHa puHrna,

» Kora noBpLunHaTa 3a rotBem-e e
UCKITyYeHa, HO puHrraTa ce ywrte e
Xelka.

MokasaTtenot ncyesHyBa Kora puHrnara e
n3nageHa.

6.7 Onuuu Ha TajMepoT

Tajmep 3a ogbpojyBane
KopucteTe ja oBaa dyHKUMja 3a Aa ogpeante

KOIKy [oNro ke paboTu efHa puHrna 3a
BpEMe Ha efjHa cecuja Ha roTBekse.

lMocTaBeTe ja jaunmHaTta Ha TonnuHaTa 3a

n3bpaHarta puHrna, a noToa nocTtaBeTe ja

dyHKUmjaTa.

1. lpwutucHete ro @ 00 ce nojaByBa Ha
eKpaHoT Ha TajMepoT.

2. TlpuTtucHete ro + wnn = 3apgaro
noctasute BpemeTo (00-99 MuHyTH).

3. TlpwuTtucHete ro Osa fa ro ctaptyeate
TajMepoT unu noyekajte 3 cekyHaun.
TajmepoT 3anoyvHyBa Aa oobpojysa.

3a pa ro npomeHuTe BpeMeTo: n3beperte ja

pvHrnara co Own NpUTUCHETE T + wm—.
3a aa ja ucknyuure cyHkumjarta: nsbeperte

ja puHrnata co On npuTUCHeTE 0 — .
MpeocTtaHaToTo Bpeme oabpojysa ao 00.
TajmepoT 3aBpLUyBa co 0a6pojyBaHeTO, Ce
ornacysa curHan n 00 Tpenka. PuHrnarta ce
ncknydysa. MNputucHeTe Ha koj buno cumbon
3a [a ro 3anpeTe CUrHamnoT U TPenkakweTo.

[MoTceTHuK BO MUHYTU

MoxeTe aa ja kopuctute oBaa yHKLMja Kora
nrno4aTa 3a roTBeH€e € BKIy4YeHa u kora He
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pabotaTt puHrnuTe. lNocTtaekaTa 3a
TonnuHaTa nokaxysa 00.

1. lputucHete @

2. TllpuTucHeTe Ha + wnm = 3apgaro
nocTaBuTe BPEMETO.

TajmepoT 3aBpLUyBa CO 040pojyBaH-eTO, ce

ornacysa curHan un 00 Tpenka. MNputucHeTe

Ha koj 6uno cumbon 3a ga ro 3anpeTe

CUTHanoT 1 TpenkaweTo.

3a pa ja ucknyuurte dyHKumjata: gonperte

ro @ n — . [peocTaHaToTo Bpeme
onbpojysa go 00.

6.8 YnpaB. co eHeprujaTa

AKO NOBEKE PUHIIIN CE aKTUBHU U
noTpoLUeHaTa efnekTpuyHa eHepruja rv
HagMWHyBa OrpaHnyyBahata Ha
HanojyBaweTOo, hyHKUMjaTa ja genu
pacnonoxnmeaTa jayMHa Mefy CuTe PUHINN.
[noyvara 3a roTBer€e rM KOHTponupa
nocTaBKMTE 3a jadyMHa Ha TonnuHata 3a aa v
3aLUITUTK OCUTYpPYyBaYnUTE Ha MHCTanauujata
BO KyKaTta.

* Ako nrovara 3a rotTBeHe ro JOCTUrHe
OrpaHnyyBaHEeTO Ha MakcumanHaTa
JocrtanHa jaunHa (nornegHeTe ja
nnoykara co cneyudmkaymm), jaumHaTa Ha
PUHINNTE aBTOMATCKM Ce Hamanysa.

» Cekoraw ce gaBa npegHocT Ha
nocraekaTa 3a jayvHa Ha TonnuHaTta Ha
puvHrnara koja e n3bpaHa npsa.
[MpeocTaHaTata jaunHa ce genu mery
ApYyruTe pyUHrAM No pegocnes Ha nsbop.

* 3a puHrnuTe KOU nMaaT HamaneHa ja4mHa,
KOHTpOsHaTa nvHuja Tpenka u rm
NnoKaxxyBa camo MaKCUMarnHUTE MOXHU
NnocTaBKM 3a NOArpeBar-e.

» [loyekajTe fogeka eKpaHOT He NpecTaHe
[Aa Tpernka unu He ja Hamanu nocTaekarta
3a jaynHa Ha TonnuHaTa Ha puHrnaTa 3a
roTBen€ Koja e n3bpaHa nocnegHa.
PuHrnute ke npogomxkat ga paborat co
HamarneHaTta NocTaBka 3a jayuHa Ha
TonnuHaTta. lNpomeHeTe rn nocTaBkuTe 3a
jaymHaTa Ha TonnMHaTa Ha puUHrnuTe
payHO OOKOMKY € HEOMXOAHO.



6.9 SenseBoil®

dyHKUMjaTa aBTOMATCKM ja Npunarogysa
TemnepaTtypaTa Ha BogaTta 3a Aa He npekvne
OTKaKo Ke ja AOCTUrHe To4KaTa Ha Bpueh-e.

®

AKO MMa npeocTaHaTa TonnmHa (E] / E]/

C]) Ha puHrnara koja cakare ga ja
KOpuCTUTE, Ce ornacyBa 3ByYeH CurHan u
dyHKLMjaTa He ce BKIy4yBa.

®yHKuMjaTa He paboTn co Henennue cag
3a roTBemse.

/\ BHUMAHMUE!

He kopucTeTe ja chyHkumjaTa co npasHu
cafoBMu.

He ocTaBajTe ja nnoyaTa 3a rotBere 6e3
Hag3op fgoaeka pabotu dyHkumjaTa.

1. CraBeTe TeHLeputsa nonHu co 1 - 5l
nafjHa BoAa Ha JocTanHuTe mecTa 3a
roTBeH€ 3a Kou cakaTe [a ja BKIy4nTe
dyHKumjaTa.

AKO cTaBUTe e4HO TEHLepe camo Ha efHa

pvHrna, pyHkumjaTa 3anoyHyBa aBTOMaTCKM.

2. [lonpete ® 3a Ja ja Bkny4uTe
noBpLUMHATAa 3a roTBeH-e.

3. [Jonperte ro 1¢°f aa na ja sknyuute
dyHKumjaTa.

3a puHrnMTe 3a KoM BO MOMEHTOT ja

KopucTuTe hyHkumjaTa ce nojaBysa

Tpenkake Ha NokasaTenoT norope

4. [onpeTte kage 6uno Ha nNM3rayvyoT Ha
n3bpaHaTta puHrna.

dyHKUMjaTa ce cTapTyBsa.

OTkako doyHKUMjaTa ke 3anoyHe

rnokasatenuTe Hag nuaraqoT U aHumauujata

3anovHyBa Aa paboTu.

®

AKO He cTaBuUTe caf 3a roTBewe Ha Koja
6GuUNo of pUHrNUTE BO POK O 5 cekyHau,
dyHKUMjaTa aBTOMATCKM CE UCKITy4yBa.

Kora dyHkumjaTa ke 4OCTUIHE ToYKa Ha
BpMEH-E Nnfoyarta 3a roTBere emuTmpa
3BYY€EH CUrHamn 1 HMBOTO Ha TOMMMHA
aBTOMAaTCKM Ce MeHyBa Ha CTaHAapAHO HUBO
Ha Kp4yKake.

3a ga ja ucknyuute yHKLumjaTa npea aa ce

-
[OCTUrHe ToukaTa Ha Bpuetse, gonpete 1¢°f
mnm 0.

3a fa ja ucknyuute yHKLmjaTa oTKako ke ce
AOCTUrHe TouKaTa Ha Bpueke, JONpPeTe ro
NM3rayoT 1 payHo npunarogeTe ja
nocTaBkaTa 3a TonmvHa.

Ako ro Bknyuute Naysa unu nssagute cagor,
dyHKLMjaTa ce uckny4dysa.

Ako noctasuTe Tajmep 3a oabpojyBare Ha
efHa o PUHINNTE U NOCTABEHOTO BPEME
ucTekyBa npef aa ce AOCTUrHe TodkaTta Ha
Bpuere, pyHKLUMjaTa aBTOMATCKMN ce
MCKIy4YyBa.

CoBeTM 1 NOMOLL:

«  OyHKkumjaTa Hajoobpo ogroeapa 3a
BpUEHE HAa BOAA M FOTBEHE KOMMUPMU.

* Oaa hyHKUMja MOXe Aa He paboTu
NpaBWIHO 3a eNeKTPUYHK Gokanu un
anapaTtu 3a npaBeHe Ha ecrnpeco.

* HanonHeTte ro TeHyepeTo nomefy nona u
TpY - YETBPTWMHU CO NagHa BoAa of,
Yyeluma OCTaBajku ro npasHo 4 cm of,
mBuyaTa. He kopucrtete nomanky og 1 |
unu noeeke of 5 | Boga. BkynHaTta TexuHa
Ha BoAaTa (Mnv Ha Bogarta v Komnupute)
Bapupa mefy 1-5 kr..

* 3a pga nocturHete Hajaobpu pesyntaTtu
roTBETE CaMo LN, HEU3NYMNeHN, CPELHN
komnupu. MorpuxeTe ce Aa He rn cTaBuTe
KomnupuTe 36veHn egHOA0APYrO.

« 3aBpeme Ha hasaTa Ha 3arpeBamse,
n3berHyBajTe eHeprmyHo MeLlare Ha
OPYru TEHLIEPUHbA 1 NapanesnHn npouecu
Ha roTBene (Kako NnpXehe Unm Bpuerse)
Ha OpyruTe pUHrn.

* V3BerHyBajTe npaBere Ha Ha4BOPELLHU
BMbpupara (Ha nNp. KOPUCTEHE Ha
Grnenaep unu ctaBake Ha MobuneH
TenedoH o puHrnara) kora dyHkuujata
paboTu.
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» Bo 3aBuUCHOCT of BUAOT jagere n
cajgoBuTe 3a roTBeH-e, MOXeTe Aa ja
npunaroguMTe noctaekata 3a TonnMHa
OTKaKo Ke ce AOCTUrHe TovkaTta Ha
BpMEH-E.

» [lopajte con OTKako ke ce 4OCTUTHE
TOoYKaTa Ha BpUEHE.

* YnotpebeTe ro kanakoT 3a Aa 3awteauTe
eHepruja.

6.10 CTpyKkTypa Ha MeHu

TabenaTa ja noka)xxyBa OCHOBHaTa CTPyKTypa
Ha MEHMTO.

KOpMCHM‘IKM nocTtaBku

Cumbo [MoctaBka Mo>xHu onuun

cekyHau. [oToa NpuTuUcCHeTe 1 apxeTe &
[MocTaBkuTe ce nojaByBaaT Ha TajMepoT Ha
NeBUTE PUHITIN.

OBunxeHe HU3 MEHUTO: MEHWUTO CE COCTOU
oA cmmbon 3a nocTaByBaHe Y BPEAHOCT.
CumbonoT ce nojaByBa Ha 3agHUOT Tajmep, a
BpeAHOCTa ce NnojaByBa Ha NMPeAHWOT Tajmep.
3a ga ce ABWXMTE HU3 NOCTaBKUTE,

NPUTUCHETE o O ha npegHWoT Tajmep. 3a
[ia ja NpoMeHnTe BpeAHOCTa Ha NnocTaekaTa,

npuUTUCHETE ro + N — Ha npegHnoT
Tajmep.

3a ga usnesete og MEHUTO: NnPpUTUCHETE TOo

0}

n
b 3ByK Brsyuu / Vicknyun OffSound Control
- MoxeTe aa rv BKy4uTe / UCKIyunTe 3ByLUTE
P OrpaHnyyBame Ha 15-73 Bo MeHu > KOpMCHW—IKM NOCTaBKW.
jaunHara
H Pexum Ha 0-6 @
acnuparop MornegHete BO ,CTPyKTYpa Ha MEHUTO".
E Wctopuja Ha Crmcok Ha Kora ce uckmnyyeHu 3ByLuuTE, MOXETE 1
anapmm / rpeLKn HeodaMHeLlHn

anapmu / rpeLuku.

3a aa rm BHeceTe KOPUCHUYKUTE
NOCTaBKU: NMPUTUCHETE U 3a[ipXKeTe O3

7. OOMOJTHUTEJTHU ©oYHKLINN

7.1 ABTOMaTCKO UCKIyYyBak€e

®dDyHKUMjaTa aBTOMATCKU ja UCKINy4yBa
noBpLUMHaTa 3a rOTBEHE aKo:

* CUTE PUHIMMN CE UCKITYYEHN,

* He NnocTaByBaTe HUKakBa NOCTaBka 3a
TonnMHaTa unu nocTaeka 3a 6pavHaTta Ha
BEHTMNATOPOT MO BKIy4yBaHe€TO Ha
nrnoyaTa 3a roTBeme,

* UCTypaTe Wnu cTaBaTe HeLTo Ha
KOHTpornHaTta Tabna noeeke og 10
cekyHau (TeHyepe, TkaeHuHa, UTH.). Ce
ornacyBa curHan v nnovaTta 3a rotBere
ce ucknydvysa. OTcTpaHeTe ro npegmeToT
WK ja NCYNCTETE KOHTPOMNHAaTa niova.

* anapaToT CTaHyBa NPEMHOrY XexoK (Ha
np. Kora Bpue npasHo TeHyepe). OcTtaBeTe
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noHaTamy Aa ro cnyuwaTte 3BYKOT Kora:

* ro gonupare (D
* BpPEeMeTO Ha TajMepoT ce Hamanysa,
* npuTUCKaTe HeakTUBEH CUMBON.

ja puHrnaTa ga ce onagu npeg noBTOpPHO
[a ja KopucTuTe nnovaTa 3a rotBexe.

* He ja ucknydvysare puHrnara u He ja
MeHyBaTe MocTaBkaTa 3a jaunHa Ha
TonnuHata. Mo n3BecHo Bpeme, nnoyata
3a roTBeH-€e Ce NCKIy4yyBa.

OpHocoT nomery nocTaBkaTa 3a

TonnuMHaTa U BpeMeTo No Koe ce

MUCKIy4yBa nnoyarta 3a rotBeme:

MocTaBku 3a Mnoyarta 3a rorBewe

nogrpeBame Cce UCKny4dyBa no
1-2 6 vaca
3-4 5 yvaca
5 4 yaca
6-9 1,6 vac




7.2 MNay3a

OBaa hyHKLUMja rv nocTaByBa CUTE PUHIIN
[a paboTtarT Ha HajMmana jaunHa.

Kora gyHKkLMjaTa € akTuBHa, MOXe aa ce

KopucTat camo Oull Cute gpyrv cumbonu
Ha KOHTPOMHWTE MAoYK Ce 3aKkny4eHu.

DyHKUMjaTa He rn 3anupa MyHKLUNTE Ha
TajMeporT.
1. 3a pa ja akTuBuparte cyHkumjaTa:

npuTucHeTe I
[MocTaBkaTa 3a jaunmHa e HamarneHa Ha 1.
2. 3a paja peaktuBuparte ¢yHKumjaTa:

nputucHeTe I
MNpeTxoaHaTa nocTaBka 3a TOMMNMHA ce
rnojasysa.

7.3 3akny4yyBame

MoxeTe aa ja 3aknyynte KOHTponHaTta Tabna
pofeka paboTu noBpLUMHATa 3a rOTBEH:E.
Toa cnpeuvyBa cnyyajHa npomMeHa Ha
nocTaBkaTa 3a TonsmHa.

HajnpBo nocraBeTe ja noctaBkaTta 3a
TOMnuHa.

3a pa ja aktuBupare pyHKumjaTa:

nputucHete 1.
3a pa ja ucknyuurte dpyHKumjaTa: noBTOPHO

npUTUCHETE ro 5

®

dyHKUMjaTa ce ncknyyysa co
UCKMy4yBaHETO Ha Nroyara 3a roTBeHe.

7.4 Ypen 3a 6e36eaHOCT Ha Aeua

OBaa dyHKUmja ro cnpeyysa Crny4ajHOTO
BKIyYyBat-€ Ha nnoyaTa 3a rotBerse.

3a pa ja BknyuuTte pyHKumjaTa:

NPUTUCHETE TO ®. He nocTaByBajTe HUKaKBa
roctaBka 3a TonnuHaTta. MNputucHeTe ro un

OpXKeTe ro &3 ceKkyHau, Cé Aoaeka He ce
rojaBum nokasartenoT Hag CUMBOIOT.

VcknyyeTe ja nnoyata 3a rotBewe Co @

@

dPyHKUMjaTa oCcTaHyBa BKIy4YeHa Kora ke
ja ncknyyute nnovarta 3a roteBere.

MokasaTenoT Hag E € BKITy4eH.

3a aa ja ucknyuure dyHKumnjarta:

NPUTUCHETE o ®. He nocTaByBajTe HUKaKBa
noctaeka 3a TonnuHata. [MpuTucHeTe ro 1

OpXeTe ro El 3 cekyHau, cé gogeka He
ncyesHe nokasaTenoT Hag cMMBoSOoT.

WcknyyeTe ja nnoyata 3a rotBexe co @.
FoTBeH-€e co BKny4veHa pyHKUMja:

NPUTUCHETE To (D noToa NpUTUCHETE ro & 3
ceKkyHau, cé AoAeKa He cYesHe nokasartenoT
Hag cumbonoT. Moxe ga paboTute co
nnoyarta 3a rotBene. Kora ke ja ncknyuute

nrfioyarta 3a rotBeme co@, dyHKUmMjaTa
paboTn NOBTOPHO.

7.5 Bridge

@

dyHKumjaTa paboTn Kora cagoT 3a
rOTBEH:E ' NMOKPMBA LIEHTPUTE Ha ABETE
puHran. 3a noeeke MHGOpMaLMK 3a
NpaBWIHOTO NOCTaBYBak-€ Ha CafoBUTE
3a roTBekwse, nornegHete Bo ,Kopucrewe
Ha puHrnuTe"®.

dyHkumjaTa He paboTu goaeka paboTm
SenseBoil®.

OBaa hyHKLMja NoBp3yBa ABE PUHIMN Ha
nesara cTpaHa 1 Tue paboTaT kako egHa.

[pBO nocTaseTe ja jaunHaTa Ha TonnuHaTa
3a efHa o4 PUHIMNTE Ha neBaTa CTpaHa.

3a pa ja aktuBuparte cdyHKumjaTa: gonpete

] .
m) 3apga ja noctasuTe Uy NPOMeHUTe
rocraekaTa 3a TonnvHa, gonpeTte eaeH of
KOHTPOSTHUTE CEH30pPM.
3a pa ja peaktuBuparte cyHkumjaTa:

u
pornpete m). Punrnure paboTaT He3aBMCHO.

7.6 Hob?Hood

Toa e HanpegHa aBToMaTcka hyHKUMja Koja
ja noBp3yBa nnovara 3a roTBeHe Co
cneuvjaneH noknonew. M nnoyaTta 3a
roTBEHE W NOKIONEeLOoT umMmaaT MHdpa-LpBeH
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curHaneH komyHvkaTtop. BpauHaTta Ha
BEHTMNIATOPOT € aBTOMAaTCKN ofpeaeHa Bp3
OCHOBa Ha rnocTaekaTa Ha PexuMoT 1
TemnepaTypaTa Ha HajKeLKMOT cag Ha
nrovaTa 3a roteewe. MIcTo Taka, MoxeTe aa
paboTnTE CO BEHTUNATOPOT PayHo of
nrovaTa 3a roTeee.

®

Kaj noBekeTo noknonuu ganeynHckmoT
CUCTEM € UCKITyYEeH Ha NMOYETOK.
AKTUBMpPAjTE ro npes Aa ja kopuctuTe
dyHKymjaTa. 3a noBeke NHopmaLmmn
BMOETE BO yNaTCTBOTO 3a ynotpeba Ha
noknoneLor.

ABTOmMaT Bpuerw Mpxew
CKO e1) e2)
cBeTno
H6 Bxknyuun Bp3nHa Ha  BpavHa Ha
BEHTUTATOp BeHTUNaTop
2 3

ABTOMaTCKO paboTewe Ha byHKLMjaTa
3a paborta co cyHKUmjaTa, aBTOMaTCKn
nocraBeTe ro aBTOMaTCKNOT pexum Ha H1 —
H6. MNnoyaTta 3a rotBexe e NoYeTHO
nocraeseHa Ha H5. AcnupartopoT pearuvpa
cekorall kora ke paboTute co nnoyara 3a
roTeewe. [noyvara 3a rotBewe ja
npenosHaBa TemnepaTtypaTa Ha cagoT 3a
roTBer€ aBTOMaTCKuN U ja npunarogysa
Op3uHaTa Ha BEHTUNaTopOT.

ABTOMaTCKM pexunmun

nouar roTBEH:E ro AeTeKTUpa NpoLecoT H

1) Mnovara 3a (¢} e a npowec a
BpUEH-e 1 ja akTuBupa 6pavmHaTa Ha BEHTUNaTopoT
cnopep aBTOMaTCKUOT PEXMM.

2) Mnoyara sa rosetse ro ZeTeKkTMpa npoLecoT Ha
npexese 1 ja akTveupa 6panHaTa Ha BeHTUNaTopoT
cropeq, aBTOMaTCKMOT PEXUM.

3) OBOj pexxuM ro BKIy4dyBa BEHTUNATOPOT U CBETNOTO
1 He ce nNoTnupa Bp3 Temneparypara.

MeHyBate Ha aBTOMaTCKUOT pexum

1. Wcknydete ja nnodvata 3a rotBee.

2. T[puTtucHete ©) oKofy 3 CekyHau.
EkpaHoT ce nanu u ce racu.

3. TlpuTtucHete & oKkony 3 cekyHau.

4. [onpete QD HeKosnKynaTu fofeka He ce
Bkryun H.

5. [onpete + Ha TajmepoT 3a fa ogbepeTte
aBTOMATCKN PEXUM.

@

ABTOomMaT Bpuewn Mpxer 3a fa pakyBaTte co MoknonewoT
CKO 1) e2) OVPEKTHO Ha NaHenoT Ha MnoknoneuoT
CBeTIo NCKNyYyeTe ro aBTOMaTCKUOT PEXMM Ha
HO Mcknyun Mcknyun Wcknyun yHKUMjaTa.
H1 Bknyuu Vicknyun Vicknyun @
H2 3) Bknyun BpsuHa Ha  BpanHa Ha Kora ke 3aBpLUMTE CO rOTBEHE U KE ja
?e”“"“amp ?e”T"'“aT"p UCKIyYuTE MOBPLUMHATA 38 FOTBEH-E,
BEHTUNATOPOT Ha NOKMOMNELOT MOXe ce
H3 Bknyum Wcknyum BpauHa Ha ywte aa pabotu Hekoe Bpeme. [NoToa
BEHTUnaTop CMCTEMOT o AeakT1BMpa aBTOMaTCK1
1 BEHTMIATOPOT 1 CripeyyBa Cly4ajHo
H4 Bknyum BpauHaHa  BpauHa Ha aKTMBMpaHE Ha BEHTUNATOPOT BO
BEHTUNATOp BEHTWMATOp HapegHute 30 cekyHau.
1 1
PayHo pakyBak-e co 6p3uHaTa Ha
H5 Bknyuun BpanHa Ha  BpauHa Ha BEHTUNaTopoT
BEHTUNAToOp BeHTUNaTop . .
1 2 MoxeTe aa ja pakyBaTe yHKLMjaTa U payHo.
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3a ga ro HanpasuTe Toa, JonpeTe T xorae
aKTUBHa noBpLUMHATa 3a rotBeHse. Toaro
UCKIyYyBa aBTOMaTCKOTO paboTene Ha
dyHKLMjaTa 1 BO OBO3MOXYBa Aa ja
npoMeHuTe 6p3nHaTa Ha BEHTUNaTopoT



payHo. Kora nputuckarte Ha A4 ja nokavysate
3a egHaw 6p3nHaTa Ha BeHTunaTopoT. Kora
Ke CTUrHeTe 4O MHTEH3UBHO HMBO U

NpUTUCHETE NMOBTOPHO Ha T e ja nogecute
Op3vHaTa Ha BeHTUnaTopoT Ha 0 co wTo ce
[AeaKTMBUpa BEHTUNATOPOT Ha MOKIIOMNEeLoT.
3a noBTOpHO Aa ro ctapTyBaTe
BEHTMNATOPOT CO Op3uHa Ha BeHTUnaTop 1

ponpete Ev?o .

®

3a fa ro aktusmpaTe aBTomMaTckaTo
paboTere Ha hyHKUMjaTa geakTuBmpajTe
ja nnovaTta 3a rotBeH€e 1 NOBTOPHO
aKkTuBupajTe ja.

8. MOMOLW " COBETHU

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

8.1 CagoBu 3a rotBewse

®

3a VHAYKTUBHU PUHTTIN, CUITHO
efleKTpoMarHeTHo norse ja cosagasa
TONnuHaTa BO CaloBUTE 3a rOTBEH-E
MHory 6p3o.

KOpI/ICTeTe ' NUHOYKTUBHUTE PUHIMN CO
COOABETHU Caf0BU 3a rOTBEHE.

« 3a [ga ce crnpeyuu nperpesatse U ga ce
nopobpu paboTarta Ha puHrnuTe,
cafoBuUTe 3a roTBewe Mopa Aa buaar wro
€ MOXHO noge6enu n pamHu.

» OcurypeTe ce feka AHOTO Ha cagoBuTe 3a
rOTBEHE CEe YUCTU U CyBU Npesd aa rm
CTaBWTe Ha NOBpLUMHATA Ha nnoyaTa 3a
roTBEH-E.

» Cekorall BH/UMaBajTe Aa He ro nuarate
Unu TpueTe CafoT 3a roTBEHE Ha
paboBuTe 1 arnuTe Ha CTaknoTo duaejkn
MOXE [1a Ce CKPLUM UMW OLUTETH
cTakneHara noBpLUMHA.

Martepujan Ha cagoBuTe 3a FoTBEHE

* MOropdeH: IMeHO XKeneso, Yenuk,
emMajnupaH Yenuk, Yenvk WTo He “procysa,

AKTMBMpaH-e Ha cBeTurKara

MoxeTe ga ja noctasuTe nospLuMHaTa 3a
roTBet-e aBTOMaTCKu Aa ro akTmBmpa
CBETNOTO CeKorall Kora ja aktmBupare
noBpLUMHaTa 3a roTeekse. 3a ga ro
HanpasuTe Toa NoCTaBeTe ro aBTOMaTCKNOT
pexum Ha H1 — H6.

@

CseTurikata Ha noknonewoT ce
[eakTuBmpa 2 MUHYTH Mo
[eaKTBMpaHeTo Ha nioyara 3a
roTBetbe.

NoBeKecnojHO AHO (03HAYEHO Kako
NoroAHoO oA NPOV3BOAUTENOT).
* HenmoropgeH: anymuHuym, 6akap, 6poHsa,
CTakro, kepamuka, nopuenax.
CapoBuTe 3a rotTBeHe ce NoroaHu 3a
MHAYKTUBHAaTA Nryioya 3a roTBeH-€ aKo:

* BOAaTta Bpue MHory 6p30 Ha puHrna
noctaBeHa Ha HajBMcoKaTa nocTaeka 3a
jayvHa Ha TonnuHara.

* MarHeT ce NpuBreKyBa Ha AHOTO Ha cadoT
3a roTeeme.

OumeH3Un Ha cafgoBUTE 3a FOTBEHE

*  VIHOYKTUBHWUTE PUHININ aBTOMATCKM ce
npunarogysaaT Ha AVMEH3MUTE Ha OHOTO
Ha cafoT 3a roTBere. Buaete Bo
» T EXHNYKM nogatoun” > ,Cneyndukaymja
3a pUHrMK® 3a NPaBUMNHY AVUMEH3UN Ha
capgoBuTe 3a rotBetbe. CTaBeTe ro cagot
3a roTBeH-E ANPEKTHO BO LIEHTApOT Ha
onbpaHata puHrna.

* EdwmkacHocTa Ha puHrnaTa e nosp3aHa co
AvjameTapoT Ha cafoT 3a roTBere. 3a
onTUManeH NPeHoc Ha TOMNMMHa Kopucrete
cajj 3a roTBeH€e CO AnjameTap Ha AHO
CMUYEH Ha rofieMuHaTa Ha puHrnara
(ogHOCHO MakcuManHaTta BpeaHoCT Ha
AvjameTapoT Ha CafjloBUTE 3a rOTBEH-E BO
» T EXHNYKM nogatoun” > ,,Cneyndurkaymja
3a puHrnun®).

— Caport 3a roteewe CO AnjameTap
KOjLUTO € Moman of rofiemuHaTa Ha
cooABeTHaTa puHrna gobusa camo
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4en of, eHeprujaTa KojawTo ja
McnyLiTa puHrnara LwTo pesyntupa co
nobaBHO 3arpeBame.

3apagu 6e36eaHOCHM NPUYMHUL 1 3a
NOCTUrHyBak€ ONTMMasiHu pesynTtaTtu
0[] TOTBEHETO, HE KOPUCTETE Cafo0BU
3a roTBeH-€ NorofieMun o HaBegeHoTo
BO ,Cneundukaumm Ha puHranTe®.
W3berHyBajTe oa rv gpxute cagoBuTe
3a roTeewe BO 6nusnHa Ha
KOHTpOJHaTa nroya BO TEKOT Ha
roTBerweT0. TOa MOXe Aa Bnujae Ha
PYHKLMOHMPAHETO Ha KOHTpoOHaTa
nno4a Unm HeHaMepHo Aa rv BKIy4u
dyHKUMUTE Ha NoBpLUMHATAa 3a
roTBEH-E.

®

Bugete BO ,TexHWn4kn nogaTtoumn”.

8.2 3Byum 3a Bpeme Ha paboTaTa

®

3ByLUTe Ce HOPMarnHU U He Ce 3HakK 3a
HeucnpaBHOCT. 3ByLMTE Ha cagoBUTe 3a
roTBEH-E MOXe [a Cce pasnukysaaTt BO
3aBUCHOCT Of, MaTepujanoT Ha cafoBUTE
3a roTBeH€e U HUBOTO Ha jaunHa.

3ByLM NOBP3aHK CO cafoBUTe 3a
roTBeme:

3BYK Ha NyKare: CafjoT 3a roTBeH:E €
HanpaBeH o7, pasnnyYHu MaTepujanu
(ceHaBWY KOHCTPYKLMja).

Ce HanpaBeHW Of Pa3NnyHU MaTepujanu
(cenpBMY KOHCTPYKLMja).

SYHeH-€e: KOPUCTUTE BUCOKO EHEpPreTcko
HVBO.

3ByuLM NOBP3aHM CO PUHrnara:

KInVKak€: Ce MnojaByBa enekTpU4HO
npedpnysame.

niwTexe, 6pMyere: BeHTMNaTopoT
paboTu.

PUTMUYKM 3BYK: OTKPUEHM Ce CagoBM 3a
roTBEH-E.

8.3 Oko Timer (Exkonowku Tajmep)

3a 3a4yByBah-€ Ha eHepruja, rpejayor 3a
pvHrnaTa ce uckny4vyBea npepj ga ce ornacu
nporpamaTtopoT 3a oa6pojyBane. Pasnukara
BO BPEMeTO Ha paboTa 3aBnCK O HMBOTO Ha
noctaBeHaTa TONMMHA U J0KMHATa Ha
roTBEHETO.

8.4 NMNoepgHocTaBeH BoAMU 3a
roreexwe

OpaHocoT Mefy nocTaekaTa Ha
TemnepaTypaTa 1 NoTpoLlyBaykaTa Ha cTpyja
Ha puHrnarta He e nuHeapeH. Kora ke ja

3ronemMmuTe TemMnepartyparta, noTpollyBadkata

Ha CTpyja Ha puHrnaTa He ce 3rofieMysa

nponopuvoHanHo. Toa 3Haun geka puHrna
nocTaBeHa Ha cpeaHa TemnepaTtypa KopucTu
nomMarky of NosfioBMHa 0f, MOKHOCTA.

@

Mopatoumnte BO Tabenara ce camo

| HacoKMu.
¢ 3BYK Ha CBMpPKaHweE: Ja KOPUCTUTE pUHrnaTa
Ha rornema jal-WIHa N cagoBuUTe 3a roTBewe
MocTaBku 3a YnotpebeTte 3a pga: Bpeme CoBetn
noarpeBawe (MuH)
1 YUyBajTe ja aroTBeHaTa xpaHa Tonna. kako wTo  CTaBeTe Kanak Ha cafoT 3a roTBeHe.
e
HeonxodH
o
1-2 Hollandaise coc; Tonewe: nytep, 5-25 MpowmeLluyBajTe oaBpeme-HaBpeme.
YoKonago, XenaTuH.
2 3auBpcHyBare: Mekn omnetu, neyenn 10 - 40 [oTBEH:E NOKPUEHO CO Kanak.

jajua.
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MocTaBKM 3a YnoTtpebeTe 3a ga: Bpeme CoBetn
noarpeBake (MuH)
2-3 Kpukarbe opu3 1 jagera co Mneko, 25-50 HopajTe Hajmanky ABanaTu noseke
noArpeBaxe roToBu jaaeta. TEYHOCT 0/} KONMYMHaTa Ha Opu3oT,
MeLlajTe r1 jagerara Co MNeko Ha
NOMOBMHA Ha FOTBEHETO.
3-4 Baperte 3eneHuyk, puba, Meco. 20-45 [opaneTe HeKONKy naxuum Boaa.
MpoBepeTe ja konuyvMHaTa Ha Boada 3a
BpPemMe Ha npoLiecorT.
4-5 [oTBeTe Ha napea koMnMpu 1 Apyr 20-60 MokpujTe ro AHOTO Ha TeHLepeTo Co
3eneHYyK. 1-2 cm Bopa. MNpoBepeTe ro HUBOTO Ha
BOAATa 3a BpeMe Ha npoLecoT.
[pxxeTe ro kanakoT Ha TEeHLepeTo.
4-5 [oTBeTE Nnoronemun KONMYNHK XpaHa, 60 - 150 [o 3 | Te4HOCT Nnyc cocTojku.
4op6u 1 cynu.
6-7 JlecHo npxeke: WHULNa, TeNeLKo Kako wTo  [peBpTeTe kora e noTpe6Ho.
KOpAOH 611y, KOTNETH, pU3onu, e
konGacu, UpH Apo6, 3anpLuka, jajua, HeonxodH
nanaJuHku, KpoHU. o
7-8 VIHTeH3MBHO npxerbe, NpxeH peHgaH  5-15 MpeBpTeTe kora e noTpe6Ho.
KOMMUP, LWHULAN.
9 CeapeTe Bofa, rotBeTe TECTEHWHU, CNpXeTe Meco (rynail, neyexe), npxete KOMIUP BO

dhputesa.

P

Baper-be ronemMu Konn4vecrtea soaa. PowerBoost e BKny4yeHa.

8.5 lNpenopaku u coBeTn 3a

Hob?Hood

Kora paKyBaTe CO nno4arta 3a roteese Co

dyHKumMjaTa:

+ 3awTnTeTe ja nnovarta Ha acnupaTopoT
o[ AMPEKTHA CBETNUHA.

» He cTaBajTe xanoreHa cBeTunka Ha
nnovaTa Ha acnmpaToporT.

* He ja nokpuBajTe nnoyarta Ha nnoyarta 3a

roTBex-e.

* He ro npekuHyBajTe curHanot nomery
nrnoyaTa 3a roTBewe 1 NokmnoneuoT (Ha
npyMep CO paka Unu co padka of caj 3a
roTBeH-€ Unn BUCOK NoHew). Bugete ja

cnuvkaTta.

AcnupatopoT Ha cnukaTa nogosny e camo
3a unycTtpauuja.

@

[pyrute ganevmHcko - ynpaByBaHu
anapaTu Moxe aa ro 6rnokvpaar
curHanoT. He kopucteTe TakoB anapat
GnMcKy 4o nnovaTa 3a roTBewe kora e
BKnyyeH Hob2Hood.
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Acnupatopu co cdyHkumja Hob*Hood

3a pa ja HajoeTe uenaTta HM3a acnupaTopu
Kou paboTaT co oBaa yHKUMja, BUAETE ja
HawaTa VIHTepHeT-cTpaHuya. Acnupatopute

9. HETA N YNCTEHE

/\ MPEOYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYPHOCT.

Electrolux kon paboTtat co oBaa ¢yHKLmja
Mopa Aa ro umaat cumbonoT X

crakneHa nospwwmHa. Kopucrete ja
cTpyrankaTta camo Kako LOMOSIHUTENHA
anaTka 3a YMCTeHe Ha CTaKIoTo No
cTaHAapaHaTa npoueaypa 3a YnCTeHe.

9.1 OnwTK nHcpopmaummn

* YucreTe ja noBpLUMHATaA 3a rOTBEHE MO
cekoja ynoTpeba.

» Cekoraw ynotpebyBajte cagoBu 3a
rOTBEHE CO YNCTO AHO.

* U 3a cekojgHeBHO YncTere Ha
CTakrneHaTta NoBpLUMHA U 3@ YACTEHE MO
MOHTUPaHETO U OTCTPaHyBake Ha
OCTaTOKOT Of fienak, Kopuctete caMmo
©naro abpa3svBHO MIEKO 3a YNCTEHE U
HeXeH CyHfep npoTus rpebemne. Bo
3aBUCHOCT Of CTENEHOT Ha U3BarnkaHoCT,
ncunCTeTe ja cTakneHaTa noBpLUMHa Co
Manu Kpy>KHU OBUXEHa N YMEPEH
nputucok. M3bpuileTe ja ctakneHarta
MOBpPLUMHA CO CyBa Kpna og Mukpodunbep.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

He kopucTeTe KnacuyeH XonT v 3enex
CyHfep buaejkn anyMmmHuymckuTe
YeCTWYKM Ha HErOBUOT TBPA CNOj
MOXe [a ro owtetart u obesbojart
CTaKmnoTo.

®

KopucTtereTo anaTku 3a Yuctere
pa3nuyHK of npernopaYaHuTe Hema
na buge edbekTMBHO 1 MOXe Aa ja
owTeTn unn obesbojyBa cTakneHaTa
NOBPLUMHA.
« Cekorawl KopucteTe cTpyranka
npenopayaHa 3a nyo4yun 3a rotBere co
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/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

He KOPUCTETE HOXEBU U Opyrn
OCTpWU MeTallH1 anaTku 3a YNCTexwe
Ha CTaKneHarta noBpLunHa.

9.2 Yuctewse Ha cTakneHarTa
NoBpLUMHA Ha NsioyaTa 3a roTBewe

BepHalu oTcTpaHeTe: CTOMEHa NnacTumka,
nnactuyHa donuja, con, Wwekep 1 xpaHa
CO Lekep, BO CMIPOTMBHO, HeYncToTujaTa
MOXe [a ja owTeTy nnovyaTa 3a rotBeme.
BHumaBajte aa He ce naropute. CtaBeTe
ro crneumjanHoTo CTpyrano 3a YnCTere Ha
nnoyaTa Ha cTakneHarta noBpLUMHaA Nog
ocTap aron v ABuKeTe ro Ce4YMBoTO Mo
noBpLuUMHaTa.

U3BapeTe rm oTKako anapartoT e
[OBOJIHO U3nafeH: NpcTeHn oa burop,
BOAA, AAMKU O, MAaCHOTUU, CBETKaBM
MeTarnHu npomMeHu Ha 6ojata. Yucrete ja
nrnoyaTa 3a rotBene co 6naro abpasmsHO
MIIEKO 3@ YNCTEHE U HEXEH CYHIep
npoTtue rpebemre (Bnaete OnwTn
nHdopmauum). Mo yicTereTo, ucyLleTe ja
nroyaTa 3a rotBene Co Kprna of
MuKpochmdep.

MocTojaHu Tparn n paMku: HaHeceTe
YMEpEH MPUTUCOK K cYUCTeTE ja
NoBpLUMHATA CO HEXEH CyHIep NpoTuB
rpebemne (Bnagete Onwtn nHdopmaymmn) n
6naro abpasuBHO MIIEKO 3@ YNCTEHE
[ofeka AaMKuTe NoBeke He ce BUANMBMY.



10. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BVI,CI,eTe BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n

CUrypHOCT.

10.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

Mpo6nem

MoxHa npuymHa

PeweHue

He moxeTe fa ja Bknyunte unu
[a pakyBaTe co nnoyata 3a
roTBeH-€.

Mnovara 3a roTBetE He e noBp3aHa
CO €MEKTPUYHO HarojyBare Unn He
€ NpaBuWIHO noBp3aHa.

MpoBepeTe fanu nnoyara 3a roTBeHe
€ NpaBWIHO NOBP3aHa Co eNeKTPUYHO
HanojyBame.

M36un ocurypysau.

YBepeTe ce [eka ocUrypyBavoT e
npuYnHaTa 3a HeucrnpasHocTa. AKo
OCUrypyBayoT noctojaHo 13bmea,
cTaneTe BO KOHTAKT CO KBanUuKyBaH
enekTpuyap.

He nocraBuBTe jaunHaTta 3a
TonnuHa 3a Bpeme of 60 cekyHau.

[MoBTOpHO BKMyYeTe ja nnoyaTa 3a
roTBer-e 1 NocTaBeTe ja nocra.kaTta
3a jaunHa Ha TonnuHaTa 3a nomarky
op 60 cekyHau.

Cte ponpene 2 unu noeeke
CEH30PCKM MoMnHa BO UCTO Bpeme.

[lonpeTte camo eAHO CEH30pPCKO Mnone.

May3a e Bo chyHkuuja.

Bupete Bo ,Maysa‘“.

Vima Boga vnu MacHu Aamku Ha
KOHTpOJSiHaTa nrio4ya.

VcuncTeTe ja KOHTpoONHaTa nnoya.

MoxeTe aa cnyluHeTe nocrojaH
3BYYEH curHan.

EneKkTpu4HOTO NoBp3yBats-e e
HEeNpaBuITHO.

WcknyyeTe ja nnoyata 3a rotBex-e of
eneKTPUYHOTO HanojyBame.
36opyBajTe co kBanudukyBaH
enekTpuyap 3a Ja ja nposepu
MHCTanauujara.

MpBo nocrtaeeTe ja
MakcvmanHaTa nocraeka 3a
jaumHa Ha TonnuHaTa 3a egHa of,
pyHrnuTE.

[pyrute puHrnum ja Tpowat
MaKCcVManHo pacrnonoxnuearta
eHepruja.

Bawara nnova 3a roteewe paboTtn
npaBWIHO.

HamaneTe ja noctaBkata 3a jaunHa Ha
TONNMHaTa Ha Apyrute puHrnm
noBp3aHu Ha ncrarta ¢asa. Bugete Bo
LYnpaByBak€ CO eHeprujaTa‘“.

Ce ornacyBsa 3ByYeH curHan u
nnovarta 3a roTBete ce
UCKIyyyBa.

Ce ornacyBa 3ByYeH curHan kora
nnovarta 3a roTBere e
UcKIyyeHa.

CTe cTaBure HeLwTo Ha eaHo Unn
noBeKke CEeH30PCKN NONUH-a.

OTCTpaHeTe ro npeamMeToT o4
CEH30pCKNTE nonuk-a.

Mnoyara 3a roTeewe ce
VcKny4yBa.

CTe cTaBue HewwTo Ha CEH30pPCKOTO

none (D

OTCTpaHeTe ro npegveToT o
CEH30pCKOTO none.
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Mpo6nem

Mo>xHa npuuuHa

PelweHue

He ce nanu noka3HoTo cBeTNoO 3a
npeocTtaHaTa TonnuHa.

PuHrnata He e xeLuka 3atoa WTo
paboTena camo kpaTko Bpeme unm e
OLUTETEH CEH30pOT.

Ako puHrnarta paborena 4OBOIHO
fonro 3a aa 6uae xeluka,
pasroBapajTe CO OBNacTEH CEpPBUCEH
LeHTap.

Hob2Hood He paboTu.

Cre ja nokpwne KOHTponHaTa nnoya.

OTcTpaHeTe ro npeaMeToT o4
KOHTpOJSiHaTa nriova.

KopucTtuTe MHOry BUCOKO TeHLepe
Koe ro Grnokupa curHanor.

Kopucrete nomaro TeHyepe,
npoMeHeTe ja puHrnata unu paéorere
payYyHo CO acmMpaTopoT.

KOHTpOJ‘IHaTa nno4ya CtaHyBea
Xelka Ha gonup.

CapoT 3a rotTBeke € nperonem munu
ro ctaearte npe6nmcn<y Ao
KOHTpOJSiHaTa nrio4ya.

[onemuTe cagoBm 3a roTBere
CTaBajTe r'M Ha 3aHWTE PUHITIN, aKo e
MOXHO.

Hema 3Byk kora ru gonuparte
CEH30pCKMTE Nonukba Ha
Tabnata.

3ByL|MTe Ce UCKITy4eHu.

Bknyyete ru 3Byyute. Bugete Bo
,CekojaHeBHa ynotpeba“.

[Moka3HOTO CBETNO Haj

cumbonoT El ce BKny4yyBa.

Ypepn 3a 6e3beHOCT Ha Aeua unu
3aknyyyBarbe paboTu.

Bupete Bo ,BpaBa 3a geua“ u
L3aKnyyyBame".

KoHTponHaTta neHta Tpenka.

Hema cap 3a roteere Ha puHrnaTta
Unn pyHrnata He e uenocHo
noKpuneHa.

CraBeTe caj 3a roTBetbe Ha puHriara
3a LIerNocHO Aia ja MokpueTe.

CapoT 3a roTBete € HECOOABETEH.

KopucTeTe cafoBu 3a rotBere
COOZBETHM 3a MHAOYKTMBHATA nio4a 3a
roteewe. Bugete Bo ,lMomoLu u
coBeTun”.

[MpeyHMKOT Ha AHOTO Ha cafoT 3a
roTBEH-E € Npemarn 3a puHrnara.

KopucreTe can 3a rotBerwe CO TOYHU
aumeHsun. Bugete Bo , TEXHUYKM
noparoum”.

3arpesar-€eT0 Tpae 4osro Bpeme.

CapoBuTe 3a roTBekse ce npemanu
v pobueaat camo gen oa
eHeprujaTa LWTo ja ucnywTta
puHrnaTa.

3a onTMmaneH NpeHoc Ha TonnuHa
KopucTeTe caj 3a roTBere CO
AvjaMmeTap Ha QHO CIIMYEeH Ha
ronemuHaTa Ha puMHrnaTa (oOAHOCHO
MakcuMmMarnHaTa BpeaHOCT Ha
AnjaMeTapoT Ha CafoBUTE 3a rOTBeHEe
BO , TexHU4KkM nogartoymn” >
,Cneundwukauwja 3a puHrnn®).

7] [I] ce nojaByBaar
MCTOBPEMEHO.

JaunHata e mHory crnaba sapaau
HECOoABEeTEH caj 3a roTBeHe Unu
npasHo TeHlepe.

YnotpebeTe ro COOABETHMOT BUA Ha
capg 3a roteewe. Bugete Bo ,[lomoLu n
coBeTn unu , TexHu4ku nogartoun”.
He Bkny4yyBajTe HATY eAHa puHrna
Kora Ha Hea 1Ma npasHo TeHLepe.

7] ce nojasyBaar

MCTOBPEMEHO.

TeHlepeTo e NpasHo UK BO HEro
1Ma Hekoja TeYHOCT LUTO He e BoAa,
Ha np. macno.

M3berHyBajte aa ja kopuctute
dhyHKUMjaTa CO TEHHOCTU LUTO He ce
BOAA.
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Mpo6nem Mo>xHa npuuuHa PelweHue

. Vima npemHory nnu npemanky Boga  Camo 3a Bapere BoAa CO KOPUCTEHE
7] ce nojaByBaat P y P Y BOA =ap A P
CTOBDEMEHO BO TEHLIEpPeTo. SenseBoil®. MNornegrete ,CoBeTn 1
NCTOBPEMEHO. Cte Bapane xpaHa koja He e Boga 1 nomotu*.

komnupu. Toykata Ha Bpuetse Gelue
BPEMEHCKW MOMECTEHA U
SenseBoil® He moxelue aa paboTtu

npaBwuIiHO.
CnywaTte 3By4eH curHarn, HuTy egHa op puHrnuTe He e 3aBpLueTe v NpeTxoaHnTe
2 noAroTBeHa fa ce KopucTu co aKTUBHOCTW CO roTBeHeTO U oabepeTe
nokasaTtenute Hag M SenseBoil®. Ima npeocTtaHaTta cnoboaHa puHrna Ha Koja Hema
Tpenkaat 1 SenseBoil® He ce TOMMWHA Ha PUHITIMTE KOW cakaTe Aa npeocTaHarta TonnuHa.
BKnydyBa. rm onbepeTe mUnm TUe ce ce yLiTe BO
ynotpeba.
SenseBoil® He paboTu. HnBOTO Ha jaunHa Ha nnovara 3a [MocTaBeTe ro HABOTO Ha jaunHa Ha
roTBEH-€ € NMPEMHOrY HUCKO. noBWcoka BpeaHocT. MNposepeTe Aanu
opbpaHaTa MOKHOCT oAroBapa Ha
ocurypysayuTe Bo kykaTa. Bugete Bo
,Mpen npea ynotpe6a“ > "
OrpaHnyyBatse Ha jaunHata".
600i Vma rpeluka kaj nnovaTta 3a VcknyyeTe ja nnovara 3a roteere u
Y1 e npukakysa opoj. roTBeH-E. BKIyYeTe ja noBTOpHO Mo 30 cekyHaw.
Ako ce BKy4y NOBTOPHO,
UcknyyeTe ja nrovyaTa 3a rotBewe of
eneKkTpuYHoOTO Hanojyeatse. Mo 30
CeKyHAW, MOBTOPHO BKIyYeTe ja
nnovara 3a rotBere. AKO MOBTOPHO
ce nojasy NPOBGNeMOoT, KOHTaKkTupajTe
CO OBNAaCTEH CEPBUCEH LieHTap.
10.2 AKo He MOXeTe Aa HajaeTe cTe pakyBare co nnoyarta. Bo npoTvsHo,
peLieHue... cepBuncUpaHeTo 04 CepBUCEH TEXHUYaP Unn
A avnep Hema ga buge 6ecnnaTtHo, Aypu u 3a
KO6He MO)KeT(g camMmuTe fa FF)BK)GLUMTe BpeMe Ha NepromoT Ha rapaHu,Mja.
NpobremoT, obpareTe Ce kaj Bavot ANNep | 1ydhopmaLmjaTta 3a rapaHTHUOT Nepuos, 1
11 BO OBNaCTeHUOT CepBUCEH LieHTap. OBITACTEHUTE CEPBUCHM LIEHTPY Ce BO
HapeTe rm nogatoyuTe of ninoykata co rapaHLMCcKaTa KHULLK.
cneyndmrkaymu. NpoeepeTe Aany NpaBUNHO
11.1 Mnou4ka co cneyucpukaunmn
Mogpen EIS824531Z PNC 949 599 333 00
Typ 62 D4A 01 AA 220 -240V/400V 2N, 50 Hz
WHaykumja 7.35 kW MpounsseneHo Bo: 'epmanuja
Cep.6p. e 7.35 kW
ELECTROLUX c E E
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11.2 Cneuundukauum 3a puHrnuTe

PuHrna HomunHanHa PowerBoost [W] PowerBoost OujameTap Ha
MOKHOCT MakKcumarnHo capj 3a rotBeke
(nocTtaBka 3a Tpaewe [MuH] [Mm]
MakKcumarnHa
TonnuHa) [W]

IleB npeneH 2300 3200 10 125-210

JleB 3ageH 2300 3200 10 125-210

CpepneH npeaeH 1400 2500 4 125-145

[eceH 3aneH 2300 3600 10 205 - 240

JaumHaTta Ha PUHIIINTE MOXE BO Man obem

[a ce pasnukysa [o criopeabda co

nopatouute Bo Tabenata. Ce MeHyBa co
mMaTtepujanoT 1 AMMEH3UNTE Ha cagoBUTe 3a

roTBeH-€.

3a ontumaneH NnpeHoC Ha TonJinHa n

pe3ynTtat o4 rotBeHeTo KOpUCTeTe cagoBu

12. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

CO OvjameTap Ha AHO CMMYEH Ha ronemMuHaTa
Ha puHrnaTa (04AHOCHO MakcMmanHata
BPEAHOCT Ha AvjameTapoT Ha cafoBUTe 3a
rotBewe BO Tabenarta). He kopuctete
CajloBM1 3a roTBeH-E NoronemMu og
AvjameTapoT Ha puHrnara.

12.1 Uucbopmauuum 3a npoussopn cnopepn PerynatuBarta Ha EY 3a ekogu3sajH

MpeHtudvkaumja Ha moaen

EIS824531Z

Twn Ha nnoya 3a rotTeewe

Brpa,qua nno4a 3a

roTBewe
Bpoj Ha puHrnn 4
TexHonoruja Ha noarpeBake WHaykupja
[OvjameTap Ha KpYXHU puHrnn (D) CpepneH npegeH 14.5 cm
[eceH 3ageH 240cm
HomxuHa (L) n wupuHa (W) Ha HeumpkynapHa IeB npepeH L22.3cm
puHrna W 21.8 cm
HomxunHa (L) v wupuHa (W) Ha HeuupkynapHa JleB 3ageH L 223 cm
puHrna W 21.8 cm
MoTpowyBayka Ha eHepruja no puHrna (EC electric IleB npeneH 189.1 Wh/kg
cooking) IeB 3ageH 189.1 Whi/kg
CpepneH npegeH 187.5 Whi/kg
[eceH 3apneH 185.2 Wh/kg
MoTpolyBayka Ha eHepruja Ha nnoyata 3a roteene (EC electric hob) 187.7 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - EnektpuyHu anapatu 3a
roTBex-€ 3a JoMakuHcTBa - [len 2: Nnouu 3a
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MepkuTe 3a eHepruja KOULWTO ce oAHecysaaT
Ha 30HaTa 3a rotTeeke ce AeHTUUKyBaHN
NpeKy O3HaKu Ha COOABETHUTE PUHIIIN.

12.2 Wtean eHepruja

MoxeTe aa 3awTeanTe eHepruja 3a Bpeme
Ha CeKOjAHEBHOTO roTBEH-E aKo M criegute
COBETUTE Nnogony.

» Kora 3arpeBate Boga, kopuctete camo
KOJKy LITO BM Tpeba.

*  AKO e MOXHO, cekorall ctaBajTe rm
Kanauute Ha cafloBUTE 3a rOTBEH-E.

« CraBeTe ro cagoT 3a rotBeke ANPEKTHO
BO LiEHTapoT Ha oabpaHaTta puHrna.

« KopucteTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a
fa ja 3agpxuTe xpaHaTta Tonna unu ga ja
cronuTe.

12.3 UHchbopmauum 3a npom3BoAoT 3a NOTPOLLUYyBayKaTa Ha eHepruja u
MaKCMManHoTO BpemMe 3a NOCTUTHYBake Ha NPUMEHIIMBUOT PEXUM CO

Mana MOoKHOCT

[MoTpoluyBayka Ha eHerunja co UCKIMyYeH Pexnmm

0.3 W

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO 3a onpemaTta aBTOMaTCKu Aa ro 4OCTUrHe

NPUMEHNUBUOT PEXUM CO Maria MOKHOCT

2 MUH

13. FTPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt
A

L. CraBerte ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHEpU 3a Aa ja peuumknupare.
[MomMorHeTe BO 3aluTUTaTa Ha XMBTHaTa
cpefvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje U
peuunknupajTe ro oTnagoT Of eNekTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aHuYeHu co CMMBoNoT & go
0TNafoT oA AOMaKWHCTBOTO. BpateTe ro
MPOM3BOAOT BO BALLMOT flOKaneH kanayutet
3a peuuKknnpare Unu KoHTakTMpajTe ja
BallaTa OnwT1HCKa KaHuenapuja.

MAKEOOHCKHMN 201



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

reparatii:

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
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Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.

« ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat (chiar si
functiile de gatire automata). Un proces de gatire pe termen
scurt trebuie supravegheat permanent.

* AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

« Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

* Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

» Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

« AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare. In cazul in
care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
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2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Inchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la masa.

Inainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
impotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie s fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
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trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ In cazul in care codul E3 apare pe ecran,
deconectati imediat plita si verificati daca
conexiunea electrica si tensiunea de
alimentare sunt corecte.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

« Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decéat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) Thainte
de prima utilizare.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

+ Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

» Nu puneti tacadmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este n contact cu
apa.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

 Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este Tn functiune.

» Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

* Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

+ Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

+ Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
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* Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

* Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

» Aveti grija s& nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

* Nu activati zonele de gétit cu vase goale
sau fara vase.

* Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgaria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Tnainte de curatare, opriti cuptorul si
lasati-l sa se raceasca.

* Nu folositi apa pulverizata si aparatul de
curatat cu abur pentru curatarea
aparatului.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.




» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

3. INSTALAREA

2.6 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalérii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ........cccooeveeeeennnn...

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

» Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Un singur fir
trebuie sa aiba o sectiune transversala
minima, Tn conformitate cu tabelul de mai
jos. Contactati centrul de service local.
Cablul de conectare poate fi nlocuit doar
de un electrician calificat.

/\ AVERTISMENT!

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

/\ ATENTIE!

Conexiunile prin intermediul fiselor de
contact sunt interzise.

/\ ATENTIE!

Nu gauriti si nu lipiti capetele firelor.
Acest lucru este interzis.

/\ ATENTIE!

Nu conectati cablul fara mansonul
cablului.

Conexiune cu o faza

1. Scoateti mansonul cablului de pe firele
negru, maro si albastru.

2. Indepartati o parte din izolatia de la
capetele firelor maro, negre si albastre.

3. Conectati capetele cablurilor negre si
maro.

4. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).

5. Conectati capetele a doua cabluri
albastre.

6. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).

Conexiune cu doua faze

1. Scoateti mansonul capatului cablului de
pe firele albastre.

2. Indepartati o parte a izolatiei capetelor de
cablu albastre.

3. Conectati capetele a doua cabluri
albastre.
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4. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).

QD 220-240 V~

400V2N~

220-240 V~

O i
N s |

R —
L1

DY — L2

CF . I

Ay E—

R I

@ 220 -240 v~

Conexiune cu doua faze: 400 V2N~

Conexiune cu o faza: 220 -
240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? sau 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? sau 3x4 mm?

@ Verde - galben @

Verde - galben @ Verde - galben

N Albastru si albastru N Albastru si albastru N Albastru si albastru
L1 Negru L1 Negru L Negru si maro
L2 Maro L2 Maro

3.4 Atasarea garniturii - instalare
integrata

1. Curatati falturile din blatul de lucru.

2. Taiati banda 3x10 mm de etansare
furnizata in patru benzi. Benzile trebuie
sa aib& aceeasi lungime ca si falturile.

3. Taiati capetele benzilor la un unghi de
45°. Acestea trebuie sa incapa cu
precizie in colturile falturilor.

4. Prindeti benzile de falturi. Nu Tntindeti
garniturile. Nu lipiti capetele benzilor unul
peste celalalt.

Dupéa asamblarea plitei, etansati cu silicon

spatiul liber dintre suprafata vitroceramica si

blat. Asigurati-va ca siliconul nu ajunge sub
suprafata vitroceramica.

3.5 Prinderea garniturii - Instalarea
pe blat

1. Curatati blatul de lucru in jurul zonei
decupate.

2. Prindeti banda de etansare furnizata 2x6
mm de marginea inferioara a plitei, de-a
lungul marginii suprafetei vitroceramice.
Nu o intindeti. Asigurati-va ca
pozitionarea capetelor garniturii se face
in mijlocul unei laturi a plitei.
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3. Lasati in plus cativa milimetri cand taiati
garnitura de etansare la lungimea dorita.
4. Uniti ambele capete ale garniturii.

3.6 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele



depozitate in sertar pe durata procesului de
gatire.
INSTALARE PE BLAT

=hlI=

INSTALARE INTEGRATA

~ 2
min. 1500 == "~ 4opui. _ _R,S. 7501 -
514*1 774+
— < -
r v y
"—ll_ll_ qnzln gnoln | | | jlmm, 28!
i

L] f%"

[

- min.
Bl

Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu
inductie Electrolux - Instalarea pe blatul de
lucru” prin introducerea numelui complet
indicat in graficul de mai jos.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux

ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation

Gasiti tutorialul video ,Instalarea aparenta a
plitei cu inductie Electrolux” prin introducerea
numelui complet indicat in graficul de mai jos.

v 'I' h www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatire

Zona de gatit prin inductie
n n Panou de comanda

ol \ P ©

,Date tehnice”.

‘ Pentru informatii detaliate privind

dimensiunile zonelor de gatire, consultati

4.2 Structura panoului de comanda

=L

_ Sl ¢l | -
O R = L P —————— |— (|
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ - -0+
o — e e e —
D 5 1234567809 P 0123456789 p I
~ O+ o & O+
[l

S
nB CT T
Folositi campurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele

sonore indica functiile active.

Suprafata din sticla anti-zgérieturi are o textura de finisare unica, care poate schimba modul in
care simbolurile si elementele interfetei cu utilizatorul apar in diferite conditii de iluminare.

Camp  Functie Descriere
cu sen-
zor
(D Pornit / Oprit Pentru activarea si dezactivarea aparatului.
1] Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
QD Cronometru Pentru a seta functia.
+ — Pentru a creste sau a descreste durata.
- Afisajul cronometrului Pentru a afisa durata in minute.
o SenseBoil® SenseBoil®. Pentru a regla automat temperatura apei,
ﬂ 15°f astfel incat sa nu clocoteasca dupa ce a atins punctul
de fierbere.
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Camp  Functie Descriere
cu sen-
zor
=] Bridge Pentru a activa si a dezactiva functia.
m Hob?Hood Pentru a activa si dezactiva modul manual al functiei.
B - Bara de comanda Pentru a seta nivelul de caldura.
P PowerBoost Pentru a activa functia.
IEII Blocare / Dispozitivul de sigurantd Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.

pentru copii

4.3 Indicatorii afisajului

Indicator Descriere

Exista o defectiune.

+ cifra

=,&,0

OptiHeat Control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte):continuare gatire /
mentine cald / caldura reziduala.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Limitare putere

Limitare putere defineste puterea totala
utilizata de plita, in limitele sigurantelor de
instalare ale locuintei.

Plita este setata implicit la nivelul de putere
cel mai mare posibil.

Pentru a scadea sau creste nivelul de

putere:

1. Accesati meniul: apasati lung (D timp de
3 secunde. Apoi, apasati lung EI

2. Apasati QD pe cronometrul frontal pana
cand apare P

3. Apasati — / + pe cronometrul frontal
pentru a seta nivelul de putere.

4. Apasati ® pentru a iesi.

Niveluri de putere

Consultati capitolul ,Date tehnice”.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca puterea selectata este
adecvata pentru sigurantele instalate Tn
locuinta.

/\ ATENTIE!

Daca nivelul de putere este mai mic sau
egal cu 2000 W, nu puteti activa

SenseBoil®.
e P73—7.350W
« P15—1500W
e P20 —2.000 W
e P25—2500W
« P30 —3.000W
e P35—3.500W
e P40 —4.000 W
e P45 —4500W
« P50 —5.000W
« P60 —6.000 W
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6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Mentineti apasat ® pentru a activa sau
dezactiva plita.

6.2 Detectarea vaselor

Aceasta functie indica prezenta vaselor pe
plita si dezactiveaza zonele de gatire daca nu
este detectat niciun vas in timpul unei sesiuni
de gatire.

Daca puneti vase pe o zona de gatire Thainte
de a selecta un nivel de caldura, apare
indicatorul de deasupra 0 de pe bara de
comanda.

Daca scoateti vasul dintr-o zona de gatire
activata si 1l puneti deoparte temporar,
indicatoarele de deasupra barei de comanda
corespunzatoare vor incepe sa clipeasca.
Daca nu puneti vasul inapoi pe zona de
gatire activata in decurs de 120 de secunde,
zona de gatire se va dezactiva automat.

Pentru a relua gatirea, puneti la loc vasul pe
zonele de gatire n timpul perioadei de
expirare indicate.

6.3 Utilizarea zonei de gatire

Puneti vasul in centrul zonei selectate.
Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

@

Suprafata din sticla anti-zgarieturi are o
textura de finisare unica care
maximizeaza rezistenta la zgéarieturi.
Frictiunea dintre vas si suprafata sticlei
poate produce zgomote.

®

Pentru un transfer optim al caldurii,
folositi vase cu diametrul bazei similar cu
dimensiunea zonei de gatire (adica
valoarea maxima a diametrului vasului
din ,Date tehnice” > ,Specificatii privind
zonele de gatire”). Asigurati-va ca vasul
de gatit este adecvat pentru plitele cu
inductie. Pentru mai multe informatii
privind tipurile de vase, consultati
JInformatii si sfaturi”.
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Puteti gati cu vasele mari puse pe doua zone
de gatire simultan utilizand functia Bridge.
Vasul trebuie sa acopere centrele ambelor
zone nsa sa nu depaseasca marcajul zonei.
Daca vasul se afla intre cele doua centre,
functia Bridge nu va fi activata.

/

6.4 Nivelul de caldura

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Apasati nivelul de caldura dorit de pe
bara de comanda.

Indicatoarele de deasupra barei de comanda

apar pana la nivelul de incalzire selectat.

2. Pentru a dezactiva o zona de gatit,
apasati 0.



6.5 PowerBoost

Aceasta functie ofera putere suplimentara
zonelor de gatit prin inductie. Functia poate fi
activata exclusiv pentru zona de gatit prin
inductie doar pentru o perioada limitata de
timp. Dupa aceasta perioada, zona de gatit
prin inductie comuta automat inapoi la cel
mai ridicat nivel de caldura.

®

Consultati capitolul ,Date tehnice”.

Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti P.

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.

6.6 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

& / =) / ) Cat timp indicatorul este
vizibil, exista riscul de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele apar cand o zona de gatire este
fierbinte. Prezinta nivelul de caldura reziduala
pentru zonele de gatit pe care le folositi in
acel moment:

@ - Continuare gatire,
E] - mentine cald,

C] - caldura reziduala.

Este posibil s& apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

» cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

» cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este Inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

6.7 Cronometru

Cronometru cu numaratoare inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de gatire in
timpul unei singure sesiuni de gatire.

Setati nivelul de caldura pentru zona de
gatire si dupa aceea setati functia.

1. Apasati (\D 00 apare pe afisajul
cronometrului.

2. Apasati + sau — pentru a seta timpul
(00-99 minute).

3. Apasati @ pentru a porni cronometrul
sau asteptati 3 secunde. Cronometrul
incepe numaratoarea inversa.

Pentru a modifica timpul: selectati zona de

gatire cu O Si apasati + sau—.

Pentru a dezactiva functia: selectati zona
de gatire cu O si apasati —. Intervalul de
timp ramas descreste pana la 00.
Cronometrul termind numaratoarea inversa,
este emis un semnal sonor si 00 clipeste.

Zona de gatire se dezactiveaza. Apasati
orice simbol pentru a opri semnalul si clipirea.

Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatire nu
functioneaza. Nivelul de caldura indica 00.

1. Apasati .

2. Apasati + sau — pentru a seta timpul.
Cronometrul termina numaratoarea inversa,
este emis un semnal sonor si 00 clipeste.
Apasati orice simbol pentru a opri semnalul si
clipirea.

Pentru a dezactiva functia: apasati O Si
—. Intervalul de timp ramas descreste pana
la 00.

6.8 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare cu
curent, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire. Plita
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controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

» Daca plita atinge limita maxima de putere
disponibila (consultati placuta cu date
tehnice), puterea zonelor de gatire va fi
redusa automat.

* Nivelul de caldura al zonei de gatire
selectate prima are intotdeauna prioritate.
Puterea ramasa va fi impartita intre
celelalte zone de gatit, in ordinea
selectarii.

» Pentru zonele de gatire care au o putere
redusa, panoul de comanda clipeste de
doua ori si indica nivelul maxim posibil de
setare a caldurii.

+ Asteptati pana cand afisajul nu mai
clipeste sau reduceti nivelul de caldura al
zonei de gatire selectate. Zonele de gatire
vor continua sa functioneze cu setarea de
gatire redusa. Daca este necesar,
modificati manual setarile de incalzire ale
zonelor de gatire.

6.9 SenseBoil®

Functia regleaza automat temperatura apei,
astfel incat sa nu clocoteasca dupa ce a atins
punctul de fierbere.

®

Daca zona de gatit pe care doriti sa o
utilizati are caldura reziduala ((Z) /(=)

@ ), se emite un semnal acustic, iar
functia nu porneste.

Functia nu functioneaza cu vase
neaderente.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati functia cu vase goale.
Nu Iasati plita nesupravegheata in timpul
functionarii functiei.

1. Puneti vasele umplute cu 1 - 5 | de apa
rece pe zonele de gatit disponibile pentru
care doriti s& porniti functia.

Daca puneti un vas pe o singura zona de

gatire, functia porneste automat.

2. Atingeti ©) pentru a activa plita.

3. Pentru activarea functiei atingeti 1°f.
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Simbolul P apare intermitent pentru fiecare

zona de gatire la care folositi functia Tn

momentul respectiv.

4. Atingeti oriunde pe glisorul zonei de
gatire alese.

Functia porneste.

Dupa ce functia porneste, apar indicatorii de

deasupra glisorului si animatia incepe sa

ruleze.

@

Daca nu puneti un vas pe niciuna dintre
zonele de gatire in interval de 5 secunde,
functia se dezactiveaza automat.

Tn momentul in care functia atinge punctul de
fierbere, plita emite un semnal acustic, iar
nivelul de caldura se seteaza automat la un
nivel implicit de fierbere.

Pentru a dezactiva functia inainte de

atingerea punctului de fierbere, atingeti ﬁf
sau 0.

Pentru a dezactiva functia dupa ce punctul
de fierbere a fost atins, atingeti glisorul si
reglati manual nivelul de caldura.

Daca activati Pauza sau scoateti vasul,
functia se dezactiveaza.

Daca setati un Cronometru cu numaratoare
inversa pe una dintre zonele de gatire si
durata setata se termina inainte de atingerea
punctului de fierbere, functia se dezactiveaza
automat.

Sfaturi si recomandari:

» Functia este cea mai potrivita pentru
fierberea apei si gatirea cartofilor.

» Este posibil ca functia sa nu functioneze
corect cu ibrice si cu vase de espresso
pentru aragaz.

* Puneti apa rece in vas, pana la un nivel
cuprins ntre jumatate si trei sferturi. Lasati
un spatiu de 4 cm pana la marginea
vasului. Folositi cel putin 1| si cel mult
5| de apa. Aveti grija ca greutatea totala a
apei (sau a apei si a cartofilor) sa fie intre



+ Pentru rezultate optime, fierbeti numai
cartofi intregi, de marime medie si
necuratati de coaja. Asigurati-va ca nu
aglomerati prea mult cartofii.

+ In timpul fazei de incélzire, evitati
amestecarea energica a altor oale si
procese de gatire paralele (cum ar fi
prajirea sau fierberea) pe alte zone de
gatire.

+ Evitati sa produceti vibratii externe in
timpul utilizarii functiei (de ex., nu utilizati
blenderul si nu asezati telefonul mobil
langa plita).

+ In functie de tipul de aliment si de vasul
de gatire, puteti regla nivelul de caldura
dupa ce a fost atins punctul de fierbere.

» Adaugati sare dupa ce punctul de fierbere
a fost atins.

» Folositi un capac pentru a economisi
energie.

6.10 Structura meniului
Tabelul prezinta structura meniului de baza.
Setari utilizator

Simbol Setare Optiuni posibile

b Sunet Pornit / Oprit (--)

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Oprirea automata
Functia dezactiveaza plita automat daca:

» toate zonele sunt dezactivate,

* nu setati niciun nivel de caldura sau de
viteza a ventilatorului dupa activarea plitei,

+ varsati ceva sau puneti ceva pe panoul de
comanda pentru mai mult de 10 secunde
(o tigaie, o laveta, etc.). Este emis un
semnal sonor si plita se dezactiveaza.

Simbol Setare Optiuni posibile

P Limitare putere 15-73

H Mod hota 0-6

E Istoric alarma/eroa- Lista alarmelor/erori-
re lor recente.

Pentru a introduce setarile utilizatorului:
apasati lung ® timp de 3 secunde. Apoi

apasati lung EI Setarile apar pe cronometrul
zonelor de gatit din stanga.

Navigarea in meniu: meniul consta in
simbolul setérii si o valoare. Simbolul apare
pe cronometrul din spate, iar valoarea apare
pe cronometrul din fata. Pentru a naviga intre

setari, apasati O pe cronometrul din fata.
Pentru a modifica valoarea setarii, apasati +
sau — pe cronometrul din fata.

Pentru a parasi meniul: ap3sati @.

OffSound Control

Puteti activa/dezactiva sunetele din Meniu >
Setari utilizator.

@

Consultati ,Structura meniului”.

Cand semnalele sonore sunt oprite, puteti
auzi n continuare semnalul sonor cand:

+ atingeti @

« cronometrul scade,

« apasati pe un simbol inactiv.

indepartati obiectul sau curatati panoul de
comanda.

« aparatul se incinge prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza din nou plita.

* Nu dezactivati o zona de gatire sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un
timp, plita se dezactiveaza.

Relatia dintre nivelul de caldura si timpul

dupa care aparatul se dezactiveaza:
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Nivelul de caldura Plita se dezactiveaza

dupa
1-2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ore

7.2 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
la cel mai scazut nivel de caldura.
Cand functia este activata, se pot utiliza 0, Si

I1. Toate celelalte simboluri de pe panourile
de comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.
1. Pentru activarea functiei: apasati I
Nivelul de caldura este coboréat la 1.

2. Pentru a dezactiva functia: apasati I
Se activeaza setarea anterioara pentru
nivelul de caldura .

7.3 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timp ce
plita functioneaza. Previne modificarea
accidentala a nivelului.

Setati mai intéi nivelul de caldura.

Pentru activarea functiei: apasati .

Pentru dezactivarea functiei: apasati & din
nou.

®

Functia se dezactiveaza pe masura ce
dezactivati plita.

7.4 Dispozitivul de siguranta pentru
copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru activarea functiei: apasati @. Nu
setati niciun nivel. Apasati si mentineti

apasat & timp de 3 secunde, pana cand
apare indicatorul aflat deasupra simbolului.

Dezactivati plita cu @.
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@

Functia este in continuare activa, cand
dezactivati plita. Indicatorul de deasupra

EI este aprins.

Pentru activarea functiei: apasati D. Nu
setati niciun nivel de caldura. Apasati si

mentineti apasat EI timp de 3 secunde, pana
cand dispare indicatorul aflat deasupra

simbolului. Dezactivati plita cu @.

Gatirea cu functia activata: apasati @ apoi

apasati & timp de 3 secunde, pana cand
indicatorul de deasupra simbolului dispare.
Plita poate fi utilizata. Atunci cand dezactivati

plita cu ® functia este activa din nou.

7.5 Bridge

@

Functia se activeaza cand cratita
acopera centrele celor doua zone. Pentru
mai multe informatii despre amplasarea
corectd a vaselor, consultati ,Utilizarea
zonelor de gatire”.

Functia nu functioneaza in timpul
SenseBoil® functionarii.

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatire de pe partea stanga care vor functiona
ca o singura zona.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru
zonele de gatire de pe partea stanga.

. Ny |
Pentru a activa functia: atingeti ml. Pentru a
seta sau modifica nivelul de caldura atingeti
unul dintre senzorii de comanda.

Pentru a dezactiva functia: atingeti m..
Zonele de gatire functioneaza independent.

7.6 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale in infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilitd automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte



vas de pe plitd. De asemenea, puteti utiliza
manual ventilatorul de pe plita.

®

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial
dezactivat. Activati-l inainte de a utiliza
functia. Pentru mai multe informatii,
consultati manualul de utilizare al hotei.

Utilizarea automata a functiei

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 - H6. Plita este setata initial la
H5. Hota reactioneaza de fiecare data cand
utilizati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului.

Moduri automate

lluminare Fierbe- Prajirea2)
automata  ..1)
HO Oprit Oprit Oprit
HA1 Pornit Oprit Oprit
H2 3) Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H3 Pornit Oprit Viteza ven-
tilatorului 1
H4 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H5 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2
H6 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

5. Apasati + de pe cronometru pentru a
selecta un mod automat.

@

Pentru a utiliza hota direct pe panoul
hotei, dezactivati modul automat al
functiei.

@

Atunci cand ati terminat de gatit si ati
dezactivat plita, ventilatorul hotei poate
functiona in continuare pentru o anumita
perioada de timp. Dupa trecerea timpului
respectiv, sistemul dezactiveaza automat
ventilatorul si va impiedica sa activati
accidental ventilatorul Tn urmatoarele 30
de secunde.

1) Plita detecteaza procesul de fierbere si activeaza vi-
teza ventilatorului conform cu modul automat.

2) Plita detecteaza procesul de préjire si activeaza vite-
za ventilatorului conform cu modul automat.

3) Modul activeazi ventilatorul si lumina si nu se ba-

zeaza pe temperatura.

Modificarea modului automat

1. Dezactivati plita.

2. Apasati ® timp de 3 secunde. Afisajul se
aprinde si se stinge.

3. Apasati EI timp de 3 secunde.

4. Apasati O de cateva ori pana cand se
aprinde H.

Reglarea manuala a vitezei ventilatorului
De asemenea, puteti utiliza manual functia.

Pentru a face acest lucru, apasati Y, atunci
cand plita este activa. Aceasta dezactiveaza
functionarea automata a functiei si va permite
sa schimbati manual viteza ventilatorului.

Cand apasati %? cresteti viteza ventilatorului
cu o treapta. Cand ajungeti la un nivel intens
Si apasati din nou Y setati viteza
ventilatorului la 0, ceea ce dezactiveaza
ventilatorul hotei. Pentru a porni ventilatorul
din nou cu viteza 1 a ventilatorului, apasati

AUTO .

@

Pentru a activa utilizarea automata a
functiei, dezactivati plita si activati-o din
nou.

Activarea luminii

Puteti seta plita sa activeze automat lumina
de fiecare data cand activati plita. Pentru a
face acest lucru setati modul automat la H1 -
H6.

@

Lumina hotei se dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.
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8. INFORMATII SI SFATURI

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Vase de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Pentru a preveni supraincalzirea si pentru
a imbunétati performanta zonelor, vasul
trebuie sa fie cat mai gros si mai plat
posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate nainte de a le pune pe
suprafata plitei.

+ Aveti intotdeauna grija sa nu glisati sau sa
frecati vasul pe marginile si colturile
sticlei , deoarece aceasta poate ciobli sau
deteriora suprafata sticlei.

Materialul vaselor de gatit

» corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

» Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.
Pentru dimensiunile adecvate ale vaselor,
consultati ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”. Puneti vasul in
centrul zonei de gatire selectate.

+ Eficienta zonei de gatire depinde de
diametrul vasului. Pentru un transfer optim
al caldurii, folositi vase cu diametrul bazei
similar cu dimensiunea zonei de gatire
(adica valoarea maxima a diametrului
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vasului din ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”).

— Vasele cu un diametru mai mic decat
dimensiunile unei anumite zone de
gatire primesc doar o parte din
puterea generata de zona de gatire,
ceea ce are ca rezultat o incalzire mai
lenta.

— Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gatire, nu utilizati
vase mai mari decat cele indicate in
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati
sa tineti vasul aproape de panoul de
comanda in timpul gatirii. Acest lucru
poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

@

Consultati ,Date tehnice”.

8.2 Zgomote in timpul functionarii

@

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio
defectiune. Zgomotele produse de vase
pot varia in functie de materialul din care
sunt realizate si de nivelul de putere.

Zgomote legate de vase:

* zgomot ca o pocnitura: vasul este realizat
din materiale diferite (constructie de tip
sendvis).

» zgomot ca de fluierat: folositi o zona de
gatire cu nivel ridicat de putere, iar vasul
este realizat din materiale diferite
(constructie de tip sendvis).

» zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

Zgomote legate de plita:

« clic: comutarea electrica are loc

» suierat, bazait: ventilatorul functioneaza.

* sunet ritmic: este detectat un vas.

8.3 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului. Diferenta
in timpul de functionare depinde de nivelul de
caldura si de durata gatitului.



8.4 Ghid de gatit simplificat

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este

@

Datele din tabel au doar caracter

liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este orientativ.
direct proportionala cu cresterea consumului

de curent. Aceasta inseamna ca o zona de

gatire cu nivelul mediu de caldura consuma

sub jumatate din puterea sa maxima.

Nivelul de cal- Utilizati pentru: Duratd  Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

necesar

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

2 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Tn&busiti legumele, pestele, carnea. 20-45 Adaugati cateva linguri de apa. Verifi-
cati cantitatea de apa in timpul proce-
sului.

4-5 Gatiti la abur cartofii si alte legume. 20-60 Acoperiti baza vasului cu 1-2 cm de
apa. Verificati nivelul de apa in timpul
procesului. Tineti capacul pe vas.

4-5 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

6-7 Préjire delicaté: escalop, cordon bleu  dac& este  Intoarceti cand este necesar.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Intoarceti cand este necesar.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-

z3).

P

Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

8.5 Sfaturi utile pentru Hob*Hood .
Atunci cand utilizati plita cu functia:
+ Protejati panoul hotei de lumina directa a

soarelui.

» Nu puneti lumina cu halogen pe panoul

hotei.

* Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.

Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu mana, cu manerul unui vas sau
cu un vas inalt). Consultati imaginea.

Hota prezentata mai jos are doar scop
ilustrativ.
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9. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

@

Alte aparate controlate prin telecomanda
pot bloca semnalul. Nu folositi niciun
astfel de aparat in apropierea plitei cand
Hob?Hood este pornit.

Hotele aragazelor cu functia Hob*Hood
Pentru a gasi gama completa de hote care
functioneaza cu aceasta caracteristica,
consultati site-ul web pentru consumatori.
Hotele Electrolux care functioneaza cu
aceasta trebuie sa fie prevazute cu simbolul

AUTO .

instrument suplimentar pentru curatarea
sticlei dupa procedura standard de
curatare.

9.1 Informatii cu caracter general

Curatati plita dupa fiecare utilizare.
Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.
Atét pentru curatarea zilnica a suprafetei
de sticla, céat si pentru curatarea post-
instalare si indepartarea oricarui adeziv
rezidual, utilizati doar un lapte de curatare
usor abraziv si un burete delicat anti-
zgarieturi. In functie de gradul de
murdarire, curatati suprafata sticlei cu
miscari circulare mici si presiune
moderata. Uscati suprafata de sticla cu o
lavetad din microfibre.

/N\ AVERTISMENT!

Nu utilizati buretele galben si verde
clasic, deoarece particulele de
aluminiu de pe stratul dur pot
deteriora si decolora sticla.

®

Utilizarea unor instrumente de
curatare diferite de cele recomandate
nu va fi eficienta si poate deteriora
sau decolora suprafata de sticla.

Utilizati intotdeauna o racleta
recomandata pentru plitele cu suprafata
de sticla. Utilizati racleta numai ca
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/\ AVERTISMENT!

Nu utilizati cutite sau alte instrumente
metalice ascutite pentru a curata
suprafata de sticla.

9.2 Curatarea suprafetei de sticla a
plitei

indepértagi imediat: plasticul topit, folia
de plastic, zaharul si alimentele cu zahar,
in caz contrar mizeria poate deteriora
plita. Aveti grija sa nu va ardeti. Folositi o
racleta speciala pe suprafata vitrata, la un
unghi mare si indepartati resturile de pe
suprafata.

Indepartati-le atunci cand plita este
suficient de rece:rosii, ketchup,
maioneza, mustar, inele de calcar, inele
de apa, pete de grasime, decolorare
metalica stralucitoare. Curatati plita cu un
lapte de curatare usor abraziv si un burete
delicat anti-zgariere (consultati Informatii
generale). Dupa curatare, stergeti plita cu
o laveta din microfibre.

Semne si pete persistente: aplicati o
presiune moderata si frecati suprafata cu
un burete delicat, anti-zgariere (consultati
Informatii generale) si un lapte de
curatare usor abraziv pana cand petele nu
mai sunt vizibile.




10. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

10.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Nu ati setat nivelul de incalzire timp
de 60 de secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
ncalzire in mai putin de 60 de secun-
de.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Pauza”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Se aude un semnal sonor bip
constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

Nu puteti selecta nivelul maxim
de caldura pentru una din zonele
de gatire.

Celelalte zone consuma puterea ma-
xima disponibila.
Plita dvs. functioneaza corect.

Reduceti setarea de incalzire de la al-
te zone de gatire conectate la aceeasi
faza. Consultati sectiunea ,Manage-
ment putere”.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepérta;i obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepéﬂati obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

indepérta;i obiectul din panoul de co-
manda.

Folositi un vas foarte inalt care blo-
cheaza semnalul.

Folositi un vas mai mic, schimbati zo-
na de gatire sau utilizati hota in modul
manual.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Panoul de comanda se infierban-
ta la atingere.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de panoul de coman-
da.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea
zilnica”.

Indicatorul de deasupra simbolu-
lui EI se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Dispozitiv de siguranta
pentru copii” si ,Blocare”.

Bara de comanda se aprinde in-
termitent.

Nu exista vase pe zona sau zona nu
este complet acoperita.

Puneti vase pe zona de gatire, astfel
incéat aceasta sa fie complet acoperita.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate pentru plitele
cu inductie. Consultati ,Informatii si
sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

Incélzirea dureaza mult.

Vasele sunt prea mici si primesc
doar o parte din puterea generata de
zona de gatire.

Pentru un transfer optim al caldurii, fo-
lositi vase cu diametrul bazei similar
cu dimensiunea zonei de gatire (adica
valoarea maxima a diametrului vasului
din ,Date tehnice” > ,Specificatii pri-
vind zonele de gatire”).

Si [I] apar simultan.

Puterea este prea mica din cauza
vaselor nepotrivite sau a unui vas
gol.

Utilizati vase de tip corespunzator.
Consultati ,Informatii si sfaturi” si ,Da-
te tehnice”.

Nu activati nicio zona cu un vas gol
asezat pe aceasta.

Si apar simultan.

Vasul este gol sau contine ale lichid
decat apa, de ex. ulei.

Evitati sa folositi functia cu alt lichid
decéat apa.

Si apar simultan.

Vasul contine prea multa sau prea
putina apa.

Ati fiert alta mancare decat apa si
cartofi. Punctul de fierbere s-a
schimbat Tn timp si SenseBoil® nu a
functionat corect.

Fierbeti apa si cartofii doar cu ajutorul
SenseBoil®. Consultati ,Informatii si
sfaturi”.

Se aude un semnal sonor bip, in-
dicatoarele de deasupra simbolu-

lui 18°f se aprind intermitent, iar
SenseBoil® nu porneste.

Niciuna dintre zonele de gatire nu
este gata de utilizare SenseBoil®.
Exista putina caldura reziduala pe
zonele de gatire pe care doriti sa le
alegeti sau acestea sunt inca in uz.

Terminati activitatile de gatire ante-
rioare si alegeti o zona de gatire libe-
ra, fara caldura reziduala.

SenseBoil® nu functioneaza.

Nivelul de putere al plitei este prea
scazut.

Setati nivelul de putere la o valoare
mai mare. Asigurati-va ca puterea se-
lectata este adecvata pentru sigu-
rantele instalate in locuinta. Consultati
>, Limitare putere” Jnainte de prima
utilizare”.
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Problema Cauza posibila

Solutie

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare. Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

10.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Asigurati-v& ca ati utilizat corect plita. In caz

11. DATE TEHNICE

11.1 Placuta cu date tehnice

Model EIS82453IZ
Tip 62 D4A 01 AA
Inductie 7.35 kW

11.2 Specificatiile zonei de gatire

contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.

PNC 949 599 333 00
220-240V/400V 2N, 50 Hz
Fabricat in: Germania

7.35 kW

cexn

Zona de gatire Putere nominala PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametru vas

(nivel maxim de rata maxima [mm]
caldura) [W] [min]
Stanga fata 2300 3200 10 125-210
Stanga spate 2300 3200 10 125-210
Mijloc fata 1400 2500 4 125 - 145
Dreapta spate 2300 3600 10 205 - 240

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

Pentru un transfer optim al caldurii si
rezultate optime de gatire, folositi vase cu

diametrul bazei similar cu dimensiunea zonei
de gatire (adica valoarea maxima a
diametrului vasului din tabel). Nu folositi vase
cu diametrul mai mare decat cel al zonei de
gatire.
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12. EFICIENTA ENERGETICA

12.1 Informatii produs in conformitate cu Regulamentul UE privind
proiectarea ecologica

Identificarea modelului EIS824531Z2
Tipul plitei Plité incorporata
Numérul zonelor de gatire 4
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (J) Mijloc fata 14.5cm
Dreapta spate 24.0 cm
Lungimea (L) si latimea (W) zonei de gatire necircu- Stéanga fata L 22.3cm
lare W 21.8 cm
Lungimea (L) si latimea (W) zonei de gatire necircu- Stanga spate L 22.3cm
lare W 21.8 cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Stanga fata 189.1 Whikg
electric cooking) Stanga spate 189.1 Whikg
Mijloc fata 187.5 Whikg
Dreapta spate 185.2 Whikg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 187.7 Whikg
IEC / EN 60350-2 - Aparate de gatit » Pentru incélzirea apei, utilizati numai
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode cantitatea de care aveti nevoie.
pentru masurarea performantei. » Daca este posibil, puneti intotdeauna

capacul pe vas.

* Puneti vasul direct in centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
pentru a le topi folositi caldura reziduala.

Masuratorile de energie referitoare la
suprafata de gatire sunt identificate de
marcajele corespunzatoare zonelor de gatire
respective.

12.2 Economii de energi

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

12.3 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de curent in modul oprit 03w

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere 2 min.
scazuta aplicabil
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13. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

PekomeHaaLuy no ncnonb3oBaHuio n3genusi, 6poLLtopbl, PyKOBOACTBO MO
@ YCTPaHEHUIO HENCNPABHOCTEN, MHOPMAaLMIO O TEXHNYECKOM 0OCNYXMBaHUN 1

PEMOHTE MOXHO HaTW Ha CTpaHULE:

www.electrolux.com/support

l'lpaBo Ha U3MEHEHUA COXPaHAETCA.

COOEP>XAHUE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3SOMACHOCTMN........cceiiiiii e 226
2. YKABAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 229
L YCTAHOBKA. ..o 232
4. OMMNCAHUE NMPUBOPA......c.ooi e 235
5. MEPEQM MEPBbIM UCMONBb30OBAHUEM.........ccooiiiiieceee 236
6. EXXKEOHEBHOE NCTIOJNTb3OBAHWYIE.........cociiiiieieeeeeee e 237
7. QOMONMHUTETIBHBIE @YHKLINW. ... 241
8. YKABAHUA N PEKOMEHIOALINW. ..o 244
9. YXOLO N UNCTKA. ..ot 247
10. YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEW . ......ovviiiiiicieiececcee e 248
11. TEXHUYECKUE JAHHDBIE. ... .o 250
12. SHEPTETUYECKAA OPPEKTUBHOCTD.......ccviiiieiiiiiieeceieceee 251
13. OXPAHA OKPYAKLLUEN CPELDBL.......oveiviieiiieieieieieeeeieeeeeie e 252

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HACTOSLLEN UHCTPYKUMEN. NI3roToBUTENDb He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLepPO, BbI3BaHHbIE
HenpaBUbHOW YCTAHOBKOW 1 akcnnyaTaumen. ObasatensHO
XpaHUTE OAaHHYO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom Anis
NCnonb3oBaHUs B ByayLlem.

1.1 Be3onacHOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

* OTOT NpUBOpP MOXKET UCMONb30BaTLCA AETbMM CTapLle
BOCbMU NET 1 NULUAMWN C OrPaHNYEHHBbIMU U3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHLIMU CNOCOOHOCTAMM U C
He4OCTaTO4YHbIM OMNbITOM UNU 3HAHUAMM TONbKO NpPU
YCMOBUM HaxoXaeHuns nog NnpMcMOTPOM Nnya,
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oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYyeHus
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISIOLLMX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb Usgenve u garowmx um
npegcrtasreHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauumen. etam mnagwe 8 neT v nuyam C Spko
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBbIMU HapyLUEeHNSAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn AomKHbI HaXOAUTLCS No4 NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHus urp ¢ npnubopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHbIe MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunusnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHMUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITbl€ 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpesarlTCs BO BpeMs aKkcnnyaTtaumu. He nognyckanTte
AeTen N JoOMallHUX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMS ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop eLle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnegyet BKIHOYUTD.

OuuncTka 1 OOCTYNHOE MoMb30BaTENO TEXHMUYECKOE
obcnyxmBaHme npubopa He OOSMKHbI BbINOMHATECA 4ETbMIN
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npeagHa3Ha4vYeH UCKIYUTENBHO AN
NPUrOTOBMEHNS MULLMW.

[aHHbI Npnbop npegHasHayeH A51s ObITOBOro NpUMeEHeHUs
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO MCNONb30BaTh B opucax,
FOCTMHUYHbIX HOMepax, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HoYmner n
3aBTpaK», CEbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNormyHbIX
noMeLLeHnsaX, rae Takoe NUCMonb30BaHne He npeBbiaeT
(cpeaHero) ypoBHsi 66ITOBOro MCNOJSIb30BaHMS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3f1€EMEHTBI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO BpeMsa aKcnnyatauyuu. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacantech K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
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« BHUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECS Ha XUpe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnsATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

« [lbim siBNAeTCcAa npu3HakoM neperpesa. Hu B koem cnyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Boaon. Beiknounte npudop m
HaKpoWuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

« BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmnbopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyarLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taunmepsbl, a Takke Yyepes
aNeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKItoYaemble 1
BbIKMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.

« MPEAYNPEXOEHWE. He octaBnsainTe npmnbop 6e3
NpUCMoTpa BO BPeEMS NMPUroToBeHns (gaxe B
aBToMaTuyeckom pexunme). KopoTkuii npouecc
NPUroTOBNEHNA HEOBXOANMO KOHTPONMPOBaTb MOCTOAHHO.

« BHUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNosb3yuTte
BapOYHble NOBEPXHOCTU OJ151 XpPaHEHUS KaknX-NnMobo
npegmMeToB.

* He knagunte metannuyeckne npeamMeTbl, Takne Kak HOXMU,
BUIKK, JTOXKKN N KPBILLKN HA BApO4YHYI NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO UX CUSIbHOE HarpeBaHue.

» He akcnnyatupyinte npubop A0 ero yCTaHOBKM BO
BCTPOEHHYHO Meberb.

* He ucnonb3yrite Ans o4mcTkn npubopa napooymcTuTEnb.

* [Nocne ncrnonb3oBaHUA BbIKNIOYNTE KOHOPKY, YCTAaHOBMB
€€ PYYKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NOSoXeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyMK oBHapyXXeHus nocyapl.

* BHUMAHWE! Mpun o6HapyxeHnn TpeLmH Ha NOBEPXHOCTH
BbIKMOYNTE NPMOOP BO n3bexaHne nopaxxeHus
SNeKTpnYecKnm Tokom. Ecnu npnbop NoakmnoYeH K
3NEKTPOCETU HarNPSMYHO C MOMOLLLIO KITEMMHOW KOSTOAKN,
N3BNEKUTE MNaBKNN NpeaoxXpaHnUTesb, YTOObl OTCOEANHUTL
npubop ot cetn. B nobom cnyyvae Heobxoanmo
00paTnTbCs B aBTOPU3OBAHHbBIA CEPBUCHbIN LEHTP.
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» B cnyyae noBpexaeHus kabena nutaHusi BO nsbexaHune
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
WU PYrMM KOMMNETEHTHbLIM CneunanmcToM.

« BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KoTOopasd bbina paspaboTtaHa
npounssoauTenem npubopa Ans NPUroToBIEHUS NULLMK,
ob03Ha4yeHa npousBoguTenem npnbopa B UHCTPYKUMSAX Kak
npurogHasn ons UCNoNb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UNK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLKUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCS TONbKO
KBanuWLMpOBaHHbIM CreLyanucToMm.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK NOBPEXAEHNS
npvbopa 1nm nosly4eHnst TpaBMb.

* YpganuTe BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, MEKLLMIA NOBPEXOEHNS.

+ CnegyviTe MHCTPYKLUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMMNIEKT npubopa.

+ Ob6ecneybTe HanMU4me MUHUMaNbLHO

[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAY COCEAHUMU

npubopamu n npegmetTamm mebenu.

Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu

nepemeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH

Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble

nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

[ToBepXHOCTM CPe30B CTONELUHMLbI

HeobX04MMO MOKPbITb rePMETUKOM BO

n3bexaHve nx pasdbyxaHus nog

BO3JENCTBMEM BRaru.

3awmTnTe AHMWe npubopa oT napa u

BRaru.

He yctaHaBnvBainte npubop psaom ¢

OBEpbMU UK Noj okHamu. OTO NO3BONUT

n3bexaTb nageHusi ¢ npubopa ropsyen

KyXOHHOI Mocyabl Npy OTKPbIBaHWUW ABEPU
UIN OKHa.

Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNaXOEHNSI.

Mpwn yctaHoBke npubopa Haf BblABWKHLIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe Hebonblume npegmeTbl
UM NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTSHYTbl BHYTPb 1 NMOBPEAUTL
BEHTUNATOPbI OXNAXAEHWS UK
yXyownTb paboTy cUCTEMbI
oXNaxaeHusi.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsILLMMUCS B sALLMKe, 06s3aTenbHo
[A0IKeH ObITb 3a30p pasmMepom He
MeHee 2 cMm.

Y6epuTe kakve 6bl TO HM BbINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHoBMeHHble B Mebenu noa npubopom.

2.2 MopakntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUCK noxapa v NnopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckune nogknoYeHuns
[OJTKHbI BbINOMHATLCA
KBanMuUmMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.

« Ecnu Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYECKUMMU
OaHHbIMW OTCYTCTBYET.
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[Mepepn BbINONHEHMEM Kaknx-nnbo
onepauuii ¢ npubopom ero cnegyet
OTKINOYUTL OT CETU INEKTPONUTaHUS.
Y6eaunTech, YTO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKaM
3NEeKTPOCETH.

Y6eamTechb B NPaBuibHOCTN YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3aUKCMPOBaHHbIN
CeTeBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopas
HENNOTHO AEPXNTCS B PO3ETKE (ECNM 3TO
NPYMEHNMO K AaHHOMY Npubopy), MOXeT
NPUBECTU K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vcnonb3yinTe npaBusibHbI CETeBO
kabenb.

He ponyckaiTte crnyTbiBaHuA
3M1eKTPONpPOBOAOB.

Y6eaunTech, YTO yCTaHOBIEHA 3aliuTa OT
NOPaXeHWS SMEKTPUYECKNM TOKOM.
VicnonbayliTe onpaBsky kabensi.

Mpwn noakntoyeHnn nprubopa K poseTke
ybeautech, YTO CETEBOW LUHYP UMK BUIKa
(ecnu 3TO NPUMEHNMO K JaHHOMY
nprbopy) He kacaeTcsi ropsiiero npubopa
Unn ropsivert Nocyabl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENAMW.

Y6eaunTtech, YTO BUIKa ceTeBoro kabens
(ecnu 3TO NPMMEHNMO) UK CETEBOW
kabenb He noBpexaeHbl. [Ins 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UK K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awuiyatoLie TokoseayLLme unm
N30NMpOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl Nx ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcraBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHYpa eCcTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

He nogkniovante npnbop Kk po3eTke
3NEKTPONUTaHKWSA, €CINN OHa MTOXO
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HenmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[nsa oTkntodeHus npubopa ot
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

CnepyeT ucnonb3oBaTh NoaxoasLime
pa3smblKaloLLme yCTponcTBea:
aBTOMaTUYECKMNE BbIKIOYATENM,
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npepoxpaHuTenu (pe3pboBble nnaskue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BbliKkpyumBaTb
13 riesaa), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* [lpubop pomkeH OblTb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOoCceTH Yepes yCTPONCTBO ANs
130MNsLUK, NO3BOSISIOLLEE OTCOEAMHSIT OT
CeTN BCE KOHTaKTbI. YCTPOWCTBO ANS
n3onsauun AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXay Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

» Ecnu Ha akpaHe oTobpaxaeTcs kog E3,
HeMeaSIEHHO OTKMIYMTE BapOYHYHO
naHenb, NPOBepbTE NPaBULHOCTb
NOAKIOYEHNS K ANEKTPOCETU, a TaKkke
HanpsbkeHne B Hew.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT puUCK TpaBMbl, OXOroB 1
NOPaXXeHWs1 ANEKTPUYECKM TOKOM.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

« [lepea nepsbiM UCMONb30OBaHNEM yaanuTe
BCIO YMaKOBKY, HaKMeWKn 1 3aLMTHYHO
NAEeHKy (€cnm NpUMEHNMO).

*  Y6eautechb, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEPCTUSi HE 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiTe npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

» [locne kaxgoro Mcnonb3oBaHus
BbIKMOYaNTE KOHPOPKN.

¢ He knaguTte Ha KOHGOPKM CTOMNOBbLIE
npubopbl UK KpbILWKK KacTptonb. OHn
MOTYT CUIIbHO HarpeTbCs.

* [pu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacamTecb ero MoKpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He ucnonbayiite NpMbop Kak CToNeLHMLY
WY NOACTaBKY ANSA Kakunx-nméo
npegmeToB.

* B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKIIOYNUTE €ro oT
ceTu aneKkTponuTaHus. To No3BONUT
npefoTBpaTTb NOpaXeHne
3NEKTPUYECKNM TOKOM.

« [lonb3oBarteny ¢ UMNNaHTUPOBAHHbLIMU
KapanoCcTUMyNATOPaMmn He JOMKHbI
npubnmkaTtbcs k paboTatowemy npubopy
C MHAYKLUMOHHBIMU KOHdOopKamn 6nnxe,
yem Ha 30 cm.



» [opsdee macrno MoOXeT pa3bpbl3rnBaThes,
Korga Bbl MOMeLLaeTe B HEro nuileBble
NPOAYKTHI.

* He vcnonbayinTe anomMmnHueByo onbry
Unu apyrve matepuansl Mexay Bapo4HOii
NMOBEPXHOCTLIO U KYXOHHOW NOCYA0n, ecnu
MHOE He yKa3aHO Npou3BoanTenemM 3Toro
npubopa.

* lcnonb3yinTe TONbKO akceccyapbl,
pekoMeHAoBaHHbIe NpoussoauTenemM Ans
aT0ro npubdopa.

/\ BHAMAHMUE!

Puck BO3ropaHuna 1 B3pbiBa.

+ [pu HarpeBe Xu1pbl 1 Macna mMoryT
BbIAENSATb NerkoBocnnamMmeHsitoLmecs
napbl. Bo BpeMs NpuroToBneHust He
[JonycKanTe KOHTaKTa XXUMpoB 1 Macen ¢
OTKPbITbIM MAaMeHeM N HarpeTbiMu
npeameTamm.

+ O6pa3syeMble CUMbHO HAarpeTbIM Macnom
napbl MOTyT NPUBECTU K
CaMOMNpPON3BONIbLHOMY BO3rOpPaHuIo.

*  lMcnonb3oBaHHOE Macio MOXeET
copepxatb OCTaTKM MULLM, YTO MOXET
NPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu donee
HU3KMX TemrepaTypax no CPaBHEHMIO C
Macrom, KOTOPOe MUCMNOMb3yeTCs B NEPBbI
pas.

* He cTaBbTe Ha Npubop UK psaoM C HUM
nerkoBocnnaMeHsioLmnecss matepuarnbl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETHI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBpEXAEHNUSs!
npuobopa.

* He cTaBbTe Ha NaHenb ynpasneHus
rOpsivYI0 KyXOHHYI0 nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSHHYIO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NMOBEPXHOCTU ropsiyne KpbILLKM
CKOBOpOA.

* He nossonawnTe XMAKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMMaTb U3 Nocyabl.

» Cnepgute 3a Tem, 4ToObI Ha Npubop He
naganv npeamMeThbl Unn KyXOHHas nocyaa.
[ToBepxHOCTb MOXeET ObiTb NOBPEXAeHa.

* He Bknoyarite KOHPOPKM 6E3 KyXOHHOM
MocyAbl UK C NMYCTON KyXOHHOW MOCYA0MN.

+ [locyaa, n3roToBneHHas u3 4YyryHa unm c
NOBPEXAEHHBIM JHOM, MOXET NPUBECTY K
NOSIBNEHNIO LlapanuH Ha CTEKNSIHHOW unu
CTEKIMOKEPaMUYECKON MOBEPXHOCTY.

Bcerga nogHumariTe aTM npegmeTsl Npu
MX NepemMeLLeHn Ha BapoYHOM naHenu.

2.4 Yxoa n ouncTKa

Bo nsbexaHune nospexaeHns NokpbITUs
npubopa Npon3BOAMTE Ero PerynspHyo
OYMCTKY.

[Mepen kaxgon OYNCTKOW BbIKMYanTe
npubop 1 gaBanTe eMy OCTbITb.

He ncnonb3ynte gnsa ounctku npubopa
nogaBaeMyo nog AaBneHuem Boay 1 nap.
MpoTpuTe Npubop MArKon BNaXXHOM
TKaHbl0. VIcrnonb3ayiTe TonbKo
HelTpanbHble MotoLme cpeacTaa. He
ncnonb3yiite abpasnBHble CPEACTBA,
abpa3svBHble ryoK1, pacTBOpUTENN UnNn
mMeTannuyeckne npeameTbl, ecnn He
yKa3aHo MHoe.

2.5 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuteck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.
Mcnonb3yinTe TONbKO OpuUrnHasnbHbIe
3anacHble 4acTu.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npoaaBaeMbix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: aHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B 6bITOBbLIX
npubopax B UCKIIOYUTENBHO CIIOXHBLIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX 1
BNaXXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHpopmaLmm o pabovemM CoOCTOSHUN
npubopa. OHW He NpegHa3HavYeHbl Ans
MCMONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NnoaxoAsAT Ans ocBeLLeHUst ObITOBbIX
NoMeLLeHun.

2.6 YTnunsaumusn

/\ BHUMAHMUE!

CyLyecTByeT onacHOCTb NosyyeHus
TPaBM UNu yayLLbsi.

[na nonyyeHus nHgopmaumm o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
obpaTnTeCh B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBneHus.

OTkntounTe Npubop oT ceTn
3MeKTPonNUTaHus.
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*  OGpexbTe kabenb aneKTponuTaHus Kak
MOXHO Bnvxe K npubopy 1 yTunusupynre
ero.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHocTu.

3.1 Nepen yctaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BApOYHOM NaHenu
nepenuwwnTe ¢ Tabrnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU
HaxoamMTCA Ha AHULLE BapOYHON NaHenu.

CEePUNHBIA HOMEP ....eeveveeeeeeraaaaaannns

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenu

OKcnnyaTauns BCTpanBaeMbIX BapOYHbIX
naHenen paspeLueHa TONbKO Nnocrne nx
MOHTaxa B Mebenb, NpegHasHa4YeHHyo ans
BCTpanBaeMbIX BapO4HbIX naHenem n
oTBeYalLLyt HeobxoanMbIM CTaHAapTaMm.

3.3 CoeauHuUTEenNbHbLIN Kabenb

+ BapouHas naHenb nocraenseTcs ¢
CeTeBbIM LUHYPOM.

» [lpn 3ameHe nNoBpexaeHHoro kabens
nUTaHUsi UCMonb3yiTe Kabenb
cnegytouwero Tuna: HO5V2V2-F, koTopbliii
BbigepxumsaeT Temnepatypy 90 °C u
Bbie. MyUHMManbHoe ceveHne Kaxgoro
nposoaa kabens AOMKHO
COOTBETCTBOBATb CEYEHNIO, yKa3aHHOMY B
Tabnuue Hwke. ObpaTUTECh B MECTHbIN
CEPBUCHbIV LeHTP. 3aMeHy ceTeBoro
LUHYpa AOMKEH BbIMOMHATL TOMLKO
KBanNMULMPOBAHHbIN 3MEKTPUK.

/\ BHUMAHMUE!

Bce anekTpuyeckue NoaknoYeHums
[OJKHbI MPOV3BOANUTLCS
KBaNUMUUMPOBAHHLIM 3MEKTPUKOM.
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/\ NPEAYNPEXOEHUE

3anpeLlaeTcs UCMOMnb30BaThb LUHYPbI CO
LITencenbHLIMU BUNKamMmn A5ist
noAakoyeHus npuéopa.

/N NPEQYNPEXOEHUE

He cBepnuTb 1 He NasiTb KOHLbI
NpPOBOAOB. ATO 3anpeLLeHo.

/N MPEAYNPEXOEHWUE

He nogkniovaite kabenb 6e3 KOHLEBOW
TUNb3bl.

OpHoasHoe nogknoveHue

1. CHumuTE runb3bl C KOHLOB NPOBOAOB
YepHOro, KOPUYHEBOIO U CUHETO LiBETA.

2. CHuMUTE YacTb M30MALMM C KOHLOB
NpPOBOAOB YEPHOro, KOPUYHEBOIO U
CVHero uBeTa.

3. TlNoacoednHuTe KOHLbI MPOBOAOB YEPHOro
1 KOPUYHEBOrO LiBETA.

4. HapeHbTe HOBYIO MMIb3y Ha KOHeL,
obuiero nposoaa (TpebyeTca
cneumanbHbIi UHCTPYMEHT).

5. lNoacoednHuTe KOHLbI ABYX CUHUX
npoBOAOB.

6. HapgeHbTe HOBYIO rMnb3y Ha KOHeL,
obuero npooaa (TpebyeTcs
cneumnanbHbIi UHCTPYMEHT).

AByxda3Hoe nogkntoyeHme

1. Ypanute KOHUEBbIE rMMb3bl C MPOBOAOB
CUHero uBeTa.

2. CHuMUTE YacTb M30NALNN C KOHLOB
NpoBOAOB CUHErO LBeTa.

3. TloacoeanHuUTe KOHLbI ABYX CUHUX
npoBOAJOB.

4. HapeHbTe HOBYIO MMnb3y Ha KOHeL,
obuero npooaa (TpebyeTcs
crneynanbHbIi UHCTPYMEHT).
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3.4 YcTaHOBKa NpoKnagku —
BCTpauBaHue

1. OuuncTnTe BbleMKU B CTONELLHULE.

2. PaspexbTe ynnoTHUTENbHYO NOMOCKY
3x10 Mm Ha YeTblpe nonocku. Nonocku
OOMKHLI UMETb TY XKe ANNHY, YTO 1
BbIEMKW.

3. OOGpexbTe KOHLbI MONOCOK NOA Yriom
45°. OHW JOMKHBI TOYHO NMOMELLATLCS B
yribl BbIEMOK.

4. 3akpenuTe Nonocku B BbleMkax. He
pacTtarmsanTe nonocku. KoHubl Nonocok
He JOMXKHbI NepekpbiBaTh ApYr Apyra.

Mocne cbopku BapoYHON NaHenu 3anonHuTe

ocTaroLmecs nycToTbl Mexay

CTEKIIOKEPaMMKOK U CTOMELLHULEN

CUNUKOHOBLIM repMmeTmkoM. CneauTe 3a Tewm,

YTOGbI CUITMKOH He nonan nog,

CTEKNoKepaMmN4ECKyt0 NOBEPXHOCTb.

3.5 YcTaHOBKa npoknagkm —
yCTaHOBKa CBepXxy

1. OuucTtnTe 06NacTb Bbipe3a CTOMELLHULbI.

2. TpunoxwuTe K HUKHEN KpoMKe BapOYHON
naHenu BAOMb Kpasi CTEKNOKEPaMNYECKOM
NOBEPXHOCTU MAYLLYIO B KOMMMEKTe
YNMOTHSIIOLLYIO NEHTY 2x6 mm. He
pactarveanTte ee. Y6eanTech, YTO KOHLbI
TNIeHTbl pacnonoXeHbl NocepeanmHe OgHOM
13 CTOPOH BapO4HOI MaHenm.

3. OTmepssa ynnoTHUTENBHYIO NEHTY nepes
TeM, kKak ee oTpesaTb, AobaBbTe
HECKONbKO MUNNMMETPOB K ee ANWHE.

4. CoeavHWTe [iBE KOHLUA YNOTHUTENbHON
NeHTbl BMECTE.

3.6 Coopka

[Mpun ycTaHoBKe Bapo4HON naHenu nog
BbITSKKOV O3HAaKOMbTECH C MHCTPYKLMAMU NO
YCTaHOBKE BbITSDKKM, B KOTOPbIX NPUBEAEHbI
AaHHble 0 MUHMMaIIbHOM PacCTOAHUN MeXay
npmubopamu.

B cnyyae ycraHoBku npubopa Hag
BbIABWXHBIM SLLMKOM CUCTEMA BEHTURSILUM

PYCCKUM 233



BapOYHOM NOBEPXHOCTU MOXET BO Bpemst
NpPUroTOBIIEHUs: HAarpeBaTb NPeaMeThl,
XpaHsLMECs B ALLMKe.

YCTAHOBKA CBEPXY

e
E—
—1
BCTPAUBAHUE

min. 1500 == "~ gghs . 750° .-
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- min.
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HarignTe BUOeonHCTpykuuto «YcTaHoBka
WHAYKUMOHHONM BapOYHOWN naHenm

Electrolux — ycTtaHoBka B ctonewHuuy». [ns
3TOro BBEAMTE B None novcka nonHoe
Ha3BaHwue, yKa3aHHOe Ha UNMcTpaLmm
HUXe.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux

ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation

HarignTe BuaeonHCTpykuuo «YcraHoBka
WNHAOYKLMOHHON BapOYHOW NaHenu
Electrolux — ycTaHoBka B OOUH YPOBEHb CO
cTonewHuuen». [ing atoro BBeauTe B none
roucka nosiHoe HasBaHve, ykazaHHoe Ha
UNMOCTPaLMKN HUXKeE.

v 'I' h www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation



4. ONMMMCAHNE MNPUBOPA

4.1 ®yHKLUMOHANbHbIE 3J/IeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU

n n MHAYKUMOHHBbIE KOHADOPKM

MaHenb ynpasneHus

L TR ‘ MoapobHble cBeaeHMs o pasmepax
KOH(POPOK CM. B rnaBee « TexHuyeckne

)\ JaHHble».

— [ A

4.2 PacnonoxeHune naHenu ynpaBneHus

1 - —
O R = L P —————— |— (|
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ - -0+
o — e e e —
D 5 1234567809 P 0123456789 p I
~ O+ o & O+
[l

V)
ne CT T
YnpasneHue npubopom OCYLLECTBSETCS C NMOMOLLBIO CEHCOPHbIX noner. Pabota dyHKuui

nogTBepX4aeTcs BbIBOAOM MHAOPMaLUN Ha AUCTNEN, a TakKe BU3yarnbHOW 1 3BYKOBOW
NHOMKaUMEN.

CumBOnbI 1 3NemMeHTbl MoNb30BaTENbCKOro NHTepdenca MoryT otTobpaxaTbcs No-pasHoOMy B
3aBUCUMOCTYM OT YCMOBUIA OCBELLEeHMs Brnarogaps yHUKanbHoM akType CTEKNSAHHOW
NOBEPXHOCTN, YCTONYMBON K LiapanuHam.

CeH- OnucaHue OnucaHue

copHoe

none
(D Bkn / Bblkn BkrtoueHve 1 BbikntoveHne npubopa.
| | Maysa BkntoyeHne v BbiknoYeHne yHKLUN.
@ Tanmvep YcTaHoBka yHKLMM.
+ — YBENUUYEeHNE UNU yMeHbLLEHUE BPEMEHU.
- [Oucnneit Taiimepa OTo6paxeHne BpeMeHI B MUHyTax.
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Ceh- Onwucanue Onwucanue

copHoe

none

o SenseBoil® SenseBoil®. [1na aBTOMaTM4eCcKo perynupoBku Temne-
E 15°f paTypbl BoAbl, 4TOObI OHa He nepenveanacb No 4OCTU-
EHWUW TOYKN KUMEHWS.
=] Bridge BkntoyeHne v BbIknoYeHne OyHKLUN.
Hob?Hood BkntoyeHne v BbIKIOYEHME PYYHOTO pexuma yHKLuK.

JnHelika ynpaBneHus

YcTaHoBKa MOLLHOCTU Harpesa.

B B &
:

P PowerBoost

BkntoyeHne dyHKumn.

Brokup. kHomok / 3awuTa ot ge-
Ten

BrokvnpoBska/pa3bnokMpoBka naHenm ynpaeneHus.

4.3 UHpuKaTopbl, oTOOpaxaeMble Ha gucnree

WHpukaTop OnucaHue

BosHukna HencnpaBHOCTb.

+ 4ucno

3,0

OptiHeat Control (TpexcTyneH4aTbiii UHAUKATOP OCTATOMHOrO Tenna): NPOAOIKUTL
npuroToeneHve / NogaepxaHne Tenna / octaToyHoe Tenno.

5. MEPEQ NEPBbLIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

5.1 OrpaHu4yeHne MOLLHOCTH

OrpaHunyeHne MOLHOCTH onpeaenseT obLwui
YPOBEHb MCMOSb3YEMO BapOYHOI NaHernbio
MOLLHOCTU B Npefenax yCTaHOBINEHHbIX B
[OMe NpefoxXpaHuTenei.

Mo ymonyaHuto Ha BapoYHOW NaHenu 3afaHa
MaKCUMarnbHO A40MNyCTMMas MOLLHOCTb.

YMeHbLUeHUe Unu yBernuyeHue ypoBHs
MOLLHOCTH:

1. BoWguTte B MEHI0: HaXMUTE 1
yoepxuBanTe (D B TedeHue 3 CeKkyHA.
3atem HaxmuTe 1 yaepxusante El
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2. HaxmuTte n ygepxusante @ Ha
nepegHem Tanmepe, noka He NosBUTCA

P.

3. Haxmute =/ + Ha nepeaHem Tanmepe,
4yTOObl 324aTb YPOBEHb MOLLHOCTH.

4. Haxmute (D YTOObI BBIATH.
YpoBHU MOLLHOCTHU

CwM. MmaBy «TexHN4YecKkne AaHHbIe».

/\ MPEAYNPEXOEHUE

Y6enunTech, 4TO BbIOPAHHBIA YPOBEHb
MOLLIHOCTV COOTBETCTBYET HOMUHamy
npefoxpaHuTenen, yCTaHOBMNEHHbIX Ha
[OOMaLLHEM 3MeKTpoLLUTe.

/\ NPEQYNPEXOEHUE

Ecnu ypoBeHb mowHocTu Hke 2000 BT,
aKkTMBMpoBaTb nporpammy SenseBoil®
HEBO3MOXHO.




+ P73 —7350BTt
+ P15—1500 Bt
+ P20 — 2000 Bt
+ P25 —2500 Bt
+ P30 — 3000 Bt
+ P35 —3500 Bt

6. EXXEOHEBHOE UCIOJIb30B

» P40 — 4000 BTt
* P45 —4500 Bt
» P50 — 5000 BTt
» P60 — 6000 BT

AHVE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeegeHus no
TeXHuKe 6e30nacHOCTH.

6.1 BknroyeHue unu BbIKNOYEeHUe

HaxmuTe 1 yaepxvsante (D 4TOGbI
BKIHOYUTb UMK BbIKIOYNTL BaPOUHYHO
MOBEPXHOCTb.

6.2 O6HapyxeHue nocyabl

[aHHasa dyHKUUA ykasblBaeT Ha Hanumune
KYXOHHOW nocyAbl Ha BapOYHOW NOBEPXHOCTH
1 BbIKMIOYaeT KOH(OPKM, eCnv BO BPeMsi
NPUroToBneHns He obHapyXeHo Nocyabl.

Ecnu Bbl NocTaBuTe nocyay Ha KOHGOPKY A0
BbIGOpa YpOBHS HAarpeBsa, Ha naHenu
ynpaBneHusi NosiBNAeTcs HamkaTop Bbiwwe 0.

Ecnu Bbl cCHUMKUTE nocyAly € BKMOYEHHOM
KOHpOPKM 1 Ha BpemMs ybepeTe ee B CTOPOHY,
MHOMKATOPbI HA4 COOTBETCTBYOLLEN
NaHenbio ynpaBneHust HaYHyT muratb. Ecnu
Bbl HE NOCTaBUTE nocyay obpaTHO Ha
BKITIOYEHHYIO0 KOHGOPKY B Te4YeHne

120 cekyHA, KOH(pOpKa aBTOMaTUYECKN
BbIKITHOUNTCS.

YTt06bl BO306HOBUTL NpoLIECC
NpUroToBrEHNs, 06A3aTeNbHO NOMeCTUTe
nocyay obpaTtHO Ha KOH(OPKUN B TEYEHME
yKa3aHHOro BpeMeH!.

6.3 Ucnonb3oBaHue KOH(OPOK

CraBbTe nocyay B LIEHTP BbIGpaHHOM
KOHOPKN. NHOYKLMOHHbIE KOHGOPKN
aBTOMaTUYECKN NOACTPaMBAKOTCA NO4
pa3mep AHa nocyapil.

@

[ns obecneyeHns onTuManbHoM
Tennonepeaayn UCNonb3ynTe KyXOHHYH
nocyzy ¢ AHULLEM, AMaMETP KOTOPOI
coBnafaeT C pasmMepoM KOHKPETHOW
KOHPOPKM (CM. MaKCMManbHOe 3Ha4eHve
avameTpa KyxOHHOI nocyapl B pasgene
«TexHuyeckme gaHHble» >
«Cneundukayms KOHPOPOK»).
Y6eauTech, YTO Balla nocyga noaxoauT
0151 UCMONb30BaHMSA Ha MHOYKLMOHHBIX
BapOYHbIX NaHensix. MogpobHee o TMnax
nocyAbl CM. B rnaBe «YkasaHus u
pekoMeHaauumy.

@

YHUKanbHOe NOKpbITUE MakCUMasibHO
3(hPEKTUBHO 3aLUNLLAET CTEKNAHHYIO
NOBEPXHOCTb BApOYHOW NaHenun ot
uapanuH. TpeHne NocyAbl O CTEKMSAHHYO
NMOBEPXHOCTb MOXET co3faBaTb
HEMNPUATHBIN 3BYK.

C nomoLubio dyHKummn Bridge kyxoHHas
nocyaa 6onbLIoro pasmepa MoxeT
HarpeBaTbCs ABYMSI KOH(hOpKamMu
oAHOBpeMeHHo. Mocyaa AomkHa HakpbiBaTb
LieHTpbl 06enx KOHOPOK, HO HE BLIXOAUTL
npu 9TOM 3a rpaHnLbl O4ePUEHHbIX
obnacteii. Ecnu nocyaa pacnonoxeHa
mMexay ABYMS LeHTpamu, dyHkumsa Bridge He
BKITIOYaeTcs.

/

@\
O

)
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6.4 Hactpowku HarpeBsa

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Haxmute Ha oTmeTKy Tpebyemoro
YPOBHSI HarpeBa Ha nuHeke
ynpasneHus.

MHOonKaTopbl Had NMHEKOW ynpaBneHus

3aroparoTcsi B COOTBETCTBUM C BbIOpaHHbIM

YPOBHEM MOLLHOCTW Harpesa.

2. [1ns BbIKNIOYEHNS KOHPOPKM HaXMnTe

uucppy 0.
6.5 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMSA yeunmBaeT Harpes Ha
VHOYKLUNOHHBIX KOHOPKaX. PYHKLMIO MOXHO
BKIMOYUTL AN UHAYKLUMOHHOW KOHAOPKM
TONbKO Ha OrpPaHNYeHHbI Nepuos, BPEMEHN.
Mo ncreveHUn aToro BpEMEHN MHAYKLUMOHHAs
KOH(hOpKa aBTOMaTUYeCK/ NepeknoyaeTcs
06paTHO Ha MakcuMarnbHbI YPOBEHb
Harpesa.

®

Cm. [naBy «TexHUYeckune AaHHbIEY.

[Onsa BkNovyeHUsA 3Ton (PpyHKUMM Ana

BblGpaHHOW KOHOPKN: KOCHUTECH P
BbicBeTuTCA

YT106bI BbIKNOUYNTL 3TY (PYHKLINIO:
M3MEHWUTE YpOBEHb Harpesa.
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6.6 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4aTbI MHAUKATOP
OoCTaTo4yHOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

[3 / [3 / [:] [Moka roput nHgukaTop,
CYLLIeCTBYET OMacHOCTb OXora u3-3a
OCTaToYHOro Tenna.

VIHAYKUMOHHbBIE KOHAOPKM CO3[atoT Tenso,
HeobxoaMmoe ANs NPUroTOBEHNS MULLK,
HernocpeaCcTBEHHO B AHULLE YCTaHOBIEHHOW
Ha H¥x nocyabl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTCcs OT Tensa KyXOHHON nocyabl.

Ecnu koHbopka eLle ropsiyas, BKMoYaoTCs
nHamkatopbl. OHY NOKa3bIBaOT YPOBEHb
OCTaTOYHOrO Tersa UCMOoSb3YEMbIX B AaHHbIN
MOMEHT KOH(POPOK:

E— NPOOOIKUTE NPUrOTOBIEHNE;
L— noaaepxaHvie Tenna;

[3 — OCTaTO4HOe Tenno.

MHOMKaTOP MOXET TaKkKe BKITHYUTLCS:

e A7l COCeAHMX KOH(OPOK, faxe ecrnii OHK
He MCronb3yHTCs;

e KOrAa Ha XOOAHYH KOH(OPKY nomeLlatoT
ropsiyyto nocyay;

+ Korga BapoyHasi naHernb BbiKMoYeHa, Ho
KOHdOpKa eLLe ropsyas.

WHaukaTop ncyesaeT nocne nonHoro
OCTbIBaHWs KOH(POPKY.

6.7 Onuumn Tanmepa

Tanmep obpaTHOro otcyeTa

[JaHHas yHKUMS ncnonbayeTcs Ans 3a4aHns
NPOAOIHKUTENBHOCTY PaboTbl KOHGOPKM 3a
OZVH LUKIT MPUTOTOBIIEHUS.

3apalite CcTyneHb HarpeBa BbIOpaHHOM

KOHOopKHM, @ 3aTem BblbeprTe OYHKLMIO.

1. Haxmute @ Ha gucnnee Tarimepa
oTobpasutcs «00».

2. Haxumainte + Wnn =, 4TOObI
yctaHoBuTb Bpems (0T 0 40 99 MUHYT).



3. Haxmute QD AN 3anycka Tavimepa nnu
nogoxaute 3 cekynabl. HauHeTca
06paTHbIi OTCYET BPEMEHW TaliMEPOM.

Onsa nameHeHusi BpeMeHu BbiIbepute

KOHCOPKY C MOMOLLbIO O u nakmure Ha

nnm
Onsa BblkNOYEeHUA pyHKUNM BbIOepUTE

KOHCOPKY C MOMOLLbIO @ M HaXmute — .
OOGpaTHbI OTCYET OCTaBLLErOCH BPEMEHMN
BbinonHsietcs Ao 00.

Tarimep 3aBepLuaeT obpaTHbIN OTCYET,
pasgaeTcs 3BykoBov curHan, u muraet 00.
KoHdpopka oTkntovaeTcs. Haxxmute nobori
CMMBOI, YTOObI BLIKIIOYNUTL CUTHAN 1
MUraHue.

Tarimep

MoxHO 1cnonb3oBaTb AaHHYH (OYHKLMIO,
Korga BapoyHas naHesb BKMYeHa, a
KOHOpPKM He ucnonbaytoTtcs. OTobpaxaeTcs
ypoBeHb Harpesa 00.

1. Haxmmre O.
2. YT106bI yCTAHOBUTbL TEKYLLEE BPEMS,

HaxmuTe + wnm = .
Tarimep 3aBepLuaeT 06paTHbIA OTCYET,
pasgaeTcs 3BykoBov curHan, u muraet 00.
HaxmuTe ntobo cuMBon, YToObI BbIKMHOYUTL
CUrHan n MuraHue.

AnA BbikNo4YeHUA (*)yHKLI,VIM HaXmMute @ n

—. OBpaTHbI OTCHYET OCTaBLLEroCs BPEMEHMU
BbinonHsietcs ao 00.

6.8 Cucrtema ynpaBneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnu npu BKNOYEHUN HECKONBKNX KOHAOPOK
notpebnsemas MOLLHOCTb NpeBbILLaeT
orpaHvyeHne aneKkTponuTaHus, MyHKLUA
pacnpeaenseT AOCTYNHYK MOLLHOCTb Mexay
BceMu koHdopkamn. BapoyHasi naHenb
KOHTPONMPYET CTeNeHb Harpesa Ans 3awuTbl
nnaBKNX NPefoXpaHUTENen, yCTaHOBNEHHbIX
Ha AOMaLUHEM 3MeKTpoLuumTe.

« Ecnv BapoyHasa naHenb gocturaet
MaKCUMarbHOW AOCTYMHOW MOLLHOCTU (CM.
Tabnnyky ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHBLIMU),
MOLLIHOCTb KOH(POPOK aBTOMaTU4eCKu
yMeHbLUaeTCcs.

* 3HayeHue ypoBHs HarpeBa KOHOPKM,
BblbpaHHOW nepBoWn, Bcerga byaet
npuopuTeTom. OcTaBLIAsiCA MOLLHOCTb
OyneT pasgeneHa mexay opyrumm
KOH(OpKaMmn B COOTBETCTBUM C NOPSIAKOM
BblbOpa.

e [1na KOHEOPOK C MOHMXKEHHON MOLLHOCTBIO
TMHelika ynpaBneHust Muraet u
oTobpaxaeT MakcuMasbHO AOCTYMHbIE
ONs HAX YPOBHY Harpesa.

» [lopoxauTe, NoKa Aucnnern nepectaHeT
MUraTb, UM YMEHbLUUTE YPOBEHb Harpesa
nocneaHen BbIGpaHHOM KOHOPKK.
KoHdopku ByanyT paboTtatb ¢
NMOHMKEHHBIM YPOBHEM Harpesa. [Mpu
Heo6X0AMMOCTU BPYUYHYIO MEHSINTE
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OPOK.

6.9 SenseBoil®

DYHKLUMS aBTOMATUYECKN perynmpyet
TemnepaTypy BoAbl, YTOObl OHa He
nepenveanack no AOCTUXKEHUN TOYKU
KUNEHUsI.

@

Ecnu B KOHOpPKe, KOTOPYIO Bbl XOTUTE
NCMonb30BaTh, eLLe COXPaHUNoch
OCTaTOYHOE TENMO (ropUT MHAMKATOP

B / (=] / [:]), pasgacTcs 3BYKOBOWA
curHan v 3anycka yHkumMn He
npousonger.

Ota hyHKUmMsA He paboTaeT nocynovi ¢
aHTUMPUrapHbIM NOKPbLITUEM.

/N NPEQYNPEXOEHUE

He ncnonbayiite aTy yHKUUIO C NyCTOM
nocyaomn.

He octaBnsiiTe BapoyHyto naHenb 6e3
npucmoTpa BO BpeMs paboTbl AaHHOM

yHKLUN.

1. lMoctaBbTe KacTptonu ¢ 1-5 n xonogHom
BOAbl HA KOH(POPKHM, AN151 KOTOPbIX
TpebyeTca BKMOUUTL 3TY OYHKLMIO.

Ecnu noctaButb KacTpronto TONbKO Ha OAHY

KOHOPKY, aTa PYHKLMSA BKIOYNUTCA

aBTOMaTUYECKN.

2. KocHuTecb (D ONS BKIHOYEHUS BApOYHOM
naHenu.

3. Kochutech 18°F, yto6bl BKMIOUMTE
dyHKLMIO.
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KoHdopku, Ha KOTOPbIX B HACTOSILLMIA MOMEHT
MOXXHO MCMNOMb30BaTb AaHHYH YHKLUIO,

OyayT OTMEYEHbl MUraoLLIMM 3HAYKOM

4. KocHutech nobon o6nactu Ha NoN3yHke
BbIOpPaHHOWN KOH(POPKM.

HayHeTcs BbInonHeHne yHKLMn.

Mocne 3anycka yHKUMM HaA NON3yHKOM

3aropsATCA MHAMKATOPbI U BKIHOYNTCS

aHumMaums.

®

Ecnun B Te4eHue 5 cekyHA He nocTaBuUTb
KaCTpHOSO Ha OAHY M3 KOH(POPOK,
DYHKLMA aBTOMaTUYECKN BbIKITIOUNTCS.

Koraa dyHKLMA AOCTUTHET TOYKM KUMEHWUS,
Bapo4Has NaHenb BblAACT 3BYKOBOW CUrHar,
a ypoBeHb HarpeBa OyaeT aBToMaTU4eCKn
YCTaHOBIEH Ha NPUroTOBMEHME Ha
MeArneHHOM OrHe.

YUToObl BBIKMOUNTL 3Ty (OYHKLMIO 40

)
LOCTVIKEHMS TOYKW KUMeHus, kocHuTech 18°F
vnm 0.

YT06bI BBIKMIOYNTL 3Ty YHKLMIO Nocrne
AOCTUKEHNS TOUKU KUMEHUS, KOCHUTECH
Mon3yHKa 1 BPY4YHYO OTPErynmpymTe ypoBeHb
Harpesa.

Mpw BkNtoYeHum Maysa nnm CHATUM KacTplonu
YHKLMSA OTKMHOYaeTCs.

Ecnun Ha ogHOM 13 KOHOPOK YyCTaHOBMEH
Tarimep obpaTHOro otcyeTa u 3agaHHoe
BpEeMsi UCTEKaeT 4O Havana KuneHus,
YHKLMSA aBTOMATUYECKUN BbIKIOYaETCS.

CoBeTbl 1 pekoMeHaauum

+  OTa yHKUMSA fyylle BCEro NoAXoAnT Ans
KMNsiYeHns BoAbl M Bapku kapTodens.

* [lpn ncnonb3oBaHMM YariHNKOB 1
rensepHbix KodheBapok PyHKLNS MOXET
paboTaTb HEKOPPEKTHO.

* HanonHuTe KacTptonto XonogHON BOAOW
[0 NOMOBUHbI U Ha TPY YETBEPTU, HO He
Bblle 4 cm A0 ee kpad. He ncnonb3ynte
MEHbLLE OAHOro N Unu 6onbLue NATA N
nuTpoB Bogbl. O6LWmin BeCc BoAbI (MNn
BOAbI U KapTodens) AOMKEH HAaX0ANUTbCA
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B npegenax ot 1 go 5 kr.

* [ins onTumanbHbIX pedynbTaToB bepute
TONbKO LieNbli HEOUULLIEHHBIN KapTodenb
cpegHux pa3mepoB. [No3aboTbTech 0 TOM,
4TObbI NOCYAa He Obina CAWLWKOM NAOTHO
HanomnHeHa kapTodenem.

* Bo Bpems hasbl Harpesa He
peKkoMeHayeTCs SHepPruyHo
nepemMelumBaTh 6noga B Apyrnx
KacTponsx U O4HOBPEMEHHO rOTOBUTb
(KapuTb UNn KUNATUTL) Ha APYTrMX
KOH(OpKax.

* Bo Bpemsa paboTbl pyHKUUN HE
co3faBaiTe CTOPOHHME BMbpaumm,
Hanpumep 6neHgepom, U He ocTaBnsanTe
MOBWNbHBIN TenedoH psgoM ¢ npubopom.

* B 3aBucumocTu oT Buaga 6noga v nocyapl
MOXHO OTperynupoBaTtb YpoBEHb Harpesa
nocne 3akunaHus.

» Korga Boga 3akunuT, gobasbTe COMb.

*  cnonb3ynte KpbILLKy A5 S3KOHOMUK
3HEeprum.

6.10 CTpyKTypa MeHK

Tabnuua otobpaxkaeT OCHOBHYIO CTPYKTYpY
MeHiI0.

Monb3oBaTenbCckue HACTPOWMKMU

Cum-  YcrtaHOBKa Bo3moXxHble Ba-

BOnN PUaHTbI

b 3ByK Bkn / Bbikn (--)

P OrpaHunyeHne 15-73
MOLLIHOCTMW

H Pexum BbITSXKKN 0-6

E XKypHan curHanos  Cnvcok HeaaBHUX
TpeBorn/ownbok curHanoB TpeBoru/

owmnboKk.

[Ons BBoAa Nonb30BaTeNibCKUX

napamMmeTpoB: HaXMUTE U yaepxuBaniTe OF
TeyeHue 3 cekyHa. 3aTeM HaxmuTe u



yaepxumBanTe E] MapameTpbl
oTobpaxatoTcst Ha Tanmepe KOHOPOK C
NeBOW CTOPOHbI.

HaBurauus no MeHto: MEHI0 COCTOUT U3
CUMBOJSIa HaCTPOWKN 1 3HaYeHns. Ha 3agHem
Tarimepe NnosBnseTcs CMMBOI, a Ha
nepegHem — 3Ha4yeHue. Onsa nepeknyeHna

MeXay HacTporikaMun HaxMuTe (\D Ha
nepegHem Tanmepe. [na nameHeHus

33[aHHOrO 3HAYEHNS HaXMUTE + um— na
nepegHem Tavimepe.

[AnAa BbiIxoAa U3 MEHI HaXMuTe @

OffSound Control

3BYKIN MOXHO BKMIOYUTL/BLIKNIOUYNTD B MEHIO
> Nonb3oBaTenbCkne HaCTPONKK.

@

Cwm. pasgen «CTpyKkTypa MeH».

Korpa 3BYKU BbIKIMKOYEHbI, Bbl NO-NMpexXHemMy
CIbIlUNTE 3BYK, €Cln:

*  Bbl KOCHYINCb @,
* cpaboTaeT Talimep;
*  Bbl HAXXMETE Ha HeaKTUBHbIV CUMBOJI.

7. OOMOJTHUTESTIbHBIE ®YHKL A

7.1 ABTOMaTn4yeckoe BbIKNOYEHUE

[aHHasa PyHKUNA aBTOMaTU4YEeCKN
BbIKITHOYaeT BapO4HYHO NaHenb, ecriu:

*  BbIKIOYEHbI BCE KOH(OPKM

» [locne BKMOYEHUSA BApOYHOM
NMOBEPXHOCTW HE 3a[alTCsl HU YPOBEHb
HarpeBa, HY CKOPOCTb BEHTUNATOPA,

* naHenb ynpaeneHusi Yem-nmbo 3anuta
W1 Ha Hel 4To-NMBO HaxoauTCsa Jonblue
[OecsiTU CeKyHA, (CkoBopoaa, Tpsnka).
BblgaeTcs 3ByKOBOM curHan, u BapoyHas
naHerb BblKIOYaeTcs. YaanuTte npeamet
WM O4MCTUTE NaHenb yrnpaBneHus.

+ BapouHas noBepxHOCTb CTAHOBUTCS
CNULLIKOM ropsiveli (Hanpumep, koraa
XKMOKOCTb B KacTpHofie NOMHOCTLHO
BblkunaeT). Nepen ncnonb3oBaHvem
BapOYHOW NaHenu gante KoHdopke
OCTbITb.

*  Bbl HE BbIKMYMIM KOHOPKY U HE
N3MeHUNN ypoBeHb Harpesa. Yepes
HeKOTOpoe BpeMsl BbIKITOHAETCS
BapoYHasi NOBEPXHOCTb.

CoOoTHOLIeHMe YPOBHSA Harpesa u

BpeMeHU, N0 UCTeYEeHNN KOTOpPOro

Bapo4Has naHenb BbIK/lOYaeTCcs:

HacTpoiiku HarpeBa Bapo4Has naHenb

BbIKNIOYaeTCcs Yepes

1-2 6 vacos
3-4 5 vacos
5 4 yaca

HacTpoiku HarpeBa BapouHasi naHenb

BbIKIIlOHaeTcsa Yepe3

6-9 1,5 yaca

7.2 MNMay3a

OTa hyHKUMS yCTaHaBnNMBaEeT A1a BCeX
paboTatLnx KOH(POPOK HAUMEHbLLNI
ypOBEHb Harpesa.

Mpu paboTe hyHKLMN BO3MOXKHO

ucnonssosatye cumeonos O u 11, Bee
ocTanbHble CUMBOJbI HA MaHenNsx
ynpasneHusi 3a6rnoKMpoBaHbI.

[aHasa dyHKUmMA He oTknoYaeT yHKLUN
Tanmepa.

1. [nA BkNoYeHUa pyHKUUUN HaXMUTE

KHOMKY I
YpoBeHb Harpesa 6yAeT NOHWXEH A0
3HayveHus «1».
2. [nA BbikntoYeHUA PYHKUNN: HAXMUTE

OT06pasnTca npeabiayLLUmnii ypoBeHb
Harpesa.
7.3 Bnokup. KHONokK

Bo Bpemsi paboTbl BApO4HON NaHENN MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHernb ynpaeneHus. 9To
npefoTepaLlaeT cryyvaHoe n3aMeHeHve
YPOBHS Harpesa.

CHavana 3afjaiTe ypoBeHb Harpesa.
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Ons BKNoYeHUs1 OYHKLMUMN HAKMUTE KHOMKY

&.

[AnAa BbikNo4YeHUA (byHKLI.VIVI HaXmMute
KHOMKY E NOBTOPHO.

®

DyYHKLUMS BBIKMIOYAETCS NPU BbIKIOYEHUN
BapOYHO NMOBEPXHOCTY.

7.4 3awmTa oT geTen

OTa yHKUMs NnpegoTBpaLlaeT cnyyarHoe
MCMoNb30BaHNe BapOYHOWN NOBEPXHOCTH.
Ana BkntovyeHUs PYyHKUUK HaXMUTE @ He
yCTaHaBnmBanTe ypoBeHb Harpesa. Haxmunte

W yaepxuBaiite (@ & revenme 3 CeKyHA, noka
He NOSIBUTCS UHAMKATOP Hak CUMBOSIOM.
BbIkrouMTe BApOUHYIO MOBEPXHOCTbL C

MOMOLLIbIO ®.

®

[Mocne BbIkNOYEHNSA BAapOYHOM
NMOBEPXHOCTU AaHHas PyHKUMS
npogomkaeT pabotatb. iHgnkaTop Hapg

E 3aropuTcsa.

AnA BblkNo4YeHUA PYHKUUN HAXMUTE @
He ycTtaHaBnvBainTe ypoBeHb Harpesa.

Haxmute 1 ygepxuearite EI B TeueHune 3
CeKyHA, MoKa MHOWKATOP Haf CUMBOJIOM He
roracHeT. BblkntounTe BapoyHyto

NMOBEPXHOCTb C MOMOLLH @.
MpuroToBneHne nNpu BKIIHOYEHHON

hbyHKUMUN: HaxXMuTe (D 1 yaepxusante EI B
TeuyeHue 3 CekyHz, Nnoka He ncyesHeT
MHOMKaTop Hag cMmBonoM. BapoyHon
NMOBEPXHOCTLIO MOXHO Monb3oBaThes. [pu
BbIKIMOYEHNN BApPOYHOM NOBEPXHOCTUN C

NOMOLLbIO ©) yHKUMA CHOBa paboTaer.
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7.5 Bridge

@

PyHKUMA AenCcTBYeT, Koraa nocyaa
HaKpbIBaeT LeHTPbl ABYX KOH(OPOK.
[ononHntenbHyo nHdopmMaLmnio o
NpaBWIbHOM pasmeLLieHUn Nocyabl CM. B
pasgene «Vicnonb3oBaHne KOH(POPOKY.
Mpu paboTe SenseBoil® dyHKUUs He
BKIOYaeTcs.

OT1a yHKUMA CNYXUT Ans 06beanHeHust
[ABYX NeBbIX KOHOPOK, B pe3ynbTaTte Yero
OHW paboTaloT Kak ogHa KOHAOpPKa.

CHavana cnegyeT yCTaHOBUTb YPOBEHb
HarpeBa OfHOW 13 NeBbIX KOHOPOK.

BkntoyeHne pyHKLMN: KOCHUTECH =]. YT06bI
3agaTb UNWM N3MEHUTb YPOBEHb HarpeBsa,
KOCHUTECb O[JHOW U3 CEHCOPHbIX KHOMOK
yrpaBneHus.

BbikntoyeHue dOyHKI.I,MVI KOCHUTECHh:

H
KocHuTech m. KoHdopku paboTatoT
He3aBMCKMO APYr OT Apyra.

7.6 Hob?Hood

370 coBpeMeHHas byHKUmMSA C
NCMNOoNb30BaHNEM aBTOMATUKK,
CBS3bIBANOLLEV BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb C
BbITSXKKOW. Kak BapoyHasi naHenb, Tak u
BbITSXKKA NOAAEPXKMBAKOT COEMHEHNE Yepes
nopTbl MHppakpacHol cBsA3n. CKopoCTb
BpaLLeHns BEHTUNSATOpa 3agaeTcs
aBTOMaTUYECKN B 32aBUCUMOCTY OT HACTPOEK
pexuma paboTbl M TeMnepaTypbl camon
ropsiyeri Nocyabl Ha BapOYHOW NaHenu.
BeHTnnATOpoM Takke MOXHO ynpaBnsTb
BPYYHYHO.

@

B 60nbLUMHCTBE BbITSXKEK CUCTEMA
OVCTaHLMOHHOrO ynpaBneHus no
YMOMYaHuio BblkNoveHa. Mepen
MCMonb30oBaHneM OYHKLMM BKIOYUTE ee.
[ononHntenbHyo nHdopMaLuo cM. B
PYKOBOACTBE MNonb3oBaTtens ans
BbITSDKKU.

ABTOMaTun4yeckasi pabota yHKLUMU
[ns BKNtOYEHNS1 JAHHOW PyHKUMM B
aBTOMaTUYECKOM PEXMME YCTAaHOBUTE




3HayYeHne aBToMaTN4eCcKoro pexuma Ha H1 —
H6. N3navanbHo ycTaHoBneH pexum H5
BapoYHON naHenu. BoiTshxka pearnpyet npu
Ka>KOOM BKITIOYEHUW BAPOYHOWN NaHesnu.
BapouHas naHenb perynupyeT cKkopocTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOPA, aBTOMATUYECKN
onpefenss TemMnepaTtypy KyXOHHOW nocyaebl.

ABTOMaTuyeckue PeXUuMbl

@

[na ynpaBneHus BbITSXKKOM
HenocpeaCcTBEHHO C MaHeNu BbITSHKKK,
BbIKMOYNTE aBTOMATUYECKUIA PEXUM

yHKLMN.

@

Mo 3aBepLUEHWN NPUrOTOBMEHNS U MOCHe
BbIKITIOYEHUSI BAPOYHOW NaHenm
BEHTUMNSATOP BbITSHKKA MOXET
npogomkatb paboTaTb B TeYeHNe
onpeaeneHHoro nepvoaa spemeru. Mo
MCTEYEHNUN yKa3aHHoro nepuoaa
cucTeMa aBTOMaTUYECKM BbIKIOYaeT
BEHTUNSATOP, He AoMnyckasi BO3MOXHOCTU
€ro Cry4anHoro BKIIOYEHUsI B TEYEHNE
cnepgytowmx 30 cekyHA.

ABTOMa- BapKa1) O6xapk
TUyeckoe a2)
3axwura-
Hue
HO Bbikn Bbikn Bbikn
H1 Bkn Bbikn Bbikn
H2 3) Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUMSTO-  BEHTUNSATO-
pa1 pa1
H3 Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNSTO-
pa1
H4 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO-  BEHTUNSATO-
pai pai
H5 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO-  BEHTUNSATO-
pa1i pa2
H6 Bkn CkopocTb CkopocCTb
BEHTUNATO-  BEHTUNATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi naHenb oTCnexvBaeT NpoLecc KUNeHus n
aBTOMAaTNYECKMN BbIGUPAET COOTBETCTBYHOLLYYHO CKO-
pOCTb BEHTUNSATOPA.

2) BapoyHasi naHenb oTcnexvBaeT npoLecc obxapku
1 aBTOMaTUYeCKN BbIGMpaeT COOTBETCTBYIOLLYIO CKO-
pOCTb BEHTUNSATOPA.

3) B aTtom pexumMme BEHTUNATOP U OCBELLEHUNE BKITHO-
4akTCA BHE 3aBMCUMOCTU OT TemnepaTypbl.
N3meHeHMe aBTOMaTU4YECKOro pexuma
1. BbIknounTe BapOYHYto NaHerb.

2. HaxumanTte Ha (D B TeueHue 3 cekyHa.
[uncnnen 3aroputcst n NoracHer.

3. HaxumanTe Ha El B TedeHue 3 CeKkyHa.

4. HaxmnTe HEeCKONbKO pa3 Ha @ rnoka Ha
nHankaTope BbicBeTUTCS H.

5. HaxmuTte Ha Tanmepe Ha + 1 Bbibepute
aBTOMaTUYECKUIA PEXUM.

Py4Hoe ynpaBneHne cKopocTbo
BEeHTUNATOpa
Ynpaenatb QYyHKLMEN MOXHO Takke B

py4YHOM pexume. HaxmuTe Ha A4 npu
BKITHOYEHHOM BapOYHOW NaHenwu.
ABTOMAaTUYECKMI pPexnM paboTbl OyHKLMM
OTKMKYWNCS, Tenepb CKOPOCTb BEHTUNSITOPA
MOXXHO M3MEHSTb BPYYHYH0. [pun HaxxaTum Ha

h 4 CKOPOCTb BEHTUNATOPA YBENUYMBaETCS
Ha oAauH ypoBeHb. [pu 4OCTUXKEHUN
MaKkcMMarnbHOro YpPoBHSI criefytollee
HaxaTVe Ha o nepeBoOAMUT CKOPOCTb
BEHTUNSATOPA BbITSKKM Ha ypoBeHb «0», 4To
NPUBOAUT K Ero OCTaHoBKe. [11si NOBTOPHOIro
BKITHOYEHWS1 BEHTUNATOPA Ha CKOPOCTU 1

HaXXmMute EZ

@

YT0o0Obl BKMOUYNTE aBTOMATUYECKUIA
PEXMM, BbIKMOYUTE BAPOYHYHO
NMOBEPXHOCTb N CHOBA €€ BKIYUTE.

BknroueHue ocBeLleHUA

Bbl MOXeTe HacTpouTb aBTOMaTMYeckoe
BKITHOYEHME OCBELLEHMS Ha BapOYHOMN
NMOBEPXHOCTUN MPU KaXXAOM €€ BKMYEHUN.
[nsa aToro 3agante aBTOMaTUYECKUIN PEXUM,
BblOpaB u3 gvanasoHa H1 — H6.
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®

VHAMKaTop Ha BbITSDKKE BbIKIOYAETCA
yepes 2 MVHYTbI NOCIe BbIKIIOYEHWS
BapOYHOWN NaHenu.

8. YKA3AHNA N PEKOMEHOAL NN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

8.1 Nocypna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHGOPKax
1cnonb3yeTcs aN1eKTpOMarHMTHoe norne,
KOTOpPOe 04eHb BbICTPO HarpeBaeT
nocyay.

Vicnonb3ayiite MHOYKUNOHHBbIE KOHGOPKM C
noaxoasiLent KyXoHHOW Nocyaon.

» Bo usbexaHve neperpesa u gna bonee
acbhekTuBHOM paboTbl KOHPOPOK Nocyaa
[OMKHa OblTb C TONCTLIMM CTEHKAMM 1
NAOCKUM OHULLEM.

» T[pexae Yyem CcTaBuTb Nocyay Ha
BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, yoeanTech, 4To
[OHO Mocyabl CyX0e U YUCTOe.

» CrapaiTtecb He 3aeBaTb KyXOHHOM
MOCYAOW KpaW 1 yrilbl CTekna Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTN K NOSIBMEHMIO CKOMNOB
U NOBPEXAEHMUIO CTEKNAHHON
NMOBEPXHOCTW.

MaTepuan nocyabl

* MpPaBUINbLHO: YYryH, CTanb,
amManupoBaHHas cTasnb, HepXaBetLas
cTanb, Nocyaa ¢ MHOroCnoWHbIM AHOM (C
Hagnexatllen MapkupoBKOM
npou3soauTens).

* HenpaBWUIIbHO: aNOMWHWNA, Meb, NaTyHb,

CTekno, kepamuka, papdop.

I'Iocy.qa noaxoauT Ana ncnosib3oBaHUA Ha
WHAOYKUMOHHbLIX BapOY4HbIX NaHensX, ecrin:

* BOAA OYeHb ObICTPO 3aKkMnaeT Ha
KOHdpOpKe, Ha KOTOPOW 3afaHa
MakcumarnbHasi CTyneHb HarpeBa;

*  MarHuT NpuTArMBaeTcs K AHy nocyabi.

Pa3mepbl nocyabl
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MHAYKUMOHHBbIE KOHGOPKM aBTOMaTUYECKH
NoACTpauBatoTCs Nof4 pasmep gHa
nocyapl. Cm. pasgen «TexHuveckune
AaHHble» > «Cneymndukaums KOHPOPOK»
Ans nonyyYyeHns nHdopmauum o
NOAXOASALLUMX pasmepax KyXOHHOW NOCyAbl.
Pasmellarite KyXOHHYIO MOCYAyY B LEHTpe
BbIOpPaHHOWM KOHPOPKM.

O PEeKTUBHOCTL KOHOPKM 3aBUCUT OT
OuameTpa AHuLLa KyxOHHOW nocyabl. [Ons
obecrneveHns onTUMansHon
Tennonepenayn UCNonb3ynTe KyXOHHYH
nocyAay € AHWLLEM, AVameTp KOTOPOWM
coBnagaeT C pa3mepoM KOHKPETHOM
KOHpOpKM (CM. MakcMmanbHoOe 3HaveHue
AvameTpa KyXOHHOW rnocyabl B pasgene

«TexHn4yeckne gaHHble» >

«Cneumndukaumsi KOHPOPOK»).

— MMocyna c gH1LEeM, AMameTp KOTOPOro
MeHbLUe pa3mepa KOHGOPKU,
nony4aeT NuLb YacTb U3y4aeMoi
KOH(POPKOW 3Heprumn 1 BCneacTeme
3TOro HarpeBaeTCs MeAneHHee.

— To coobpaxeHnsim 6e3onacHoOCT U
ANS AOCTVXEHUS ONTUManbHbIX
pe3ynbTaToB NPUrOTOBMEHNS HE
NCMONb3yWTe KyXOHHYO nocyay
6ornbLuero pasmepa no cpaBHEHWIO C
pasmMepomM, ykasaHHbIM B
cneyndurkaummn koHdopok. He
XpaHWTe Nocyay psAoOM C MaHEesnbo
ynpasneHus BO Bpems
NPUroTOBNEHUSI. ATO MOXKET MOBNUATH
Ha paboTy naHenu ynpasneHust unm
CNy4anHo BKMIOYMTb OyHKLNN
BapOYHOWN NaHenu.

@

CM. «TexHn4yeckue gaHHbIe.




8.2 Wymbl BO BpemMsi paboThbl

®

3710 HopmanbHoe aBneHne. OHO He
rOBOPUT O KaKOWN-NnGo HENCNPABHOCTY.
LLym, nsgasaemblii nocyaon, MoXeT
pasnuyaTbCs B 3aBUCMMOCTU OT
maTtepvarna nocyapbl 1 YpOBHS MOLLHOCTH.

Lymbl, nsgpaBaeMbie NOCyaAon:

* MOTPecKMBaHWe: NOCyAa U3roToBrieHa n3
HECKOMNbKNX MaTepuanos (MHOroCnonHoe
[OHO).

* CBMCT: MCMOMb3yeTcs KOHAOPKa, Ans
KOTOPOW 3aJaH BbICOKUI YPOBEHb
MOLLHOCTW, a NocyAa U3rotoBneHa uns3
HECKOMNbKMX MaTepuarnos (MHOrOCHoONHOe
[OHO).

* rygeHue: UCrosnb3yeTCs BbICOKUIA YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

LLymbl, nsgaBaemMbie BapoOYHOM NMaHenbHo:

* MOLUenKMBaHWe: pasgaeTcs Lenyok
3MEeKTPUYECKOTo nepeknoyaTens.

* LUMMEeHMe, XyxoKaHne: paboTaeT
BEHTUNSATOP.

*  PUTMWYHBIV 3BYK: NOocyaa obHapyxeHa.

8.3 Oko Timer (Tanmep Eco)

C Uenblo 3KOHOMUM 3NEKTPOIHEPTUM
HarpeBaTenb KOH(OPKM aBTOMAaTUYECKM
BbIKINIOYAETCH 4O TOrO, Kak NpO3BYYUT CUrHarn
Tarmepa obpaTHoro otcyeTa. Bpemsa paboTbl
KOHPOPKM Npu 9TOM 3aBUCUT OT BbIGPaHHOTO
YPOBHSI HarpeBa 1 BpeMeHW NPUroTOBMNEHUSI.

8.4 YnpoweHHOe pyKoBOACTBO Mo
MPUroToBrIeHUIO

COOTHOLLIEHNE YCTaHOBKU YPOBHSA Harpesa u
3HepronoTpebneHns KOHMOPKN He ABNAETCS
NWHenHbIM. [pn yBenuyeHnm yposHs
Harpesa noTpebneHne anekTposHeprum
BO3pacTaeT He B OUHAKOBOW NPOMopLnN.
OTO 03HayaeT, YTo Ha CPeaHeM ypoBHe
Harpesa KoH(opka notpebnser meHee
MOMOBUHbI OT CBOEN HOMUHAIbLHOW
MOLLIHOCTW.

@

[aHHble, npuBeaeHHble B Tabnuue,
npeaHasHayveHbl CKMHYUTENBHO ANst
03HAKOMIEHUS.

OBOLLE Ha napy.

Hactpowku Ha- Wcnonb3ywuTte ans: Bpems CoBeTbl
rpeBsa (MuH)
1 CoxpaHeHusi NpUroToBneHHbIX 6oz npu Heo6- HakponTe KyXOHHYH MOCyAy KPbILLKOMW.
TennbIMU. X0AMMO-
ctn
1-2 [onnanackvi coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepemelumsaniTe.
CNMBOYHOE MacrIo, LIOKoNaz, XenaTuH.
3acTbiBaHUe: NbilUHbIA OMIET, 3ane- 10 - 40 [MpuroToBneHve nog KpbILLKOWA.
YeHHble anua.
2-3 Pwc, cBapeHHbIn Ha MeaneHHom orHe, 25 - 50 [oGaBbTe BOAbI B KONMMYECTBE, Kak
1 MOMnoYyHble 6roaa, pasorpes roto- MWHVMMYM BOBOE NpEBbILLAOLLEM KO-
BbIX 6rto. nuyectBo puca. lNepemelunsaiite Mo-
NOYHble 6roaa Ha cepeaviHe NpUroTo-
BMNEHNS.
3-4 TyLweHune oBoLlei, pbibbl, Msica. 20-45 [oGaBbTe HECKOMbKO CTONMOBbIX NOXEK
BoAbl. MNpoBepsiiTe KONMYECTBO BOAbI
BO BpeMS npoLiecca NpUroToBreHus.
4-5 MpuroTosnexue kaptodensa n gpyrux 20 - 60 Hanente Ha aHo kacTtptonu 1-2 cmcm

BoAbl. [poBepsiiTe ypoBEHL BOALI BO
BpeMsi MpoLecca NpuroToBneHus.
[lep>kuTe KpbILLKY Ha KacTptone.
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HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe ans: Bpems  CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

4-5 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 nn XnakocTu NC UHrpeaneH-
€MOB MULLK, pary 1 cynos. Thl.

6-7 O6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- [epeBepHUTE NPU HEOBXOANMOCTH.
non, TensiTMHa «KopAoH 6néx», koTne-  XoAUMO-
Tbl, pyOneHble KOTNETbl, COCUCKM, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBka Ans coyca, siiua, 6nu-
Hbl, MUPOXKU.

7-8 CwunbHas obxapka, kaptodenbHble 6u- 5 - 15 [MNepeBepHUTE NpM HEOBXOAMMOCTH.
TOYKW, CTENKN U3 hune roBsanHbl,
CTewiku.

9 KunsiueHve Boabl, NPUroTOBNEHWE MaKapoH. 13a., obxapuBaHue Msica (rynsi, xkapkoe B
ropLuoykax), obxxapmsaHue kaptodens Bo dpuTiope.

P Kunsyenune Gonbluoro konuyecTtsa Boabl. PowerBoost BkntoyeHa.

8.5 Yka3aHusa un pekomeHzaumm no
uncnonb3oBaHuto Hob*Hood @

Vcnonb3oBaHue apyrux npubopos ¢
ANCTaHUNOHHbIM ynpaBlieHUeM MoXeT

npuBecTU K 6ﬂ0KMpOBaHV|IO curHana. He

[Mpn ncnonb3oBaHUM BapOYHON NaHenn ¢
dyHKUMen:

+ Ob6ecneybTe 3aWNUTy NaHENN BbITSXKM OT

NPSIMOro CONHEYHOro CBeTa.
He HanpaBnanTe Ha naHenb BbITSXXKKW
ranoreHoByto namny.

He HakpbIBaiiTe NaHenb ynpaBneHus
BapOYHOWN NaHenu.

He nepekpbiBante curHan mexay
BapOYHOWN MAHENbIO N BbITAXKKON
(HanpumMep, pyKOR, PYyYKOM KyXOHHOW
nocyabl Uy BbICOKON KacTptoneit). Cwm.
PUCYHOK.

MN3o6paxkeHne BbITSKKM NPUBEAEHO HUXe
TONLKO B KaYecTBe npumepa.
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ncnonb3ynTe Takne Npubopbl PSAOM C
BapOYHOW NaHesnbio BO BpeMs paboTbl
Hob?Hood.

BbITsXKKM, noaaepxuBarowme OyHKLMUIO
Hob*Hood

[ns 03HaKOMMNEeHUs C NOIHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSKEK, paboTatoLLumx ¢

3TOW PyHKUMEW, NPOCMOTPUTE HaLl BeO-canT.

BobiTskkn Electrolux, nogaepxumeatowime aty
hYHKUWMIO, AOMKHBI UMETb CUMBO T



9. ¥YXOoO4 U YACTKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

npoBeaeHNst CTaHAAPTHON OYNCTKM
cTekna.

9.1 O6wan nHdopmauus

Ounwante BapoUHyto naHesnb nocne
Ka)Kgoro ncnonb3oBaHus.

Cnepgute 3a Tem, 4TO6bI AHO NOCYAbI
Bceraa 6bino YNCTbIM.

[nsa exxeqHEBHOW OYMUCTKN CTEKISAHHOM
NMOBEPXHOCTY, a TaKkKe OMYMCTKU nocne
YCTaHOBKU M yaaneHus OCTaTKoB Kres
NCMONb3yWTe TOMbKO YNCTALLMIA refb C
MSArkUM abpasmBHbIM 3PEHEKTOM U MSTKYHO
HeLapanatoLlyto ryoky. B saBucumocTtv ot
CTerneHn 3arps3HeHns oYncTuTe
CTEKINSAHHYO NOBEPXHOCTb HEBOMbLUMMM
KpyroBbIMU ABWXeHUAMU. He gasuTe Ha
Hee CIWLLKOM CUIIbHO. 3aTem Hacyxo
BbITPUTE CTEKMSAHHYIO NOBEPXHOCTb
candeTkon 13 MUKpoubpebi.

/N BHUMAHMUE!

He vcnonbayiiTe knaccuyeckyo
XENTO-3eNneHyto ryoKy, Tak kak
YacTuLbl antOMUHKST €€ XKECTKOTO
Crosi MoryT NoBpeanTb U1
06ecLBEYNTb CTEKIIO.

®

Mcnonb3oBaHne YncTaLwmx
npucnocobneHnin n cpeacTs,
OTNUNYHbIX OT PEKOMEHAYEMbIX, HE
npuHeceT xenaemoro addekra un
MOXET NPUBECTN K MOBPEXOEHUIO NN
N3MEHEHWIO LiBETA CTEKIMSAHHON
NMOBEPXHOCTW.

Vicnonb3yiTe Tonbko ckpebok,
npegHasHavYeHHbIN Ans BapOYHbIX
naHenen Co CTEKIMSAHHOW MOBEPXHOCTbLHO.
VcnonbayriTe ckpebok TONbKO B kayecTBe
[OOMOMHUTENBHOIO MHCTPYMEHTA nocne

He ncnonb3ynte HOXK 1 gpyrue
OCTpble MeTannmyeckne
WHCTPYMEHTbI A4S O4YUCTKN
CTEKNSAHHOM NMOBEPXHOCTW.

/\ BHUMAHMUE!

9.2 OuyncTKa CTeKnsiHHOM
NOBEpPXHOCTU BapO4YHOM NaHenun

YpaneHue cnenyowmx 3arpA3HEeHUN
cnepyeT BbINONHATb
He3ameanUTENbHO: pacnnaBneHHas
nnactmacca, nonuaTuieHoBas MnneHka,
caxap 1 nuLLeBble NPoayKThl,
copepxatyue caxap. B npotusHom crnyvae
3TN 3arpsi3HEHNS MOTYT NPUBECTU K
NOBPEXAEHNI0 MOBEPXHOCTM BapOYHOW
naHenu. CobntogaiTe 0CTOPOXKHOCTb,
4TObbI He 0bxeubcs. Pacnonoxute
cneywuanbHbIi ckpebok nofd OCTpbIM Yriom
K CTEKNSAHHOW NOBEPXHOCTU U ABUranTe
€ro no 3Tov NOBEPXHOCTH.

YpaaneHue cnenyowmx 3arpi3HEHUN
cnepyeT BbINOMNHATL, TONBKO €Crnun
NOBEPXHOCTb BapO4YHOW NaHenu
[OCTaTOYHO OCThbINa: U3BECTKOBLIN
HaneT, Kpyru oT BoAbl, NATHA Xupa, NTHa
C MeTannuyecknum otnmeom. Ounctute
BapOYHYI0 NaHernb C MOMOLLBIO Frens ¢
MSrkUM abpasvBHbIM 3 DEKTOM U
[envkaTHOWM HelapanatoLler ryoku (cm.
pasgen «Obwas nigopmauumsy). Mocne
OYMCTKM HACyX0 BbITPUTE BapOYHYHO
naHenb candeTkon U3 MUMKporopbI.
CToWkKue 3arpsi3HEHUSA U NSATHA:
HaHecuTe Ha NOBEPXHOCTb reflb C MATKUM
abpasnBHbIM 3PPEKTOM 1 NOTPUTE ee
HeluapanatoLlern aenukaTHoM rybkon (cm.
pasgen «O6wwasn nHdopmauusa») Ao Tex
nop, noka NATHa He uc4esHyT. He gaBute
CMVULLKOM CUMBHO.
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10. YCTPAHEHWE HEMCMNPABHOCTEW

/\ BHAMAHMUE!

Cm. rnaBsl, cogepxatliune CBeﬂeHl/lﬂ no

TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

10.1 Yto menaTb, €cnu...

Mpo6nema

Bo3amoxHas npuunHa

Cnocob ycTpaHeHusA

BapouyHas naHenb He BKIHOYaeT-
¢ unu He paboTaer.

BapouHas naHerb He MOAKITOYEH K
3NeKTPONUTaHUIO, UK MOAKIIYEHNE
Npou3BeAEHO HEBEPHO.

I'Ipoaepre npaBUIIbHOCTb NOAKMNKYe-
HUA Bapquoﬁ naHenn n Hann4ne Ha-
npsHkeHve B ceTu.

CpaboTan npegoxpaHuTens.

MpoBepbTe, ABNSETCA N1 Npeaoxpa-
HUTENb NPUYNHOI HeNCNpPaBHOCTY.
Ecnu npepoxpanutens cpabaTtbiBaeT
CHOBa ¥ CHOBa, 06paTUTECh K KBanw-
PULMPOBaAHHOMY 3NEKTPHKY.

YpoBeHb HarpeBa He 3ajaBarncsi B
TeyeHune 60 cekyHA.

MOBTOPHO BKMOUNTE BAPOYHYHO Na-
Henb 1 MeHee Yem yepes 60 cekyHa
yCTaHOBWTE YpOBEHb Harpesa.

Bbl 04HOBPEMEHHO KOCHYSIUCH ABYX
unv 6onee AaTYMKOB.

KocHutech TONbKO 04HOro Aatyumka.

Pa6oTaeT Maysa.

Cwm. pasgen «[lay3a».

Ha nanenu ynpasrieHua Kkannu soabl
nnn xupa.

OuuncTtuTe NnaHenb ynpaslieHUA.

PasgaeTcst NOCTOSAHHBINV 3BYKO-
BOW curHan.

HenpanmbHoe NOAKNKYeHne K
ANeKTpoceTn.

OTKMoYMTE BAPOUHYIO NaHemnb OT ceTu
anekTponutanus. ObpaTutech K KBa-
NULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY U
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAaHOBKM
npubopa.

HeB0O3MOXHO yCTaHOBUTL MaKcu-
ManbHYyl0 MOLLHOCTb HarpeBa oa-
HOW 13 KOH(OPOK.

Lpyrue koHOopKU NOTPeGNAT Mak-
CMMarbHO AOCTYMHYI MOLLHOCTb.
BapoyHas naHenb pabortaeT Haane-
Xalyum obpasom.

YMeHbLUMTE MOLLHOCTb, NOABOAUMYIO
K ABYM KOHhopKaMm, NOAKMOYEHHBIM K
Tov xe ¢pase. Cm. MnaBy «Cuctema
yNpaBneHNst MOLLHOCTbLIOY.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHas NaHesb BbIKMIOYaETCs.
BblgaeTcs 3BykOBOW curHarn, ko-
roa BapoyHasi maHesnb BbIKMo-
yaeTtcs.

Ha oauH nnu HeckonbKo AaT4YMKoB
MOSOXWMIIN NMOCTOPOHHUI NpeameT.

YnanvTe NoCTOPOHHWIA NpeameT ¢
[aTyY/KOB.

Bapquaﬂ naHenb BbIKNK4YaeTcA.

Ha ceHcope @ okasarncsi nocTo-
POHHMI NpeameT.

Ypanute NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
Aatymka.

He BkntovaeTcst WHOMKaTOp ocTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdpopka He Harpesniach, NOCKOsbKY
pa6oTana B TeYeHWe CrNLWKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UIM NOBPEXAEH
naTymK.

Ecnu koHdpopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0Nro, YTobbl HarpeTbecs, 06-
patuTech B aBTOPU30BaAHHbIN CEPBUC-
HbI LEHTP.

He pa6oTaeTt Hob?Hood.

MaHenb ynpaBneHus HakpbITa.

CHUMWTE NOCTOPOHHWI NpeaMeT ¢ na-
Henu ynpaeneHus.

248 PYCCKMHU



Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

MCI'IOJ'Ib3yeTCFI OYeHb BbICOKas Ka-
CTpHonA, KoTopas 6n0|<v|pyeT curHarn.

Vcnonb3yiTe KacTpoNo MEHbLUNX
pasmepoB, NepecTaBbTe ee Ha Apyryio
KOHCOPKY NN OTPErynUpynTe BbITSHK-
Ky BPYYHYyt0.

MaHenb ynpaBnexus HarpeBaeT-
cs.

Mocypa cnvwkomM GonbLuas unu Bbl
NoCTaBWUmNM ee CANLLKOM Grn3Ko K
naHenu ynpaseHus.

Mpwn ncnone3oBaHum GonbLLOK NocyAbl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
OHWE KOHGOPKU.

Mpn HaxaTnn Ha AaTyYMKK NaHe-
11 yNpaBneHns oTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3ByKOBaﬂ CUrHanmsayma oTkno4e-
Ha.

BxstoumnTe 3ByK. CM. «ExkeHeBHOe uc-
nonb30BaHme».

3aroputcs UHAMKaTOp Haj CUM-

BOIIOM .

Pa6otaeT 3awuTa ot getei unm
Brokump. KHoMok.

Cwm. pasgensl «3alyuta ot geten» u
«Bnokup. kHonok».

JnHelika ynpaBneHus muraer.

Ha koHdbopke oTcyTCTBYET Nnocyaa,

mnm KOHCbOpKa 3aKpbiTa He LeNTMKOM.

PasmecTtute nocyny Ha koHdOpKe Tak,
4YTOObI OHa NOMHOCTBIO HaKpbIBana
KOHOPKY.

Henopxopsawwmii Tvn nocyapl.

Mcnonbayite nocyay, kotopasi Noaxo-
OVT AN MHOYKUMOHHBIX BapOYHbIX Ma-
Heneii. CM. «YKa3aHusi U pekomeHaa-
umn».

[nameTp AHa NocyAbl CAULIKOM Ma-
TNeHbKUI ANs JAHHOW 30HBbI.

Vcnonb3yite nocyay noaxoasawmx
pa3mepoB. CM. «TexHu4eckue faH-
Hble».

HarpeB 3aHvmaeT MHOro Bpeme-
HU.

Pa3wvep AHuLa nocyabl CrMLLKOM
ManeHbKuUi, NO3TOMY nocyaa nony-
yaeT TONMbKO YacTb AHEepPrun, uany-
Yaemou KOH(POPKONA.

[Ina o6ecneyeHns onTumansHom Ten-
riornepeaaymn UCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay ¢ AHULLEM, AnamMeTp KOTOpoW
coBnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOHOPKM (CM. MakcumarnbHoe 3Hade-
HWe AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B
pasgene «TexHuyeckne AaHHble» >
«Cneumdukaumsa KOHHOPOK).

n @ nosBNATCA OgHOBpe-
MEHHO.

MollHoCTb cnuwKom Mana us-3a no-
cyApbl HENOAXOASLLErO TUMA UK Ny-
CTOW nocyapl.

Mcnonb3yiiTe NOAXOASLLYIO NOCYAY.
CM. «YKa3aHusa 1 pekomeHaaLum» un
«TexHUYeCcK1e AaHHbIe».

He BkntovaiiTe KOHOPKU, HA KOTOPbIX
CTOUT nycTas nocyaa.

n nosBNATCA OgHOBpe-
MEHHO.

Mocyaa nycras unv CoaepXXuT xma-
KOCTb, OTNNYHYIO OT BOABI, HAaNpw-
mMep, Macrio.

M3beraiite ucnonb3oBaHusi 4aHHOW
hYHKLWM C KMAKOCTAMM, OTINYHBIMU
OT BOAbI.

nosBNATCA OgHOBpPe-

MEHHO.

B nocyae cnuikom MHOro unm cnu-
LUKOM Maro BOfbl.

MocTaBneHa BapuTbCs nuLLa, oT-
TIMYHas OT kapTodens ¢ BOAOMN.
Touyka KMneHWsi cMecTunach no Bpe-
MeHU 1 pyHKUMKM, SenseBoil® He
yAanock cpaboTaTth Hagnexalimm
obpasom.

[ins kMneyeHns BoAbl M Bapku KapTo-
dens ncnonb3ynTe ToNbKO
SenseBoil®. Cm. «Yka3aHus u peko-
mMeHaauumy.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

BblaaeTca curHan, uHankaTopsb!

o°
Hag 1s°f MUratoT, a pyHKumsa
SenseBoil® He 3anyckaeTcs.

Hwn opgHa 13 KoHOpPOK He roToBa K
ncnonb3oBaHuio SenseBoil®. Ha
KOHJpopKax, KoTopble Bbl cobvpae-
Tecb BbIGpaTh, eLle UMeeTcs ocTa-
TOYHOE TEMO WM OHW eLLe UCMOoSb-
3ytoTcs.

3aBepLunTe NpUroToBreHne u Bbibe-
puTe cBoGoAHY0 KOH(OPKY 6e3 ocTa-
TOYHOrO Tenna.

SenseBoil® He paboTaer.

CrnULLKOM HU3KWI YPOBEHb MOLLIHO-
CTV BapOYHON NaHenu.

YcTaHoBuTe Gornee BbICOkOe 3Ha4eHve
YPOBHS MOLLHOCTU. Y6eanTech, Y4To

BbIGPaHHbIN YPOBEHL MOLHOCTM COOT-
BETCTBYET HOMMHANY MpefoxpaHuTe-
nei, yCTaHOBMEHHbIX Ha AOMaLUHEM
anekTpoliute. Cm. pasgen «Mepen
nepBbIM UCTONb3oBaHneM» > « Orpa-
HUYEHWE MOLLHOCTU.

3aropaeTcs 1 undpa.

POYHOW NaHenu.

Mpowusowna owwnbka B paboTe Ba-

BblkntounTe 1 cHOBa BKMOUNTE BapoY-
Hyto naHenb cnyctsa 30 cekyHa. Ecnm

CHOBa 3aroputcsi , oTKMouNTE Ba-
POYHYIO0 NaHenb OT CEeTU aneKTponuTa-
HuA. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMIOYMTE BapoYHyto naHenb. Ecnu
HeuncnpaBHOCTb YCTPaHWUTb He yaa-
nocb, obpaTnTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEpPBVCHBIN LEHTP.

10.2 Ecnu npobnemy He yaanocb
pewuTb...

Ecnun camocTosTenbHO cnpaBuTbCs C
npobnemoii He ygaetcsi, obpaTtuTech B
MarasuH, B KOTOPOM Gblf NpruoGpeTeH
npubop, Unn B aBTOPU3OBAHHLIA CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLwunTe cBEAEHWs, ykasaHHble Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU SAHHBIMM.
Y6eamTech, 4TO BapoyHas NaHenb

11. TEXHNYECKWME OAHHbLIE

11.1 Tabnuyka c TeXHN4YeCKMMu
OaHHbIMU

Mopens EIS824531Z
Tun 62 D4A 01 AA
WHaykumoHHas 7.35 kBT
CepuiiHbii Ne.................
ELECTROLUX
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3KcnnyaTupoBsanack npasunbHo. B cnyyae
HenpaBunbHOM aKcnnyaTaummn npubdopa
TexXHu4eckoe obcnyxusaHue,
npeaocTaBnsemMoe cneuyanuctamm
CEepBUCHOrO LieHTpa unu npogasua, oyaet
nnaTHbIM, JaXe eCnn CPOK rapaHTun eLle He
nctek. lndopmauusi o rapaHTUIMHOM CpOKe 1
aBTOPM30BaHHBIX CEPBUCHBIX LIEHTpax
npvBeaeHa B rapaHTUHOM CBUAETENbCTBE.

MpopykToBbin Homep (PNC) 949 599 333 00
220-240B/400B 2N, 50 'y,

MaroTtoBneHo B: epmaHus

7.35 kBT
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11.2 Cneundomkaumsa KOHPOPOK

KoHdopka HomunanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [OuameTtp nocy-
MOLLHOCTb (Mak- npopomkuTenb- Abl [MM]
CUMarnbHbIW ypo- HOCTb
BeHb HarpeBa) PowerBoost
[BT] [MuH]
JleBas nepeaHsis 2300 3200 10 125-210
IleBas 3agHas 2300 3200 10 125-210
CpepHsst nepegHsas 1400 2500 4 125-145
3agHsis npaBasi 2300 3600 10 205 - 240

MOLLLHOCTI: KOH(bOpOK MOXEeT HE3HA4YUTEITbHO

OTNMYaTLCs OT NpUBEAeHHbIX B Tabnuue
ZdaHHbIX. OHa MeHsieTcsl B 3aBMCMMOCTU OT
maTepuana v paamepa KyxOHHOW Nnocyabl.

Ona obecneyeHns onTumarnbHou
Tennonepenavn n 4OCTUXEeHUA Hanny4Lmnx
pe3ynbTaTtoB NPUroToBNEHNA VICI'IOJ'IbSyVITe

KYXOHHYIO MOCyaly C AHULLEM, AuameTp
KOTOpOro coBnagaeT C pa3Mepom
KOHKPETHOM KOHPOPKM (CM. MakcMmarnbHoe
3HaYeHue AvameTpa AHULLA KyXOHHOM
nocyapl B COOTBETCTBYIOLWEN Tabnuue). He
NCMOosb3ynTe KyXOHHYIO Nocyay, pasmep
KOTOpOW NpeBbIaeT AnameTpa KOHOPKK.

12. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

12.1 TexHn4eckme gaHHble B COOTBETCTBUU C HOPMaMM U NpaBunamm no

JKonornsauummn

Mopgenb

EIS824531Z

Twn KOHGOPOYHOI (BapoYHO) naHenm

BcTpavBaemas BapoyHas

naHernb
KonnyectBo paboumx 30H n/unm y4actkos 4
TexHornorus HarpeBaHus WHpykums
[nameTp nonesHon paboyeri NOBEPXHOCTU AN Ka- CpepaHssi nepegHsast 14.5 cm
XKOOW 3MEKTPUYECKM HarpeBaemon paboyerii 30Hb! 3apHas npasas 24.0 cm
(2)

[nvHa v WwnpuHa nonesHon paboyeli NOBEPXHOCTH JleBas nepeaHsasn L223cm
0N KaXaoWv anekTpuyecku Harpesaemon pabovei W 21.8 cm
30HbI MK yyacTka (AnuHa L; wmpuHa W)

[nvHa v WwrprHa nonesHol paboyei NOBEPXHOCTU IleBas 3agHsA L 223 cm
ONS KaXOoW anekTpuyeckun Harpesaemon pabovei W 21.8 cm

30HbI UK yyacTka (anuHa L; wupuHa W)

MoTpebneHne aHeprum kaxaon paboyeli 30HbI Unn
y4yacTtka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

IeBas nepegHas
JleBas 3agHsA
CpepaHss nepeaHsas
3apHsas npasas

189.1 Br-u/kr
189.1 Br-u/kr
187.5 Br-u/kr
185.2 BT-u/kr

MoTpebneHve aHeprum kOHDPOPOUHOIA (BapoyHOI) NaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

187.7 Br-u/kr

PYCCKUM
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IEC / EN 60350-2 - bbITOBbIE 3nEKTPUYECKME
npubopbl 4Nst NPUrOTOBIEHNS MWLM — YacTb
2: BapouHble naHenu — MeTtoapbl M3mepeHuii
3KCMNNyaTaUUOHHBIX XapakTEPUCTUK.

[laHHble 3HepronoTpebneHns oTHOCATCS K
30HaM Harpesa, KoTopble
ULAEHTUDULMPYIOTCS N0 OTMETKaM
COOTBETCTBYHOLLMX KOHZOPOK.

12.2 QHeprocbepexeHue

Bbl MOXXeTE 9KOHOMUTL ONEKTPO3HEPruno BO
BpemMaA exeqHEeBHOro npuroToBlieHnA nNnuLin,

cnefys NpUBEAEHHBIM HIDKe
pekoMeHaaLmnsIM.

» Korpa Bbl HarpeBaeTe Boay, UCMONb3yiTe
TONbKO HEOBXOAUMOE KONMYECTBO.

» [Mo BO3MOXHOCTW BCeraa HakpbiBanTe
KYXOHHYI0 NOCYAY KpbILLUKaMM.

* PaswmeLyanTe KyxOHHYO nocyay
HEenocpeaCcTBEHHO B LIEHTPE BbIOpaHHOM
KOHCOPKN.

« [Ina nopaepxaxus 6noga B Tennom
COCTOSIHWUM ¥ ANs pacTannuBaHus
NPOAYKTOB MCMOSb3YyiNTe OCTaTo4HOE
Tenno.

12.3 UHdhopmauumsa o6 usgenuu gna onpeaeneHnsa notpebnsaemon
MOLLHOCTU U MaKCUMaribHOro BpeMeHU nepexona B PeXUM MOHWXKEHHOro

3HepronoTpeodneHuns

MoTpebnsiemas MOLYHOCTb B BbIKIOYEHHOM COCTOSHUM

0.3 Bt

MakcumanbsHoe Bpemsi, HeobxoanmMoe Afst aBTomaTuyeckoro nepexoaa obopynosa- 2 MUH
HVSA B COOTBETCTBYIOLLNIA PEXUM NMOHWKEHHOIO 3HepronoTpebneHns

13. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEbI

MaTepwuanbl ¢ CUMBONOM C/:) cneayert
caasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLNE KOHTENHEPDI
Ans céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. [puHUMas
yyactue B nepepaboTke cTaporo
3nekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl
rnomMoraeTe 3alnUTUTb OKPY>KatoLLIYI0 cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbhiBaiTe
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BMeCTE C ObITOBbIMW OTXO4aMMU 6bITOBy}O

TEXHWKY, MOMEYEHHYH CYMBOSOM E
Mpubop cnepyeTt [OCTaBUTbL B MECTO
pasnenbHOro HakonseHns 1 cbopa OTXo4oB
noTpebneHns unu B MyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKMN OIS
nocnegyoLen yTunmusauumn.



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBucrpane 1 Nonpasky:
www.electrolux.com/support
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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

lMpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua crapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3benm Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem .

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahnHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasn (MpocevaH) HABO NOTPOLLUH-E MO
AoMahnHCTBY.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHM 4eNOBU MOTy
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba GuTn NnaxkremB Kako
6u ce nsberno AOAVPUBAH-E rPejHIX eneMeHarTa.
YMNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTh XpaHy Ha I'pejHOJ
nno4Yn ga ce NpXxu Ha macTu unn yroy 6e3 Haasopa, jep
mMoxe aohu 0o noxapa.

[um je nokasaTerb nperpesBarwa. Hukaga HemojTe BOAOM
racuTn noxap TOKOM KyBawa. VickrbyuuTe ypehaj, a 3atnm
NpekpujTe NnamMeH, HNp. NpoTMBNoXapHUM hebeTom Unm
noknonuem.

YNO3OPEHE: Ypehaj He cme foa ce Hanaja nyTem
eKCTepHor ypehaja 3a yKiby4dmBare Kao LUTO je TajMep HUTKU
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Aa Oyae noBesaH Ha KOMo Koje ce pedoBHO YKIbyuyyje u
NCKIby4yje nyTem cTpyje.

» OlNPES3: lNMpouec KyBara Mopa fa ce Hagrnena (Yak ny
cnyyajy yHKumMja ayTomaTtckor KyBawa). KpaTkoTpajaH
npouec KyBaka Mopa fa ce Haarnena HenpekngHo.

* YIMMO3OPEHE: OnacHocT of noxapa: Hemojte ognaraTtu
npegMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

 [NpegmeTe og meTana, NOMNyT HOXeEBA, BUSbYLLKW, Kallumka n
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

* He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

* Hemojte kopnctntn napoduncray 3a vynwhene ypehaja.

* HakoH kopuwhera, UCKIbyumTe nrody 3a KyBawe nomohy
KOMaHAe 1 HeMojTe ce y3faTn y AeTeKTop 3a nocyay.

* YINO3OPEHSE: Ako je noBpLUMHA Hanykna, UCKIby4uTe
ypehaj n nasyunte kabn 3a Hanajawe U3 yTM4HULUE Aa
GucTe cnpeunnu cTpyjHu yaap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPEeXY OANPEKTHO NPEKO pasBodHE KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucrte uckroyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4yaja, obpaTtuTte ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

» YKONUKo je kabn owteheH, Mopa ra 3aameHuTr nponssohau,
oBrawheHn cepBuc, UNu nuua CNMYHMX KBanudgukayuja,
Kako 6u ce nsberna onacHocrT.

* YINO3OPEHSE: Kopuctute camo WTUTHKKE 3a MroYy 3a
KyBakw-€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy Ccy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
yrnyTcTBUMA 3a ynotpeby HaBeeHU Kao NOrogHn nnm
LUTUTHUKE 3a MAoYy 3a KyBake KOju Cy MHKOpNopupaHu y
ypehajy. Kopuwhene Heogrosapajyhux WTUTHUKA 3a NIoYy
3a KyBake MOXe nsasBatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA
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2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanvgukoBaHa ocoba moxe aa
MHCTanupa oBaj ypehaj.

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og nospeae nnu
owTehewa ypehaja.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe Aa nHcTanupare unm Kopuctute
owrTeheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* HeonxogHo je npugpxasatu ce
MWHUMANHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCKkux enemeHaTa.

* YBek BoguTE payyHa npuivkom
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3alTUTHE pykasumue u
3aTBOpeHyY 0byhy.

*  K3onyjTe ncevyeHe NnoBpLUMHE KYXUHCKOT
efieMeHTa 3anTUBHUM mMaTtepujanom aa
6ucte cnpeunnu aa Habybpe o Bnare.

* BawTtuTtute JokY CTpaHy ypehaja og nape

n Bnare.
* Hemojte moHTMpaTu ypehaj nopeq BpaTta
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBawe nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.
» Caaku ypehaj nma BeHTUNaTope 3a
xnahewe Ha gHy.
* Ao je ypehaj noctaBrbeH n3Hag uoke:
— HeMmojTe Aa cTaBfbaTe CUTHe
npeamMeTe Unm nanup Koju ce Moxe
yByhu, jep oHM Mory fa owwTeTte
BeHTMNaTope 3a xnahewe unu ga
nokesape cuctem 3a xnaheme.

— [Opxute pasgarbuHy o4 HajMakbe 2 cm

nameny gower fena ypehaja un
[enoBa Koju ce yyBajy y dmoun.
*  YKINOHWUTE NperpagHy nrovy nocraBrbeHY
y yrpagHu enemeHT ucnog ypehaja.

2.2 MpukrbyumBake cTpyje

/\ YNO3OPEHE!
Pu3swnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.
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CBe enekTpuyHe Npukibyyke Mopa aa
noBexe KBanuduKkoBaHU enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH.

Mpe n3Bohera buno KakaBux pagosa Ha
ypehajy, kabn 3a Hanajake 06aBe3HO
13BaauTe U3 3uJHEe YTUYHULE.

YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha nrnovnum
ca TEXHNYKMM KapakTepucTukama
komnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

[Mposepute ga nu je ypehaj npaBunHo
MHCcTanupaH. Jlowe npuyBpwheH nnm
Heogrosapajyhu kabn unm ytukay (ako ra
1Mma) MoXe Npoy3poKoBaTy Nperpesare
€NeKTPUYHOT NMPUKIbYYKa.

Kopuctute ogrosapajyhu enekrpuyHmn
kabn 3a Hanajare.

He posBonuTe ga ce enekTpuyHu kabn
3aneTrsa.

[MpoBepute fa nu je MHCTanMpaHa
3awTuTa o4 CTpyjHor yaapa.

Ynotpebute kabn ca cresarbkom ca
pactepeherem Ha ByYy.

Kapga ypehaj npukrbydyjete y angHy
YTUYHULYY, BOAUTE padyHa Aa kabn 3a
Hanajake Unu yTukad (ako ra uma) He
nohy y goavp ca Bpenvm genosmma
ypehaja nnu Bpenum nocyhem.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHMLA 1 NpoAYyXKHe kabnose.
[MpoBepuTe Aa HNCTE OLUTETUNIN MPEXHMN
yTUKay (ako ra uma) u MpexHu kabn.
O6paTtuTe ce Hawem oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY UMK enekTpuyapy
paau 3ameHe owTeheHor kabna 3a
Hanajake.

3awTtuta o yaapa Aenosa noj HanoHoM
1 N30M0BaHVX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HEe MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

Mpuvkrby4nTe rnaBHU kKabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
MHCTanauuje. BoguTe padyHa ga nocrtoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanauyuje.

AKo je 3ufHa yTuyHuLa nabaea, HemojTe
Oa NpUKIbydyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajawe kako bucre
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wro hete n3Byhu ytmkay n3 yTmyHuue.
KopucTtuTte camo ncnpaBHe pactaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba



CKMHYTU ca Hocaya), ayTomaTcke
3aLlUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaea fa nckrbyunte cee ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM Mpekugady Mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

» Axo ce E3 kb4 nojaBu Ha ekpaHy, ogmax
UCKIbYYMTE MIoYy 3a KyBake U NpoBepuUTe
[a nu cy enekTpuyHa Be3a 1 rnaBHu
HanoH 1cnpasHW.

2.3 YnoTtpeba

Kopuctute camo npnbop koju nponssohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha,.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk o noxapa v ekcnnosuje.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og noBpeae, onekoTuHa u
CTpyjHOr yaapa.

* Hewmojte ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

* YKINOHWTE CBO NakoBawe, HanenHuue n
3alWTUTHY onujy (ako je nma) npe npeor
Kopuwhema.

* Bopgute payyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay sanyLueHu.

* He ocrtaBmajte ypehaj 6e3 Hag3opa
TOKOM paja.

» [logecuTe 30HY 3a KyBame Ha
LMCKIbYYEHO" HaKoH cBake ynoTpebe.

* Hewmojte cTaBmaTy npubop 3a jeno unm
MoKnonue Lwepnu Ha 30He 3a KyBare. OHu
MOry noctaTu Bpenu.

* HemojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOOOM.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY MNMN NPOCTOP 3a oAnarake.

* Ao je nospluvHa ypehaja Hanykna, ogmax
ra UCKrbyunTe 13 3ngHe yTuyHuue. To
cnpe4vasa CTPYjHU yaap.

* KopucHuum ca nejcmejkepom mMopajy Aa
oapxaBsajy pacTojake of Hajmare 30 cm
04 MHAOYKLUMOHMX 30Ha 3a KyBake Kaga
ypehaj pagu.

» Kapa ctaBute xpaHy y Bpyhe yrbe, Moxe
Aa npcHe.

* HewmojTe KOPUCTUTU anyMUHNjyMCKY
donwvjy nnu gpyre matepwujane nameny
NoBpLUMHE 3a KyBane 1 nocyha 3a
KyBar-€e, OCMM ako npoussohay ypehaja
HWje apyraynje HaBeo.

MacTtu 1 yree kapa ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarbvBa ncnapera. [pxure
nnamMeHoBe U1 3arpejaHe npeameTe
Aarbe of MacTu v yrba kaga kysaTte ca
HUMa.

Vcnapera koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3a3oBy CMOHTaHO
caropeBatbe.

YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XpaHe, MoXe [a ce 3ananu Ha
HVDKOj TEeMNepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTM MO NPBU MyT.

3anarsvBe matepwuje nnu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTh yHyTap 1 nopeg,
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

HemojTte ctaBreatn Bpyhe nocyhe Ha
KOMaHAHy Tabny.

He cTaBrbajTe Bpeo noknonay, Turamwa Ha
CTaKrneHy NMOBpPLLMHY NIloYe 3a KyBake.
He po3sonuTe ga TevHocT y nocyhy 3a
KyBaHs-€e NOTNyHO “cnapu.

MasnTe ga npegmeTtn unu nocyhe 3a
KyBah-€ He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUUHA MIOYE.

HewmojTe ykrbyumBaTi 30He 3a KyBare
YKOMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe 3a KyBahwe HanpaBrbEHO Of
nveeHor reoxha nnu ca owteheHnum
[OOHMM NOBpLUMHaMa MOXe [a Hanpasu
orpeboTMHe Ha cTaky/cTaknokepamum.
YBeKk noaurHuTe oBe npeamMeTe kaga
Tpeba Aa ux nomepare no NOBPLUMHK 3a
KyBake.

2.4 Hera n unwhene

PepnosHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeynnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTtepujana.

Vckrbyunte ypehaj n octaBute ra ga ce
oxnagu npe Hero ynwhemsa.

HewmojTe kopucTUTK Mnas Boge vnu napy
3a ynwheme ypehaja.
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* Ypehaj o4ncTnTe BNaKHOM MEKOM KpProm.
KopuctuTe uckrbyy4nBo HeyTpanHe
netepllieHTe. Hemojte kKopuctutm
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyuunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTanHe NpeaMeTe, OCMM ako Huje
apyrayuje HaBeaeHo.

2.5 CepBucupame

» Pagu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opurnHanHe pesepsHe
faenose.

* Kapa ce pagu o cujanuuyama yHyTap
npoussoAa 1 pe3epBHNX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHuM
anapaTtuma, Kao LUTo Ccy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unun cy HamekeHe aa

3. MIHCTAITMPAHE

curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocCBeT/baBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

2.6 Ognaramwe

/\ YNO3OPEHE!
OnacHocT og noBpefhuBara unm

rylema.

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

3.1 Mpe uHcTanupawa

lNpe Hero WTo UHCTanupaTte nnovy 3a
KyBate, 3anmmTe nogaTke Koju ce Hanase
Ha NIoYNLYM Ca TEXHWUYKUM
KapakTepucTMkama. Nnounua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha [oH0j
CTpaHu nrove 3a KyBatse.

CepujCKM BPOj ..eeeveviiiieeeiiie.

3.2 YrpagHe nrnoye 3a KyBake

YrpagHe nnoye 3a kyBae 403BOMLEHO je
KOPUCTUTM Camo fnocrie yrpaawe y
ofrosapajyhe Kyxukcke enemMeHTe 3a
yrpafkby v pagHe noBpLUMHE Koje cy Y cknaay
ca ctaHgapauma.

3.3 Kabn 3a Hanajamwe

» [lnoua 3a KyBakb€ ce Hanaja CTpyjom
nyTem kabna 3a Hanajawe .

» 3a 3ameHy owTteheHor kabna 3a Hanajawe
kopuctute Tmn kabna: HO5V2V2-F koju
nsgpxasa Temnepatype og 90 °C vnun
BuLLE. JeaHa Xuua Mopa umatu
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+ O6paTnTe ce nokanHuMm opraHumMa ga
6ucTe casHanu kako fa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

¢ Wckbyunte ypehaj us ctpyje.

*  Vceunte MpexHU enekTpu4HN kabn Ha
MeCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxute
ra.

MVHMMaraH Npecek y ckrnagy ca
poneHaBegeHom Tabenom. Obpatute ce
CBOM J10KanHOM CEPBUCHOM LIeHTpPY. Kabn
3a Hanajatbe CMe i@ 3aMEHUN UCKIbYYNBO
KBanmrKoBaHu enekTpuyap.

/\ YNO3OPEHE!

CBa npukrbyyrBama cTpyje Mmopa aa
06aBu kBanMUKoOBaHW enekTpuyap.

/\ ONPE3

[MoBe3nBaHe NOMONY KOHTAKTHUX
yTuKaya je 3abpareHo.

/\ ONnPE3

HemojTe ByLunMTi HUTK NEMUTK KpajeBe
xuua. 3abpaneHo je.

/\ OMNPE3

He npukrby4yjTe kabn koju Hema
3aBpLUHM HacTaBak kabna.

MoHoa3Hu npukrbyvak

1. YKnoHuTe 3aBpLUHM pyKaBal ca LipHe,
OpaoH 1 nnaee xuue.

2. YknoHuTe Aeo n3onauuje ca kpajesa
OpaoH, LpHe 1 NnaBe XuLe.



3. TloBexuTe KpajeBe UpHUX 1 BpaoH xuua.

4. T[locTaBuTe HOBW 3aBpLUHKN pykaBaL, Ha
OerbeHun kpaj xuue (notTpebHa je nocebHa
anatka).

5. [MoBexuTe kpajeBe ABe NnaBe XuLUe.

2. YknoHuTe eo n3onauuje ca kpajesa
nna.e xuue.

3. TloBexuTe KpajeBe OBe NnaBe Xuue.

4. T[locTaBuTe HOBM 3aBPLUHM pyKaBal, Ha
OerbeHn kpaj xuue (notpebHa je nocebHa

6. lMocTaBuTe HOBW 3aBPLUHM pykaBal, Ha anatka).

OerbeHu Kpaj xuue (notpebHa je nocebHa

anarka).
[ABoda3Hu npukrby4ak
1. YKnoHuTe Kpajiu pykaBal, ca nnaBux

xuua.

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
SN EE— (CX I (X I

DY p— L2

E E
N

@ 220 - 240 V~ [BodasHm npukrbyyak: 400 V2N gllz%u_ogzs\r;f MPUKIbYYaK:
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? unu 4x2,5 mm? 5x1 ,5 mm? unu 3x4 mm?
@ 3eneHo-xyTa @ 3eneHo-xyTa @_) 3eneHo-xyTa
N Mnasa 1 nnasa N MnaBa v nnasa N Mnasa v nnasa
L1 LipHa L1 LipHa L LipHa n 6paoH
L2 BpaoH L2 BpaoH

3.4 NpuyBpwhuBake 3anTUBKe —
yrpagHa MOHTaxa

1. Ouuctute dhanuese Ha pagHoj
NOBPLUMHWN.

2. WceumuTe ucnopyyeHy 3anTuBHy Tpaky
3x10 mm y 4yeTunpu Tpake. Tpake mopajy
OMTW UCTe OyXUHE Kao danuesu.

3. Opceuute KpajeBe Tpaka NoAd yrnom og
45°. Tpeba nx npeLm3Ho YKNonuTn y
yrnose cdanuesa.

4. TlpuuBpcTuUTe Tpake Ha danuese. He
passnaymTe Tpake. He nenute kpajese
Tpaka jefaH Npeko apyror.

HakoH noctasrbama CTaknokepamuyke nnoye

NonyHUTE CUIIMKOHOM NpeocTanu 3a3op

na3mehy nnoye n pagHe nospLuunHe. Nasute

Aa CUNMKOH He yhe noa cTaknokepamuyky

nnouy.

3.5 MNocTaBmbawbe 3anTuBKe —
MOHTaxa o4,03ro

1. OuncTtuTe pagHy NOBPLUMHY OKO MCEYEHOT
oTBOpa.

2. [lpnyBpcCTMTE UCMOPYYEHY 3anNTUBHY
Tpaky 2x6 mm Ha [0y MBUILLY Moye 3a
KyBame, AyX CMoSbHe nsule
cTaknokepamuyke nnove. He passnauute
je. Ma3uTe ga KpajeBun 3anTvBHe Tpake
Oyay Ha cpeaunHu jeaHe cTpaHe nrove 3a
KyBarbe.

3. Kap ceuete 3antuBky Tpaky, noBehajte
N3MepeHy OY>XUHY 3a joLl nap
MunMmeTapa.

4. CnojuTe ABa Kpaja 3anTvBHE Tpake.

3.6 MoHTUpake

AKO MHCTanuparte nro4y 3a KyBame WUCMog,
acnvpaTtopa, norneaajte ynyTcTea 3a
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MHCTanauwjy acnmpartopa koja ce ogHoce Ha
MUHMUManHe ygarbeHoctn nsmeny ypefhaja.

Ako ce ypehaj uHctanupa usHag guoke,
BeHTUNaymja nrnoye 3a KyBare MoXxe
3arpejaTtv npegmeTe ycknaguwteHe y duoum
TOKOM MpoLieca KyBaka.

WHCTANALUWJA O03ro

min. 1500 —

Ymin.

| A
oy HJ—HZB
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WHTErPUCAHA UHCTANALUJA

= ~ -
min. 1500 = ">~ 4gdvi. _ Ris 75071 .-
lA 514*1 | 774%
— ~ -

Y Y L
__J lﬂgn an | | T jlmln. 28
] i
[ <

Mornepajte Bugeo ynytcteo ,Kako ce
nHctanupa Electrolux nHaykuuoHa nnoya 3a
KyBar€e — yrpagta Ha pagHy noBpLUnHY”
YHOLUEHEM MYHOT Ha3MBa Ha3Ha4YeHor Ha
crnmum ucnoga.

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

MNornenajte Bugeo ynytcteo ,Kako ce
nHctanupa Electrolux nHaykuuoHa nnovya 3a
KyBame — yrpagHa y HUBOY pagHe
NMOBpPLUMHE” YHOLLEH-EM MYHOT Ha3nBa
HasHayeHor Ha cnuum ncnoa.

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg



Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

4. OINMncC NMPON3BOLA

4.1 lLlema noBpLUKNHE 3a KyBake

\
L

— . 5/Aa

4.2 N3rnep komaHaHe Tabne

MHayKumoHa 3oHa 3a KyBarbe
KomaHgHa Tabna

@

3a getarHuje nHdopmawimje o
BeNMYMHama 30Ha 3a KyBawse norneajre
oferbak , TexHn4kv nogaum”.

e g —
I_lll — _|B EJ,_ _________ l ]
Dl 5 123456789 P . 0123456789 p I
—o+ : —o+
&

o e e e —
O 5 7235456789 P 0123456789 p I
-+ nmoa —O+
L

YnoTpebuTe ceHaopcka norba Aa 6ucte pykosanu ypehajem. ucnneju, nHaukaTopu n 3By4HU
curHanu ynyhyjy Ha To koje cy hyHKUMje aKTUBHE.

CrakrneHa nospLuMHa OTrnopHa Ha orpe6oTvHE UMa jeAMHCTBEHY 3aBPLUHY TEKCTYpPY Koja MoXe
[la MPOMEHMN HauMH Ha Koju ce CUMBONKM 1 eNeMeHTU KOPUCHUYKOT MHTepdejca Npukasyjy y

pasnM4nTum ycrioBMmMma OCBETIbeHa.

CeH3op ®PyHKUMja

Onuc

@ YkrbyyeHo / VckibyyeHo

3a yKkrbyumBare 1 NCKIbyunBake ypehaja.

| | Mayaupaj

Cnyxu 3a akTUBMpamwe U feaktuBupare dyHKuuje .

@ Tajmep

Pagu nogewaBana yHkuuje.
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CeH3op PyHKUMja

Onuc

+,— -

Cnyxu 3a npogyxasarbe unu ckpahmBamwe BpemeHa.

(o] ]

- [wucnnej Tajvepa

Cnyxu fa npukaxe BpEMeHa y MUHYTUMA.

° SenseBoil®

SenseBoil®. 3a aytomaTcko nogellaBarbe TemMnepary-
pe BOAe TaKo Ja ce He npenwije Kag 4OCTUrHe Tauky
KrbyYara.

Bridge

B =
.._!

Cnyxu 3a akTUBMpawe U feakTuBupare dyHKuuje .

Hob?Hood

AuTO

Cnyxu 3a aKTUBMpaH-e N AeaKTUBMPaHEe Py4YHOr pexi-
Ma dyHKupje .

- KomaHpgHa Tpaka

CJ'Iy)KI/I 3a nogellaBar€e CcTeneHa TonnoTe.

BB &

P PowerBoost

Cnyxu 3a akTuBupare yHkuuje.

KoHTponHa 6pasa / Ypehaj 3a
6e3beHocT geue

&

—
-

Cnyxu 3a 3aKkibyyaBame/OTKIbyYaBaHe KOMaHaHe Ta-
6ne.

4.3 UHpukaTopu gucnneja

WupukaTop Onuc

[Howrno je oo keapa.

+ undpa

3,0

OptiHeat Control (TpocTeneHn nHamkaTop npeocrane ToNnoTe): HacTaBak KyBama/
ofpxaBate TonnoTte/npeocrtana TonaoTa.

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 OrpaHunyer-e cHare

OrpaHuyerbe cHare e HULLIE KOSIMKO cHare
YKYMHO KOPWUCTM NioYa 3a KyBake, Y OKBUPY
orpaHuyera ocurypada kyhHe nHcTanauyje.

lNnoya 3a KyBame€ je nogpasymeBaHo
nofelleHa Ha Hajsehy cHary.

3a cmamene unu nosehawe HABOA cHare:

1. YQuTe y MEeHU: NPUTUCHUTE N OpXKNTE ®
Ha 3 cekyHae. 3aTum NpUTUCHUTE U

apxute &
2. T[puTtucHnte Tactep QD Ha npeatem
TajMepy OOK ce He nojasu P.

262 CPIICKU

3. MpwuTtucHute Tactep — / + Ha npeatem
Tajmepy Aa bucte Noaecunu HUBO cHare.

4. TMputucHWTe Tactep ©) 3a u3nasak.
HuBowu cHare

Mornepajte ogervak , TexXHNYKM nogaym®.

/\ ONPE3

YBepuTe ce fa usabpaHa cHara
oprosapa ocurypadmmva kyhHe
WHCTanauuje.

/\ ONPE3

AKO je HMBO cHare HUXu of BPeaHOCTU
2000 W unu jegHak w0j, He MoxeTe Aa
akTmBupaTe SenseBoil®.

« P73—7350W
« P15—1500 W
P20 —2000 W



+ P25 —2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500W
+ P40 —4000 W

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 —6000W

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 AKTUBUpame U AeakTUBUpPaHe

MpuTucHUTE 1 3agpxuTe @ na ébucte
aKTUBUpanu Unu geakTMempany nnovy 3a
KyBaHe.

6.2 [leTekumja nocyae

OBa dyHKUWja ykasyje Ha npucycTso nocyha
Ha Mnoyu 3a KyBame 1 AeaKkTBMpa 30He 3a
KyBatb-e aKko ce TOKOM MHTepBana Kyearba He
OTKpuje nocyhe.

Ako nocyhe cTaB/Te Ha 30HY 3a KyBa€ fnpe
Hero LTo n3abepeTe CTerneHe TOMMOTe, Ha
KOMaHAHOj Tpauu ce nojasrbyje NHANKaTop
nsnag 0.

Ako nocyhe yknoHuTe us akTueupaHe 30He 3a
KyBars-e 1 NPUBPEMEHO ra OaNoXNUTE Ha
CTpaHy, HAuKaTopu nsHag ogrosapajyhe
KoMaHAHe Tpake noyehe ga Tpenepe. Ako y
poky of, 120 cekyHan He BpaTuTe nocyay 3a
KyBatbe Ha aKTMBUpaHy 30HY 3a KyBare, 30Ha
3a kyBarbe he ce ayTomaTCku feakTmempaTiu.

[a 6ucTe HacTaBunK ca KyBarmeM, 06aBe3HO
BpaTuTe nocyhe Ha 30He 3a KyBa-e Y OKBUPY
Ha3HaYeHor BPEMEHCKOT MHTepBarna.

6.3 Kopuwhere 30Ha 3a KyBame

Crasute nocyhe 3a KyBame y CpeanHy
nsabpaHe 30He. VIHOYKLUMOHE 30HE 3a KyBake
ce ayTomarcku npunarohasajy AMMEH3uju
AHa nocyha 3a KyBame.

@

Pagn obesbehena ontumanHor npeHoca
TonnoTe, KopucTuTe nocyhe 3a KyBarwe
YUjU je MPEYHUK [Ha CrnYaH NpeYvHnKy
30He 3a KyBare (Tj. MakcUMarHm
npeyHuk nocyha 3a KyBamwe HaBedeH Yy
oferbky , TexHudku nogauyun” >
,Cneundukaumja 30Ha 3a KyBame”).
YBepuTe ce Aa je nocyaa 3a KyBare
norogHa 3a MHAYKUMOHe nnoYe 3a
KyBare. 3a BuLe uHdopmarmja o
BpcTama nocyha nornegajte ,HanomeHe
n caseTte”.

@

CTakrneHa nospLuMHa OTMnopHa Ha
orpeGoTrHe UMa jeAVHCTBEHY 3aBpLUHY
TEKCTYpY Koja MakcumanHo nosehasa
OTMOPHOCT Ha orpeboTuHe. Tpere
uamMeny nocyne 3a Kysarbe 1 CTakrneHe
MoBpLUMHE MOXe Aa npoussese Gyky.

MoxxeTe aa KyBaTe y BEnuKoj Nnocyam 3a
KyBakb€ Koja NocTaBrbeHa Ha iBe 30He 3a
KyBaH-€ UCTOBPEMEHO NoMohy dyHKUuje
Bridge. MNMocyhe mopa nokpueaTh LeHTpe obe
30He, anu He cMe [a npenasu n3BaH o3Hake
nospLumHe. Ako ce nocyhe 3a KyBare Hanasu
n3veny aea ueHTpa, Bridge dyHkumja Hehe
OV akTMBUpaHa.

oY
O

)
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6.4 MNopgewaBare cTeneHa TonnoTe

0o 12 "5 67 8 9 P

1. TIpUTUCHUTE XEerbeHU CTENEH TOMMOTe Ha
KOMaHZHOj Tpauum.

WHankaTopu n3Hag KoMaHaHe Tpake

npukasyjy nsabpaHu cteneH TonnoTe.

2. 3a peakTvBMpake 30He 3a KyBake
nputucHute 0.

6.5 PowerBoost

PyHkuMja 06e36ehyje fogaTHO Hanajake 3a
WHOYKUMOHE 30He 3a KyBare. DyHKLUja Moxe
OUTK akTMBMpaHa 3a MHOYKLMOHY 30HY 3a
KyBah-€ Camo Ha orpaHu4eHu nepuon
BpemeHa. [ocne oBor BpemeHa, UHAYKLMOHA
30Ha 3a KyBame ce ayTomatcku Bpaha Ha
HajBULLIN CTEeMeH TonmoTe.

®

Mornepajte ogervak , TexHNYkM nogaym®.

Ha 6ucte akTuBMpanu chyHKLUMjy 3a 30HY
3a KyBake: JOANPHUTE

[a 6ucTte geakTnBmpanu yHKUuUjy:
NPOMEHUTE CTeNeH TonsoTe.

6.6 OptiHeat Control (TpocTeneHun
MHAMKaTOp npeocTarne TonsoTe)

/\ YNO3OPEHE!
&) / (=) / ) [ok rog je nHamkatop

BUOIBUB, I'IOCTOjI/I PU3MK o4 ONneKoTuHa
300r npucycTBa npeocTarne TonsoTe.
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MHAOYKUMOHe 30He 3a KyBatbe NMPOW3BOAE
TONOTY HEOMXOAHY 3a MPOLIEC KyBaHa
LAMPEKTHO Ha AHy nocyha 3a kyBatse.
CTaknokepamuyka nrova ce 3arpesa
TonnoTom nocyha.

MHaunkatopm cy ykrbydeHu Kaja je 3oHa 3a
KyBak€e Bpena. OHu npukasyjy HMBO
npeocrarse TOMnoTe 30Ha 3a KyBahe Koje
TPEHYTHO KOPUCTUTE:

E] - HaCTaBu KyBake€,
B - OdpXXaBakwe TonnorTe,

Q - npeocTana TonnoTa.

NHavkaTop ce Moxe Takohe yKIbyunTu:

* 32 OKOJIHE 30He 3a KyBame YaK 1 ako Ux
He KopuCTUTe,

* Kaj ce Bpeno nocyhe crasu Ha xnagHy
30Hy 3a KyBatbe,

* Kaj ce nnoya 3a KyBahe MUCKIbY4u, anm je
30Ha 3a KyBae 1 Jarbe Bpena.

MHaukaTop ce racy kaj ce 30Ha 3a KyBahe
oxnagwu.

6.7 Onumje Tajmepa

Tajmep 3a ogbpojaBare BpemMeHa

KopucTute oBy dyHKUMjy Aa Bucte nogecunm
KONMKO AYyro 30Ha 3a KyBawe Tpeba ga paau
TOKOM MojeMHaYHor KyBarba.

Hajnpe nogecute cteneHe TonnoTe 3a

n3abpaHy 30Hy 3a KyBake, a 3aTuM nogecute

yHKUMjY.

1. [MputncHuTe Tactep @ Ha gucnnejy
Tajmepa ce nojasrbyje 00.

2. T[puTtucHute + wnu — pga bucte
nocrasunu speme (00-99 muHyTa).

3. TpuTtucHute Tactep @ na bucre
NOKPEeHynu Tajmep unu cavekajte 3
cekyHae. Tajmep nounke ga oabpojasa.

[a 6ucte npomeHunu Bpeme: n3abepute

30Hy 3a KyBaHe ca Ou npuTUCHUTE + v
[a 6ucTte geakTnBmpanu yHKUMjy:
nsabepute 30Hy 3a KyBame nomohy On



nputucHute — . lNpeocTtano Bpeme ce
opbpojasa yHasag go 00.

Tajvep 3aBpLuaBa ogbpojaBatse, ornawiasa
ce 3BY4YHU curHana u os3Haka 00 Tpenepw.
30Ha 3a KyBake ce feaktuumpa. [NputucHute
©6u1no koju cumbon aa ducTte UCKIbY4nnn
CUrHan n TpenTake.

Tajmep

MoxeTe ga Kopuctute oBy YHKLMjY Kaaa je
nnoya 3a KyBak-€ aKkTMBMpaHa anv 3oHe 3a
KyBame He page. CTeneH TonnoTe nokasyje
00.

1. TNputucHute @

2. [lpuTtucHute + unu — pa bucrte
rnogecunu Bpeme.

Tajvep 3aBpLuaBa ogbpojaBatse, ornawiasa

ce 3BYYHU curHana u osHaka 00 Tpenepw.

MputucHUTE GUNO KOjU cumbon fa bucte

VCKIBbYUUNI CUrHAmM U TpenTarbe.

Ha 6ucte peaktTuBmpanu yHkumjy:

NpUTUCHUTE O n —. MNpeocTano Bpeme ce
onbpojasa yHasag go 00.

6.8 YnpaBrbare NoTpPOLHOM

AKO je BuLLE 30Ha aKTUBHO M YTPOLLEHa cHara
npematlyje orpaHuyere Hanajawa, oa
dyHKUMja he pacnogenuTin pacrnonoxmney
enekTPUYHy eHeprujy Ha cee 30He 3a
KyBame. [Tnoya 3a KyBare perynuiie
nofellaBara TonnoTe kako 6u sawTntuna
ocurypade y kyhHoj uHctanaumju.

+ AKo nnoya 3a kyBahe JOCTUTHE
MaKCUMarHy pacrosioXuBY cHary
(nornepgajte nnoyYnLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama), cHara 30Ha 3a
KyBatbe he ce ayTomMaTCkv CMarUTU.

* YBek he npuopuTeT MmMaTu nogelLaBaH-e
TonnoTe npee n3abpaHe 30He 3a KyBam-e.
[MpeocTana cTpyja 6uhe pacnoperbeHa Ha
ocTarne 30He 3a KyBake pefocneaom
HMXOBOr OMparsa.

* Y cnyyajy 30Ha 3a KyBak€ Koje nmajy
CMam€eHy CHary, komaHaHa Tpaka Tpenhe
1 Npukasyje makcumanHa moryha
nogeLlaBama TonmoTe.

« CauekajTe oa gucnnej npectaHe ga
Tpenepu Unm cMakuTe NoAeLLEHY
TonnoTy n3abpaHe 30He 3a KyBame KOjy

cTe nocnefky n3abpanu. 30He 3a KyBame
he HacTaBuTK fa page y3 CMakeHo
nopeluasane Tonnote. 1o notTpedun pyyHo
NPOMeHUTe noJeLuaBsame TonnoTe 3oHa
3a KyBake.

6.9 SenseBoil®

DyHKLUMja ayToMaTCKu nofeluasa
TemnepaTypy BoAe Tako Aa ce He npenuje
Kaf [OCTUrHE TauyKy Krbyyarba.

@

Ako nocToju 3aoctana Tonnorta (E]/E]/

[:]) Y 30HU 3a KyBakb€ KOjy XenuTe aa
KOpUCTUTE, OrnaiuaBa ce 3By4YHU curHan
n cpyHKUMja ce He nokpehe.

PyHKUMja He PYHKLMOHULLE ca
HenenrbUBUM nocyhem 3a KyBare.

/\ ONPE3

Hewmojte ga kopuctute yHKUmjy ca
npasH1mM nocyhem 3a kysare.

He ocTtaBrbajte nnovy 3a KyBare 6e3
Haa3opa Aok byHKUmMja pagu.

1. TlMocTtaBuTe nocyae 3a KyBawe HanyheHe
ca 1-5 | xnagHe Boge Ha pacnosoxuee
30He 3a KyBar-e 3a Koje xenute ga
nokpeHeTe PyHKUMjy.

AKo cTaBuTe jedHy NOCyAy 3a KyBame Ha

CaMo je[iHy 30HY 3a KyBawe, (PyHKLMja ce

nokpehe aytomarcku.

2. [ogupHute (D na bucte akTuBupanm
nsioyy 3a KyBah-e.

3. [HoaupHute 18°f na bvcte akTuBMpanm
0BY OyHKLMjY.

MHaukatop nsHag P noynkbe ga Tpenepu 3a

CBaKy 30Hy 3a KyBakbe Ha K0joj TPEHYTHO

MOXeTe [ja KopucTuTe yHKUKjy.

4. [opuvpHuTe Buno rae Ha knu3avy
onabpaHe 30He 3a KyBam-e.

®dyHKuMja ce nokpehe.

Kapa ce dyHKumja nokpeHe, nojaBrbyjy ce

MHAMKaTOPWU n3Hag knn3ada v nokpehe ce

aHumaumja.
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AKO He nocrasuTte nocyay 3a KyBare Hu
Ha je[Hy o[ 30Ha KyBaksa Y poKy o 5
ceKkyHan, dyHKLMja ce ayToMaTCKu
AeakTtmsupa.

Kag dyHKkumja [OCTUrHE Tauky Kibyyara,

nno4a 3a KyBaw€ ornailaBsa 3By4YHU CUrHan un
nogellaBsake TONoTe Ce ayToOMaTCKMU Mena

Ha nogpasymMeBaHu HUBO AMHCTaHa.
[a bucte peaktnsupanu yHkUmnjy npe

%
[0CTM3aka Tauke Krbyyarba, goanpHute 1°F

vnn 0.

[la 6ucte geaktuBupanu yHKUWjy HaKoH
AocTu3arba Tayke Kibyvama, AoANpHUTE
KNn3ay 1 pyyHo npunaroguTe nogellasaxe
TOnmnoTe.

Ako aktuuparte lMayaupaj nnu yknoHute
noHau yHKUuja ce geakTuempa.

Ako nogecute Tajmep 3a oabpojaBare
BpeMeHa Ha jelHOj o4 30Ha 3a KyBatse, a
noAeLLIeHo BpeMe UCTEKHE MNpe Hero LUTO ce
OOCTUrHe Tauka Kibyyana, PyHKUuja ce
ayToMaTCKu AeaKkTuBMpa.

HanomeHe n caBeTu:

»  ®yHKumja je HajnorogHuja 3a
NpoKyBaBak-e BOAE U KyBare Kpomnupa.

+  ®yHKumMja Moxaa Hehe paguTu NpPaBUHO
aKo KOPUCTUTE YajHUK 1Unu nocyay 3a
ecrpeco.

* HanyHute nocyay 3a kysawe nsmehy
MOSIOBUHE W TPY YETBPTUHE XNagHOM
BOJOM Ca YecMme, Tako Aa octaHe 4 cm
ucnoj neuLe nocyge 3a Kysamwe. He
cunajte mawe og 1 | nnu Buwe og 5 |

BOAe. YBepwWTe Ce Aa je ykynHa maca Boae

(7j. BOOE M KPOMNUPA) y oncery 1-5 kg.

+ [a 6ucTte nocTurnu Hajoorbe pesynrare,

KyBajTe caMo Lene, HeoryrbeHe Kpomnmpe
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cpefre BenuumHe. Hemojte npetpnasatu
Lepny KpoMnupuma.

* Tokom hase 3arpeBara nsberasajte
€HepruyHo Mellane Apyrvx nocyaa 3a
KyBak-€ 1 napanenHe npouece KyBama
(kao WTO Cy NPXeHe UNn KyBare) Ha
OPYrum 30Hama KyBakba.

* W3beraBajTe cTBapake CNOSbHUX
Bubpauuja (Hnp. kopuwhewem bneHgepa
Unu cTaBbakeM MoBUNHor TenedoHa
nopep nroye 3a KyBare) 40K OBa
PyHKLMja paau.

* Y 3aBMCHOCTW 0 BpCTe XpaHe u nocyha
3a KyBake MOXeTe Ja npunarogute
nofellaBare TONNoTe HaKoOH JOCTU3aHa
Tayke Krbyyarba.

» [opgajTe co Kaga ce JOCTUMHe Tadka
Krby4asa.

» KopucTute noknonay ga 6ucre ywregenu
eHeprujy.

6.10 CTpyKTypa MeHuja

Tabena npukasyje OCHOBHY CTPYKTYpY
MeHuja.

KopucHuuka nogewaBama

Cum- MopewaBakwe Moryhe onuumje
6on

b 3ByK YkrbyyeHo / Uc-
KIbYy4eHoO (--)
P OrpaHuyetnse cHare 15-73
H Pexum acnupato- 0-6
pa
E VcTopuwja anapma / Cnucak HegaBHWX
rpetuaka anapma / rpeLuaka.

[a 6ucTte yHenun KOpUcHUYKa
noaelwwaBaka: NPUTUCHUTE U OPXKUTE (OF™

3 cekyHAe. 3aTuM NPUTUCHUTE W OpXUTe &.
[MopelwaBana ce nojasrbyjy Ha TajmMepy nese
30He KyBatba.

KpeTate Kpo3 MeHU: MeHun ce cacToju of,
cumbona nofeluaBarba U BpeAHOCTY.
Cumbon ce nojaBrbyje Ha 3aaHeM Tajmepy U
BPEAHOCT ce NojaBrbyje Ha NpearHeM
Tajmepy. [la 6ucte ce kpetanu usmenhy

noaeluasarba, NPUTUCHUTE O ha npearwem
Tajmepy. [la 61cTe NPOMEHWNN BPEAHOCT



nogelwaBsawa, NPUTUCHUTE + Unn = Ha
npegrem Tajmepy.

Oa 6ucTte usawnm us MeHuja: NpUTUCHUTE
Tactep O,

OffSound Control

3BykoBe MOXeTe Aa akTusupare /
AeakTtvBuparte y onyunjama MeHun >
KopuvcHuyka nofeluasama.

7. AOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 AyTomaTCcKO UCKIbyuuBare

®dDyHKUMja ayTOMaTCKM AeakTUBUpa nroyvy
3a KyBame Kafa Baxu cneaehe:

* CBe 30He KyBatba Cy AeakTuBupaHe,
* He nocTaerbaTe HuKakee cTeneHe TonsoTe
unu nogeluaBane 6p3nHe BeHTUNaTopa

HaKOH aKTMBUpaHa Mrnoye 3a KyBak-e,

* MpocneTe unM cTaBuUTe HELWTO (Nnex, Kkpny
W Op.) Ha KOMaHaHy Tabny u octaBuTe ra
ayxe oa 10 cekyHaun. Ornawasa ce
3BYYHW CUrHamn v nnova 3a KyBatbe ce
Aeaktusupa. YKNoHuTe npegmeT unm
OYUCTUTE KOMaHAHY Tabny.

» ypehaj nocTaje npeTonao (HMp. kaga un3
Lwepne ucnapwu cea TeyHocT). MNyctute pa
ce 30Ha 3a KyBatbe OXNafy Mpe Hero WwTo
MOHOBO KOPUCTWTE MIoYy 3a KyBakse.

* aKO He MCKIbYUMUTEe HEKy o 30Ha 3a
KyBaHb€ UM ako He NPOMeHWTEe nofeLleH
cTeneH TonnoTe. HakoH n3BecHor
BpeMeHa nnova 3a KyBakbe ce
[eakTusupa.

OpHoc usmelly cteneHa TonnoTe u

BpeMeHa HaKoH Kor ce ypehaj

[eaKkTuBupa:

MopewaBawe ctene- [lnouva 3a KyBaHl-€e ce

Ha TonnoTe AeakKTuBupa HakKoH
1-2 6 catu

3-4 5 catu

5 4 caTa

6-9 1,5 catn

@

Mornepajte ,CTpyKkTypa MeHuja”.

Kapa cy 3ByKkOBW UCKIbYYeEHU, U Aarbe
MOXeTe Aa JyjeTe 3BYK kaja:

* popupHeTe @
* Tajmep oabpojasa,
* MPUTUCHETE HeakTMBaH cumbon.

7.2 MNMay3upaj

dyHKumja npebauyje cBe ykiby4yeHe 30He 3a
KyBaH€ Ha HajHWKy BPeAHOCT Temneparype.
Kapa dyHKkumja pagn, Mory ce Kopuctutm

camo cumbonn O u 11, Can apyrv cumbonu
Ha KomaHAaHUM Tabnama cy 3akrbyyaHu.

OBa dyHKUMja He 3aycTaBmba MYHKUMY
Tajmepa.
1. [a 6ucTte akTMBUpanu OyHKUKjy:

NPUTUCHUTE ayrMe 1.
CTeneH TonnoTe je cnywTeH Ha 1.
2. [a 6ucTte geaktuBupanu yHKUmjy:

NpUTUCHUTE ayrve I
[NojaBrbyje ce NpeTxo4HO nogellaBare
Tonmnore.

7.3 KoHTponHa 6paBa

MoxeTe fa 3akrbyyate koMmaHaHy Tabny ok
nnoya 3a Kysake pagu. To cnpeyasa
cryyajHy NpoMeHy cTerieHa TonsoTe.

[pBO nogecuTe cTeneHe TonnoTe.
[a 6ucTte akTuBUpanu yHKUMjy:

NpUTUCHWUTE ayrme &.
Ha 6ucTte peakTuBupanu yHKumjy:

NOHOBO NPUTUCHUTE TacTep E

@

PyHKUMja ce oeakTnBMpa kaga
[eaKkTuBupaTte nnovy 3a KyBake.
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7.4 Ypehaj 3a 6e3begHocT geue

OBa ¢hyHKLMja cnpeyasa crny4vajHo
Kopuwherse nnoye 3a KyBame.

[a 6ucTte akTMBUpanu OyHKUUjy:

NpUTUCHUTE TacTep ®. He nocTaBrbajTe
cTeneHe Tonnote. MpUTUCHUTE 1 3aapPXKUTE

& 3 cekyHae [OK Ce MHAMKaTop usHag,
cumbona He nojaeu. [leakTvBupajte nno4y 3a

KyBane nomohy @.

®

®yHKLUWMja ocTaje aKTMBHa Kaja
feakTmsupare nro4y 3a Kysame. Fope

HaBeeHW NHAMKaTop & je YKIbyYeH.

Ha 6ucTte peakTuBupanu yHKumjy:

NPUTUCHUTE TacTep ®. He nocTassbajte
cTeneHe Tonsnote. MpUTUCHWATE U 3a4pXuUTe

&3 cekyHae [0K MHAuKaTop usHag cumbona
He HecTaHe. [leakTBMpajTe Nno4vy 3a Kyearbe

nomohy .
KyBame ca aktTuBupaHom pyHKLUjOM:
NPUTUCHUTE TacTep CD a 3aTuM NPUTUCHUTE

&3 ceKkyHOe 0K MHAuKaTop usHag cumbona
He HecTaHe. MoxeTe Ja KopucTuUTe nioYy 3a
KyBame. Kaga oeaktusumpare nnody 3a

KyBaHk-€e ca ® dyHKLMja MOHOBO paau.

7.5 Bridge

®

®yHKUMja paamn Kada wepna nokpvsa
LileHTap ABe 30He 3a KyBare. 3a BuLle
WHdopMaLmja 0 NPaBUITHOM
nocTtaemawy nocyha nornegajte
~Kopuwhere 30Ha 3a kyBahe"“.
®yHKUMja He paam Aok je SenseBoil® y

ynoTtpeow.

OBa hyHKUMja NnoBesyje ABe neBe 30He 3a
KyBatbe Tako Aa paje Kao jedHa.

Hajnpe nogecute cteneH TonnoTe 3a nNeBy
30HY 3a KyBaHe.

[a 6ucTte akTMBUpanu oBy (yHKLUMjy:
OoanpHUTe 2. [a 6ucte nogecunu unm
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NMPOMEHUNN CTENEH TONNOTE, AOAVNPHUTE
jedaH o KOHTPONHKX CeH3opa.

Ha 6ucTte peakTuBupanu oy byHKUMjy:

]
noavpHuTe ml. 3oHe 3a kyBare
hYHKLMOHULLY HE3ABUCHO.

7.6 Hob?Hood

OBo je HanpegHa ayTomaTcka yHKUMja koja
rnoBesyje nnoyy 3a KyBake ca ogpeheHnm
acnupartopom. M nnoya 3a kyBawe 1
acnvpartop umajy KoMyHukaTop ca
WH(paLpBeHUM curHanom. bpamHa
BeHTMNaropa ce geuHunLLe ayToMaTCku Ha
OCHOBY nofeLluaBara pexvmMa u
TemnepaType HajTonnujer nocyha Ha nno4u
3a KyBarbe. BeHTUnaTop MoxeTte KOpUCTUTU
ca nnoye 3a KyBake py4qHO.

@

Kop BehunHe acnvpaTopa je garbMHCKn
CMCTEeM NoApasyMeBaHO AeaKTUBUPaH.
AKTUBMPajTE ra npe Hero LTO KOpUCTUTe
oBy (hyHKUMjy. Buwe nigopmaumja
NOTPaXuTe Yy NPUPYYHUKY 3a KopuLhere
acnuparopa.

AyTomartcko kopuwhere dyHKumje

[a 6u dyHKuMja paguna ayTomaTcku,
nogecuTte aytomaTcku pexum Ha H1 — H6.
Mnoya 3a kyBame je NpBOOMTHO NoAeLLeHa
Ha H5. Acnvpatop pearyje kag rog
KOpuCTUTE Nfoyy 3a KyBawe. [1nova 3a
KyBar-e ayToMaTCKu npenosHaje
TemnepaTypy nocyha n nogewasa 6panHy
BeHTMnaropa.

AyTomMaTcKku pexumm

AyTtomat- Krbyuyaws [pxers
CKO el) e2)
ocBeT-
Jbehe
HO MckmbyyeHo WckrbyyeHo VckrbyveHo
H1 YkrbydeHo  WckmbyyeHo  VckrbydeHo
H2 3) YkrbydeHo  BpsuHa BpaunHa
BEHTUNaTo- BeHTUNaTo-
pa1 pa1
H3 YkrbydeHo  WckrbyveHo bBpavHa
BEHTUNaTo-
pa1




AyTtomatr- Krbyuyaws [Mpxers
CKo e1) e2)
ocBeT-
bewe
H4 YkrbyyeHo  BpsuHa Bp3avHa
BEHTUNaTo- BeHTWUnaTo-
pa1i pa1
H5 YkrbyyeHo  BpsuHa Bp3nHa
BEHTUNATO- BeHTUnaTo-
pa1 pa2
H6 YkrbydeHo  BpsuHa Bp3nHa
BEHTUNATO- BeHTUNaTo-
pa?2 pa3

1) [nouva 3a KyBame AeTekTyje NpoLec Kibyyaka 1 ak-
TUBMpa Gp3nHYy BeHTUNaTopa y ckrnagy ca ayToMaTCKum
pexvMmom.

2) Nnova sa KyBat-€ [AeTeKTyje NpoLec Npxeka u ak-
TUBMpa Bp3vHy BEHTMNATOpa y CKnagy ca ayToMaTCkum
pexumMom.

3) OBaj pexuvM akTBMpa BEHTUNATOP U CBETIIO U He
3aBUCK Of TemnepaType.

lNMpomeHa ayTomaTcKor pexuma
[eakTBupajte nNnovy 3a KyBahe.

2. TMputuchHute gyrme \U n gpxute 3
cekyHae. [lucnnej ce ykrbyyyje, a 3atum

NCKIbyYyje.

3. [lpuTtucHute gyrme El n gpxute 3
cekyHAe.

4. TlputUcHUTE O hexonuko nyTa ok ce He
nojaesun H.

5. [MputncHute + Tajmepa ga bucte
n3abpanu ayTomMaTCKu PEXUM.

Py4Ho ynpaBrbaw-e 6p3vHoOmM
BeHTunaropa
OBOM hyHKLMjOM MOXETE ynpaBrbaTu 1

py4Ho. [la 6ucte To ypagunu, npuUTUCHUTE h 8
Kaja je nno4va 3a KyBahe akTuBHa. To
AeakTvBupa ayToMaTtckun pag yHkumje n
omoryhasa Bam Aa py4HO NPOMeHuTe BP3nHY

BeHTMNaropa. Kaga nputucHete Eﬁ
nosehaBaTte 6p3vHy BeHTUNaTopa 3a jeaaH.
Kapa pocturHeTe MHTEH3MBAH HUBO M NMOHOBO

npuTUcHeTe X nogewasare Gp3vHy
BeHTunartopa Ha 0, Yume ce aeakTuempa
BeHTUnaTop y acnuparopy. [la 6ucre noHoBo
NOKPEeHyNM BEHTUNaTop Ha 6p3avHu 1,

NPUTUCHUTE Eﬁ .

@

[a 6bucte akTMBMpanu aytomaTcku pag
yHKUMje, AeakTMBUpajTe Nnovy 3a
KyBaH-€ 1 NMOHOBO je aKTUBUPAjTE.

AKTUBMpaHe cBeTna

Mnouy 3a kyBake MoxeTe Aa nofecuTe Aa
ayTomMaTCKu aKTMBUpa CBETNO CBaku MyT Kaaa
aKkTuBMpaTe nno4y 3a KyBawe. [Ja bucte 10
ypaaunu, nogecuTe ayToMaTCku pexum Ha
H1 - H6.

@

CBeTro Ha acnupartopy ce AeakTueupa 2
MUHYTa HaKOH AeaKTUBMpaksa nioye 3a

KyBaHe.

®

[a 6ucte acnupaTopom ynpasrbanu
OVPEKTHO Ha HErOBOM MaHeny,
[eaKkTuBupajTe ayToMaTCKn pexum oBe
dyHKUMje.

®

Kapa 3aBpwuTe ca kyBawem u
[eakTusupaTte Nnoyy 3a Kysame,
BEHTMNATOP Yy acnupaTopy HacTaema Aa
pagn ogpeheHo Bpeme. HakoH Tor
BpPEMeHa, CUCTEM ayTOMAaTCK1
[eaKkTuBMpa BEHTUNAaTop U crnpeyasa
Crny4ajHoO akTuBUpake y HapeaHux 30

CeKyHau.
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8. HAT'TOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

8.1 MNMocyhe

®

Jako enektpomarHeTHO noree y
WHAYKUMOHUM 30Hama 3a KyBake Bpro
©p3o cTBapa TonnoTy y nocyhy 3a
KyBame€.

KopucTute NHOYKLMOHE 30HE 3a KyBatbe y

EdumkacHocCT 30He 3a KyBan-e nosesaHa je
ca npeyHvkom nocyha 3a kysawe. Pagn
o6e3beherba onTMmanHor npeHoca
TonnoTe, kopucTtuTe nocyhe 3a Kysare
YMjU je NPEYHUK AHa CrnYaH NPeYvHnKy
30He 3a KyBate (Tj. MaKCUManHu NpeYvHnK
nocyha 3a KyBame HaBefieH Y OAerbKy
»TEXHUYKM nogaymn” > ,Cneundukaumja
30Ha 3a KyBawe”).

— [locyhe 3a KyBame 4mnju je NpeyHuK
MakbM 0 OHOT KOjU je HaBeadeH Y
Aeknepauujn 3a ogpeheHy 30Hy 3a
KyBah-e npuma camo 4eo eHepruje

KoM6uHaumju ca ogrosapajyhum nocyhem 3a
KyBatbe.

[a 6ucte cnpeunnu nperpesake 1
noborbLiany yynHak 3oHa, nocyaa 3a
KyBare Mopa Aa byae wTo aebrba un
paBHuja.

Ocurypajte foa cy Aoke NoBpLUNHE
nocyaa 3a KyBare YMCTE U CyBe Npe Hero
LUTO MX CTaBUTE Ha MOBPLUMHY NIoYe.
YBek BoguTe padyHa Aa He ByYeTe unm
TprbaTte nocyhe 3a kyBame Mo MBuLama u
yrnoBMMma CTakneHe NoBpLUMHE jep TO
MO>XeE 1@ OKPHsM UMW OLUTETU CTaKIeHy
MOBPLUMHY.

Matepwmjan 3a KyBawe

MCNpaBHO: NMMBEHO rBoxNe, Yenuk,
emMajnupaHu Yyenuk, Hephajyhm yenuk,
nocyhe ca BuLwecnojHumM gHom (ca
MCrpaBHOM O3HAKOM npon3sohaya).
HeucnpaBHO: anymuHujym, bakap,
MECVHT, CTaKI0, KepaMuka, nopuenaH.

MocyRe je norogHo 3a MHAYKUMUOHY NIoyy
3a KyBake aKo:

BoAa 6p30 Npokrbyya Ha 30HM 3a KyBahe
KOja je nogelleHa Ha HajBMLIN HUBO
TonsorTe.

OHO nocyha npvBnayn marHer.

AnmeH3nje nocyha 3a KyBame

MHayKumoHe 30He 3a KyBake ce
ayTomartcku npunarohasajy ouMeH3nju
OHa nocyha 3a KyBawe. Nornenajte TavHe
AvMeHsmje nocyha 3a KyBawe y ofierbKy
»TEXHUYKM nogaumn” > ,Cneundukaymja
30Ha 3a KyBame”. CTaBuTe nocyay y
cpeavHy nsabpaHe 30He 3a KyBahe€.
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KOjy NPON3BOAN 30HA 3a KyBahe, LUTO
[0BOAM [0 cropwujer 3arpesamsa.

— Paawn 6e36egHoCTX U ONTUManNHUX
pesyntaTa KyBara He KOpUcTuTe
nocyhe 3a kyBame koje je Behe of
nocyha HaBefeHor y
~Cneundukaumjama 30Ha 3a kyBame”.
M3beraBajTe aa nocyhe 3a kyBare
apxute 6nm3y komaHgHe Tabne Tokom
KyBama. OBO MOXe fa yTuye Ha
(PYHKLMOHANHOCT KOMaHaHe Tabne
Unn ga crny4vajHo aktuempa gyHkumje
nnoye 3a KyBame.

@

Mornepajte ogervak , TexHMYkM nogaymn”.

8.2 3ByKkoBU TOKOM paja

@

3BYKOBM Cy HOpMariHU 1 He yka3ayjy Ha
kBap. byka koja ce cTBapa TOkOM
npunpeme jena ce pasnvkyje u 3aBucu
O Kor je maTepujana nocyhe
HanpaBrbeHO, Kao U 0 H1BOA CHare Koju
ce npumetbyje.

Byka koja ce cTBapa TOKOM npunpeme
jena:

* nyukeTame: nocyhe 3a kyBame je
HanpaBrbeHO 0f PasnNMuMTMX MaTepujana
(cTpyKTypa ceHaBnya).

* MUWTaHe: KOPUCTUTE 30HY 3a KyBaH-e ca
BMCOKUM HMBOOM CHare, a nocyhe 3a
KyBatb€ je HanpaBrbeHO Of PasnMunTX
MaTepujana (CTpykTypa ceHaBuya).



LUYM: KOPUCTUTE BUCOK HMBO CHare.
3BYKOBM KOje Npon3BoAuM nroya 3a
KyBake:

KNUK: gonasn Ao eniekTpuyHor
npebauvBatsa .

LnwTake, 3yjare: pagn BEHTMNaTop.
PUTMUYKM 3BYLU: AeTeKToBaHO nocyhe 3a
KyBah-€.

8.3 Oko Timer (Exo Tajmep)

[a bucte ywtegenu eHeprujy, rpejad 3oHe 3a
KyBam-€e AeakTuBMpa ce npe Hero LWTo ce
ornacv Tajmep ogbpojaBarka. Pasnuvka y
BpeMeHy paja 3aBucK o4 HMBoaA
nofellaBsana cTeneHa TonnoTe u AyxuHe
Tpajara npoLeca KyBara.

8.4 NojeaHocTaBrbLEeHN BOAUY 3a
KyBate

OpHoc n3mehy cteneHa TonmnoTe 30He 3a
KyBame 1 HeHe MoTpoLUHe CTPYje Huje
nuHeapaH. Kaga nosehare creneH Tonnore,
TO HUWje nponopuUmnoHanHo nosehamy
noTpoLluke cTpyje. To 3Haum aa 3oHa 3a
KyBam€ Ha CpefdH-eM CTerneHy TonnoTe
KOPWCTU Makbe O/ NoroBUHE CBOje CHare.

@

Mopauu y Tabenu cy camo cmepHuLe.

MopewaBawe Kopuctutm 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nnorte

1 [orpeBatse ckyBaHe XxpaHe. no notpe- CTaBuTe noknonay Ha nocyay.

61
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnadu, 5-25 MoBpemeHo npometuajte.
yokonaga, xenaTuH.
2 YyBpcTunu: BasgyLlacte omneTe, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaBrbeHVIM MOKIOMNLEM.
BaHa jaja.
2-3 [uHcTake jena ca NUpUHYEM un mne- 25-50 [opatu Hajmare ABa nyTa BuLLe
KOM, MOArpeBare roToBMX jena. TEYHOCTU Of KONMUYMHE NNPUHYA, a je-
na ca MneKkom npomeluaTti Ha nona
BpeEMeHa KyBatba.

3-4 [OuHcTawe noepha, pube n meca. 20-45 [opajte HeKkoNMKo kalmymua Boge.
MpoBepuTe KONUYKNHY BOAE TOKOM
npoueca.

4-5 Kpomnup u gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napu. ne. MpoBepute HMBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [lpxkute nokmnonadw, Ha fMoHuy.
4-5 KyBare Behux konuunHa xpane, jenaun 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM 1 cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuTe No noTpedu.
0OH 6ne”, koTneTu, dalumpaHe WHU- 6un
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLika,
jaja, nana4uHke, kpodHe.
7-8 Jako npxxetbe, peHaaHu kpomnup, 5-15 OKpeHuTe no notpebu.
neyema, WHULE.
9 KyBarbe Boae, KyBatbe TecTa, 3aneLawe Meca (rynail, rosefu puéuh), nomdpur.

KyBare Benukux konnunHa Boge. PowerBoost je aktusmpaH.
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8.5 CaBeTu U HanomMmeHe 3a
Hob?Hood

Kapa nnouy 3a KyBahe KOpUcTuTe ca Tom

PyHKLMjOM:

+ 3awTuTnTe NNoYy acnupatopa oj
OMPEKTHE CyHYeBe CBETNOCTMU.

* He ycmepaBajTe xanoreHo cBeTno Ha
nno4y acnmparopa.

* HewmojTe ga nokpvBaTte KOMaHgHy Tabny
acnuparopa.

* He npekungajte curHan namehy nnoye 3a
KyBah-e 1 acnupartopa (HMnp. pykom,
OpLIKOM nocyae vnu noHuem). Mornepajte
CINKY.

AcnupaTtop npukasaH Ha CrvLM UCNOA je

camo 3a unycrpauujy.

9. HE' A N YILWWIREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 OnwTe MHdopmaumje

»  OuuncTWTe Nnoyy 3a KyBake HaKoH CBake
ynotpebe.

* YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YNCTOM [IOHOM MOBPLUNHOM.

+ Kako 3a cBakogHEBHO YuLhere CTakneHe
MOBPLUMHE, TaKo ¥ 3a Ynwhere nocne
MHCTanauuje 1 yknaware 61no Kkaksor
3aocTarnor nernka, kopuctute camo 6naro
abpasnBHM KpeM 3a Ynherwe 1 MekaHu
cyHhep koju He rpebe. Y 3aBnCHOCTU O
cTeneHa 3anprbaHocTh, OYUCTUTE
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@

Opyru ypehaju ca garsMHCKum
ynpaerbakem Mory fa 6nokupajy
curHan. He kopuctute Takse ypehaje
6nun3y nnoye 3a kyBawe Aok Hob*Hood
pagw.

Kyxukcku acnupaTtopum ca ¢pyHKLMjoM
Hob*Hood

3a Leo acopTMMaH KyxmMHCK1X acnvmparopa
Koju nogpxasajy oBy pyHKUMjy nornepajte
HaLl cajT 3a noTpoLuaye. KyxumHcku
acnupatopu Electrolux koju nogpxxasajy oBy

dYHKLMj)y MOpajy umaTu cumoon Y

CTakneHy noBpLnHy MarimMm Kpy>XHUM
rnokpeTuMa 1 yMmepeHuUM NpUTUCKOM.
O6puLLnTe CTakneHy NOBPLUNHY CYBOM
Kpnom og Mukpodubepa.

/\ YMNO3OPEHE!

HemojTe KopMUCTUTU KNnacuyaH Xyt n
3enexu cyHhep jep yectuue
anymMvHujyma Ha Herosom TBpAOM
Cnojy Mory owTeTuTn n 06e3bojutn
CTaKro.




®

Kopuwhene Hekux Apyrux anara 3a
Ynwhere 0CUM OHUX NPenopyYeHnX
Hehe 6UTK edmKkacHO 1 Moxe
oITEeTUTM NN 06€j360jUTK CTakneHy
MOBPLLUMNHY.

* YBEeK KOPUCTUTE CTPyray Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBare ca
cTakneHom nospLurHoM. CTpyray
KOpWCTUTE caMo Kao AoAaTHM anaT 3a
ynwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka ynwhema.

/\ YNO30OPEHE!

HewmojTe kopmcTnT HOXEBE UK BUNo
KOju Apyru owtap, MeTanHu anar 3a
ynwhere cTakneHe nNoBpLUNHE.

9.2 YUnwheke cTtakneHe noBpLINHe
nnoye 3a KyBawe

+ Oamax yKrnoHuTe: TOMrbEeHy NNacTuky,
nnactuyHy donujy, co, wehep n xpaHy ca

10. PELWLABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

10.1 lUTa y4MHUTH aKo...

wehepom, jep y CynpoTHOM MprbaBLUTUHA
MOXe npoyspokoBaTtu owTehewe nnove
3a KyBa-e. Bogute payyHa kako bucte
n3bernu onekotunHe. Koprctute nocebaH
cTpyray Ha cTakneHy NoBpLUMHY nog
OLUTPMM YFIIOM U NOMEPAjTE OLITPULY MO
NOBPLUMHN.

YKnoHuTe Kapa ce nrnoya 3a KyBake
AO0BOJLHO OXIaAu: CBETNE KPYroBe of
KameHuUa 1 Boae, TparoBe macHohe,
npomeHy 6oje y Buay cBeTnyLara
mMeTana. OuncTuTe nNnovy 3a KyBame
6naro abpasvBHMM KpeMoM 3a unhere
1 MekaHuM cyHhepom Koju He rpebe
(nornepajte ,OnwTe nHopmaumje”).
HakoH unwhetsa, obpuumnte nnovy 3a
KyBahe Kprnom of Mukpocunbepa.
TBpAoOKOpHU TparoBu u cneke:
npuMeHuTe yMepeH nputuncak u pubajre
NOBPLUMHY MEKaHUM CyHRepoM Koju He
rpebe (nornepajte ,OnwTe
nHdpopmaumje*) n 6naro abpasnBHUM
KpemoMm 3a ynwhere cBe Aok dreke
BULLE He Byay BUArbUBe.

Mpobnem Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe Aa ykrbyuuTe nnovy
3a KyBatbe HUTU [Aa je KopUcTuTe.

[noya 3a KyBame Huje NpuKIbyyYeHa
Ha eneKkTPUYHO Hanajake Unn Huje
NpaBWUITHO NPUKIbyYeHa.

[MpoBepuTe fa nu je nnova 3a KyBawe
NpaBUITHO MPUKIbyYeHa Ha enek-
TPUYHO Hanajawe.

Ocurypay je nperopeo.

[MpoBepuTe ga ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnMKo ocurypay HenpekuaHo
nperopesa, obpaTute ce kKBanuuko-
BaHOM, oBralheHom enekTpuyapy.

HwucTe nogecunu cteneH Tonnote y
poky oA 60 cekyHan.

[MoHOBO yKkIby4MTE NMOYy 3a KyBake 1
rofgecuTe CTENEH TONMOTE 3a Make
op 60 cekyHaum.

VictoBpemeHo cTe 4oAVPHYNN 2 nnn
BULUE CeH30pcKa norba.

[JoavpHnTe camo jeHO CEH30PCKO Mo-
be.

Mayawupaj pagu.

Mornepnajte ogersak ,May3a”.

Ha komaHgHoj Tabnu noctoje Mpree
o[l BOAE WS MacTu.

OumncTuTe KOMaHaHy Tabny.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

MoxeTe YyTu KOHCTaHTHU 3BYYHM
curHan.

MpukrbyunBame CTpyje Huje npa-
BUWITHO.

MckrbyunTe nrnoyy 3a KyBake ca enek-
TPUYHOT Hanajaka. 3aTpaxuTe of
KBanudukoBaHor enektpuyapa aa
npoBepU MHCTanauujy.

He moxeTe fa n3abepete makcu-
MasHu CTeneH TonoTe 3a jeaHy
0[] 30Ha 3a KyBatbe.

[pyre 30He TpoLue MakcumanHy
pacnonoxwey cHary.

Balua nnova 3a kyBatse paay npa-
BUIHO.

CMmamuTe CTeneH TonnoTe Apyrux 3o-
Ha 3a KyBat-e MoBe3aHUX Ha UCTY da-
3y. MNornepnajte ogerbak ,Ynpaerbawe
NOTPOLLHOM”,

Ornaluasa ce 3By4HW CUrHanm n
nrioya 3a KyBae ce [1eaKTUBY-
pa.

Ornaluasa ce 3By4HW CUrHan Ka-
[ia je nnova 3a KyBae uc-
KrbyyeHa.

CTaBunu cTe HeWwTo NpekKo jeaHor
WM BU1LLE CEH30PCKUX MOorba.

YKIOHUTE NpeamMeT ca CEH30PCKMX Mo-
ba.

Mnova 3a KyBawe ce feakTuBu-
pa.

CTtaBunu cTe HewTo Ha CEeH30pCKOo

noroe @

YKIOHUTE NpeaMeT ca CeH30pCKOr Mo-
ba.

MHaukaTtop npeoctane TonnoTe
Ce He yKrbyuyje.

30Ha 3a KyBatbe Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo y kpaTkoMm ne-
puoay nnu je ceHaop owiTeheH.

YKOnuKo je 30Ha paguna AOBOILHO Ay-
ro aa byae 3arpejaHa, obpatute ce
oBrawheHoM CEepBUCHOM LEEHTPY.

Hob?Hood He pagu.

Mpekpwnu cTe KOMaHaHy Tabny.

YknoHute npegmMeT ca KoMmaHaHe Ta-
6ne.

YnotpebrbaBaTe Bpno BUCOKY LUep-

ny koja Grnokupa curHar.

Kopuvctute matby Lwepny, NpoMeHuTe
30HY 3a KyBarbe U PyYHO ynpaBerbaj-
Te MIIoYOM 32 KyBatbe.

KomaHgHa Tabna noctaje Bpyha
Ha poamp.

Mocyhe 3a kyBar-e je NpeBenuko
1N cTe ra ctaBunu npebnuay Ko-
MaHAHoj Tabnw.

Ykonuko je moryhe, ctaBute BENUKO
nocyhe 3a kyBate Ha 3afHe 30He.

He 4yje ce 3Byk kaga noaupHeTte
ceH3opcka norba Ha KoMaHAHOj
Tabnum.

3ByLM Cy AeaKTVBMPaHW.

AKTVBMpajTe 3BYYHe curHane. Morne-
fajte operbak ,CeakoaHeBHa ynoTpe-
6a”.

YKrbyuyje ce nHavkaTop usHag

cumbona L.

Ypehaj 3a 6e3beaHocT geue unm
KoHTpornHa 6paBa paau.

Mornepajte opervak ,Ypehaj 3a 6es-
6enHocT geue” n ,KoHTpornHa 6paea”.

KoHTponHa Tpaka Tpenepu.

Hucte cTaBunu nocyhe 3a kyBawe

Ha 30HY WUIK 30Ha HUje Y NOTNYHOCTH

npekpueeHa.

CraBuTte nocyhe 3a kyBawe Tako aa 'y
NOTNYHOCTM NPeKpuBa 30Hy 3a KyBa-
e,

Heoparoeapajyhe nocyhe 3a kyBare.

Kopuctute nocyhe 3a kyBate norogHo
3a MHAYKLUMOHe niove 3a KyBame. [o-
rnepajte ogerbak ,HanomeHe n case-
™"

MpeyHunk gHa nocyha 3a kyBake je
CyBWLLE Marnu 3a 30Hy.

Kopuctute nocyhe 3a kyBare oarosa-
pajyhux aumeHsuja. MNornepajte oge-
bak , TexHnYkn nogaum”.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

3arpeBatbe Ayro Tpaje.

Mocyhe 3a kyBare je npemano u
npvma camo 4eo TOonnoTe Kojy npo-
13BOAM 30Ha 3a KyBak-e.

Pagwn o6e3behera onTvmanHor npe-
Hoca TonnoTe, kopuctute nocyhe 3a
KyBarbe YMju je MPeyHNK AHa cnnyaH
NPEYHMKY 30He 3a KyBame€ (Tj. MaKkcu-
MarnHu NpeyHnk nocyhna 3a KkyBawe Ha-
BeAeH y oaerbky , TexHnyku nogaumn” >
,Cneundwukaumja 30Ha 3a kyBame”).

7] [I] rnojasrbyjy ce ucTospe-

MeEHO.

CHara je npeHwucka 36or Henpuknaa-
Hor nocyha 3a KyBarbe Unu npasHor
floHua.

Kopuctute ogroeapajyhy BpcTy nocy-
ha 3a kyBate. [Morneaajte ogerbak
,HanomeHe u caBeTn” n , TexXHNYKN
nogaum”.

He aktuBupajTe HujeaHy 30HY Ha Kojoj
ce Hanasw npasHu fnoHad.

7] nojasrbyjy ce ucTospe-

JloHau je npa3aH unu cagpxu Heky
OpYry TEYHOCT OCUM BOZE, HNp.

M36eraBajte ynotpeby oBe dyHKUMje
ca ApyruM TeHHOCTUMa OCUM BOAE.

MeHo. yroe.
£ ] . . . Y noHuy ce Hanasu npesuile Unu Momohy dyHkumje SenseBoil® camo
H'g nojasrvyjy ce ucTospe npemarno Boje. KyBajTe ,Boay u kpomnup. Morneaajre

CkyBanu cTe xpaHy Koja ce He ca-
CTOju oA BoAe v KpoMnupa. Tauka
Krby4Yara MoMepeHa je BpeMeEHCKM,
na dyHkumja SenseBoil® Huje morna
fa paau npasuIiHo.

opersak ,HanomeHe u casetun”.

Uyje ce nuwTamwe, nHagnkaTopu

n3Hag 18°f Tpenhy, a dyHKuuja
SenseBoil® ce He ykmbyuyyje.

HwvjeoHa op 30Ha 3a kyBawe Huje
cnpemMHa 3a kopuwhere ca dyHKLUmn-
jom SenseBoil®. MocToju HewTo 3a-
ocTare TonmnoTe y 3oHama 3a KyBa-
e Koje xenuTte nzabpatu unm cy u
nare y ynotpebm.

3aBpLUnTe CBOje MPEeTX0AHe KyBapcke
aKTUBHOCTU U n3abepute cnoboaHy
30Hy 3a kyBak-e 6e3 nkakee 3aocTane
Tonnorte.

SenseBoil® He pagu.

HuBo cHare nnoye 3a KyBam-e€ je
npeHusak.

MopecnTe HNBO CcHare Ha BULLY Bpea-
HocT. YBepwuTe ce Aa n3abpaHa cHara
ofrosapa ocurypaynma kyhHe nHcta-
nauwje. MNornegajte ogersak ,lMNpe np-
Be ynotpebe“ >, OrpaHunyerse cHare".

Manu ce 1 npukasyje ce 6poj.

[owwno je o rpeLuke y nnoym 3a Ky-
Ba€.

MckrbyunTe nnoyy 3a KyBake U NMOoHO-
BO je yKIbyunTe HakoH 30 cekyHau.

Axko ce MOHOBO YKIbYuiM, UC-
Krby4uTe Nnoyvy 3a KyBarbe 13 enek-
TPUYHOT Hanajaka. NMoHOBO je yk-
TbyymnTe HakoH 30 cekyHaW. YKOMMKo
ce npobrnem HacTaBw, NO30BUTE
OsnawwheHy cepBUCHM LieHTap.

10.2 Ako He MoxeTe Aa npoHaheTte

pelemse...

YKONMKO HE MOXeTe camu Aa npoHaheTe
pellere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

[a nnoyy 3a KyBake KOpUCTUTE MpaBusiHo. Y
CYNpOTHOM, CepBUCHpaHe koje o6aBu
cepBu1CeEpP UNK 3acTynHUK Hehe BuTn
6ecnnaTHoO HY y rapaHTHOM POKY.
MHdopmaLmje o rapaHTHOM pOKy M CriMcak
oBnawheHux cepsuca Hanase ce y

HaeepguTe nogatke ca nno4uue ca
TEXHUYKUM KapakTepucTukama. Yesepute ce

rapaHTHOM JIUCTY.
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11. TEXHUYKWN MOOALIN

11.1 Mnouynua ca TeEXHUYKUM

KapakTepucTukama

Mopen EIS824531Z PNC 949 599 333 00

Tun 62 D4A 01 AA 220-240V/400V 2 N, 50 Hz
Mnaykumja 7.35 kW MponsseaeHo y: Hemaykoj
CepujcKkn BpP. ...cocveeeeenne 7.35 kW

ELECTROLUX c E ﬁ

11.2 Cneuundmkaumja 3oHa 3a KyBame

3o0Ha 3a KyBatbe HomuHanHa cHa- PowerBoost [W] PowerBoost Mpe4yHuk nocyha
ra (nogewaBame MaKcuManHo 3a KyBawe [mm]
MaKcumariHe To- Tpajarbe [MuH]
nnorte) [W]
Mpenwa nesa 2300 3200 10 125-210
3aama nesa 2300 3200 10 125-210
Mpeatwa cpegma 1400 2500 4 125 - 145
3aptba fecHa 2300 3600 10 205 - 240
CHara 30Ha 3a KyBak€e Ce MOXe Marno KopucTute nocyhe 3a KyBare Ynjm je NpeyHuK
pasnukoBaTtu oA nogartaka y tabenun. Mewa AHa CrMYaH NpeyHnKy 30He 3a KyBare (Tj.
Ce y 3aBMCHOCTW Of, MaTepujana v npeyHuka MaKCcMMarHu npeyvyHuk nocyha 3a KkyBamwe
nocyha 3a kyBame. HaBegeH y Tabenu). He kopuctute nocyhe 3a

KyBaH€e Yuju je npeyHuK Behn o npeyHmka

Panun ob6e3behera onTumanHor npeHoca
30He 3a KyBakse.

Tonnote v 6orbKx pesynTtata npunpeme jena,
12. EHEPTETCKA E®OUKACHOCT

12.1 Uuchbopmaumje o npoussoay npema nponucuma o eko-gusajHy EY

MpeHtudmrkauuja mogena EIS824531Z2
Bpcra nnove 3a kyBare YrpagHa nnova 3a KyBare
Bpoj 3oHa 3a kyBare 4
TexHonoruja 3arpeBarba Whaykunja
MpeyHMK KpyXHUX 30Ha 3a KyBarse (J) Mpeara cpeara 14.5 cm
3apgra aecHa 24.0 cm
OyxwvHa (O) v wupuHa (L) 3oHe 3a KyBae koja Huje Mpeaona nesa [022.3cm
Kpy>xHa W 21.8 cm
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OyxwvHa (O) v wupuHa (L) 3oHe 3a KyBame koja Huje 3agna nesa [22.3cm
Kpy>xHa W 21.8 cm
MoTpowwra eHepruje no 3oHM 3a kyBawe (EC electric MNpeona nesa 189.1 Whikg
cooking) 3agra nesa 189.1 Whi/kg
Mpeara cpeama 187.5 Wh/kg
3agra necHa 185.2 Wh/kg
MoTpowma eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 187.7 Whikg

IEC / EN 60350-2 — EnektpuyHu ypehaju 3a
KyBare y fomahunHcTBy — Aeo 2: 'pejHe
nno4ye — MeTtoae 3a mepere nepdopmaHcu.

Mepera eHepreTckor y4uHka ce ogHoce Ha
NOBPLLUUHE 3a KyBah€ Koje Cy
NOeHTUdMKOBaHE O3HaKama Ha CBaKoj 30HU
3a KyBaHe.

12.2 Ywtena enekrtpuyHe eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywuteauTe
TOKOM CBaKOOHEBHOT KyBakba ako npartute
[orne HaBeaeHe caseTe.

+ Kapa sarpesarte Bofy, KOpUCTUTE CaMo

OHOJIMKO BOAE KOJTIMKO Bam Tpe6a.

* [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBuTe

noknonue.

« Tocyny cTaBWTE TayHO Ha CPEAMHY 30He

3a KyBate.

« 3a porpeesawe unm otanake XpaHe

KOPUCTUTE MpeocTany TOnmnoTy.

12.3 UHhopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY eHepruje U MakCuMarsiHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e MPUMEHILUBOT peXumMa Mane cHare

MoTpowma eHepruje kaaa je ypehaj uckrbyveH

0.3 W

MakcumanHo Bpeme nOTp66H0 Aa onpema ayTtoMmaTCKn OCTUrHE NPpUMeHIbUBU pe-

XUM marne cHare

2 MUH

13. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/.\l-)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peumknupara. lNomosnte y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeavHe 1 by ACKOr
34paBrba Kao 1y peuuKnmpary oTnagHor
mMaTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHMX

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBoa BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuuknnpame unm ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.
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Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo .
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

P viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.

Dim je znak pregrevanja. Ognja, ki nastane med kuhanjem,
nikoli ne poskusajte pogasiti z vodo. Izklopite napravo in
plamene prekrijte s pozarno odejo ali pokrovom.
OPOZORILO: Naprava se ne sme napajati preko zunanje
preklopne naprave, kot je programska ura, in ne sme biti
prikljucena na tokokrog, kjer si redno sledijo vklopi in
izklopi.

POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati (tudi pri
samodejnih funkcijah pe€enja). Kratkotrajno kuhanje mora
biti stalno nadzorovano.
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* OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne

shranjujte predmetov.

* Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko

segrejejo.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

* Po uporabi kuhalne plosce jo izklopite s pomocjo tipke na
njej, ne zanasaijte se na tipalo za posodo.

+ OPOZORILO: Ce je povrsina pocCena, izklopite napravo, da
preprecCite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
priklju€ena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na

pooblasceni servisni center.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora v izogib
nevarnostim zamenijati proizvajalec, zastopnik njegovega
pooblas€enega servisnega centra ali druga strokovno

usposobljena oseba.

* OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne ploscCe, priloZzena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/N UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

/N UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb ali Skode na
napravi.

Odstranite vso embalazo.
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Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

UpoStevajte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

Izreze omarice zatesnite s tesnilom, da
vlaga ne povzroci nabrekanja.

Spodnjo stran naprave za$citite pred paro
in vlago.



Naprave ne namesScajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro€a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Vsaka naprava ima na dnu ventilatorje za
hlajenje.

Ce je naprava name$éena nad predal:

— Ne shranjujte nobenih malih koS¢kov
ali listov papirja, ki bi jih lahko povleklo
noter, ker lahko poskodujejo
ventilatorje za hlajenje ali poslab$ajo
delovanje hladilnega sistema.

— Med spodnjim delom naprave in deli,
shranjenimi v predalu, naj bo vsaj 2
cm razmika.

Odstranite vse locevalne plo$ce iz omare
pod napravo.

2.2 Elektriéne povezave

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora izvesti
usposobljen elektricar

Napravo morate ozemljiti.

Pred katerimkoli posegom se prepricajte,
da naprava ni priklju¢ena na elektricno
omrezje.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Naprava mora biti names$cena pravilno.
Zaradi slabo pritrjenega in napacnega
priklju€nega kabla ali vti¢a (Ce je na voljo)
se lahko pregreje prikljucek.

Uporabite pravi elektri¢ni prikljucni kabel.
Priklju€ni kabel se ne sme zaplesti.
Prepri¢ajte se, da je nameScena zascita
pred elektricnim udarom.

Na kablu uporabite objemko za
razbremenitev napetosti.

Prepricajte se, da se priklju¢ni kabel ali
vti¢ (Ce obstaja) ne dotika vroCe naprave
ali posode, ko napravo vkljucite v vti¢nico.
Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Pazite, da ne poskodujete vtica (Ce
obstaja) ali kabla. Za zamenjavo
posSkodovanega kabla se obrnite na nas
pooblasc€eni servisni center ali elektricarja.
Zascita pred udarom elektri¢nega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno

napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

« Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

« Ce se na zaslonu pojavi koda E3, takoj
izkljucite kuhalno plosco in preverite, ali
sta elektricna povezava in omrezna
napetost ustrezni.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektricnega udara.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

¢ Pred prvo uporabo odstranite vso
embalazo, etikete in zascitno folijo (Ce
obstaja).

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

* Kuhalisc¢e izklopite po vsaki uporabi.

* Ne postavljajte jedilnega pribora ali
pokrovk kozic na kuhali§¢a. Lahko se
mocno segrejejo.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

« Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

« Ce je povrsina naprave poc¢ena, takoj
odklopite napravo iz napajanja. S tem
preprecite elektricni udar.

* Osebe s srénim spodbujevalnikom morajo
biti med delovanjem naprave vsaj 30 cm
oddaljene od indukcijskih kuhaliSc.
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Ko polozite hrano v vroCe olje, lahko olje
pliuska na vse strani.

Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ni navedel drugace.

Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in eksplozije.

Masc¢obe in olja lahko ob segrevaniju
sproSc¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.
Hlapi, ki jih spro$¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost S8kode na napravi.

VroCe posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

Ne postavljajte vroCega pokrova posode
na stekleno povrsino kuhalne plosce.

Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocCina.

Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. Povrsina se lahko poskoduje.
Ne vklapljajte kuhaliS¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
0z. ima poskodovano dno, lahko opraska
steklo/steklokeramiko. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

3. NAMESTITEV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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2.4 Skrb in ¢iséenje

Napravo redno distite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Preden se lotite ¢iS€enja naprave, jo
izklopite in pocCakajte, da se ohladi.
Za CiS€enje naprave ne uporabljajte
parnega Cistilnika in brizganja vode.
Odistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CiS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih
¢istilnih gobic, topil ali kovinskih
predmetov, razen Ce je navedeno
drugace.

2.5 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center. Uporabite
samo originalne rezervne dele.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

2.6 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na lokalno upravo.
Izkljucite napravo iz napajanja.
Odrezite elektri¢ni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

3.1 Pred namestitvijo

Preden namestite kuhalno plosco, si zapiSite
podatke s ploscice za tehni¢ne navedbe.
Plo&cica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
dnu kuhalne plosce.




Serijska Stevilka

3.2 Vgradne kuhalne plosce

Vgradne kuhalne ploS¢e se lahko uporabljajo
samo po vgradnji v ustrezne vgradne enote in
delovne povrsine, ki ustrezajo standardom.

3.3 Prikljucni kabel

» Kuhalna plo$¢a ima prilozen prikljucni
kabel.

» Za zamenjavo poSkodovanega
priklju€nega kabla uporabite prikljucni
kabel: HO5V2V2-F ki prenese temperaturo
90 °C ali veC. Prerez posamezne zice
mora biti minimalen v skladu s spodnjo
razpredelnico. Obrnite se na lokalni
servisni center. Prikljuni kabel sme
zamenijati le usposobljen elektricar.

/\ UPOZORNENIE!

Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

/\ POZOR!

Povezave s kontaktnimi vti¢i so
prepovedane.

/\ POZOR!

Ne vrtajte in ne spajkajte koncev Zic.
Prepovedano je.

/\ POZOR!

Kabla ne prikljucujte brez kabelskega
tulca.

Enofazna prikljucitev

1. Odstranite kabelski tulec s ¢rnega,
rjavega in modrega kabla.

2. Odstranite del izolacije s koncev rjavih,
¢rnih in modrih kablov.

3. Povezite konce ¢rnih in rjavih kablov.

4. Namestite nov kabelski tulec na vsak
konec kabla (potrebno je posebno
orodje).

5. Prikljucite konca dveh modrih kablov.

6. Namestite nov kabelski tulec na vsak
konec kabla (potrebno je posebno
orodje).

Dvofazna prikljucitev

1. Odstranite kabelski tulec z modrih kablov.

2. Odstranite del izolacije s koncev modrih
kablov.

3. Prikljucite konca dveh modrih kablov.
4. Namestite nov kabelski tulec na deljeni
konec kabla (potrebno je posebno

orodje).

QD 220-240 V~
N E—

400V2N~
CR I

220-240 V~
(SR I

oy E—
O —
S E—

L2

L2

N

R

L —
Lo,

@ 220-240 v~

Dvofazna prikljucitev: 400 V2N~

Enofazna prikljucitev: 220 -

240 V~
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm?ali 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? ali 3 x 4 mm?
@ Zelena — rumena @ Zelena — rumena @ Zelena —rumena
N Modra in modra N Modra in modra N Modra in modra
L1 Crna L1 Crna L Crna in rjava
L2 Rjava L2 Rjava
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3.4 Namesc¢&anje tesnila - Vgradna
namestitev

1. Zareze o istite na delovni povrsini.

2. Prilozen tesnilni trak 3x10 mm narezite na
Stiri trakove. Trakovi morajo imeti enako
dolzino kot zareze.

3. Konce trakov odrezite pod kotom 45°.
Natan¢no se morajo prilegati v vogale
zarez.

4. Trakove pritrdite na zareze. Trakov ne
raztezajte. Ne prekrivajte koncev trakov.

Ko montirate kuhalno plosco, s silikonom

zatesnite razmik med steklokeramicno in

delovno povrsino. Pazite, da silikon ne pride
pod steklokerami¢no plosco.

3.5 Namesc¢anje tesnila —
Namestitev v pult

1. Ocistite delovno povrsino okrog izreza.

2. Prilozen tesnilni trak 2x6 mm nalepite na
spodnji rob kuhalne plos¢e vzdolz
zunanjega roba steklokeramicne plosce.
Traku ne raztegujte. PrepriCajte se, da sta
konca tesnilnega traku namescena na
sredini ene strani kuhalne plosce.

3. Prirezanju tesnilnega traku na potrebno
dolzino dodajte nekaj milimetrov.

4. Konca tesnilnega traku zdruzite.

3.6 Montaza

Ce names¢ate kuhalno plos¢o pod kuhinjsko
napo, si oglejte navodila za namestitev nape
za najmanjso razdaljo med napravami.
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Ce je naprava nameséena nad predal, se
lahko med kuhanjem zaradi prezraevanja
kuhalne plosce predmeti v njem segrejejo.

NAMESTITEV NA VRHU
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Videonavodila ,Kako namestiti indukcijsko
kuhalno plos¢o Electrolux — namestitev
delovne povrsine” poiscite tako, da vnesete
polno ime, prikazano na spodnji sliki.

4. OPIS IZDELKA

4.1 Postavitev kuhalne povrsine

— [ A

www.youtube.com/electrolux

uYBUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
Videonavodila ,Kako tesno namestiti
indukcijsko kuhalno plosco Electrolux*”

poiscite tako, da vnesete polno ime,
prikazano na spodniji sliki.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

©\

Indukcijsko kuhalisce
Upravljalna plo$¢a

@

Za podrobnejSe informacije o velikostih
kuhalnih mest si oglejte razdelek

»Tehnicni podatki*.
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Napravo upravljajte s senzorskimi polji. Prikazovalniki, indikatorji in zvoki vas opozorijo na

vklopljene funkcije.

Steklena povrsina proti praskanju ima edinstveno teksturo, ki lahko spremeni videz simbolov in
elementov uporabniSkega vmesnika v razli¢nih svetlobnih pogojih.

Senzor- Funkcija Opis

sko po-

lie
(D Vklop / 1zklop Za vklop in izklop naprave.
| | Premor Za vklop in izklop funkcije.
@ Programska ura Za nastavitev funkcije.
+ — Za podalj$anje ali skrajSanje ¢asa.
- Prikazovalnik programske ure Za prikaz ¢asa v minutah.

o SenseBoil® Funkcija zaznavanja vrelis¢a SenseBoil®. Ta funkcija
E 1sef se uporablja za samodejno znizanje vrednosti tempera-
ture vode ob dosegu vreli§¢a, da voda ne bi prekipela..

=] Bridge Za vklop in izklop funkcije.
E Hob?Hood Za vklop in izklop roénega nacina funkcije.
E - Nadzorna vrstica Za nastavitev stopnje kuhanja.
P PowerBoost Za vklop funkcije.

Klju€avnica / Varovalo za otroke

| &

Za zaklepanje/odklepanje upravljalne plosce.

4.3 Indikatorji prikazovalnika

Indikator Opis
+ Stevilka Napaka v delovanju.

3,0

OptiHeat Control (3-stopenjski indikator akumulirane toplote): nadaljuj kuhanej/ohrani
toploto/akumulirana toplota.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Omejitev mogi

Omejitev moci doloca, koliko skupne moci
uporablja kuhalna plos¢a, znotraj omejitev
varovalk.
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Kuhalna plosca je privzeto nastavljena na

najvisjo mozno stopnjo moci.

Za znizanje ali zviSanje stopnje mo¢i:

1. Vstopite v meni: pritisnite in 3 sekunde
drzite gumb @. Nato pritisnite in drzite
gumb IEI



2. Pritiskajte programsko uro O spredaj,
dokler se ne prikaze P.

3. Pritisnite — / + na sprednjem
Casovniku, da nastavite stopnjo moci.

4. pritisnite O za izhod.
Stopnje moci
Oglejte si poglavje » Tehni¢ni podatki«.

/\ POZOR!

PrepriCajte se, da izbrana stopnja
kuhanja ustreza varovalkam elektricnega
omrezja v stanovanju.

/\ POZOR!

Ce je stopnja moéi nizja ali enaka 2000
W, ni mogoce vklopiti SenseBoil®.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Vklop in izklop

Pritisnite in drzite @ za vklop ali izklop
kuhalne plosce.

6.2 Zaznavanje posode

Ta funkcija prikazuje prisotnost posode na
kuhalni plos¢i in izklopi kuhalis¢a, ¢e med
kuhanjem ni zaznane nobene posode.

Ce postavite posodo na kuhali$ée, preden
izberete stopnjo kuhanja, se na upravljalni
vrstici prikaze indikator nad 0.

Ce odstranite posodo z vkloplienega
kuhali$¢a in ga za¢asno odlozite, zacnejo
utripati indikatorji nad ustrezno nadzorno
vrstico. Ce v 120 sekundah ne postavite
posode nazaj na vklopljeno kuhalisce, se
kuhali§¢e samodejno izklopi.

Ce elite nadaljevati s kuhanjem, posodo
postavite nazaj na kuhali§¢a znotraj
navedene ¢asovne omejitve.

e P73—7350W
« P15—1500 W
« P20 —2000 W
P25 —2500W
+ P30 —3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

6.3 Uporaba podrocij segrevanja

Posodo postavite na sredino izbranega
kuhali$¢a. Indukcijske kuhalne plosce se
samodejno prilagodijo dimenziji dna posode.

@

Za optimalen prenos toplote uporabite
posodo s premerom dna, ki ustreza
velikosti kuhali§¢a (npr. najvedji premer
posode v "Tehni¢ni podatki" >
"Specifikacije za kuhali$¢a"). Preverite,
ali je posoda primerna za indukcijske
kuhalne plo$¢e. Za dodatne informacije o
vrstah kuhalnih posod si oglejte razdelek
»Namigi in nasveti«.

@

Povrsina iz stekla proti praskam ima

edinstveno teksturo, ki poveca odpornost
proti praskam. Zaradi trenja med posodo
in stekleno povrsino lahko nastane hrup.

V veliki posodi lahko kuhate na dveh
kuhali§¢ih hkrati s funkcijo Bridge. Posoda
mora pokrivati sredini obeh kuhalis¢, ne sme
pa segati ¢ez oznako podrocja. Ce posodo
postavite med dve sredini, se funkcija Bridge
ne vklopi.
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6.4 Nastavitev segrevanja

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Na nadzorni vrstici pritisnite na zeleno
stopnjo segrevanja.

Indikatorji nad nadzorno vrstico se prikazejo

do izbrane stopnje segrevanja.

2. Zaizklop kuhali$¢a pritisnite 0.

6.5 PowerBoost

Ta funkcija zagotavlja dodatno mo¢ za
indukcijska kuhalis¢a. Funkcijo lahko vklopite
samo za omejen Cas za indukcijsko
kuhalis¢e. Po tem ¢asu se indukcijsko
kuhalis¢e samodejno preklopi nazaj na
najvisjo stopnjo kuhanja.

®

Oglejte si poglavje » Tehni¢ni podatki«.

Za vklop funkcije za kuhaliS¢e: dotaknite
se P . Zasveti

Za izklop funkcije: spremenite stopnjo
kuhanja.
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6.6 OptiHeat Control (3-koraéni
indikator akumulirane toplote)

/N\ UPOZORNENIE!

3)/(&)/(J pokler je indikator viden,
obstaja nevarnost opeklin zaradi
akumulirane toplote.

Indukcijska kuhalis€a ustvarjajo toploto, ki je
potrebna za kuhanje, neposredno na dnu
posode. Steklokeramiko segreje toplota
posode.

Indikatorji zasvetijo, ko je kuhalisCe vroce.
Prikazujejo stopnjo akumulirane toplote za
kuhalis¢a, ki jih trenutno uporabljate:

G- nadaljevanje kuhanja,
E] - ohranitev toplote,

C] - akumulirana toplota.

Indikator lahko zasveti tudi:

« za sosednja kuhalis¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhalisce ohladi.

6.7 Moznosti casovnika

Casovnik z od$tevanjem ure

To funkcijo uporabite za dolocitev ¢asa
delovanja kuhali§¢a med posameznim
kuhanjem.

Najprej nastavite stopnjo kuhanja za
kuhalis¢e, nato pa funkcijo.

1. Pritisnite @ Na prikazovalniku
programske ure se prikaze 00.

2. Pritisnite + ali =, da nastavite Cas
(00-99 minut).

3. Pritisnite O za vklop programske ure ali
pocakajte 3 sekunde. Programska ura
zacne odstevati.

Za spremembo ¢asa: izberite kuhalice s

pritiskom na O in pritisnite + ali—.



Za izklop funkcije: nastavite kuhali§ce z O

in pritisnite = . Preostali ¢as se odsteva do
00.

Programska ura zakljuci odStevanje, oglasi se
zvocni signal in utripa 00. KuhaliS¢e se
izklopi. S pritiskom poljubnega simbola
izklopite signal in utripanje.

Odstevalna ura

To funkcijo lahko uporabite, ko je kuhalna
plos¢a vklopljena, a kuhalis¢a ne delujejo.
Stopnja segrevanja prikazuje 00.

1. Pritisnite (\D

2. Pritisnite 1 ali —, da nastavite Cas za
funkcijo .

Programska ura zakljuci odStevanje, oglasi se

zvocni signal in utripa 00. S pritiskom

poljubnega simbola izklopite signal in

utripanje.

Za izklop funkcije: se dotaknite Oin nato
—. Preostali ¢as se odsteva do 00.

6.8 Upravljanje mo¢i

Ce je vklopljenih ve& kuhali$é in porabliena
moc¢ presega omejitev napajanja, ta funkcija
razdeli razpolozljivo mo¢ med vsemi
kuhalis¢i . Kuhalna plo$¢a nadzoruje stopnje
kuhanja, da zasciti varovalke elektricnega
omrezja.

+ Ce kuhalna plo$&a doseze omejitev
najvecje razpoloZzljive moci (glejte plos¢ico
za tehni¢ne navedbe), se mo¢ kuhalis¢
samodejno zmanjsa.

» Stopnja kuhanja zadnjega izbranega
kuhali§¢a ima vedno prednost. Preostala
mo¢ bo razdeljena med druga kuhalis¢a
glede na vrstni red izbire.

* Za kuhali$€a z znizano mocjo se
upravljalna plo$c¢a zasveti in prikaze
najvisje mozne stopnje kuhanja.

» Pocakajte, da prikazovalnik preneha
utripati ali znizajte stopnjo segrevanja
nazadnje izbranega kuhali§¢a. Kuhalis¢a
bodo Se naprej delovala z znizano stopnjo
kuhanja. Po potrebi roéno spremenite
stopnje kuhanja kuhalis¢.

6.9 SenseBoil®

Funkcija samodejno prilagodi temperaturo
vode, tako da ne prekipi, ko zavre.

@

Ce je na kuhaliséu, ki ga Zelite uporabiti,
zbrana akumulirana toplota ( E] / B/

) ), se oglasi zvo¢ni signal in funkcija se
ne vklopi.

Funkcija ne deluje s posodo s previeko
proti prijemanju.

/\ POZOR!

Funkcije ne uporabljajte s prazno
posodo.

Kuhalne plo§¢e med izvajanjem funkcije
ne puscajte brez nadzora.

1. Posodo, napolnjeno z 1-5 | hladne vode,
postavite na razpolozZljiva kuhalis¢a, za

. katera Zelite vklopiti funkcijo.

Ce eno posodo postavite na eno samo

kuhalisCe, se funkcija samodejno vklopi.

2. Dotaknite se gumba za vklop/izklop @
da vklopite kuhalno plosco.

3. Za vklop funkcije se dotaknite 15°}.

Zgornii utripajoéi indikator P se pojavi za
kuhalis¢a, pri katerih lahko takoj uporabite

funkcijo.
4. Dotaknite se kjerkoli na drsniku izbranega
kuhalisc¢a.

Zazene se delovanje funkcije.
Ko se funkcija vklopi, se prikazejo indikatoriji
nad drsnikom, animacija pa se zacne izvajati.

@

Ce v 5 sekundah ne postavite posode na
nobeno kuhali§¢e, se funkcija samodejno
izklopi.

Ko funkcija zazna vrelis¢e, kuhalna plos¢a
odda zvocni signal in stopnja segrevanja se
samodejno spremeni na privzeto stopnjo
rahlega vrenja.

Za izklop funkcije pred dosezenim vreliS¢em
se dotaknite 15°F ali 0.

Za izklop funkcije po dosezenem vreliSCu se
dotaknite drsnika in ro€no nastavite stopnjo
kuhanja.

SLOVENSCINA 289



Ce vklopite Premor ali odstranite lonec, se
funkcija izklopi.

Ce nastavite Casovnik z od$tevanjem ure na
enem od kuhali$¢ in nastavljen ¢as potece
pred dosezenim vrelis¢em, se funkcija
samodejno izklopi.

Nasveti in namigi:

* Funkcija je najprimernej$a za vretje vode
in kuhanje krompirjev.

* Funkcija morda ne bo delovala pravilno pri
grelnikih in posodah za kavo ekspreso.

» Posodo do polovice ali tri Cetrt napolnite s
hladno vodo, priblizno 4 cm od roba. Ne
uporabite manj kot 1 | ali ve¢ kot 5 | vode.
Skupna teza vode (ali vode in krompirja)
mora biti med enim in petimi kilogrami kg.

+ Zadosego najboljsih rezultatov kuhajte
samo cele, neolupljene srednje velike
krompirje. Pri zlaganju krompirja v posodo
pazite, da kosi niso tesno skupaj.

* Med segrevanjem energicno ne mesajte
vsebine v drugih posodah, prav tako ne
kuhajte (cvretje/vretje) na drugih
kuhaliscih isto€asno.

» Ob vklopljeni funkciji se izogibajte
zunanjim tresljajem (npr. uporaba
mesalnika ali mobilni telefon v blizini
kuhalne plosce).

* Glede na vrsto jedi in posode lahko
nastavite stopnjo kuhanja po dosezenem
vreliséu.

» Sol dodajte po dosezenem vreliScu.

» Uporabite pokrov, da privarCujete energijo.

6.10 Struktura menija

V razpredelnici je prikazana osnovna
struktura menija.
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Uporabniske nastavitve

Simbol Nastavitev: Druge moznosti
b Zvok Vklop / I1zklop (--)

P Omejitev moci 15-73

H Nacin nape 0-6

E Zgodovina alarma/  Seznam nedavnih

napak alarmov/napak.

Za vstop v uporabniske nastavitve:
pritisnite in 3 sekunde drzite gumb ®. Nato

pritisnite in drzite gumb El Na levem
kuhaliSCu se prikazejo nastavitve.
Krmarjenje po meniju: meni je sestavljen iz
simbola nastavitve in vrednosti. Simbol se
prikaze na zadnji programski uri, na sprednji
pa se prikaze vrednost. Za krmarjenje med
nastavitvami pritisnite QD na sprednji
programski uri. Za spremembo nastavitvene

vrednosti pritisnite + ali = na spredniji
programski uri.

Za izhod iz menija: pritisnite ®.

OffSound Control

Zvoke lahko vklopite/izklopite v meniju >
Uporabniske nastavitve.

@

Oglejte si "Struktura menija".

Ko so zvoki izklopljeni, lahko zvok $e vedno
slisite, ko:
* ko se dotaknete @

« se izklopi programska ura,
« pritisnete simbol neaktivnosti.



7. DODATNE FUNKCIJE
7.1 Samodejni izklop

Funkcija samodejno izklopi kuhalno

plosco, ce:

* so vsa kuhali§¢a izklopljeni,

* ne nastavljajte nobene stopnje kuhanja ali
hitrosti ventilatorja po vklopu kuhalne
plosce,

» ste nekaj polili ali polozili na upravljalno
ploS¢o za vec kot 10 sekund (posodo,
krpo itd.). Oglasi se zvocni signal in
kuhalna plos¢a se izklopi. Odstranite
predmet ali oCistite upravljalno plosc¢o.

» se kuhalna plos¢a prevecC segreje (npr. ko
povre vsa voda iz posode). Kuhalis¢e naj
se pred ponovno uporabo kuhalne plosce
ohladi.

* ne izklopite kuhali§¢a oziroma ne
spremenite nastavitve segrevanja. Po

dolo¢enem €asu se kuhalna plosca izklopi.

Razmerje med stopnjo segrevanja hitrosti
ventilatorja in Casom, po katerem se
naprava izklopi:

Nastavitev segreva- Kuhalna plosca se

nja izklopi po
1-2 6 urah

3-4 5 urah

5 4 urah

6-9 1,5 ure
7.2 Premor

Ta funkcija nastavi vsa vklopljena kuhalis¢a
na najnizjo nastavitev segrevanja.

Ko deluje funkcija, lahko uporabljate Oinll.
Vsi drugi simboli na upravljalni plos¢i so
zaklenjeni.

Funkcija ne zaustavi funkcij programske ure:
1. Za vklop funkcije: pritisnite tipko I
Stopnja kuhanja je znizana na 1.

2. Za izklop funkcije: pritisnite I
Prikaze se prejSnja stopnja kuhanja.

7.3 Klju€avnica

Upravljalno plosco lahko zaklenete med
delovanjem kuhalne plos¢e. To preprecuje
nenamerno spremembo stopnje kuhanja.

Najprej nastavite stopnjo kuhanja.

Za vklop funkcije: pritisnite tipko EI
Za izklop funkcije: ponovno pritisnite EI

@

Ko izklopite kuhalno plo$¢o, se funkcija
izklopi.

7.4 Varovalo za otroke

Ta funkcija prepre€i nenamerno delovanje
kuhalne plosce.

Za vklop funkcije: pritisnite (D Ne nastavite

stopnje. Pritisnite in tri sekunde dr2iteEl,
dokler se ne prikaze indikator nad simbolom.

Izklopite kuhalno plosco z/s @

@

Ko izklopite kuhalno plosco, je funkcija Se

vedno vklopljena. Indikator nad EI sveti.

Za vklop funkcije: pritisnite (D Ne nastavite

stopnje. Pritisnite (8 in tri sekunde drzite,
dokler indikator nad simbolom ne izgine.

Izklopite kuhalno plo&o z/s .

Kuhanje z vklopljeno funkcijo: pritisnite (D

nato tri sekunde pritiskajte EI dokler
indikator nad simbolom ne izgine. Kuhalno
plosco lahko upravljate. Ko izklopite kuhalno

plosco s (D se funkcija ponovno vklopi.
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7.5 Bridge

Samodejni nacini

®

Funkcija deluje, ko posoda pokrije sredini
dveh kuhalis¢. Za dodatne informacije o
pravilni namestitvi posode si preberite
poglavje "Uporaba kuhalis¢".

Funkcija ne deluje med delovanjem

SenseBoil®.

Ta funkcija poveze dve kuhalis¢i na levi
strani, da delujeta kot eno.

Najprej nastavite stopnjo kuhanja za eno od
kuhali§¢ na levi strani.

Za vklop funkcije: dotaknite se ). Za
nastavitev ali spremembo stopnje kuhanja se
dotaknite enega od upravljalnih senzorjev.

Za izklop funkcije: dotaknite se =].
Kuhali§¢a delujejo neodvisno drugo od
drugega.

7.6 Hob?Hood

Je napredna samodejna funkcija, ki poveze
kuhalno plos¢o s kuhinjsko napo. Kuhalna
plos¢a in napa imata komunikator
infrardeCega signala. Hitrost ventilatorja se
nastavi samodejno glede na nastavitev
nacina in temperaturo najbolj vroce posode
na kuhalni ploSci. Ventilator lahko upravljate
tudi ro¢no s kuhalne plosce.

®

Pri vecini kuhinjskih nap je sistem za
daljinsko upravljanje tovarnisko
izklopljen. Aktivirajte ga pred uporabo
funkcije. Za dodatne informacije si oglejte
navodila za uporabo kuhinjske nape.

Samodejno upravljanje funkcije

Za samodejno delovanje funkcije samodejni
nacin nastavite na H1 — H6. Kuhalna plo$c¢a
je prvotno nastavljena na H5.Kuhinjska napa
se odzove, ko uporabljate kuhalno plosco.
Kuhalna plos¢a samodejno zazna
temperaturo posode in prilagodi hitrost
ventilatorja.
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Samodej- yetjel)  Cvrenje?)
na osve-
tlitev
HO Izklop Izklop I1zklop
H1 Vklop I1zklop I1zklop
H2 3) Vklop Hitrost ven-  Hitrost ven-
tilatorja 1 tilatorja 1
H3 Vklop I1zklop Hitrost ven-
tilatorja 1
H4 Vklop Hitrost ven-  Hitrost ven-
tilatorja 1 tilatorja 1
H5 Vklop Hitrost ven-  Hitrost ven-
tilatorja 1 tilatorja 2
H6 Vklop Hitrost ven-  Hitrost ven-
tilatorja 2 tilatorja 3

1) Kuhalna plo$¢a zazna vretje in aktivira hitrost venti-
latorja glede na samodejni nacin.

2) Kuhalna plo$¢a zazna cvrenje in aktivira hitrost ven-
tilatorja glede na samodejni nacin.

3) Ta nagin vklopi ventilator in lu¢ ter ni odvisen od

temperature.

Spreminjanje samodejnega nacina

1. Izklopite kuhalno plo$c¢o.

2. Za 3 sekunde pritisnite ®. Prikazovalnik
se vklopi in izklopi.

3. Za 3 sekunde pritisnite &

4. Nekajkrat pritisnite @ dokler se ne
prikaze H.

5. Pritisnite + programske ure, da izberete
samodejni nacin.

@

Za neposredno upravljanje nape na
plos¢i nape izklopite samodejni nacin
funkcije.

@

Ko prenehate kuhati in izklopite kuhalno
plosco, lahko ventilator nape dolo¢en ¢as
Se vedno deluje. Po tem sistem
samodejno izklopi ventilator in za
naslednjih 30 sekund prepredi
nenameren vklop ventilatorja.




Roé€no upravljanje hitrosti ventilatorja
Funkcijo lahko prav tako upravljate ro¢no. V

ta namen pritisnite Y ko je kuhalna plos¢a
aktivna. To izklopi samodejno upravljanje
funkcije in vam omogoci roéno spreminjanje

hitrosti ventilatorja. Ko pritisnete Y se hitrost
ventilatorja poviSa za eno stopnjo. Ko
dosezete intenzivno stopnjo in znova

pritisnete ? nastavite hitrost ventilatorja na
0, s ¢imer se izklopi ventilator kuhinjske nape.
Za ponovni zagon ventilatorja s hitrostjo

ventilatorja 1 pritisnite s

®

Ce zelite vklopiti samodejno delovanje
funkcije, izklopite kuhalno plosco in jo
ponovno vklopite.

8. NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Posoda

Pri indukcijskih kuhali$¢ih mo¢no
elektromagnetno polje izjemno hitro
segreje posodo.

Indukcijske kuhalne plos¢e uporabite s
primerno posodo.

» Za preprecitev pregrevanja in izboljSanje
delovanja kuhaliS¢ mora biti posoda ¢im
bolj debela in ravna.

» Dno posode mora biti Cisto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

» Vedno bodite previdni, da posode ne
drsite ali drgnete po robovih stekla , ker
lahko okrusite ali poSkodujete stekleno
povrsino.

Material posode

« pravilno: lito Zelezo, jeklo, emajlirano
jeklo, nerjavno jeklo, vecplastno dno
(oznaceno kot ustrezno s strani
proizvajalca).

» ni pravilno: aluminij, baker, medenina,
steklo, keramika, porcelan.

Vklop lu€i

Kuhalno plo$¢o lahko nastavite tako, da se
lu¢ samodejno aktivira, kadar koli aktivirate
kuhalno plos¢o. V ta namen samodejni nacin
nastavite na H1 — H6.

@

Lu¢ na napi se izklopi dve minuti po
izklopu kuhalne plosce.

Posoda je primerna za indukcijsko
kuhalno plos¢o v naslednjih primerih:

« Ce voda zavre zelo hitro, ko kuhalno
plo$¢o nastavite na najvi§jo stopnjo
kuhanja,

» Ce se na dno posode prilepi magnet.

Dimenzije posode

* Indukcijske kuhalne plos¢e se samodejno
prilagodijo dimenziji dna posode. Za
pravilne dimenzije posode si preberite
poglavje "Tehni¢ni podatki" >
"Specifikacije za kuhalis¢a". Posodo
postavite na sredino izbranega kuhaliS¢a.

« Ucinkovitost kuhali§¢a je povezana s
premerom posode. Za optimalen prenos
toplote uporabite posodo s premerom dna,
ki ustreza velikosti kuhalis¢a (npr. najvedji
premer posode v "Tehni¢ni podatki" >
"Specifikacije za kuhalis¢a").

— Posoda s premerom, manjsim od
kuhalis¢a, bo prejela le del modi, ki jo
ustvari kuhaliS¢e, kar pomeni
pocasnejSe kuhanje.

— Tako iz varnostnih razlogov kot za
optimalne rezultate kuhanja ne
uporabljajte posode, ki je vecja od
navedb v ,Specifikacija za kuhinjske
plosce”“. Med kuhanjem naj posoda ne
bo preblizu nadzorne plosce. To bi
lahko vplivalo na delovanje kuhalne
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plosce ali nehote aktiviralo funkcije
kuhalne plosce.

®

Oglejte si »Tehni€ni podatki«.

8.2 Hrup med delovanjem

®

Ti zvoki so obi€ajni in ne predstavljajo
napake. Hrup posode se lahko razlikuje
glede na material posode in stopnjo
mogi.

Hrup zaradi posode:

» praskanje: posoda je narejena iz razli¢nih
materialov (konstrukcija z dvojnim dnom).

» 2zvizganje: uporabljate kuhali$&e pri visoki
stopnji kuhanja in posoda je izdelana iz
razliénih materialov (konstrukcija z
dvojnim dnom).

» brencanje: uporabljate visoko stopnjo
modi.

Hrup zaradi kuhalne plosce:

« klikanje: pride do elektricnega
preklapljanja.

« Sumenje, brnenje: ventilator se premika.

* ritmi¢ni zvok: posoda je zaznana.

8.3 Oko Timer (Eko programska ura)

Za varCevanje z energijo se grelnik kuhalis¢a
izklopi prej, kot se oglasi programska ura.
Razlika v ¢asu delovanja je odvisna od ravni
stopnje kuhanja in trajanja kuhanja.

8.4 Poenostavljen vodnik za
kuhanje

Razmerje med stopnjo kuhanja in porabo
energije kuhali$¢a ni linearno. Ko zvisate
stopnjo kuhanja, ta ni sorazmerna s
povecCanjem porabe energije. To pomeni, da
kuhali¢e s srednjo stopnjo kuhanja porabi
manj kot polovico celotne energije.

@

Podatki v razpredelnici so samo za
primer.

Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi

grevanja (min.)

1 Kuhana Zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.

1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obcasno premesajte.
¢okolada, Zelatina.

2 Strjevanje: puhaste omlete, pe¢ena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.

2-3 Pocasno kuhanje riza in mle¢nih jedi, 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanije pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka

premesSajte.

3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 -45 Dodajte nekaj zlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.

4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.

Pokrov naj bo na posodi.

4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enolon¢- 60 - 150 Do 3| tekocine s sestavinami.
nice in juhe.

6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telecji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.

7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - ROsti, 5-15 Po potrebi obrnite.

ledveni zrezki, zrezki.
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Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi

grevanja (min.)

9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.
P Prekuhavanje vecjih koli¢in vode. PowerBoost je vklopljena.

8.5 Namigi in nasveti za Hob?Hood
Ko uporabljate kuhalno plosco s funkcijo:

* Plosc¢o kuhinjske nape zascitite pred
neposredno sonéno svetlobo.

* Na plosc¢o kuhinjske nape ne usmerjajte
halogenske svetlobe.

* Ne pokrivajte upravljalne ploS¢e kuhalne
plosce.

* Ne prekinjajte signala med kuhalno plos¢o
in kuhinjsko napo (npr. z roko, ro¢ajem
posode ali veliko posodo). Glejte sliko.

Napa, prikazana spodaj, je namenjena

samo ponazoritvi.

9. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

+ Za vsakodnevno cCis€enje steklene
povrSine in CiS¢enje po namestitvi ter
odstranjevanje morebitnega preostalega
lepila uporabite samo rahlo grobo Eistilno

@

Druge daljinsko upravljanje naprave
lahko ovirajo signal. Ne uporabljajte takih
naprav v blizini kuhalne plosce, ko je
vklopljeno Hob?Hood.

Kuhinjske nape s funkcijo Hob*Hood

Za celotno ponudbo kuhinjskih nap, ki
delujejo s to funkcijo, si oglejte nase spletno
mesto za potros$nike. Kuhinjske nape
Electrolux, ki delujejo s to funkcijo, morajo

imeti simbol AYD

sredstvo in ob&utljivo gobico proti
praskam. Odvisno od stopnje umazanosti
ocistite stekleno povrsino z majhnimi
kroznimi gibi in zmernim pritiskom. Na
koncu stekleno povrsino obrisSite do
suhega s Cisto krpo.
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/\ UPOZORNENIE!

Ne uporabljajte klasi¢ne rumene in
zelene gobice, ker lahko delci
aluminija na trdi plasti poskodujejo in
spremenijo barvo stekla.

®

Uporaba pripomockov za CiS¢enje, ki
se razlikujejo od priporocenih, ne bo
ucinkovita in lahko poskoduje ali
razbarva stekleno povrsino.

* Vedno uporabljajte strgalo, priporoceno za

kuhalne plosce s stekleno povrsino.

Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje

za CiS€enje stekla po standardnem

postopku ¢is¢enja.

/\ UPOZORNENIE!

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih
kovinskih pripomockov.

10. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

10.1 Kaj storite v primeru ...

9.2 Ciséenje steklene povrsine
kuhalne plosce

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sol, sladkor in Zivila s
sladkorjem, sicer lahko umazanija
poskoduje kuhalno plos¢o. Pazite, da ne
pride do opeklin. Posebno strgalo
postavite pod ostrim kotom na stekleno
povrsino in z rezilom potegnite po povrSini.
Odstranite, ko je kuhalna plos¢a dovolj
hladna: obroc¢ki vodnega kamna, vodni
obrocki, mascobni madezi, bleS¢ece
kovinsko obarvanje. Stroj ocCistite z blagim
abrazivnim sredstvom za ¢iS€enje in
obcutljivo gobico proti praskam (glejte
Splo$ne informacije). Po ¢€is€enju plos¢o
osusite s krpo iz mikrovlaken.

Trdovratni madezi in ostanki: zmerno
pritisnite in povrsino drgnite z obc&utljivo
gobico proti praskam (glejte SplosSne
informacije) in blagim abrazivnim Cistilnim
sredstvom, dokler madezi niso vec¢ vidni.

Tezava Mozni vzrok

Resitev

Kuhalne plos¢e ni mogoce vklopi- Kuhalna plo$¢a ni prikljucena na

ti ali je uporabljati.
nepravilno.

Preverite, ali je kuhalna plos¢a pravil-

elektricno napajanje ali je priklju¢ena no priklju¢ena na elektricno napajanje.

Pregorela je varovalka.

Prepricajte se, e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka veck-
rat zapored pregori, se obrnite na
usposobljenega elektriarja.

60 sekund niste nastavili stopnje se-

grevanja.

Ponovno vklopite kuhalno plosco, in
nastavite ustrezno stopnjo segrevanja
v manj kot 60 sekundah.

Socasno ste se dotaknili 2 ali ve¢

senzorskih polj.

Dotaknite se samo enega senzorskega
polja.

Premor deluje.

Oglejte si "Prekinitev".

Na nadzorni plo$¢i je voda ali mastni  Ogistite nadzorno plosco.

madezi.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Slisite lahko neprekinjeno piska-
nje.

Elektricna povezava je nepravilna.

Kuhalno plosco izklju€ite iz elektricne-
ga omrezja. Obrnite se na usposoblje-
nega elektri¢arja, da preveri namesti-

tev.

Ne morete izbrati najvisje stopnje
kuhanja za eno od kuhali$¢.

Druga kuhali$¢a porabljajo najvisjo
razpoloZljivo moc¢.
Kuhalna plos¢a deluje pravilno.

Zmanj$ajte stopnjo kuhanja drugih ku-
halis¢, priklju¢enih na isto fazo. Oglejte
si »Upravljanje mogi«.

Zaslisi se zvoéni signal in kuhal-
na plo$ca se izkljuci.

Zaslisi se zvocni signal, ko se ku-
halna plo$¢a izkljuci.

Na senzorska polja ste odlozili eno
ali ve¢ stvari.

Odstranite predmet s senzorskih polj.

Kuhalna plosc¢a se izkljuci.

Senzorsko polje (D ste z ne¢im pre-
krili.

Odstranite predmet s senzorskega po-
lja.

Indikator akumulirane toplote ne
zasveti.

Kuhali$ce ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek ¢as, ali pa je po-
Skodovano tipalo.

Ce je bilo kuhaligée vkljuéeno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vro¢e, se po-
svetujte s pooblaséenim servisnim
centrom.

Hob?Hood ne deluje.

Prekrili ste nadzorno plo$¢o.

Odstranite predmet ali ocistite nadzor-
no plosco.

Uporabljate zelo visoko posodo, ki
blokira signal.

Uporabite manj$o posodo, zamenjajte
kuhalis€e ali ro€no upravljajte napo.

Upravljalna plo$¢a se segreje na
dotik.

Posoda je prevelika ali ste jo posta-
vili preblizu upravljalne plosce.

Vecjo posodo postavite na zadnje ku-
halisce, ¢e je mozno.

Ob dotiku senzorskih polj na plo-
8¢i ni zvoka.

Zvocni signali so izklopljeni.

Vklopite zvoéni signal. Oglejte si »Vsa-
kodnevna uporaba«.

Zasveti indikator nad simbolom

@

Deluje funkcija Varovalo za otroke
ali Klju¢avnica.

Glejte "Varovalo za otroke" in "Zaklep".

Upravljalna vrstica utripa.

Na kuhali$¢u ni posode ali pa kuha-
lis¢e ni v celoti pokrito.

Posodo postavite na kuhali$¢e, da ga
bo v celoti pokrivala.

Posoda ni primerna.

Uporabite posodo, ki je primerna za in-
dukcijske kuhalne plos¢e. Oglejte si
»Namigi in nasveti«.

Premer dna posode je premajhen za
kuhalisce.

Uporabite posodo ustrezne velikosti.
Oglejte si »Tehnicni podatki«.

Segrevanije traja dolgo €asa.

Posoda je premajhna in prejema le
del modi, ki jo ustvari kuhaliSce.

Za optimalen prenos toplote uporabite
posodo s premerom dna, ki ustreza
velikosti kuhali§€a (npr. najvedji pre-
mer posode v "Tehni¢ni podatki" >
"Specifikacije za kuhalis¢a").

in @ se prikazeta hkrati.

Mo¢ je prenizka zaradi neustrezne
ali prazne posode.

Uporabite ustrezno posodo. Oglejte si
»Namigi in nasveti« in » Tehni¢ni pod-
atki«.

Ne vklapljajte nobenega kuhalis¢a, ¢e
je na njem prazna posoda.

in se prikazeta hkrati.

Posoda je prazna ali pa je v njej ne-
kaj tekocine, ki ni voda, npr. olje.

Ne uporabljajte funkcije z drugimi teko-
¢inami kot vodo.
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Tezava Mozni vzrok Resitev
FAMNE] I . V posodi je prevec ali premalo vode. Ob uporabi funkcije SenseBoil® lahko
in se prikazeta hkrati. Zavreli ste nekaj hrane, ki ni voda in  kuhate samo krompir v vodi. Oglejte si

krompir. Vreli$€e je tako dosezeno »Nasveti in namigi«.
ob drugacnem ¢asu in funkcija Sen-
seBoil® ni mogla delovati pravilno.

Zaslisite pisk, indikatorji nad Nobeno kuhali$¢e ni pripravijeno za  Koncajte prejs$nje kuharske dejavnosti
o2 o . uporabo s funkcijo SenseBoil®. Ku-  in izberite prosto kuhali¢e brez aku-
1°—_r utripajo in funkcija Sense-  halis¢a, ki jih Zelite izbrati, imajo e mulirane toplote.
Boil® se ne zazene. nekaj akumulirane toplote ali pa jih
Se vedno uporabljate.

SenseBoil® ne deluje. Stopnja mo¢i kuhalne plosce je pre- Nastavite stopnjo moci na visjo vred-

nizka.

nost. Prepri¢ajte se, da izbrana stopnja
kuhanja ustreza varovalkam elektri¢-
nega omrezja v stanovanju. Oglejte si
poglavje »Pred prvo uporabo« >

» Omejitev moci«.

in prikaze se Stevilka.

Na kuhalni plos¢i je napaka. I1zklopite kuhalno plo$co in jo po 30 se-

kundah ponovno vklopite. Ce zno-
va zasveti, kuhalno plosco izkljucite iz

elektricnega omrezja. Po 30 sekundah
kuhalno plo$&o ponovno prikljugite. Ce
se tezava nadaljuje, se obrnite na po-

oblas¢eni servisni center.

10.2 Ce ne najdete resitve ...

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center. Navedite podatke s ploScice za
tehni¢ne navedbe. Poskrbite za pravilno
upravljanje kuhalne plosc¢e. V nasprotnem

11. TEHNICNI PODATKI

11.1 Plosc¢ica za tehni¢ne navedbe

Model EIS824531Z
Vrsta 62 D4A 01 AA
Indukcija 7.35 kW
ST=T 0] SR
ELECTROLUX
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primeru servisiranje s strani serviserja ali
prodajalca ne bo brezpla¢no, tudi v ¢asu
garancijske dobe. Informacije o garancijskem
obdobju in pooblas¢enih servisnih centrih so
navedene v garancijski knjizici.

Stevilka izdelka (PNC) 949 599 333 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Izdelano v: Nemdiji

7.35 kW

cex



11.2 Specifikacije kuhalis¢

Kuhalisce Nazivna mo¢ (naj- PowerBoost [W] PowerBoost Premer kuhinj-

visja stopnja se-

najdaljSe traja- ske posode [mm)]

grevanja) [W] nje [min]
Levo spredaj 2300 3200 10 125-210
Levo zadaj 2300 3200 10 125-210
Sredina spredaj 1400 2500 4 125-145
Desno zadaj 2300 3600 10 205 - 240

Moc¢ kuhali§¢ se lahko malce razlikuje od
podatkov v razpredelnici. Spreminja se z
materialom in dimenzijami posode.

Za optimalen prenos toplote in rezultate
kuhanja uporabite posodo s premerom dna,

ki ustreza velikosti kuhalis¢a (npr. najvedji
premer posode v tabeli). Uporabljajte
kuhinjsko posodo, ki ni vecja od premera
kuhalisc¢a.

12. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

12.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

Identifikacija modela

EIS824531Z

Vrsta kuhalne plosce

Vgrajena kuhalna plos¢a

Stevilo kuhaligé 4
Tehnologija segrevanja Indukcija
Premer kroznih kuhali$¢ (D) Sredina spredaj 14.5 cm
Desno zadaj 24.0 cm
Dolzina (d) in Sirina (8) nekroznega kuhali§¢a Levo spredaj d22.3cm
§21.8cm
Dolzina (d) in Sirina (8) nekroZznega kuhali§ca Levo zadaj d22.3cm
§21.8cm
Poraba energije na kuhali$¢e (EC electric cooking) Levo spredaj 189.1 Wh/kg
Levo zadaj 189.1 Whi/kg
Sredina spredaj 187.5 Wh/kg
Desno zadaj 185.2 Wh/kg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 187.7 Whikg

IEC / EN 60350-2 — Gospodinjski elektri¢ni
kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plo$c¢e —
Metode za merjenje funkcionalnosti.

Energijske meritve, ki se nanasajo na
kuhalno povrsino, oznacujejo oznake
ustreznih kuhalis¢.

12.2 Varcéna

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete.

» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.
« Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.
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» Posodo postavite neposredno na sredino « Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
kuhalis¢a. hrano toplo ali da jo stopite.

12.3 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego
ustreznega nacina nizke mogci

Poraba energije v nacinu izklopa 0.3W

Najdalji €as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke 2 min

moci

13. SKRB ZA OKOLJE

F/(f;ClkIlraJte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom E ne odstranjuite z

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se

zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na ob¢&inski urad.
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.
@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y

reparacion:
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
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del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccion.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.

« PRECAUCION: El proceso de coccidén debe hacerse bajo
supervision (incluso las funciones de coccién automatica).
El proceso de coccidn breve debe ser supervisado
permanentemente.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

* No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

* No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

« Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencioén al detector de tamano.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

 Si el cable de alimentacién esta dafnado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

« ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
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2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/N\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas del

armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian daiar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados

en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben ser

realizadas por un electricista cualificado.
El aparato debe conectarse a tierra.
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Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tensién
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita



desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Si aparece el codigo E3 en la pantalla,
desconecte inmediatamente la placa de
coccion y compruebe si la conexion
eléctrica y la tension de red son las
correctas.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccién y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

* Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

* Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

« El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

* No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

* No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

» No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.

« Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

» No encienda las zonas de coccién con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

* Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base danada
pueden causar aranazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccién.

2.4 Cuidado y limpieza

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

* No utilice agua pulverizada ni vapor para
limpiar el aparato.

ESPANOL 305



Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la

3. INSTALACION

/N\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacién siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

Numero de serie

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

La placa se suministra con un cable de
conexion.

Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice un cable tipo: HO5V2V2-F
que soporta una temperatura de 90 °C o
mas. Cada conductor del cable debe tener
una seccion transversal minima de
acuerdo con la tabla siguiente. Pdngase
en contacto con el servicio técnico local.
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humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

El cable de conexion solo debe sustituirlo
un electricista cualificado.

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/\ PRECAUCION!

Las conexiones a través de enchufes de
contacto estan prohibidos.

/\ PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Esta prohibido.

/\ PRECAUCION!

No conectes el cable sin el manguito del
extremo del cable.

Conexién monofasica
1. Retire el manguito del extremo del cable

de los conductores negro, marrén y azul.

2. Retire parte de la cubierta de los

extremos de los conductores marron,
negro y azul.

3. Conecte los extremos de los cables

negro y marrén.




4. Cologque un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).

5. Conecte los extremos de los dos
conductores azules.

6. Cologue un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).

Conexioén bifasica

1. Retire el manguito del extremo del cable
de los conductores azules.

2. Retire parte de la cubierta de los
extremos del cable azul.

3. Conecte los extremos de los dos
conductores azules.

4. Coloque un manguito nuevo en el
extremo compartido del cable (se
necesita una herramienta especial).

QD 220-240 V~

e E—
K ——
I —

L2

L2

400V2N~
SR I

iy E—

Limem |

220-240 V/~
(X I
T —
A —

@D 220 -240 v~

Conexion bifasica: 400 V2N~

Conexion monofasica: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? o 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?
@ Verde - amarillo @ Verde - amarillo @_) Verde - amarillo
N Azul y azul N Azul y azul N Azul y azul
L1 Negro L1 Negro L Negro y marrén
L2 Marrén L2 Marrén

3.4 Colocacion del sello -
Instalacion integrada

1. Limpie las barbillas de la encimera.

2. Corte la banda de sello de 3x10 mm
suministrada en 4 bandas. Las bandas
deben tener la misma longitud que las
barbillas.

3. Corte los extremos de las bandas en un
angulo de 45°. Deben encajar con
precision en las esquinas de las barbillas.

4. Junte las bandas a las barbillas. No estire
las bandas. No superponga los extremos
de las bandas.

Después de montar la placa de coccion, selle

con silicona el espacio restante entre la

vitroceramica y la encimera. Asegurese de
que la silicona no quede debajo de la
ceramica de vidrio.

3.5 Colocacién de la junta -
Instalacion superior

1. Limpia la encimera alrededor del area
recortada.

2. Coloque la banda de la junta
suministrada 2x6 mm en el borde inferior
de la placa de coccién a lo largo del
borde exterior de la vitroceramica. No la
tenses. Asegurate de que los extremos
de la banda de la junta estan situados en
el centro de un lado del aparato.

3. Anade algunos milimetros de longitud al
cortar la banda de la junta.

4. Une ambos extremos de la banda de la
junta.

3.6 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
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campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.

INSTALACION EN ENCIMERA

min. 1500 —

Ymin.

| A
oy HJ—HZB
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Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccién Electrolux -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux

ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation

Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar su placa de induccién Electrolux,

instalacién empotrada", escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.



www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

__mm
— [

\
L

— . 5/Aa

4.2 Disposicion del panel de control

Zona de coccion por induccion
Panel de control

@

Para informacién detallada sobre los
tamanos de las zonas de coccion,
consulte "Datos técnicos".

5]

0 123456789 P
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

La superficie de vidrio antiarafiazos tiene una textura exclusiva que puede cambiar la forma en
que aparecen los simbolos y elementos de la interfaz de usuario en funcion de las condiciones

de iluminacion.

Sensor Funcién Descripcion
@ Encendido / Apagado Para encender y apagar el aparato.
| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.
@ Temporizador Para ajustar la funcion.
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Sensor Funcidn

Descripcion

+ — Para aumentar o disminuir el tiempo.
- Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.
o SenseBoil® SenseBoil®. Para ajustar automaticamente la tempera-
E 1} tura del agua a fin de que no hierva una vez alcanzado
el punto de ebullicion.
=] Bridge Para activar y desactivar la funcion.
E Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
E - Barra de control Para ajustar la temperatura.
P PowerBoost Para activar la funcién.
IEI Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloguear y desbloquear el panel de control.

dad para nifos

4.3 Indicadores de pantalla

Indicador Descripcion

+ digito

Hay un fallo de funcionamiento.

3,0

caliente/calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando/mantener

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limitaciéon de energia

Limitacion de energia define cuanta energia
consume la placa en total, dentro de los
limites de los fusibles de la instalacion
doméstica.

La placa de coccion se ajusta por defecto en
su nivel de potencia mas alto posible.

Para reducir o aumentar el nivel de

potencia:

1. Acceda al menu: mantenga pulsado ®
durante 3 segundos. A continuacion,
pulse y mantenga pulsado El

2. Pulsar O en el temporizador frontal
hasta que aparezca P
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3. Pulsa™/ + en el temporizador frontal
para ajustar el nivel de potencia.

4. Pulse @ para salir.
Niveles de potencia

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

/\ PRECAUCION!

Asegurese de que la potencia
seleccionada se adapta a los fusibles de
la instalacion doméstica.

/\ PRECAUCION!

Si el nivel de potencia es inferior a 2000
W, no es posible activar SenseBoil®.

« P73—7350W
« P15— 1500 W
* P20 —2000 W
« P25—2500W



+ P30—3000 W
+ P35—3500W
+ P40 — 4000 W
* P45 —4500 W

6. USO DIARIO

« P50 —5000W
* P60 —6000W

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Activacion y desactivacion

Mantenga pulsado ® para activar o
desactivar la placa.

6.2 Deteccion de recipientes

Esta funcion indica la presencia de utensilios
de cocina en la placa y apaga las zonas de
coccion si no se detecta ningun recipiente
durante una sesion de coccion.

Si coloca utensilios de cocina en una zona de
coccioén antes de seleccionar un ajuste de
temperatura, aparece el indicador sobre 0 en
la barra de control.

Si retira los utensilios de cocina de una zona
de coccién encendida y los deja a un lado
temporalmente, los indicadores sobre la
barra de control correspondiente comenzaran
a parpadear. Si no vuelve a poner el
recipiente en la zona de coccion encendida,
la zona de coccién se apagara
automaticamente en 120 segundos..

Para reanudar la coccion, asegurese de
volver a colocar los utensilios de cocina en
las zonas de coccion dentro del tiempo de
espera indicado.

6.3 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada. Las zonas de coccién
por induccion se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de
cocina.

@

Para conseguir una transferencia de
calor éptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al tamafo
de la zona de coccion (es decir, el valor
maximo de diametro de los utensilios de
cocina indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion"). Asegurese de que el recipiente
sea apto para placas de induccion. Para
obtener mas informacion sobre tipos de
utensilios de cocina, consulte "Consejos".

@

La superficie antiarafazos tiene una
textura con un acabado exclusivo que la
protege de ese tipo de agresiones. La
friccion entre el utensilio de cocina y la
superficie vitroceramica puede producir

ruido.

Puede cocinar con utensilios de cocina de
gran tamafo sobre dos zonas de coccién al
mismo tiempo usando la funcion Bridge. El
utensilio de cocina debe cubrir los centros de
ambas zonas pero no superar las marcas de
area. Si el utensilio de cocina esta entre las
dos zonas, la funcién Bridge no se activara.
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6.4 Ajuste de temperatura

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Pulse el ajuste de temperatura que desee
en la barra de control.

Los indicadores sobre la barra de control

aparecen hasta el nivel de ajuste de

temperatura seleccionado.

2. Para desactivar una zona de coccion,
pulse 0.

6.5 PowerBoost

Esta funciéon suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccion durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

®

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de
coccién: toque P

Para desactivar la funcién: cambie el ajuste
de calor.

6.6 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

(2)/ &)/ Mientras el indicador esté
encendido, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.
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Las zonas de coccion por induccion generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores aparecen cuando una zona
de coccidn esta caliente. Muestran el nivel de
calor residual de las zonas de coccion que
esta usando:

E] - continuar cocinando,
E] - mantener caliente,

Q - calor residual.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

« cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccioén se enfria.

6.7 Opciones de temporizador

Temporizador de cuenta atras

Utilice esta funcidn para ajustar el tiempo que
desee que funcione la zona de coccion
durante un Unico proceso de coccion.

Configure el ajuste de temperatura para la
zona de coccién y después configure la
funcion.

1. Pulse @ 00 aparece en la pantalla del
temporizador.

2. Pulse + 0~ para ajustar el tiempo (00 -
99 minutos).

3. Pulse @ para iniciar el temporizador o
esperar 3 segundos. El temporizador
comienza la cuenta atras.

Para cambiar la hora: seleccione la zona de

coccion con @ y pulse + o .
Para desactivar la funcién: seleccione la

zona de coccion con O y pulse —. El tiempo
restante vuelve a iniciar la cuenta atras hasta
00.



El temporizador termina la cuenta atras,
suena una sefial y 00 parpadea. La zona de
coccion se apaga. Pulse cualquier simbolo
para desactivar la sefial y el parpadeo.

Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada, pero las zonas de coccién no
funcionan. El ajuste de temperatura muestra
00.

1. Pulse @

2. Pulse + 0~ para ajustar el tiempo.

El temporizador termina la cuenta atrés,
suena una sefial y 00 parpadea. Pulse
cualquier simbolo para desactivar la senal y
el parpadeo.

Para desactivar la funcion: pulse O y .
El tiempo restante vuelve a iniciar la cuenta
atras hasta 00.

6.8 Gestion de energia

Si hay activas varias zonas y la potencia
consumida supera el limite del suministro
eléctrico, esta funcion dividira la potencia
disponible entre todas las zonas de coccién .
La placa controla los ajustes de calor para
proteger los fusibles de la instalacion
doméstica.

» Sila placa alcanza el limite maximo de
potencia disponible (consulte la placa de
caracteristicas), la potencia de las zonas
de coccion se reduce automaticamente.

» El ajuste de temperatura de la zona de
coccion seleccionada en primer lugar
siempre se prioriza. La potencia restante
se dividira entre las otras zonas de
coccion segun el orden de seleccion.

» Para las zonas de coccién que tienen una
potencia reducida, la barra de control
parpadea y muestra los ajustes de
temperatura maximos posibles.

» Espere hasta que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el nivel de calor de la
zona de coccion que ha seleccionado en
ultimo lugar. Las zonas de coccion siguen
funcionando con el ajuste de calor
reducido. Si fuera necesario, cambie
manualmente los ajustes de temperatura
de las zonas de coccion.

6.9 SenseBoil®

La funcién ajusta automaticamente la
temperatura del agua a fin de que no hierva
una vez alcanzado el punto de ebullicion.

@

Si hubiera calor residual (E] / B / C])
en la zona de coccion que desea utilizar,
se emite una sefial acustica y la funcion
no se inicia.

La funcién no se activa si se usan
utensilios de cocina antiadherentes.

/\ PRECAUCION!

No utilice la funcién con utensilios de
cocina vacios.

No deje la placa sin atencion de alguien
mientras la funcién esté en activo.

1. Ponga los recipientes con 1 - 5| de agua
fria en las zonas de coccion disponibles
para las que desee iniciar la funcion.

Si coloca un recipiente en una sola zona de

coccion, la funcion se inicia

automaticamente.

2. Toque ® para activar la placa de
coccion.

3. Toque 1¢°f para activar la funcién.
Un indicador intermitente se enciende sobre

P en las zonas de coccion donde esté

usando actualmente la funcion.

4. Toque en cualquier lugar del control
deslizante de la zona de coccion elegida.

La funcion se activa.

Una vez activada la funcién, aparecen los

indicadores sobre el control deslizante y la

animacion comienza a ejecutarse.

@

Si no coloca ningun recipiente en
ninguna de las zonas de coccidon en un
plazo de 5 segundos, la funcion se
desactiva automaticamente.

Cuando la funcién alcanza el punto de
ebullicion, la placa emite una sefial acustica y
el ajuste de temperatura cambia
automaticamente a un nivel de hervido a
fuego lento por defecto.
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Para desactivar la funcién antes de alcanzar
o
el punto de ebullicién, toque 18°F 0 0.

Para desactivar la funcién después de
alcanzar el punto de ebullicién, toque el
control deslizante y ajuste manualmente la
temperatura.

Si activa Pausa o retira el recipiente, la
funcion se desactiva.

Si programa un Temporizador de cuenta
atras en alguna de las zonas de coccion y el
tiempo ajustado se agota antes de alcanzar
el punto de ebullicién, la funcién se desactiva
automaticamente.

Consejos y sugerencias:

» Esta funcion es la mas adecuada para
hervir agua y cocinar patatas.

+ Es posible que la funcién no actue
correctamente para hervidores y cafeteras
espresso.

* Llene entre medio y tres cuartos del
recipiente con agua fria del grifo y deje 4
cm hasta el borde. No utilice menos de 1|
o mas de 5 | de agua. Asegurese de que
el peso total del agua (o el agua y las
patatas) sea de 1 a 5 kg.

» Para obtener los mejores resultados,
cocine solo patatas enteras, sin pelar y de
tamafo mediano. Aseglrese de no
colocar las patatas demasiado apretadas.

* Durante la fase de calentamiento, evite
remover enérgicamente otros recipientes
u otros procesos de coccidn que haga al
mismo tiempo (como freir o hervir) en
otras zonas.

» Evite vibraciones externas (p. €j., al
utilizar una licuadora o al colocar un
teléfono mavil junto a la placa) cuando la
funcién esté en marcha.

» Dependiendo del tipo de alimento y del
utensilio de cocina utilizado podra ajustar
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el nivel de temperatura una vez alcanzado
el punto de ebullicién.

* Afada sal una vez alcanzado el punto de
ebullicion.

« Use una tapa para ahorrar energia.

6.10 Estructura del menu

La tabla muestra la estructura basica del
menu.

Ajustes de usuario

Simbo- Ajuste Posibles opcio-

lo nes
b Sonido Encendido / Apaga-
do ()
P Limitacion de ener- 15-73
gia
H Modo campana 0-6
E Historial de alar- La lista de alarmas /

mas / errores errores recientes.

Para introducir los ajustes del usuario:
mantenga pulsado ® durante 3 segundos. A

continuacion, mantenga pulsado El Los
ajustes aparecen en el temporizador de las
zonas de coccion izquierdas.

Navegar por el menu: el menu consta del
simbolo de ajuste y un valor. El simbolo
aparece en el temporizador trasero y el valor
aparece en el temporizador delantero. Para

navegar entre las configuraciones, pulse O

en el temporizador delantero. Pulse + o—
en el temporizador delantero para cambiar el
valor del ajuste.

Para salir del menu: pulse @.

OffSound Control

Puede activar / desactivar los sonidos en el
Menu > Ajustes de usuario.

@

Consulte "Estructura del menu".

Cuando los sonidos estan apagados, aun
puede escuchar el sonido cuando:

* setoca CD
* el temporizador baja,



* pulsa un simbolo inactivo.

7. FUNCIONES ADICIONALES

7.1 Desconexion automatica

La funcion desactiva automaticamente la
placa de coccioén si:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no establece ningun ajuste de
temperatura o velocidad del ventilador
después de apagar la placa,

» 0 se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga. Retirar el objeto o limpiar
el panel de control.

» el aparato caliente (por ejemplo, el
contenido de un recipiente ha hervido
hasta agotarse el liquido). Dejar enfriar la
zona de coccion antes de usar la placa de
nuevo.

* no desactivaste una zona de coccién ni
cambiaste el nivel de temperatura.
Después de un tiempo, la placa se apaga.

La relacion entre el ajuste de temperatura

y el tiempo tras el cual el aparato se

apaga:

Ajuste de temperatu- La placa de coccion

ra se apaga después de
1-2 6 horas

3-4 5 horas

5 4 horas

6-9 1,5 horas
7.2 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Cuando la funcion esta activa, se pueden

utilizar © y I1. Los restantes simbolos de los
paneles de mandos estan bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

1. Para activar la funcion: pulse Il
El ajuste de nivel de calor baja a 1.

2. Para desactivar la funcion: pulsa .
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

7.3 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras la placa de coccion funciona. Evita
el cambio accidental del ajuste de
temperatura.

Configure primero el ajuste de temperatura.

Para activar la funcién: pulse EI

Para desactivar la funcién: pulse & de
nuevo.

@

La funcion se desactiva al apagar la
placa.

7.4 Dispositivo de seguridad para
nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcion: pulse ®. No
establezca ningun ajuste de temperatura.

Pulse y mantenga pulsado & durante 3
segundos, hasta que aparezca el indicador

sobre el simbolo. Apague la placa con @.

@

La funcién permanece activa cuando

apaga la placa. El indicador de arriba &
esta encendido.

Para desactivar la funcién: pulse @. No
establezca ningun ajuste de temperatura.

Pulse y mantenga pulsado & durante 3
segundos, hasta que desaparezca el
indicador sobre el simbolo. Apague la placa

con (D
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Cocinar con la funcién activada: pulse (D

entonces pulse & durante 3 segundos, hasta
que desaparezca el indicador sobre el
simbolo. Puede operar la placa. Cuando

apaga la encimera con @ la funcion vuelve
a funcionar.

7.5 Bridge

®

La funcién se activa cuando el utensilio
de coccion cubre los centros de las dos
zonas. Para obtener mas informacién
sobre la colocacioén correcta de los
utensilios de cocina, consulte "Uso de las
zonas de coccion".

No funciona si SenseBoil® esta activado.

Esta funcién conecta dos zonas de coccion
del lado izquierdo de forma que funcionen
como una sola.

Seleccione en primer lugar el nivel de calor
de una de las zonas de coccién del lado
izquierdo.

- . u
Para activar la funcion: toque ml. Para
ajustar o cambiar el nivel de calor, toque uno
de los sensores de control.

. iy ]
Para desactivar la funcién: toque ml. Las
zonas de coccion funcionan de forma
independiente.

7.6 Hob?Hood

Es una funcion automatica avanzada que
conecta la placa de coccién a una campana
especial. La placa de coccion y la campana
tienen un comunicador de sefales infrarrojas.
La velocidad del ventilador se determina
automaticamente segun el ajuste del modo
que se usa Yy la temperatura del utensilio de
cocina mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador usando la placa de coccion.
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@

Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto se entrega desactivado
de origen. Activelo antes de usar la
funcion. Para mas informacion, consulte
el manual de instrucciones de la
campana.

Utilizacion automatica de la funcion

Para hacer que la funcién se active
automaticamente, ajuste el modo automatico
a H1 - H®6. La placa de coccién esta ajustada
originalmente en H5. La campana reacciona
siempre que se utiliza la placa. La placa de
cocciodn reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta la
velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Luzauto- poryirl)  Freir2)
matica
HO Apagado Apagado Apagado
H1 Encendido  Apagado Apagado
H2 3) Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
H3 Encendido  Apagado Velocidad
del ventila-
dor 1
H4 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
H5 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
H6 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicién y activa la
velocidad del ventilador segun el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador seguin el modo automatico.

3) Este modo enciende el ventilador y la luz. No de-
pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Apague la placa de coccion.

2. Pulse ® durante 3 segundos. La pantalla
se encienda y se apaga.



3. Pulse & durante 3 segundos.

4. Pulse O varias veces hasta que H se
encienda.

5. Pulse + en el temporizador para
seleccionar un modo automatico.

®

Para utilizar la campana de extraccion
directamente en el panel de la campana
de extraccion, desactive el modo
automatico de la funcion.

®

Cuando termine de cocinar y apague la
placa de coccidn, el ventilador de la
campana puede seguir funcionando
durante un poco de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la activacion
accidental del ventilador durante los
siguientes 30 segundos.

Funcionamiento manual de la velocidad
del ventilador
También puede operar la funcion

manualmente. Para hacerlo, pulse ?? cuando

8. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccién por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccién por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» Para evitar el sobrecalentamiento y
mejorar el rendimiento de las distintas
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo
mas grueso y plano posible.

la placa de coccion esté activa. Esto
desactiva el funcionamiento automatico de la
funcién y permite modificar manualmente la

velocidad del ventilador. Al pulsar ? se

incrementa en un nivel la velocidad del
ventilador. Cuando alcance un nivel intensivo

y vuelva a pulsar Y se ajustara la velocidad

del ventilador a 0 y se apagara. Pulse N4
para volver a poner en marcha el ventilador a
velocidad 1.

@

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de coccion y
vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

La placa se puede encender
automaticamente cuando se activa la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

@

La luz de la campana extractora se
desactiva 2 minutos después de apagar
la placa de coccién.

« Asegurese de que las bases de los
utensilios estén limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

* Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina por los bordes
y las esquinas del vidrio , ya que podria
astillar o dafar la superficie vitroceramica.

Material del utensilio de cocina

« correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

« el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

e uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.
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Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina. Consulte
"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccién" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccién
seleccionada.

+ La eficiencia de una zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
optima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamano de la
zona de coccion (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion").

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccion
determinada solo recibiran parte de la
potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Por razones de seguridad y resultados
de coccidn optimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccién". Evite mantener los
utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesion de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

®

Consulte "Datos técnicos".

8.2 Ruidos durante el
funcionamiento

Ruidos relacionados con utensilios de
cocina:

« chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

» silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.

Ruidos relacionados con la placa:

« clic: se produce una conmutacion
eléctrica.

« silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

» sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

8.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefial del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de utilizacion
depende de la temperatura de calentamiento
y de la duracién de la coccién.

8.4 Guia de coccién simplificada

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores

orientativos.

®

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del
material y del nivel de potencia.
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Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos

peratura (min)

1 Mantener calientes los alimentos. segln sea Tapar los utensilios de cocina.

necesario

1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.

chocolate o gelatina.

2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.

al plato.

2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido

calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.

3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada unas cucharadas de agua.
Compruebe la cantidad de agua du-
rante el proceso.

4-5 Patatas al vapor y otras verduras. 20-60 Cubra el fondo del utensilio con
1-2 cm de agua. Compruebe la canti-
dad de agua durante el proceso. Man-
tenga la tapa en el utensilio.

4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas los ingredien-

tos, estofados y sopas. tes.

6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Dele la vuelta cuando sea necesario.

de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.

7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Dele la vuelta cuando sea necesario.

lomo, bistecs.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

8.5 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccion con la

funcioén:

Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

No encienda la luz halégena del panel de
la campana.

No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

No interrumpa la sefal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.

La imagen de la campana que se muestra
a continuacién es solo para fines
ilustrativos.
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®

Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilices
ningun otro aparato cerca de la placa
mientras Hob?Hood esté activado.

9. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcién, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras de Electrolux con esta

funcién deben tener el simbolo Y

para limpiar la superficie de vidrio
después del procedimiento de limpieza
estandar.

9.1 Informacidén general

Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté

/\ ADVERTENCIA!

No utilice cuchillos ni ninguna otra
herramienta metalica afilada para
limpiar la superficie vitroceramica.

limpia.

» Tanto para la limpieza diaria de la placa
vitroceramica como para la limpieza de
residuos que hayan quedado pegados
tras su instalacion, utilice solo un producto
limpiador ligeramente abrasivo y una
esponja suave antiarafiazos. En funcién
del grado de suciedad, limpie la superficie
vitroceramica con pequefios movimientos
circulares y una presion moderada. Por
ultimo, acabe de limpiar la superficie
vitroceramica con un pafio de microfibra.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice la clasica esponja-
salvaufias amarilla y verde; las
particulas de aluminio que lleva la
capa dura pueden dafar y decolorar
el vidrio.

®

El uso de herramientas de limpieza
diferentes a las recomendadas no
sera eficaz y puede dafnar o decolorar
la superficie vitroceramica.
+ Utilice siempre un raspador recomendado
para placas vitroceramicas. Utilice el
raspador solo como herramienta adicional
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9.2 Limpieza de la superficie de
vidrio de la placa vitroceramica

Retirar inmediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, sal, azucar
y alimentos con azucar; de lo contrario, la
suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Retirar cuando la placa esté lo
suficientemente fria: marcas de cal,
marcas de agua, manchas de grasa o
decoloracion metalica brillante. Limpie la
placa con un producto limpiador
ligeramente abrasivo y una esponja suave
antiarafiazos (consulte Informacion
general). Después de limpiar, seque la
placa de coccion con un pafo suave.
Marcas y manchas persistentes: aplique
una presion moderada y frote la superficie
con una esponja suave antiarafiazos
(consulte Informacion general) y un
producto limpiador ligeramente abrasivo
hasta que las manchas ya no sean
visibles.



10. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

10.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 60 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de temperatura en menos de 60
segundos.

Ha pulsado 2 o0 mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Pausa".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

No puede seleccionar el nivel de
calor maximo de una de las zo-
nas de coccion.

Las otras zonas consumen la poten-
cia maxima disponible.
La placa funciona correctamente.

Reduzca la temperatura de las otras
zonas de coccion conectadas a la mis-
ma fase. Consulte “Gestion de ener-

gia”.

Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acUstica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob2Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefial.

Utilice un utensilio mas pequefo, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccién.
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Problema

Posible causa

Solucion

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

Se enciende el indicador sobre el

simbolo E'I .

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo esta en funcionamiento.

Consulte "Dispositivo de seguridad in-
fantil" y "Bloqueo".

La barra de control parpadea.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona o la zona no esta to-
talmente cubierta.

Coloque un utensilio que cubra total-
mente la zona de coccion.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar.

El utensilio de cocina es demasiado
pequenio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

Para conseguir una transferencia de
calor optima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mafio de la zona de coccién (es decir,
el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion").

y E] aparecen simultanea-

mente.

La potencia es demasiado baja por
un utensilio inadecuado o vacio.

Utilice el tipo de utensilio adecuado.
Consulte "Consejos" y "Datos técni-
cos".

No active ninguna zona con utensilios
vacios.

y aparecen simultanea-

mente.

El utensilio esta vacio o contiene un
liquido distinto del agua, por ejem-
plo, aceite.

Evite usar esta funcion con liquidos
distintos del agua.

y aparecen simultanea-
mente.

Hay demasiada o demasiado poca
agua en el utensilio.

Ha hervido un alimento distinto de
agua y patatas. El tiempo del punto
de ebullicién ha cambiado y Sense-
Boil® podria no funcionar correcta-
mente.

Hierva agua y patatas solo con el uso
de SenseBoil®. Consulte "Consejos".

Se oye un pitido, los indicadores

C

O
encima de 1¢°F parpadean y
SenseBoil® no se pone en mar-
cha.

Ninguna de las zonas de coccién es-
ta preparada para usarse con Sen-
seBoil®. Sigue habiendo algo de ca-
lor residual en las zonas de coccién
que quiere elegir o siguen estando
en uso.

Termine la coccién que esté realizan-
do y elija una zona de coccioén libre y
sin calor residual.
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Problema Posible causa

Solucion

SenseBoil® no funciona.
demasiado bajo.

El nivel de potencia de la placa es

Ajuste el nivel de potencia en un valor
mas alto. Asegurese de que la poten-
cia seleccionada se adapta a los fusi-
bles de la instalacion doméstica. Con-
sulte “Antes del primer uso”> " Limita-
cién de energia".

y un nimero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

10.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Asegurese de que
manipula la placa correctamente. De lo

11. DATOS TECNICOS

11.1 Placa de datos técnicos

Modelo EIS824531Z
Tipo 62 D4A 01 AA
Induccién 7.35 kW
N° serie: ......cc........
ELECTROLUX

contrario, el técnico de servicio o el
distribuidor facturaran la reparacion
efectuada, incluso durante el periodo de
garantia. La informacion sobre el periodo de
garantia y los centros de servicio autorizados
figuran en el folleto de garantia.

Numero de producto (PNC) 949 599 333 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz

Fabricado en: Alemania

7.35 kW

cex

11.2 Especificaciones de la zona de coccion

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Delantera izquierda 2300 3200 10 125-210

Trasera izquierda 2300 3200 10 125-210

Parte del. central 1400 2500 4 125-145

Parte tras. der. 2300 3600 10 205 - 240

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.

Cambia con el material y las medidas del
utensilio.
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Para conseguir una transferencia de calor y utensilios de cocina indicados en la tabla). No
unos resultados de coccién éptimos utilice utilice utensilios de cocina de diametro mayor
utensilios de cocina con un diametro inferior al de la zona de coccion.

similar al tamafio de la zona de coccion (es

decir, el valor maximo de diametro de los

12. EFICACIA ENERGETICA

12.1 Informacién del producto conforme a la normativa de disefio
ecolégico UE Ecodesign

Identificacién del modelo EIS824531Z
Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Parte del. central 14.5cm
Parte tras. der. 24.0 cm
Largo (L) y ancho (A) de la zona de coccién no cir- Delantera izquierda L 22.3cm
cular A21.8cm
Largo (L) y ancho (A) de la zona de coccion no cir- Trasera izquierda L 22.3cm
cular A21.8cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Delantera izquierda 189.1 Whikg
tric cooking) Trasera izquierda 189.1 Whikg
Parte del. central 187.5 Whikg
Parte tras. der. 185.2 Whikg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 187.7 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 - Aparatos « Cuando caliente agua, use solo la
electrodomésticos de coccion - Parte 2: cantidad que necesite.

Placas: Métodos de medicion del rendimiento | *« Si es posible, coloque siempre las tapas
en los utensilios de cocina.

* Coloque los utensilios de cocina
directamente en el centro de la zona de
coccion.

e Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente o para descongelarla.

Las mediciones de energia referidas al area
de coccién se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccion respectivas.

12.2 Ahorro de energia

Puede ahorrar energia durante la cocciéon
diaria si sigue los siguientes consejos.

12.3 Informacion de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado 0.3 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min
bajo consumo aplicable
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13. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , ™
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........oiii e, 326
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 329
3. BCTAHOBIIEHHA. ... 331
4. OTTUC BUIPOBY ... 334
5. MEPE[M NMEPWWM BUKOPUCTAHHAM. ..o 335
6. LUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 336
7. DOOATKOBI @YHKLT......oeiiieiieccieie e 340
8. MOPALW | PEKOMEHIALT. ..ottt 343
9. AOTTIAL T OUNMLLEHHA. ... 345
10. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..o 346
11 TEXHIUHI DAHL e 349
12. EHEPTOE®EKTUBHICTD.....ooiiiiiii e 350
13. OXOPOHA OOBKHIIA. ... 351

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTtyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKN Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHbOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpasnueux oci6b

 [litn Big 8 pokiB Ta 0coOM 3 OOMEXEHMMN (PI3UYHUMMU,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM YK
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAaHHS IHCTPYKUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA Npuiagom Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
pusuki. [itn oo 8 pokis Ta 0cobu 3 BaxKok Ta
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KOMMJIEKCHOI Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebysaTu
no6nunay npunagy nuiie 3a yMoBM, SKLLO 3HAaXo4AaTbCs Nig
Be3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSAM.

CnigkynTte 3a TUM, abu gitm He BGaBunuUcs i3 UMM NpUNagom.
TpumainTe yci nakyBarnbHi Mmatepianu nogani Big giten ta
YTUNI3yWUTE 1X HANEXHUM YNHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCS Mig Yac BUKOpUCTaHHA. He gonyckanTte giten
Ta QOMaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

AKwo npunag ocHalleHo 3acobamm 3axMCTy Big AOCTYyny
AiTen, IX HeobXxiaHO akTUByBaTMW.

UneHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy AitbMu
A03BOMSETLCS NULLE Nif HarnsiaoMm.

.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4YeHo BUKIKOYHO AN1S NPUroTyBaHHS DXi.
Llen npunapg npusHayeHumn ons BUKOPUCTaAHHA B AOMALLIHIX
YMOBaXx Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag mMoxxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBroTensax, NPUMILLEeHHAX Ana (bepMepcbKoro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHSX, Ae
3aCTOCYyBaHHSA LbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHin)
piBEHb MOBYTOBOIro KOPUCTYBAHHS.

MOMEPEOXXEHHA: Mpunag i horo Bigkputi NoBEPXHi
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCH 0BEepexHO, o6 He TOpKaTUCA HarpiBarbHUX
ernemMeHTIB.

NOMNEPEIXXEHHA: NoTyBaHHA 6e3 Harnsay Ha BapynbHil
NMOBEPXHi 3 BUKOPUCTAHHAM XMUPY YU Oril MOXE CNPUYNHNTI
MOXEXY.

[um € o3Hako neperpiBaHHs. Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE
BOAY ON1S raciHHA BOMHIO Nif Yac rotyBaHHA. BUMKHITL
npunag i HaKpunTe NoNyM’sl, Hanpuknag, NPOTUMNOXEXHUM
MOKpMBanom abo KPULLKOHO.
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MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag He noBMHEH ByTH
NiAKNIOYEHUM Yepes 30BHILLHIN NepemMuKkay, Hanpuknaa
Tanmep, abo nigknNyYeHnn o Mepexi, o perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CINYX6OBUM NPUCTPOEM.
OBEPEXHO: HeobxigHO KOHTpOMtoBaTh NpoLec roTyBaHHS
(HaBiITb NpU aBTOMAaTUYHUX (PYHKLISAX rOTYBaHHS).
HeobxigHo 6e3nepepBHO CTEXUTU 3@ KOPOTKOTPUBASTUM
NpoLEeCOM roTyBaHHS.

MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmanHs: He 36epirante
peYi Ha NOBEPXHAX ANA roTyBaHHS.

He moxHa knactu Ha npunag meTanesi npeameTH,
Hanpuknag, HOXi, BUAENKN, JTOXKKN Ta KPULLKKN, OCKISTbKN
BOHW MOXYTb Harpitucs.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

He BukopuctoByinTe napooyunilyBay asis OUULLEHHSA
npunaay.

[Micna KopucTyBaHHS €NeMEeHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JOMNOMOrot BignoBigHOI pyykn. He
noknaganTecsl Ha OeTeKTop AeKO.

MOMNEPEOXXEHHA: Akwo noBepxHA TpiCHE, BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTU MOXIMBOIO YpPaXKeHHS
€NeKTPUYHUM CTPYMOM. AKLO npunag nigknoyeHo go
Mepexi XusneHHs 6eanocepeHbO Yepes Po3noAifibHy
KOpOOKy, BUAMITb 3anobiKHUMK, W06 BiaKNOYNTM npunag Big,
axepena XuBneHHs. Y 6yab-skoMy BUNagKy, 3BepHiTbCs 4o
aBTOPM30BaHOI0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

3aanst yHUKHEHHS1 Hebeanekn B pasi NOLKOOKEHHS
eneKkTPUYHOro Kabern 1oro 3amiHy Mae 34ificHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOMO
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.
MOMEPEOXXEHHA: BukopucTtoBynTe nuvwle 3anobixkHUKK
BapWUITbHOI MOBEPXHI, po3pobneHi BUpOBHMKOM NPUCTPOID
ANA NPUroTyBaHHS, BU3HAHI NPUAATHUMWU LO BUKOPUCTaHHS
BiQNOBIAHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BMpobHuka
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abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopnCcTaHHS HEHANEXHNX
3anobBiKHUKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKW

2.1 BctaHOBRNEeHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

BcraHoenoBaTy Lel npunag noBMHEH
nvwe kBanidgikoBaHui axiseLp.

/N MONEPEMXEHHA!

IcHye pusuk TpaBMyBaHHsi a6o
MOLUKOKEHHS npunagy.

— CnigkyiiTe 3a TUM, WOG MiXX AHOM
npunagy Ta pevamu, o 36epiratoTbes
B LIYXnA4i, 3anuwanocs
LLIOHaNMeHLUe 2 CM.
e 3HimiTb po3gintoBankeHi naHeni,
BCTaHOBMeEHI B Wwadi nig npunagom.

2.2 Mip’epHaHHA A0 eneKkTpoMepexi

[MoBHiCTIO 3HIMITb YNaKoBKy.

He BCTaHOBMIONTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE

MOLUKOPKEHWIA Npunag.

[oTpumyiTecs iHCTPYKLUii 3i

BCTAHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4aloTbCs PasoM

i3 npunagom.

[oTpumyrTecs BUMOr LOA0 MiHIManbHOI

BiCTaHi 40 iHLWMX Npunagis yn

npegomeTiB.

BynbTe obepexHi nig yac nepemileHHs

npunagy, OCKinbKy BiH BaXXKWW.

BukopucToBynTe 3axXnCHi pykaBuyku Ta

B3YTTS, LLO NOCTA4YaETbCA B KOMMIEKTI.

3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0MOMOrOH YLUiNbHIOBANbLHOIO MaTepiany,
W06 3anobirT NPOHMKHEHHIO BOSIOTU, Ska
BUKNMKae HabyxaHHs.

3axucTiTb AHO Npunagay Big napuv Ta
BOOrN.

He BcTaHoBntoliTe npunag 6ins agsepen
abo nig BikHOM. Lle nonomoxke 3anobirtu
nagjiHHI rapsyoro nocyay 3 npunagy nig
yac BiJYMHEHHS ABEpei Yu BikHa.

Ha gHi KoxxHoro npunagy 3HaxoaaTbes

0XONO4XKyBasbHi BEHTUNATOPMW.
AKLio npunaa BCTaHOBNEHO HafA

LIYXMSA0H0, 4OTPUMYHATECS BKa3aHUX

HVDKYe npaBui.

— He 36epiraiite HeBenuki WmaTtkm abo
apKyLUi nanepy, ki MOXyTb NoTpanuTu
BCEPEAMNHY, OCKIMbKN BOHU MOXYTb
MOLLKOANTY OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNSATOPU abo HeraTMBHOro
BMIIMHYTU HA CUCTEMY OXONMOXKEHHS.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHye pn3nK 3aimMaHHA Ta ypaKeHHs
eneKTPUYHUM CTPYMOM.

e YCi enekTpuyHi 3'egHaHHS MalTb
BMKOHYBaTMUCSA KBanidikoBaHUM
€INEKTPUKOM.

* npunag noBuMHeEH ByTU 3a3eMieHNN.

» [lepL Hix BMKOHYBaTK Byab-aki onepadj,
nepekoHamnTecs, LWo npunag sig'egHaHo
Bif, enekTpomMepexi.

» [lepekoHariTecsi B TOMY, LLO NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMW AaHUMW CYMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
€NEeKTPOXMBIEHHS Bid MepeXi.

« [lepekoHaviTecs, WO npunag ycTaHOBNEHO
npasunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBIANoBIAHWI Kabenb XMUBMeHHs abo
LwTencesnb (KO €) MOXyTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMmiB.

* BukopucToBy#iTe BignoBigHWA kabenb
XKMBMNEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHA kabento
KMBMEHHS.

» [lepekoHariTecs, WO BCTaHOBEHO 3aXMUCT
Bifl YPa@XXEHHS €MEKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopucToByiiTe Ha kabeni kabenbHui
3aTmckau.

« [ig yac nigknioYeHHa npunagy 40 PO3eTKM
nepekoHamTecs, Lo kabenb XNBNEHHsS
abo wrencenb (SKLWO €) He TOPKalTbCst
rapsiqoro npunagy abo nocyay.

* He BuKopuCTOBYITE po3ranyxyBaui,
nepexigaHvkn M NOAOBXYBaui.

» CrexTe 3a TUM, WO6KN He NOLLKOANTK
LTencenbHy BUMKY (AKLLO €) abo kabenb
XMBMEHHS. [ns 3aMiHW NOLLKOOXEHOro
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kabento Tpeba 3BepHYTMCHA A0 HALLOro
aBTOPU30BaHOro CepBiCHOro LeHTpy abo
[0 enekTpuka.

* EnemeHTN 3axvcTy Bif ypaxeHHs
eneKTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MisLis MalTb
6yTun 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
Oyno 3HATK 6e3 cnevyianbHOro
iHCTpyMeHTa.

» BcraBnsiite WwrencensbHy BUNKY B PO3ETKY
€NeKTPOXMBEHHS nuLLe Nicns 3akiHYeHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Lo nicns
YCTaHOBKM € BiflbHUA AOCTYN 4O PO3ETKN
€NeKTPOXMBMEHHS.

* He BcTaBnsamnte BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHagiHo 3akpinnexa.

* He TarHiTb 3a kabenb XMUBNEHHS, 06
BIOKMIOUMTN Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKAWTE, BUTAraOUN LUTENCENbHY
BUIIKY.

*  BUWKOpPUCTOBYITE NKLLE HAMNEXHi i30MNH00Yi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anobiXHMKM (TBUHTOBI 3anoBiKHUKK chifg
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsA mae ByTu
OCHaLLLEHVM i30M1H004NM NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BIJKMIOYEHHS Bif, eNeKkTpoMepexi.
3a30p Mixk KOHTaKTaMm i30J1t0K40ro
NPUCTPOIO Ma€e CTAaHOBUTU HE MeHLUe
3 MMm.

* AKuwo Ha ekpaHi 3'aBnaeTbes ko E3,
HerarnHo Bif'eQHalnTe BapuIbHY NOBEPXHIO
Ta nepeBipTe NPaBUIbHICTb NIAKMTOYEHHS
[0 eneKkTpoMepexi Ta Hanpyru B Mepexi.

2.3 KopuctyBaHHA

He knagitb cTonosi npubopu abo KpuLkn
KacTpynb Ha KOHPOPKKU. BOHN MOXYTb
HarpiTucs.

He npautonTe 3 npunagom, siKLLO Baldi
PYKM MOKpi @b0 SIKLLO BiH KOHTaKTYy€ 3
BOZOH0.

He BukopucTOBYWTE Npunag sik podo4y
noBepxHto abo SK MOBEPXHIO ANA
36epiraHHs peven.

AKLWo Ha NoBepxHi Npunaay 3’ssiBunucs
TPILLMHW, HEFANHO BiA’€AHaNTE NOro Big,
enekTpomepexi. Lle no3BonuTh 3anobirtu
BPaXXEHHIO EMNEKTPUYHUM CTPYMOM.
KopucTyBaui 3 kapaioctumynatopamm
MalTb JOTPUMYBATUCS MiHIMANbHOT
BigcTaHi 30 c™m Bif iHOYKUiNHMX 30H
NPUroTyBaHHA Mig Yac poboTu npunagy.
Konu Bu knagete npodykTu B rapsivy onito,
BOHA MOXe OpuskaTu.

He BrkopucTOBYliTE antoMiHieBy onbry
abo iHWi MaTepiany Mix BapuUIbHO
NoBEPXHE Ta MOCYA0M, SKLLO iHLWe He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunagy.
BukopucToByiiTe nuwle akcecyapu,
pekoMeHA0BaHi BUPOGHMKOM ANs LibOoro
npunagy.

/\ MOMEPEMKEHHS!
IcHye Hebeaneka noxexi Ta BUOyXy.

/N\ NMONEPEDXEHHS!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB i

YPaXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikauii Lboro
npunagy.

» [lepen nepLyM BUKOPUCTAHHSIM 3HIMITb
BCHO YNaKOBKY, MapKyBaHHS Ta 3aXUCHY
NMiBKy (KO 3aCTOCOBHO).

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  Bumwukarite 30Hy roTyBaHHS NiCnsg KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.
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Mpwn HarpiBaHHi Xu1piB i onii MOXnmBe
BUBIMbHEHHS NErko3arMmcTux napis.
["OTyl0uM 3 BUKOPMCTAHHAM XUpPIB Ta onii,
TpUmawTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsiunx npegmeTis.

Y pesynbTarti BUBINbHEHHSA Napis npu
HarpiBaHHI XMpiB Ta onii 4o Ay»e BUCOKOT
TemnepaTypu MOXIMBE X CaMO3aiMaHHsI.
[ToBTOpHE BUKOPUCTaHHS Onil, WO MICTUTb
3aNULLIKK Xi, MOXE CMIPUYMHUTY NOXEXY
3a TeMnepaTypu HXYe Tiel, Npu sKin us
onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHiI ixi.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM ab0o Ha HbOro nerko3amMucTi
PEYOBUHU YK NPEOMETU, 3MOYEHI B
Nerko3arMmncTMX peyoBrHaXx.

/\ MOMEPEDXEHHS!
ICHyEe pU3MK NOLIKOXKEHHS Npunagy.

He TpumanTe rapayuin nocys Ha naHeni
KepyBaHHS1.




* He knagiTb KpULLKY rapsidoi KacTpyni Ha
CKISIHY BapuUIbHY NOBEPXHIO.

* He ponyckavite, Wwo6b nocya rpiscs, konv B
HbOMY HEMae pPiavHN.

* byabTe 06epexHi, Wob He gonyckatn
nagiHHa NpeaMeTiB YM nocyay Ha npunag,.
[MoBepxHsA Moxe ByTV NOLLKOAXEHa.

* He BMUKanTe 30HM BapiHHSA, AKLWO NOCYA
MOPOXHil abo BIACYTHIN.

*  KyxoHHW# nocyp i3 4aByHy abo 3
MOLUKOPKEHUM JHOM MOXE noapsinatu
CKIo/cknokepamiky. 3aBxau nigHimawTe L
npegMeTu, Kony NoTpibHo iX nepemicTuTn
Ha BapuIibHii NOBEPXHI.

2.4 ornsap Ta OUMLLEHHSA

* PerynsapHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv MOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

* [lepen 4nLLEHHSA BUMKHITE Npunag i gante
MNOMY OXONOHYTW.

* He BukopucTOoBYnTE NapooYuLLyBavi Ta
BOASAHI pO3NuoBaYdi AN OYULLEHHS
npunagy.

*  BuTpiTe Nnpunag m'akoto BONorow
raHyipkoto. 3acTocoByiTe nuwie
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He
BMKOPUCTOBYINTE abpasunBHi 3acobu,
abpa3svBHi cepBeTKM ANSA OYULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi npeameTy,
SKLLO He BKa3aHo iHLue.

2.5 CepsBic

« [1na peMOoHTY npunagy 3seprantecs 4o
aBTOPWU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

3. BCTAHOBJIEHHA

BukopwucToBynTe nuiie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

*  CTOCOBHO namn BcepeavHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHKX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHS y NOGYTOBUX Npunagax 3
ekcTpeMarnbHUMK isuYHUMU YMOBaMu,
TakMMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOJIOriCTb, @00 Npu3HaYeHi Ans HagaHHs
iHdopmaLii npo cTtaH poboTu npunagy.
BoHM He npu3HaYveHi Ans BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOI MeTo Ta He npuaaTtHi Ans
OCBITNEHHSA NOBGYTOBUX NPUMILLEHb.

2.6 YTunisauina

/\ NOMEPEMKEHHS!

IcHye HeBe3neka TpaBMyBaHHS abo

/\ NMOMNEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

3.1 Nepen BCTaHOBMEHHAM

[MepL HixX BCTaHOBMOBATN BapuribHy
NOBEPXHIO, 3anULLIiTb HAacTymnHy iHopmMaLito 3
TabnNUukM 3 TEXHIYHUMK gaHumun. Lis
Tabnuuka po3TalloBaHa BHU3Y BapUbHOI
NOBEPXHI.

CepiiHUN HOMEDP ....eevveviiiieeeene

3a[yLLUEHHS.

» [lo iHcbopmalLlito 3 HanexHol yTunisawii
npunagy 3Beprantecs 40 MiCLeBux
opraHis Bnagu.

* Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpU4HOro XXMBNEeHHsI
Bil Npunagy Ta yTunisyinTe 1oro.

Llein npoaykT no BMicTy HeGe3neuHmnx
pe4voBuH Bignosigae Bumoram TexHiYHOro
pernaMmeHTy 0OMexXeHHs1 BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesneyHnx pevoBuH B
€eneKTpPU4YHOMY Ta enekTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.2 B6yaoBaHi BapuibHi NoBepXxHi

EkcnnyaTtyBaTtu BOyAOBaHi BapuribHi
NMOBEPXHI MOXHa NWLLE MicNs NpaBUNbHOMO
BOyAoBYyBaHHSA y Wwadku Ta poboyi NoBEpPXHi,
AKi NigxoasaTh ANS LbOro i BiAnoBigaTb
HOpMaMm.

3.3 3'egHyBanbHumn Kabenb

*  BapunbHy NOBEPXHIO OCHALLEHO
3'egHyBanbHUM kabenem .

e Ulo6u 3aMiHUTK noLKoaXeHn kabenb
XKMBMEHHS, BUKOPUCTOBYITE Kabenb Tuny:
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HO5V2V2-F, akuin 3gateH BuTpumyBaTtun
Temnepatypy 90 °C uum Buwe. OguH apit
NMOBUHEH MaTW MiHIMarnbHWIN NONepeYHnn
nepepis BiANoBiAHO 40 TabnuLi HUXYe.
3BEpHITLCA 0 MiCLLEBOr0 CEPBICHOIO
LeHTpy. 3'egHyBanbHU kabenb Mmae
3aMiHIOBaTUCS nuvLle KBanigikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

/\ NMONEPEQXEHHSA!

Yci nigknioYeHHst O enekTpomepexi Mae
BMKOHYBaTW KBaniikoBaHWUN enekTpuK.

/\ YBATA

3’efHaHHA Yepes 3'eaHyBanbHi LTenceni
3ab0poHEHO.

OpHocdasHe nigknoYeHHs

3HiMIiTb KiHLEBY kabenbHy MydTy 3
YOPHOro, KOPUYHEBOIO Ta CUHBLOTO
OpoTiB.

3HiMITb YacTUHy i30MALit0 3 KiHLiB
KOPWYHEBOrO, YOPHOrO Ta CUHLOTO
kabenis.

3’egHariTe KiHLi YOPHOro Ta KOPU4YHEBOrO
kabenis.

YCTaHOBITb HOBY KiHLEBY MyddTy APOTY Ha
CninbHWIA KiHeub ApoTy (MOTPiGeH
crneujianbHUA iIHCTPYMEHT).

3’egHariTe KiHLi ABOX CUHIX kabeni..
YcTaHoBITb HOBY KiHLIEBY MydTYy APOTY Ha
CMinbHWIA KiHeLb ApoTy (noTpibeH
cneuianbHUM IHCTPYMEHT).

OBodasHe nigKknoYeHHs

1. 3HiMiTb KiHLeBY kabenbHy MydTy 3 CUHIX
/\ YBATA [pOTiB.
He npoceepanioiite Ta He npunatoiite 2. 3HiMiTb 4aCTUHy i30M1AL4jH0 3 KiHLIB CUHIX
KiHUji aporTis. Lle 3a6opoHeHo. kabenis. ) )
3. 3’egHaliTe KiHUi ABOX CUHIX kabeniB.
/N YBAFA 4. YCTaHOBITb HOBY KiHLIEBY MydTYy APOTY Ha
CMinbHWIA KiHeLb ApoTy (noTpibeH
He6niplkn+9qal7|(£e kabenb 6e3 KiHLeBoi cneLjianbHuii IHCTPYMEHT).
kabenbHoi MydTK.
D 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
%D — O B S EE—
L1 L e ] L E
P — L2

@D 220 - 240 B~

[OBoda3He nigknioyeHHs: 400

OpHodpasHe NigKtoYeHHNA:

B2N~ 220 - 240 B~
5% 1,5 mm? 5x 1,5 Mmm? abo 4 x 2,5 mm? 5% 1,5 Mmm? a6o 3 x 4 mm?
@ 3eneHunini — xoB- @ 3eneHuii — xoB- @_) 3eneHuii — xoB-

WA

"N

™

N CVHIf | cuHi N CWHi | cuHin N CWHit | cuHin

L1 YopHui L1 YopHui L YopHuii i kKopuyHe-
BUWI

L2 KopuuHesuin L2 KopuuHesuin

3.4 NMpueaHaHHA ywinbHOBa4Ya — 2. PospixTe 3x10 MM yLLinbHIOBaNbHY

B6ynoBaHe BCTaHOBNEHHA

1.  OuunCTiTb x0no6u Ha pobouili NOBEPXHI.
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CTPIiYKy, L0 NOCTA4YaETLCS B KOMMNEKTI,
Ha YoTMPK YacTUHW. CTPIYKM NOBUHHI
MaTu Taky camy OOBXWUHY, L0 1 )onobu.



3. PospixTe KiHUi CTpivoK nig KyTom 45°,
BOHM NOBUHHI TOYHO NpunsAraTn Ao KyTiB
xonobis.

4. TMpukpiniTb cTpivkn Oo xonobis. He
po3TArynTe cTpiykn. Ha HaknaganTe KiHui
CTPIYOK OOVH Ha OOHWN.

lMicns 36upaHHsA BapunbHOT NOBEPXHI

YLWiNbHITE NMPOMIXXOK MiDK CKIOKepaMi4yHO

NOBEPXHEI Ta PpOBOYOI0 MOBEPXHEID

CUNiKOHOM. BNeBHITbLCS, LLO CUMNIKOH He

noTpannse nig cKrokepamiky.

3.5 NpueaHaHHA ywinbHOBa4Ya —
YCTaHOBNEHHSA 3BepXy

1. OuucTiTb pob0OYy NOBEPXHIO HABKOMNO
OTBOpY.

2. PO3MICTiTb 2X6 MM YyLUiNbHIOBaNbHY
CTPiYKy, O BXOAUTb Y KOMMIEKT,
HaBKOIIO HWXXHBOrO Kpato BapuibHOI
NOBEPXHi Y3A0BX 30BHILLHLOIO Kpato
CKrokepamiku. He po3tarynte npu LboMy
CTpiuky. MNepekoHanTecs, WO KiHUi
YLWiNbHIOBaNbHOI CTPIYKN pO3TaLlOBaHi
nocepeauHi ogHiei 3i CTOpiH BapuibHoi
NOBEPXHI.

3. [opawite Kinbka MiniMeTpiB 40 AOBXWUHM,
Bigpi3aloun yLLinbHIOBaNbHy CTPIiYKy.

4. 3’egHariTe pa3om ABa KiHUi
YLWiNbHIOBAsIbHOI CTPIYKM.

3.6 36upaHHsa

AKwo BapubHa NOBEPXHSI BCTAHOBIIOETLCS
nifg, BUTSKKOO, AMB. IHCTPYKLiT 3 MOHTaXy
BUTSDKKM, W06 AisHaTUCS MiHIManbHY
BiACTaHb MiX npunagamu.

FAKLo Npunaj BCTAHOBNEHO HafA LWYXNs4o0to,
BEHTUNALIS BapuibHOI NOBEPXHI Mig yac
npoLiecy roTyBaHHS MOXe HarpiBatu pedi, LWo
30epiratoTbCs B LUYXNSAAI.

BCTAHOBJIEHHA NOBEPX

= min. 1500 —»

' .
1 Ymin|
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i “4—1 %

=
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- min.
b

3HangiTe Bigeo «AK BCTAHOBUTU IHAYKLiAHY
BapunbHy nosepxHio Electrolux —
BcTaHoBneHHst po6040i NOBEPXHI», LUNSIXOM
BBE/JEHHSI MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4YeHoi Ha
MarsoHKy HIDKYeE.

4. ONnnc BUPOBY

4.1 OcHalleHHA BapuUIibHOI NOBEPXHi

— . 5/#a

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiiHY
BapunbHy nosepxHto Electrolux —
BcTaHoBneHHs 6e3 BUCTYNIiBY», LLUNSAXOM
BBE/EHHSI MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4YeHol Ha
MarntoHKy HUKYe.

@ YouTube

How to install your Electrolux
induction hob flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

IHAOyKUiHA 30Ha HarpiBaHHs
MaHenb kepyBaHHs!

@

[eTtanbHa iHhopmaLis npo po3mipu 30H
HarpiBaHHs HaBeAeHa B po3aini

«TexHiuHi gaHi».

4.2 CTpyKTypa naHeni kepyBaHHSA

s
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KepyBaHHS npunagom 34iINCHIETLCS 3a AOMNOMOrOK CEHCOPHUX KHOMoK. CMMBOMKW Ha gucnnei,
iHOMKaTOPU Ta 3BYKOBI CUrHanu BKasytoTb Ha akTMBOBaHI yHKLi.

CknsiHa NOBEPXHs 3 MOKPUTTSIM NPOTU NOAPSAMUH Ma€ yHiKanbHy TEKCTYpPY, Ska MOXe
3MiHIOBaTU BigoOpaXKeHHs CUMBOIB i eNleMeHTIB iHTepdelicy KopucTyBaya B pidHMX yMOBax

OCBITNEHHS.

Ceh-
copHa
KHOMKa

DyHKUiA

Onwuc

YBiMK. / BUMK.

H

YBIMKHEHHSI Ta BAMKHEHHS npunaay.

Maysa

M)

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (PYHKLiT.

Tanwvep

&

LL{o6 ycTaHOBMTM dyHKLtO.

36inbweHHs abo 3MeHLeHHs TpMBanocCTi.

(o) ]

- [Oucnnen Tanmepa

Mokasye yac y XBUNuHax.

° SenseBoil®

SenseBoil®. [Ins aBToMaTUYHOro perynioBaHHs TeMne-
paTypv Boau, Wo6 BOHa He BMKUNINa Nicns 4OCArHEHHs!
TOYKN KMMIHHSA.

Bridge

~N o)
l‘_!

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (DYHKLii.

Hob?Hood

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHSI PYHYHOTrO pexunMy yHKLii.

CekTop KepyBaHHs!

YCTaHOBMEHHSA CTYMNEHs HarpiBaHHs.

BB &
:

P PowerBoost

YBIMKHEHHS (OyHKLi.

BriokyBaHHs / 3axucT Big Aoctyny
aiten

—
-

BnokyBaHHsi Ta po36noKyBaHHsi NaHeni KepyBaHHsI.

4.3 InpgukaTopu aucnnesn

IHankaTop Onuc

BuHWKNa HecnpaBHiCTb.

+ undpa

5,60

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuiA iHAVKaTOP 3aNnMLLKOBOrO Temnna): NPOAOBXUTM roTy-
BaHHA / NiATPMMaHHS Tennum / 3anuLiKose Tenno.

5. MEPEA NEPWNMM BUKOPUCTAHHAM

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TeXHikun 6e3neku.

5.1 O6MeXXeHHSA NMOTYXXHOCTI

OBMexeHHs NMOTYXXHOCTI BU3Hayae 3aranbHy
NOTYXHICTb BapWbHOI NOBEPXHI, ika
BignoBigae obMeXeHHAM 3anobiKHUKIB Y
OyaVHKy.
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3a NpoMoBYaHHAM Npunag BCTAHOBIOETLCS
Ha HanBULLMIA MOXIMBUI PiIBEHb NMOTYXXHOCTI.

o6 niaBnwWMTH a60 3MEHLUTU pPiBEHb
MOTY>XHOCTi, BAKOHaUTe HaBeAeHi HUX4Ye
aii:

1. YBiNAiTb B MEHIO: HATUCHITL | YTPUMyWNTE
® npotarom 3 cekyHA. MoTiM HaTUCHIT i
yTpumymnTe EI

2. HaTtucHiTb i yTpumyinTe QD Ha
nepegHbOMy TanMepi, LOKU He 3'ABUTbCS

3. HartucHitb =/ + Ha nepegHbLOMY
Tanmepi, Wob BCTAHOBUTU piBEHb
NOTYXXHOCTI.

4. HaTUCHITb @ o6 BurATK.
PiBHi noTyxHocCTi

[uB. po3gin « TexHiyHi gaHi».

/\ YBATA

[MepekoHariTecs B TOMy, Lo BUGpaHa
MOTYXHICTb BiAMNOBIAAE NOTY>XHOCTI
BCTaHOBMEHMX 3aN0BIKHUKIB.

6. LWOAEHHE BUKOPUNCTAHHA

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

6.1 YBiMKHEHHA Ta BAMKHEHHS

HatucHiTb | yTpumynte (D, o6 yBIMKHYTU
ab0 BYMKHYTU BapuiibHY NOBEPXHIO.

6.2 BusaBneHHs nocyay

Lla cdyHKUis BKa3ye Ha HasiBHICTb nocyay Ha
BapUIbHili NOBEPXHI Ta BUMMKAE 30HU
roTyBaHHs, SIKLLO Nig Yac Npouecy roTyBaHHA
He BMSABMNEHO nocyay.

AKLWo BM NOCTaBUN NOCYA Ha 30HY
roTyBaHHs nepes BMGOPOM CTyNeHs Harpisy,
Ha CeKTOopi kepyBaHHS 3'IBUTbCHA iHAMKATOP
Hap 0.

Akwwo BM TMM4YacoBo npubepeTe nocys 3
YBIMKHEHOT 30HW rOTYBaHHS, iHAMKATOPWU Hag,
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/\ YBATA

AKWOo piBEHb NOTYXXHOCTI HXKYe abo
popisHioe 2000 BT, B He 3moxeTe
akTuByBaTu SenseBoil®.

« P73 —7350BT1
* P15—1500 Bt
» P20 —2000 BTt
» P25 —2500 BTt
+ P30—3000 BTt
» P35—3500BTt
« P40 — 4000 BTt
» P45 —4500 Bt
* P50 —5000 BTt
+ P60 — 6000 BT

BiJMNOBIAHUM CEKTOPOM KepyBaHHS MOYHYTb
onumaTn. AKWO BN He NocTaBuTe NOCcy4,
Ha3aj Ha akTMBOBaHY 30HY rOTyBaHHS
npotarom 120 cekyHA, 30Ha roTyBaHHA
aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS.

LLlo6u BigHOBWTU roTyBaHHS, He 3abyapTe
3HOBY MOCTaBWTW NOCY/ Ha 30HY rOTYBaHHS B
MeXxax 3a3HayeHoro yacy.

6.3 KopuctyBaHHs 30HamMu
roTyBaHHs

MocTaBTe nocyn y LeHTp 06paHoi 30HN.
IHAYKUiMHI 30HX HarpiBaHHS aBTOMaTUYHO
NMPUCTOCOBYIOTLCHA A0 PO3MIPY AHA NOCyAy.



®

[nsa onTMmanbHOI Nnepedavi Tenna
BMKOPUWCTOBYWMTE NOCYA i3 AiaMeTpoMm
[OHa, nogibHMM 40 po3mipy 30HM
HarpiBaHHA (OMB. MakcumarbHi 3HaYeHHSA
OiameTpa nocyay B po3aini « TexHivHi
naHi» > «Cneuundikauis 30H
HarpiBaHHA»). [epekoHariTecs, Wo BaL
nocya nigxoauTb ANg iHOYKLUiMHUX
BapUIIbHUX NOBEPXOHb. [na AoAaTKOBOI
iHbopMmaLii Woao TvNiB Nocyay AvB.
«lMopaawn i pekomeHpaLii».

®

CknsiHa NoBepXHs 3 MOKPUTTSIM MPOTK
NOAPSINVH Mae YHikanbHy TEKCTYpY, sika
3abe3neyvye MakcMmMarnbHy CTiMKICTb 40
noapsanuH. Tepta nocyay o6 cknsaHy
NMOBEPXHIO MOXE CMPUYMHATA LLYM.

3a gonomoroto dyHKuii Bridge moxHa
roTyBaTtu y BEMMKOMY nocymi, po3mMileHoMy
Ha [BOX 30HaX HarpiBaHHs OJHO4aCHO.
Mocyn mae HakpyBaTyh LieHTpM 060X 30H, ane
He BUXOAWTY 3a MO3HAYKM 30HM. AKLLO nocyn,
poO3TaLlOBaHO MiX ABOMA LieHTpamn, PyHKLis
Bridge He akTuByeTbCS.

6.4 CtyneHi HarpiBy

567 89 P

1. HaTucHITb NOTPIGHMIA CTYNiHBb HarpiBaHHSA
Ha CeKTopi KepyBaHHS.

IHAnKaTOPW Haf CEKTOPOM KepyBaHHS

3'9ABNSIOTLCS BiANOBIAHO BUOPAHOMY CTYMEHIO

HarpiBaHHs.

2. LLo6u BUMKHYTW 30HY rOTYBaHHS,
HaTUCHITL 0.

6.5 PowerBoost

Lia doyHKLis 3abe3nevye iHAYKLUiNHI 30HK
HarpiBaHHs JO4ATKOBOK MOTYXHICTHO.
DyHKUi0 MOXHa BBIMKHYTW NS OfHiel
iHOYKUINHOI 30HM HarpiBaHHA nuwe Ha
obmexeHuin nepiog vacy. MNicns uporo
iHOYKUiMHa 30Ha HarpiBaHHS aBTOMaTUYHO
nepeMmKaeTbCa Ha HaBULLWIA CTYMiHb
HarpiBaHHsI.

@

[uB. po3gin «TexHiyHi gaHi».

LLlo6 yBiMKHYTU chyHKLiIO ANSA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA

BUMKHeHHSs (pyHKLi: 3MiHiTb CTYynNiHb
HarpiBaHHs.

6.6 OptiHeat Control (3-cTyneHeBumn
iHOMKaTop 3anULIKOBOro Tenna)

/N\ NMOMEPEKEHHS!

[3 / [3 / [;] [Mokn BUAHO iHOuKaTop, €
PU3NK OTPUMAHHSA OriKiB Bif
3anuLLIKOBOro Tenna.

Tenno gns npouecy rotyBaHHaA ixi
reHepyeTbCs iHAYKUINHUMW 30HaMu
HarpiBaHHsa 6e3nocepeHbO B AHI nocyay.
Cknokepamika HarpiBaeTbCsl Big Tenna
nocyay.

IHOnKaTopK 3'ABNAIOTLCH, KONW 30HA
HarpiBaHHs rapsida. BoHu nokasytoTb piBeHb
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3aJIULLKOBOro Tenjia B 30Hax HarpiBaHHﬂ, AKi
BUKOPUCTOBYHTbLCA B OaHuin vac:

@ - NPOOOBXNTU rOTYBaHHA,
E] - I'Ii,U,TpI/IMaHHH Tennum,

C] - 3anuLikoBe Tenno.

Takox Moxe 3'ABUTUCS iHOUKaTop:

* NS CyCiOHIX 30H HarpiBaHHSA, HaBiTb AKLLO
B IX HE BUKOPUCTOBYETE,

* KONV Nocyp CTOITb Ha XONOAHIW 30Hi
HarpiBaHHs,

* KONV BapuibHa NOBEPXHSA BUMKHEHa, ane
30Ha HarpiBaHH4 Le rapsya.

|H[J,VIKaTOp 3HUKaE, KOJIN 30Ha Hal’piBaHHﬂ
OXOJ10oHe.

6.7 HanawTyBaHHA Tanmepa

Tarimep 3BOPOTHOrO BiAniky Yyacy

3a gonomoroto Uiel yHKLii MOXHa
BCTaAHOBMWTY Yac, yNpoAoBX SKOro 30Ha
HarpiBaHHs npavtoBaTMme NpoTAroM O4HOMo
CeaHcCy roTyBaHHs.

BcTaHoBITb CTYNiHb HarpiBaHHS Ans
BiNOBI4HOI 30HW rOTYBaHHS, a NOTIM
HanawTynTe yHKLito.

1. HaTtucHiTb @ Ha gucnnei Tanvepa
3'aBnsaeTtbes 00.

2. HatucHiTb + abo —, wobu BCTaHOBUTHU
yac (00-99 xBUnuH).

3. HatucHitb @ Lwobw 3anycTuTn Tanmep,
abo 3auekarite 3 cekyHau. MNoynHaeTbeA
3BOPOTHWIA BigNIK Yacy Tarimepa.

LLlo6u 3MiHMTK Yac: BUBEPITb 30HY

roTyBaHHs 3a [OMOMOr O ) i HATUCHITb +
abo

LLlo6 BMMKHYTU (DYHKLIitO: BUGEPITE 30HY

roTyBaHHsi 3@ JOMNOMOrO @ i HATUCHITL .
Yac, o 3anuwimnBecs, BiapaxoByeTbCA Ha3an
[0 3Ha4veHHs 00.

Tarimep 3aBepwnTb BiAniK, NponyHae
3BYKOBWI curHan i nodHe 6nvmmatun 00. 3oHa
HarpiBaHHs BUMUKaEeTbCS. HaTUCHITL Byab-
SIKUA CUMBOS, LLLOOW BUMKHYTW CUrHan i
BnumaHHs.
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Tanmep

Lito doyHKLit0 MOXXHA BUKOPUCTOBYBATH, KON
BapunbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA, @ 30HU
HarpiBaHHsi He npauoTb. IHAnkaTop
cTyneHs Harpisy nokasye 00.

1. HaTtucHitb (\D

2. HatucHitb + abo —, wob 3apaTn Yac.
Tanmep 3aBepLUnTb Bianik, NponyHae
3BYKOBUIA curHan i noyHe 6numaru 00.
HaTtucHiTb Byab-akuii cumeorn, LWobu
BUMKHYTV curHan i 6nmmanHs.

LLlo6u BUMKHYTU (hyHKLiIO: HATUCHITb O i

. Yac, wo 3anuumnBecs, BiapaxoByeTbCA
Hasag oo 3HayeHHs 00.

6.8 YnpaBniHHA NOTYXHicTO

AKLWO aKTUBHI AeKinbka 30H, a CnoXxunsaHa
MOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXITMBOCTI
ernekTpomepexi, ua yHKLis posnoginse
OOCTYIMHY MOTYXHICTb MiX yCiMa 30HamMu
roTyBaHHs. BapunbHa NoBepxHsi KOHTPOME
HanawTyBaHHSA Nigirpisy Anst 3axucty
3anobikHUKIB BYANHKY.

*  FAKWO NOTYXXHICTb BapUIbHOT NOBEPXHI
[OCArHe MakcumMarnbHO AOMYCTUMOro
3HAYEHHs! (OMB. MACNOPTHY Tabnunyky),
NOTYXHICTb 30H roTyBaHHsA byae
aBTOMaTUYHO 3HUKEHO.

« [lpiopuTeT 3aBxan HagaeTbCA
HanawTyBaHHSAM CTYMEeHI0 HarpiBaHHsA Tiel
30HU rOTyBaHHSA, sKy Oyrno obpaHo
nepwoto. Pewwty notyxHocti 6yae
pO34ineHo MiX iHLIMMKW 30HaMM rOTyBaHHS
BiZNOBIAHO A0 NOPSAKY IXHBOro
BUOUpaHHS.

e [1ns 30H roTyBaHHS, SKi MaloTb 3MEHLLEHY
NOTYXKHICTb, CEKTOP KEpyBaHHSA Gnnmae 1a
nokasye MakcumarbHO MOXIUBI CTyMNeHi
HarpiBaHHs.

» 3adekanTte, 4OKV QUCnnel nepectaHe
6numaTtn, abo 3MeHLUITb CTYMiHb
HarpiBaHHsi 06paHoi 30HM HarpiBaHHs.
30HU roTyBaHHSA | Aani npauoBaTUMyTb 3i
3HMKEHOIO MOTYXHICTIO. 3a NoTpebu
3MiHIiTb CTyNiHb HarpiBaHHsA 30H rOTyBaHHSA

BPYYHY.



6.9 SenseBoil®

DyYHKLIA aBTOMaTUYHO perynoe Temneparypy
BOAM Tak, abu BOHa He BUKMMiNa nicns
[OCSATHEHHS TOYKM KUMIHHS.

®

AKLWO Ha 30HI HarpiBaHHSA, SIKy BU
GaxkaeTe BYKOPUCTOBYBATU, € 3aNMLLKOBE

Tenno (E] / = / C]), nyHae 3ByKOBUWA
curHan i yHkuUis He BMUKaeTbCs.
DyHKUIA He npaLtoe 3 NocyaoMm 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTSAM.

/\ YBATA

He BukopucToByWiTE (PYHKLiIO 3 MOPOXKHIM
MocyAoM.

He 3anuwaiTe BapunbHy noBepxHio 6e3
Harnagy nig Yac poboTtun dyHKuii.

1. TlocTasTte nocya, 3anoBHeHun 1-5 n
XONOAHOT BOAW, Ha BinbHi 30HU
HarpiBaHHs1, ons SKux noTpibHo
aKTUBYBaTU (PYHKLUtO.

AKLLO NOCTaBUTU OAQUH NpeaMeT nocyay

NULLIE Ha OOHY 30HY HarpiBaHHs, OYHKLisA

BMMKaETLCA aBTOMATUYHO.

2. TopkHiTbcsA (D 006 YBIMKHYTM BapuUnbHYy
NOBEPXHIO.
3. LWo6 yBiMKHYTY L0 OYHKLIO, TOPKHITLCS

[ns KOXXHOT 30HU HarpiBaHHSA, Ha SKin Yy
OaHWI Yac MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
dyHKLUit0, 3'ABMAETLCS iHOUKaTOP, LU0

MWUroTUTb Hag, P.

4. TopkHiTbCst Byab-Ae Ha cnangepi obpaHoi
30HU HarpiBaHHs.

PyHKLiA NoYnHae poboTy.

[Micns 3anycky yHKLii 3'ABNAOTbLCA

iHOMKaTOPW Had NOB3YHKOM, | BMUKAETHLCS

aHimauis.

®

AKuwo He nocTaBuTK nocya Ha Oyab-Aky
30HY HarpiBaHHsa NPOTArom 5 cekyHa,
PYHKLisS aBTOMATUYHO BUMKHETHCS.

Mpy 4OCATHEHHI DYHKLEIO TOYKM KUMNIHHA
BapubHa NOBEPXHS BUAAE 3BYKOBUA CUTHaN
i HanalTyBaHHA HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
3MIHIOETLCS Ha PiBEHb NOBINbHOrO roTyBaHHSA
3a NPOMOBYAHHSM.

LLlo6 BUMKHYTU (DYHKLitO A0 [OCATHEHHS
o
TOYKM KuMiHHS, TopkHiTbest 18°F a6o 0.

LL{o6 BMMKHYTU COYHKLtO MiCNA JOCATHEHHS
TOYKM KMMNIHHS, TOPKHITLCS MOB3YHKa Ta
HanawTyrTe CTyniHb HarpiBaHHS BPYYHY.

Mpw aktuBauii Maysa abo y pasi 3HATTA
nocyay yHKLis BUMUKAETLCS.

Axwo BctaHoBUTK Tarimep 3BOPOTHOIO
BiANiKy Yacy Ha OfHy i3 30H HarpiBaHHs i
BCTaAHOBMEHWI Yac cnnvBe A0 AOCATHEHHS
TOYKM KMMNiHHS, PYHKLiS aBTOMaTU4HO
BMMKHETbCSI.

[Nopagwn Ta pekomeHaauii:

«  OyHKUiA HanKpaLlle nigxoauTb Ang
KUM'ATIHHS BOAM Ta NPUroTyBaHHSA
KapToni.

e OyHKLiA MOXe He NpaLoBaTh HaNeXHUM
YMHOM AN YaWHWKIB | KABOBApOK A4
NPUroTYBaHHA Ha MAUTI.

» 3anoBHiTb NocyA Ha nonosuHy abo Tpu
YBEepTi XONOAHOI BOAOMPOBIAHO BOAOHD,
3anuLiarydmn HesanoBHEHUMM 4 cM Big,
Kpato nocyay. He BUKOPUCTOBYWTE MeHLLE
1 n abo 6inblwe 5 n Bogw.
[MepekoHanTecs, WO 3aransHa Bara Boau
(abo BoaM Ta kapTONAi) 3HAXOAUTLCS B
nianasoHi Big 1 oo 5 kr.

e [Inst [OCArHEHHs1 HarKpalux pesynbTaTiB
roTyrTe nNuLle Liny, HEeOUULLEHY KapTOMo
cepeaHboro po3mipy. He knagits kapTtonni
3aHaATo LWiNbHO.

* [lig yac asn HarpiBaHHs yHUKante
€HeprinHoro NepemillyBaHHs B iHLLOMY
nocyai Ta napanensHuX Npouecis
roTyBaHHs (HanpuKknag, CMaxeHHs Yn
KUM'ATIHHS) Ha iHLWMX 30HaX HarpiBaHHs.

* Hamararitecs He CTBOPIOBATU 30BHILLHIX
BiOpauiv (Hanp., Big BUKOPUCTAHHS
6neHgepa abo po3mieHHst MOBINbHOro
TenedoHy nobnunay BapunbHOI NOBEPXHI)
nig Yac po6oTn dyHKL;i.
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+ 3anexHo Big TMNy cTpasu Ta nocyay
MOXHa HanaluTyBaTu CTyMiHb HarpiBaHHSA
nicnst JOCATHEHHS TOYKM KUMNIHHS.

* [opanTe Cinb Nicns JOCArHEHHSA TOYKM
KMNiHHSA.

* BukopucToByiiTe KpULLIKY ANS €KOHOMIT
eHeprii.

6.10 CTpyKTypa MeHIo
Y Tabnuui nokasaHo 6a30By CTPYKTYPY MEHIO.
HanawTtyBaHHSA kopucTyBaya

Cum- HanawryBaHHa Moxnusi onuii

BOn

b 3ByK YBimK. / Bumk. (--)

P ObmexeHHs no- 15-73
TY>XHOCTI

H Pexum BUTSXKM 0-6

E IcTopist nonepep- Cnncok OCTaHHixX no-
YKEHb/MOMUIOK nepemxeHb/nomm-

JOK.

LLlo6 BBeCTM HanawTyBaHHA KOpUCTyBaya,
HaTUCHITb | yTpUMyInTe ® npoTsrom 3
cekyHa. MoTiM HaTUCHITL | yTpumyiTe IEI

7. DOOOATKOBI ®YHKLIT

7.1 ABTOMaTn4yHe BUMUKaAHHSA

DYHKLiA aBTOMaTUYHO BUMUKAE BapuUnbHy
NOBEpPXHHO y pasi, AKLLO:

* YCi 30HU rOTyBaHHS 4€aKTMBOBAHO,

* BMW He BCTAHOBUIIM XXOAHOrO CTyMNeHs
HarpiBy abo LUBMAKOCTI BEHTUNSITOPA
nicns yBiMKHEHHS BAapWIbHOI NOBEPXHI,

*  BW BUNMNu abo noknanu Wockb Ha naHenb
KepyBaHHS BinblLu, Hixx Ha 10 cekyHA
(kacTpynto, raHyipky Towo). JlyHae
3BYKOBWI CUrHar, i BapurbHa noBepxHs
BMMMKAETLCA. 3HIMITb NpeameT abo
OYUCTbTE NaHernb KEPyBaHHS.

* BapwnbHa NOBEPXHS 3aHaATo Harpinacs
(Hanpuknag, ue Moxe ctatucs nicns
BUKUMAaHHA BCi€i BOAW B KacTpyii).
3ayekanTte, JOKM 30HA HarpiBaHHs
OXOIOHE, MepLU HiK 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATV BapunbHY NMOBEPXHIO.

* Bu He BUMMKaETe 30HY HarpiBaHHs 1 He
3MiHIOETE CTYMiHb HarpiBaHHs. Yepes
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HanawTyBaHHSA 3'aBnat0TbCA Ha Tarmepi ang
NiBUX 30H rOTYBaHHS.

HaBirauisi B MeHI0: MeHI0 CknagaeTbes i3
CYMBOJ1y HamnalTyBaHHA Ta 3Ha4YeHHs. Ha
3a4HbOMY TariMepi 3'ABNAETbCA CUMBOS, a Ha
nepegHboOMy TavMepi — 3HaveHHs. [Ans
nepexony Mix HanawTyBaHHAMUN HATUCHITb

@ Ha nepegHboMy TarmMepi. LLlobu 3miHUTK
3HaYeHHS HanawTyBaHHSA, HAaTUCHITb + a60
~ Ha nepegHbOMY TaiMepi.

LLlo61 BUINTK 3 MEHIO: HATUCHITb @

OffSound Control

3BYKMN MOXHa YBIMKHYTU/BUMKHYTU B « MeH10
> HanawtyBaHHs KopucTyBaya.

@

[ue. po3gin «CTpykTypa MeHo».

Konwu 3ByKOBi CUrHanu BUMKHEHO, BU
O[HAKOBO MOYYETE 3BYKOBUI CUrHAI, KOMN:

* BV TOpPKaeTeChb @.
+ ChpauboBye Taiimep,
* BV HaTWUCKAETE HEAKTVBHWA CUMBOJ.

[OesikMiA Yac BapunbHa NOBEPXHSI
BVMUKAETLCS.
CniBBigHOLIEHHA MiX CTyneHeM HarpiBy i
Yyacowm, nicns IKoro npunag BUMUKaETbCA:

CTtyneHi HarpiBy BapunbHa noBepxHs

BUMMUKaETbCA Yepes

1-2 6 roauH
3-4 5 rognH

5 4 roanHn
6-9 1,5 roguHn
7.2 Nay3a

Lia doyHKLis HanalwToBye BCi 30HU
HarpiBaHHs, SKi NPaLOTb, HA PEXUM
HaVHWXYO0I TemnepaTtypu.



MMig yac po6oTu pyHKUiT MOXHa

BUKOPUCTOBYBaTH ©) ta Il yci inwi cumsonm
Ha naHeni kepyBaHHs 3a6110KOBaHO.

DyHKUiA HEe NpUNUHAE PpoboTy PyHKLIT
«Tanvep».

1. LWWo6 yBiMKHYTM DYHKLIiIO: HATUCHITb I
CTyniTb HarpiBy 3HMXyeTbCSA A0 1.
2. Ulo6u BUMKHYTU chyHKLiIO, HATUCHITb

3’9BUTbCA NonepeaHe HanawTyBaHHSA
CTYMEHS HarpiBaHHs .

7.3 briokyBaHHA

MoxHa 3abnokyBaTu naHenb KepyBaHHSA Mig
Yac poboTK BapunbHOi NoBepxHi. Lie
3anobirae BunagKoBi 3MiHi BCTaHOBNEHOro
CTYNeHs HanalTyBaHHSI HarpiBaHHs.

CnoyaTKy BCTAHOBITb CTYNiHb HANaWTyBaHHS
HarpiBaHHs.
LLlo6 yBiMKHYTM (hpyHKLitO: HATUCHITb &.

LLlo61 BUMKHYTH (pYHKLIitO: HATUCHITb &
Lie pas.

®

Lis doyHKLis BUMUKaeTbCA nicns
BVMKHEHHS BapUIibHOT MOBEPXHI.

7.4 3axucT Big gocTtyny giten

List dyHkuis 3anobirae BunagkoBomy
BMWKaHHIO BapUIbHOT NOBEPXHI.

LLlo6 yBiMKHYTU (DYHKLIitO: HATUCHITb @.
He BcTaHoBMONTE CTYNiHL. HAaTUCHITB i
yTpumynTe EI nNpoTAroM 3 ceKyHA, [OKU He

3'9BUTbLCS iHAMKATOP Haj CUMBOSOM.
BUMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO 3a AOMOMOro0

0}

®

PyHKUIA 3anMwaeTbcsa YBIMKHEHO nicns
BVIMKHEHHS BapWIibHOI MOBEPXHI.

|H,E|VIKaTOp Haz[ CMMBOJIOM E CBITUTbCA.

LLlo61 BUMKHYTHM (PpYHKLIitO: HATUCHITb O,
He BcTaHoBnonTE CTYMiHb. HaTUCHITB i

yTpuUmyiiTe & npoTsArom 3 cekyHa, LOKW He

3HUKHE iHOMKaTOpP HaZ CMMBOMNOM. BUMKHITL
BapuUIibHY NMOBEPXHIO 3a AONOMOror @
FoTyBaHHA 3 YBIMKHEHOIO hyHKLIi€t0:

HaTUCHITb @ noTiM HaTUCHITb EI i
YTPUMyITE NPOTArom 3 CeKyHA, AOKU
iHOMKaTOp Ha4 CUMBOJSIOM He 3HUKHE. Tenep
MOXXHa KepyBaTV BapUNbHOK NOBEPXHEHD.
Konu BapunbHa NoBepxHS BUMUKAETLCH 3a

[A0MOMOroro (D PYHKLIS BMUKAETLCA 3HOBY.

7.5 Bridge

@

Lis doyHKUia npautoe, nuwe Konm
KacTpyns HakpuvBae LeHTPU OBOX 30H.
[opaTkoBy iHopmaLito Wwoao
NpaBUIbHOIO PO3MILLEHHSI MOCYAY AMB. Y
po3aini «BUKOPUCTaHHS 30H rOTyBaHHA».
®yHkuUia He npautoe nig vyac poboTn
SenseBoil®.

Lia doyHKLis noeaHye ABi NiBi 30HW roTyBaHHS,
i BOHM MpauooTb SIK OHA 30Ha rOTyBaHHS.

CnoyaTtky BCTaHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHSA Ans
O[HI€T NiBOT 30HW rOTYBaHHS.

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLitO: TOPKHITLCS =].
LL{o6n BCTaHOBMTM @60 3MiHUTU CTYMiHb
HarpiBaHHs1, TOPKHITbCA OQHOrO i3 CEHCOopIB
KepyBaHHS1.

. . =
LLL06 BUMKHYTH (PYHKLiIO, TOPKHITLCS M.
30HW roTyBaHHs NPaLoloTb HE3aNexHo.

7.6 Hob?Hood

Lle cyyacHa aBTomatuyHa yHKuUif, SKka
nig’eaHye BapunbHy NOBEPXHIO A0
cneujianbHoi BUTSDKKWM. BapunbHa noBepxHsi
Ta BUTSHKKA MatoTb IHpaYepBOHi Npunmadi.
LLiBnakicTe BEHTUNATOPA BU3HAYaETHCA
aBTOMAaTUYHO 3anexHOo Big 06PaHOro pexunmy
Ta TemnepaTtypu Hanrapsilloro nocyay Ha
BapuIbHil noBepxHi. MoxHa Takox kepyBaTu
BEHTUNSATOPOM i3 BapUNbHOI MOBEPXHi
BPYYHY.
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®

[ns GinbLIOCTi BUTSKOK cucTeMa
ANCTaHLNHOrO KepyBaHHA criovaTky
neaktnsoBaHa. [Nepl HixX
BMKOPUCTOBYBATU (DYHKLiH0, YBIMKHITb ii.
[nsa oTpyMaHHs [oaaTkoBol iHpopmauii
OMB. IHCTPYKLiO 3 ekcnnyaTtawii BUTSKKU.

ABTOMaTUYHe KepyBaHHA (pyHKLi€l0

[Ins aBTOMATUYHOIO KEpyBaHHA (OYHKLiE0
BCTaHOBITb aBTOMaTUYHWIN pexum H1 — HB6.
[Ins BapunbHOT NOBEPXHIi cnoYaTky
BCTaHOBMEHO pexum H5. Butsxka pearye
3aBXAu, KoM MpaLoe BapunbHa NoBepXHS.
BapunbHa noBepxHs aBTOMaTUYHO PO3Mi3Hae
TemnepaTypy Nocyay Ta perynioe LWBMAKICTb
BeHTUNSATOpA.

ABTOMaTUYHI pexumm

ABTOMa- Bapxa1) CmaxeHH
TUYHa q2)
niaceiTKa

HO Buwmk. Buwmk. Buwmk.

H1 YBiMK. Buwmk. Buwmk.

H2 3) YBiMK. LWenakicte  LBunakicts
BEHTUNSATO- BEHTUNSATO-
pa1i pa1

H3 YBiMK. Bumk. LBmakicTb

BEHTUNSTO-
pa1

H4 YBiMK. Wewnakicte  LWBunakicte
BEHTUNSITO-  BEHTUNSTO-
pa1i pa1

H5 YBiMK. LWenakicte  LBnakicts
BEHTUNSITO- BEHTUNSTO-
pa1 pa2

H6 YBiMK. LWenakicte  LWBnakicts
BEHTUNSITO- BEHTUNSITO-
pa2 pa3

1) BapunbHa noBepxHsa po3snisHae NpoLec KUMiHHS Ta
HanalToBye LWBUAKICTb BEHTUNSATOPA BiAnoBigHO A0
aBTOMaTUYHOTO PEXUMY.

2) BapunbHa noBepxHsi po3nisHae NpoLec CMaXeHHs
Ta HanawToBye LWBUAKICTb BEHTUNSATOPA BiAMNOBIAHO A0
aBTOMAaTUYHOIO pexumy.

3) LleVi pexxum akTuBye BEeHTUNATOP i NiACBITKY 6€3
ypaxyBaHHsI TeMnepaTypu.

3MiHa aBTOMaTUYHOIO peXxumy
1. BUWMKHITE BapuibHy NOBEPXHIO.
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2. HatucHitb ® npoTAroMm 3 CekyHA.
Oucnnein 3acBiTUTLCS | 3racHe.

3. HatucHitb & NpoTAroMm 3 CekyH.

4. HaTuCHITL @ Kinbka pasis, LOKM He
3acBiTutbes H.

5. HatucHiTb + Tanmep, Wwob BnbpaTn
aBTOMaTUYHUIA PEXUM.

@

[nsa kepyBaHHA BUTAXKOO
6e3nocepeHbO Ha NaHeni BUTSXKKN
BMMKHITb @BTOMAaTUYHUI PEXUM OYHKLT.

@

[Micnsa 3aBepLUeHHs npouecy
NPUroTyBaHHsi Ta BUMKHEHHSI BapUIbHOT
NOBEPXHI BEHTUNATOP BUTSHKKM MOXeE
NPOAOBXYBAaTU NpaLoBaTh NPOTAroM
neBHoOro nepiogy yacy. icna
3aBEpLUEHHS LibOro Yacy cuctema
BUMWKAE BEHTUNATOP aBTOMaTUYHO Ta He
[03BOSISIE BUNALAKOBO BBIMKHYTU
BEHTUNSTOP NPOTArOM HacCTyMHUX

30 cekyHa.

KepyBaHHs WiBUAKICTIO BEHTUNATOpA
BpYy4HYy

Takox MOXHa KepyBaTu (OYHKLIEO BPYYHY.
[ns uboro HaTUCHITb, Y. konm BapusbHa
noBepxHs yBiMKHeHa. Lle Bumukae
aBTOMaTU4HY pobOoTYy (hyHKLUii Ta fo3BONSE
3MiHIOBATW LUBUAKICTb BEHTUNSATOPA BPYYHY.

Y pasi HaTUCKaHHs Y LIBUAKICTb
BeHTUNATOpa 36iNMbLUYETECA HA OAUH CTYMiHb.
Axuwo BMOpaTH iIHTEHCKBHWIA PiBEHD i

HaTUCHYTU hd Le pas, WBNAKICTb
BEHTUNSITOPA HaNaLITOBYETHCS HA
3HayeHHi «0», TOGTO BEHTUNATOP BUTSKKM
BUMUKAETLCA. [Insi NOBTOPHOro 3anycky
BEHTUNATOPA 3i LWBUAKICTIO «1», HATUCHITb

AUTO .

@

LLlo6 yBIMKHYTVM @aBTOMATUYHWUIA PEXNM
po6OTU, BUMKHITb BapUIbHY NOBEPXHIO
Ta BBIMKHITb 1i 3HOBY.

YBiMKHEHHSA cBiTna
MoskHa HanalwTyBaTn aBToMaTn4yHe
YBIMKHEHHS MIACBITKM LWopasy nig vac



aKkTyBauii BapunbHOI NOBEPXHi. [Ans uboro
BCT@HOBITb aBTOMaTnU4HMn pexum H1 — H6.

8. MOPAW | PEKOMEHOALIIT

@

IHOMKaTOp Ha BUTSXKLi BUMUKAETLCSA
yepes 2 XBUMWHU NiCAsi BAMKHEHHS
BapUIbHOT NOBEPXHI.

/\ MONEPEMXEHHA!

[us. po3ainu 3 iHpopmaldieto wono
TexHikn 6esnekun.

8.1 Nocyan

®

3aBAsKkN CUNbHOMY eNeKTpOMarHiTHOMY
Nonto iHAYKLUiIMHWX 30H HarpiBaHHSA BMICT
nocyay HarpiBaeTbCs Ay>e LUBUAKO.

BrikopuctoByiiTe BiANOBIAHWIA NOCYA Ha
IHAYKUINHUX 30HaxX HarpiBaHHs.

+ Llo6 3anobirtn neperpisaHHio Ta
nokpawmnTy edhpekTUBHICTb poBOTU 30H,
nocyz noBuHeH GyTn iIKOMOra TOBCTILLMM i
PiBHILLNM.

+ TepL HiX CTaBUTK NOCYA Ha BapUIbHY
NMOBEPXHI0, NepeKkoHanTecs, Wo Noro AHO
yucTe Ta cyxe.

+  3aBxan 6yabTe 06epexHi, Wob He
KOB3aTV Ta He TEPTM MOCYA MO Kpasix i
KyTax CKrna OCKinbKM Lie MOXe Npu3BecTyn
[0 cKoniB abo NOLUKOAXEHHS CKINSIHOI
NMOBEPXHi.

MaTtepian nocyay

* pEeKoMeHOOoBaHO: YaByH, CTasb,
emManboBaHa CTanb, Heip>kaBHa cTarb,
nocyp 3 baraTolapoBmMM LHOM
(Mo3HaYeHU K NpuaaTHWUIA BUPOOHMKOM).

* He peKoMeHAOoBaHO: antoMiHin, Migb,
naTyHb, CKIo, kepaMika, nopuensHa.

MNocyn € npupaTHUM Ans iHAYKUiAHOT

BapuIibHOI NOBEpPXHi, AKLWO:

* BOAa WBWAKO 3aKuMnae B NOcydi Ha 30Hi,
ONSA KO BCTAHOBMEHO HAMBULLMIA CTYNiHb
HarpiBaHHs;

* [0 AHa nocyay NpUTAryeTbCa MarHiT.

Po3mipu nocyay

*  |HOYKUiRHI 30HWN HarpiBaHHS aBTOMATUYHO
NPUCTOCOBYIOTLCS A0 PO3MIpY AHA

nocyay. IHbopmaLito LWoao NpaBunbHUX
po3MipiB nocyay AMB. y po3aini « TexHiuHi
naHi» > «Cneundikauis 30H HarpiBaHHS».
MocTaBTe nocyn y LeHTp 06paHoi 30HK
HarpiBaHHs.

¢ EdeKTUBHICTb 30HWN HarpiBaHHA 3anexuTb
Bi AiameTpa nocyay. Ona ontumansHoT
nepepadi Tenna BUKOPUCTOBYNTE nocyn i3
AiameTpom fHa, nodibHum Ao po3mipy
30HW HarpiBaHHs (OMB. MakcMManbHi
3HaYeHHs giameTpa nocyay B po3aini
«TexHiuHi gaHi» > «CneumdikaLisi 30H
HarpiBaHHs»).

— Tlocyn piameTpom, MEHLIMM 3a po3mip
NEBHOI 30HM HarpiBaHHs, OTpUMye
NVLLE YaCTUHY NOTYXXHOCTI, Lo
BMPOONSAETLCS 30HOK HarpiBaHHs, Lo
Npu3BOAMTb A0 BinbLU NOBINBHOMO
nigirpisy.

— 3 mipkyBaHb Oe3neku Ta ansa
OTPUMaHHSI ONTUMasbHUX pe3ynbTaTiB
roTyBaHHs He BUKOPUCTOBYINTE Nocyn
OinbLIOro po3mipy, Hixk 3a3Ha4yeHo B
po3gini «Cneuundikadii 3oH
HarpiBaHHs». He 3anuwainTte nocyn,
Onun3bKo [0 NaHeni kepyBaHHs Nig Yac
npotiecy rotyBaHHs. Lie moxe
BMVHYTU Ha (PYHKLiIOHYBaHHA NaHeni
kepyBaHHs abo B1NagKoBO
aKTMByBaTU (PYHKLiT BapunibHOI
NMOBEPXHI.

@

[OuB. po3gin «TexHiYHi aaHi».

8.2 lllym nig yac pob6otu

@

Lymn € HopmanbHUMK | He ceig4aTb Npo
HecnpaBHicTb. LLlym nocyny moxe
BIOPI3HATUCS 3anexHo Big maTtepiany

nocyay Ta piBHA NMOTY>XHOCTI.
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LLymun, noB’A3aHi 3 nocyaom:

* MOTPiCKyBaHHSA: NOCY BUrOTOBMEHO 3
pi3HUX MaTepianis (KOHCTPYKLISA
«CEeHABIYY).

* CBMCT: 30HY rOTYBaHHS BCTAHOBIEHO Ha
BMCOKOMY PiBHi NOTYXHOCTI, KpiM TOro,
nocyn BUroTOBIIEHO 3 Pi3HMX MaTepianis
(KOHCTPYKLiS «CEHABIYY).

* TYAiHHA: BCTAHOBIIEHO BUCOKUIA pPiBEHb
MOTYXXHOCTI.

LLlymn, noB’si3aHi 3 BapunbHoOO

noBepXHelo:

BMMUWKAETbCA paHille, Hix Tarmep
3BOPOTHOrO BiAJiKy NoAacTb 3BYKOBUiA
curHan. g pisHnugs y vaci 3anexuTb Big
BCTAHOBMEHOr0 3HAa4YeHHS CTYNeHsi Harpisy Ta
Yyacy rotyBaHHs.

8.4 CnpoueHn NociobHuK 3
NPUroTyBaHHA

CniBBiAHOLLEHHS MiXX CTYNeHeM HarpiBaHHs
Ta CNOXMBaHHAM eNneKTPoeHeprii 30HOK
HarpiBaHHs He € MiHiHUM. 36inbLUeHHS
CTYMEeHs1 HarpiBaHHSA He € NPONOPLiiHUM

*  KnauaHHs: BiAbYBaETbCA NEpeMUKaHHs 36iNbLUEHHIO CMNOXMBAHHSA enekTpoeHeprii. Lie

enekTpoeHeprii. 0O3Hauvae, Lo 30Ha HarpiBaHHs 3 cepeaHiv
*  LUMMIHHS, O3VKYAHHSA: Npautoe CTYNEeHeM HarpiBaHHs BUKOPUCTOBYE MEHLL
BEHTUMATOP. HDK NMOMOBWHY CBOET MOTY>KHOCTI.

*  PUTMIYHWIA 3BYK: NOCYA BU3HAYEHO.

@

8.3 Oko Timer (Taiimep exo) [aHi B Tabnuui € OpieHTOBHUMW.

3 MeTOo 3a0LamKeHHs eHeprii
HarpiBanbHU eNeMeHT 30HM HarpiBaHHs

CTtyneHi Harpi- BukopucTtoByute ans: Yac (xB) Mopaau

By

1 MigTpMaHHSA roToBOi CTpaBM TENMO. y pasi He-  HakpuiiTe NOCyA KPULLKOLO.

obxigHocTi

1-2 [onnanackkuii coyc, posTonntoBaHHs: 5 -25 Yac Big yacy nepemiwyiTe.

Macno, LOKONaga, XXenaTuH.

2 3amounTu: 36KTMX omneTis, 3anikaHkn 10 - 40 [oTylTe 3 KpULLKOIO.
3 sielb.

2-3 MpuroTyBaHHsa pucy Ta cTpaB Ha ocHo- 25 - 50 [opavitTe 0o pucy LWoOHaNMeHLwe BABIYi
Bi Monoka, posirpiBaHHs roTOBUX Ginblue piagvHK, Nnepemillante MONOYHi
cTpas. CTpaBwu Yepes NOonoBMHY Yacy roTy-

BaHHs.

3-4 TyLKyBaHHSi OBOuIB, pubu, M'sica. 20-45 [opavite Kinbka CTONOBUX NOXOK BO-
awv. MNepesipsinTe KinbKicTb BOAW Nig,
Yyac roTyBaHHs.

4-5 [oTyBaHHs kapTonni i1 iHWKx oBoviB Ha 20 - 60 Hanwiite Ha gHO KacTpyni Boau pis-
napi. HeMm 1-2cM. MNepeBipsinTe KinbKicTb BO-

AV nig Yac rotyBaHHsA. Tpumaiite
KPWLLIKY Ha KacTpyni.

4-5 [oTynTe BinbLuy KiNbKiCTb X, TyLIKO- 60 - 150 [o 3 n pignMHW nntoc iHrpegieHTu.
BaHWUX CyMiB Ta cyniB.

6-7 JNarigHe cMaxeHHs: WHiLeniB, kKOpAOH Yy pasi He-  3a noTpebu nepeBepTanTe NPoAyKTy.
6nto, BinbuBHMX, prKagensLok, cap- obxigHocTi

OenbokK, NeYiHk1, GopoLHSAHOI NianmB-
K, SiEUb, OMNETIB, Onagok.
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CTtyneHi Harpi- BukopucTtoBynute ans:

Yac (xB) Mopaau

By

7-8 IHTEHCMBHE CMaXxeHHs AepyHiB, dine, 5-15 3a noTpebu nepesepTaliTe NPOAYKTY.
cTevikiB.

9 Kun'aTtiHHa Boagu, roTyBaHHsA MakapoHiB, 06cMayBaHHst M'sica (rynsiL, TyLIKOBaHe M'sico),
NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

P Kun’atiHHa Benukoi kinbkocTti Bogu. PowerBoost yBiMKHEHO.

8.5 Nopagu i pekomeHaauii gna
Hob?*Hood

Mig yac po6oTK BapunbHOI NOBEPXHI 3

dyHKLUi€t:

+  3axuwaniTe naHenb BUTSXKM Big NPSIMUX
COHSIYHUX MPOMEHIB.

* He ocsitniorite naHenb BUTAXKU
ranoreHoBO NamMmnoto.

* He HakpuBaliTe naHenb ynpaBniHHA
BapWIbHOI NOBEPXHI.

* He nepepuBainTe curHan mik BapuibHOK
NMOBEPXHEI Ta BUTSKKOK (Hanpwvknag,
PYKOIO, py4Ko0 nocyay abo BUCOKOO
KacTpyneto). [IMB. MantoHoOK.

BuTtsxka 3o06paxeHa HUXKYe nuwe 3

MeTolo intcTpadii.

9. aornAan | O4NWEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto wono
TexHikn 6esneku.

@

IHWi npynagu 3 AMCTaHUIiRHUM
KepyBaHHSAM MOXYTb GIOKyBaTW cUrHan.
He BrkopucTOBYWTE Taki npunagu
no6nn3y BapunbHOi NOBEPXHI Nig Yac
po6otn Hob?Hood.

BuTtsikku nnut 3 Hob?HooddyHkuiero

LLlo6 o3HarioMUTUCS 3 NOBHUM aCOPTUMEHTOM
BUTSDKOK A5 MAUT, SIKi NpaLooTb 3 Lieto
dyHKLi€t0, 3BEPHITLCSA 40 HaLIOro Beb-canTy
ans kopuctysadis. Butskku Electrolux, ki
NigTPUMYIOTb LiH0 (PYHKLitO, NOBMHHI MaTun

NO3Ha4Ky Eﬁ

9.1 3aranbHa iHdopmauis

e OuunwynTe BapunbHy NOBEPXHIO Micns
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

» [Ho nocyay, B AKOMY BW roTyeTe, Mae
OyTV 3aBXaM YUCTUM.
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[ns WwWoaeHHOro o4MLLEHHS CKIAHOT
NMOBEPXHI Ta OYMLLIEHHS Nicns
BCTaHOBMEHHS Ta BUAaneHHs 6yap-sakoro
3aMLLIKOBOrO KINeK BUKOPUCTOBYITE NuLLE
M’sIKMIA abpa3nBHUIA 3acib AN YMLLEHHSA
Ta genikaTtHy ryoky, Lo 3anobirae
YTBOPEHHIO NOAPSNMH. 3anexHo Big
CTyneHsi 3abpyAHEHHS OUYNCTITb CKNSIHY
NMOBEPXHIO HEBENMKNMU KPYTrOBUMM
pyxamu 3 NOMipHUM HaTUCKaHHAM. Butpitb
CKIsIHY MOBEPXHI0 HACYXO 3a 4OMOMOroH0
raHyipku 3 mikpodiopw.

He BuKopucTOBYIMTE KNACUYHI
KONMbOPOBI ryOKM, OCKINIbKM antoMiHieBI
YaCTMHKM Ha IXHbOMY TBEPAOMY LUApI
MOXYTb MOLLUKOANTU Ta 3HebapBuTn
CKIO.

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

BukopucTaHHs iHCTpyMeHTIB A4S
YULLEHHS, BIAMIHHMX Bif,
pekomeHOoBaHuX, He Byae
e(EeKTUBHUM i MOXe MOLUKOAUTM YK
3HeGapBUTN CKMNSIHY MOBEPXHIO.

®

3aBXxaun BUKOPUCTOBYITE LLKPEOOK,
pPEeKOMEeHA0BaHWIN ANS CKNSAHUX BapUIbHMX
noBepxoHb. BukopucToByiiTe LwKkpebok
nvwe K 4OAATKOBUI IHCTPYMEHT AN
OYMLLEHHSA CKMa nicnsa cTaHgapTHOT
npoLeaypy OYULLEHHS.

He BukopucToByiiTe HOXi a6o Oyab-
SIKi iHLWI rOoCTpi MeTanesi iHCTPYMEHTU
ONSA OYULLEHHS CKNSAHOI NOBEPXHI.

/N MONEPEMXEHHA!

10. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmauieto Woao
TexHikn 6esneku.
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9.2 YuueHHA CKNSIHOI BapUiibHOI
noBepxXHi

HeranHo Bupanitb: po3nnaeneny
nnactmacy 1 nonimepHy nnisky, corb,
LlyKOp Ta 3asuLLUKu CTPaB, L0 MICTATb
LlyKOp, SIKLLIO LibOro He 3pobuTn, To
3abpyaHEHHst MOXe NpU3BeCT 40
MOLLUKOPKEHHSI BapUIbHOI NOBEPXHI.
ByabTe obepexHi, Wob YHUKHYTH ONiKiB.
BukopucToByiTe cneuianbHui LWKpebok
ONsi BapUIbHMUX NOBEPXOHb Nif, rOCTPUM
KyTOM [0 CKIISIHOI MOBEPXHi i nepecyBanTte
11€30 MO NMOBEPXHI.

Bupanitb, konu BapunbHa noBepxHs
[AOCTaTHLO OXOJIOHE:BaMHsHi Ta BOASHI
po3BoAU, NNSAMU XUPY, Bnnckyve
mMeTaneBe 3HebapBneHHsa. OuncTiTh
BapunbHy NMOBEPXHIO M'SKUM abpasvBHUM
3acob0M ANs YMLLEHHS Ta AenikaTHO
rybkoto, Lo 3anobirae yTBOPEHHIo
noapsinuH (auB. po3ain «3aranbHa
iHopmauisy). lMicnsa ounweHHs BUTPITb
BapunbHY NMOBEPXHIO HACYXO FraH4ipKoto 3
Mikpocibpu.

Crinki cnigm Ta nnAMK: NOMipHO
HaTUCKakouu, NPOTPITb MOBEPXHIO
aenikaTHoto rybkoto, Lo 3anobirae
YTBOPEHHIO NOAPSINVH (OUB. po3ain
«3aranbHa iHopmauisy), i M'sKuM
abpasvBHMM 3acob0M A5 YULLEHHS, [OKK
NASMU HE 3HUKHYTb.



10.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHSA Npob6nem

Mpo6bnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupiweHHs

BapunbHa NoBepxHsi He BMU-
KaeTbcs abo He npautoe.

BapunbHy noBepxHto He nia'eaHaHo
0o Mepexi abo nig'egHaHo Henpa-
BUWIIbHO.

MepesipTe, L0 BapuiibHY NOBEPXHIO
npaBuUnbHO Nig'eQHaHO A0 Mepexi.

3anobixxHWK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 3anobix-
HVK € NPUYNHOI HECNPABHOCTI. AKLLO
3anobiXHVK NeperopuTh Llie pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanigikoBaHOro enekTpuka.

Bu He BCTaHOBUNM CTYNiHb HarpiBaH-
HS npoTsrom 60 cekyHA.

YBIMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO 3HOBY
Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3HilLe Hix Yepesa 60 cekyHA.

Bwu TopkHynucsa aBox abo GinbLioi
KiNbKOCTi CEHCOPHMX KHOMOK OAHO-
YacHo.

TOpPKHITbCS NNLLE OfHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe MNaysa.

[ue. po3gin «May3sa».

Ha naHeni kepyBaHHA € Nnamu BoAU
abo xupy.

OuUCTITb NaHesb KepyBaHHS.

Bu moxeTe noyyTtn 6esnepeps-
HWI 3BYKOBWIA CUrHan.

HenpasunbHe nigkntoyYeHHs o
enekTpoMepexi.

Big'eaHante npunag Big enekrpome-
pexi. 3BepHiTbCcs A0 KBanidikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuTy BCTaHO-
BNEHHS.

HemoxnuBo BubpaTtu makcu-
ManbHWUIA CTYMiHb HarpiBaHHS Ans
OfHI€l i3 30H roTyBaHHS.

IHLWIi 30HK cNOXWBaOTb MakcUmarnb-
HY [OCTYMHY NOTYXHICTb.

Balua BapunbHa NoBepxHs npavtoe
HanexH1M Y1HOM.

3MeHLTe CTYNiHb HarpiBaHHs iHLWMX
30H roTyBaHHS, NiKMIOYEHNX OO OAHIET
dasun. ue. po3ain «YnpaeniHHA no-
TYXHICTIO».

JlyHae 3BykoBWii curHan, i Ba-
punbHa NOBEPXHSA BUMUKAETLCA.
Konwv BapunbHa NoBepxHsa BUMU-
KaeTbCs, NyHae 3BYKOBUIA cUrHan.

Bw wock noctaBunu Ha ogHy abo
Kiflbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEeHCOPHUX KHO-
MoK.

BapunbHa NoBepxHs BUMUKAETb-
csl.

Bu nocTaBunm Lock Ha CEHCOPHY

KHOMKY ®

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHOT KHOM-
Ku.

He BMukaeTbes iHaukaTop 3anm-
LLUKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCs, TOMy LLO
npautoe HeloBro abo AaTymK noLu-
KOAKEHO.

SIKWo 30Ha NpauoBana 4oCTaTHbO,
o6 HarpiTUcs, 3BepHITLCS 40 aBTOpK-
30BaHOrO CEPBICHOMO LEHTPY.

Hob?Hood He npauoe.

By Hakpunu naHesnb KepyBaHHs.

3abepiTb Lielt npeaMeT i3 naHeni kepy-
BaHHS.

Bu BUKOPUCTOBYETE [ly)Ke BUCOKY Ka-
CTpY”to, sika Grokye curHan.

BukopucToBy#iTe MeHLLy KacTpynio,
3MiHITb 30HY roTyBaHHs abo kepyinTe
BUTSHKKOIO BPYYHY.

MaHenb kepyBaHHs cTaHe rapsi-
YOK0 Ha [OTUK.

Mocypn 3aBenukuii abo BM po3TaLly-
Basnu 1ioro 3aHaaTo 6nm3bko Ao na-
Heni kepyBaHHs.

3a MOXINMBOCTI CTaBTe BENVKWIN NOCyA
Ha 3a4Hi 30HM HarpiBaHHS.

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-
MoK Ha NaHeni ynpaeniHHS Hemae
)KOZHOTO 3BYKY.

3BYKOBi CUrHanM AeakT1BOBaHO.

AKTUBYITE 3BYKOBI curHanu. [ine. pos-
ain «llloaeHHe KopuCTyBaHHA.
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Mpo6nema

MOXHMBaﬂpMHMHa

Cnoci6 BupilueHHs

Hap cumBonom E 3acBiTUTbCS
iHQvkaTop.

Mpautoe 3axucT Big gocTyny Aitew
abo bnokyBaHHs.

[uB. po3ginu «3axucT Big gocTyny Ai-
Tew» i «bnokyBaHH:».

CekTop KepyBaHHsi Gnivmae.

Ha 30Hi rotyBaHHs Hemae nocyay
abo BOHa He MOBHICTIO HaKpUTa.

MocTaBTe nocyn Tak, LWob BiH NOBHi-
CTIO HAKpUBAB 30HY rOTYBaHHS.

HesignosigHuii nocya.

BukopucToByiTe nocya, npuaatHun
ANS iHAYKUiAHMX KOHdOoPOK. [nB. po3-
ain «Mopaaw Ta pekomeHaauii.

[LiameTp gHa nocyay 3aHaaTO Manui
NS 30HW rOTYBaHHS.

Kopuctyiitecs nocynom BignoBigHoro
poamipy. [inB. po3ain « TexHi4YHi AaHi».

HarpiBaHHs1 3aiimae G6araTo yacy.

Mocya HaaTo manuii | oTpUMye nu-
L€ YaCTUHY NOTYXXHOCTI, LLIO BUPO-
6NA€eTbCA 30HOK0 HarpiBaHHS.

[na ontumanbHOi nepeadi Tenna Bu-
KOPWCTOBYWTE Nocyy i3 AiameTpom
[AHa, NoaibHUM A0 po3Mipy 30HM Harpi-
BaHHSA (OMB. MakcMMarnbHi 3HaYeHHs
fdiameTpa nocyay B po3aini « TexHiuHi
naHi» > «Cneuudikauis 30H HarpiBaH-
HS»).

Ta @ 3’ABNAKTLCHA OAHOYaC-

3aHaaTo HM3bKa NOTYXHICTb Yepe3
HeBiANoBIAHWUIA abo NOPOXHIN nocya.

BukopucToByiiTe BignoBigHuiA nocya.
[ue. po3ginu «Nopaaun Ta pekomeHaa-
Lii» 1 « TexHiYHI AaHi».

He BMuKaiiTe 30HY roTyBaHHs, Ha sikii
CTOITb NOPOXHIV nocyA.

Ta 3’ABNAKTLCSA OAHOYaC-

HO.

Mocyn nopoxHin abo MiCTUTb He BO-
Ay, a iHWy piauHy (SK-0T onito).

BukopucTtoByiiTe Lo dyHKLO Tinbku 3
BOZOK0, @ He 3 iHLUUMW pianHamMu.

3
Ta 3’ABNATLCS OfHOYac-

HO.

3aHaaTo Garato abo marno Boau B
KacTpyni.

Bwv Bapunu iHWwy Xy, a He Boay Ta
KapTonmnto. Touky KuniHHs Byno ne-
peHeceHo B Yaci i pyHkLis
SenseBoil® He cnpautoBana Hanex-
HUM YMHOM.

[ns kun'aTiHHA BoAW Ta BapiHHA Kap-
TONMi BUKOPUCTOBYIMTE TifNlbKN
SenseBoil®. [uB. po3ain «Mopaau i
pekomeHaauii».

JlyHae 3BykoBWIA cUrHan, iHauka-

0% .
topu Hag 18°F murtsims i
SenseBoil® He 3anyckaeTbcs.

>KoaHa i3 30H roTyBaHHsA He rotoBa
[0 BUKopucTaHHA 3 SenseBoil®. 3o-
HW rOTyBaHHs, siki BU BaxaeTe 06-
paTu, Le HarpiTi, abo Bce Le BUKO-
PUCTOBYIOTBCS.

3aBepLiTb NonepeaHe rotyBaHHa abo
06epiTb BiNlbHY 30HY roTyBaHHs 6e3
3anu1LIKOBOro Tenna.

SenseBoil® He npauoe.

PiBeHb NOTY>XHOCTi BapUnbHOi no-
BEPXHi 3aHaATO HU3bKWIA.

BcTaHoBITb piBeHb NOTYXXHOCTI Ha
GinbLue 3HayeHHs. [NepekoHanTecs B
TOMYy, Lo BUBpaHa NoTyXHICTb Bigno-
BiJa€ NOTY)XXHOCTi BCTAHOBMNEHMX 3ano-
6ixHukiB. [me. posain «MNepen nep-
UMM BUKOPUCTaHHAMY > « OBGMexeH-
HSI MOTY)XXHOCTi».
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyinHa

Cnoci6 BupilueHHs

.
. I BI,C[Oﬁpa)KaeTbCﬂ 4yucno. HoT I'IOBerHi.

Cranacsi nomunka po6oTu Bapurb-

BuMKHITE BapunbHYy NOBEPXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Axwo 3aropsieTbCs 3HOBY, BiA'ea-
HaiiTe BapunbHy NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. HYepea 30 cekyHA 3HOBY
NiOKMOYITb BapuibHy NOBEPXHIO. AK-
Lo npobriema He 3HWKaE, 3BEPHITLCS
[0 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHT-
py.

10.2 AKLWOo BM He MOXeTe 3HaUTU
pilleHHS ...

AKLO BM HEe MOXeTe yCyHyTu npobremy,
3BEPHITLCS 0 3aknagy, e v npugbanu
npunag, abo 4o cnyoun TexXHIYHOT
nigTpymkn. MNosigomTe iHopmauito 3
Tabnnyky 3 TEXHIYHNUMUW JAaHUMMK.
[MepekoHariTecs, Lo BU NpaBUIbHO

11. TEXHIYHI OAHI

11.1 Tabnuyka 3 TeXHiYHUMH
OaHUMM

Mopenb EIS824531Z

Tun 62 D4A 01 AA

IHaykuia 7.35 kBT

CepiiHNiA HOMED .........c.n....
ELECTROLUX

11.2 Cneundikauia 30H rotyBaHHs

KOPWCTYBanucb BapubHOO MOBEPXHEID.
AKLLO BM HENPaBUIIbHO KOPUCTYBanNucst
npunagom, BisuT marictpa abo gunepa byae
nnaTHUM HaBiTb Y rapaHTiNnHWI Nepioa.
IHbopmaLisa npo rapaHTinHWIA nepioa Ta
aBTOPU30BaHMWI CEPBICHUI LLEHTP BKa3aHi y
rapaHTiiHomy GykneTi.

Homep Bupoby (PNC) 949 599 333 00
220-240B/400B 2N, 50 'y,
BupobneHo B: HimeyunHi

7.35 kBT

cex

3oHa rotyBaHHsA HowmiHanbHa no- PowerBoost [BT] PowerBoost HiameTp nocyay
TYXHICTb (Makc. MakcumanbHa  [MM]
CTyniHb HarpiBaH- TpuBanictb [xB]
HS) [BT]

MepenHsa nisa 2300 3200 10 125-210

3agHs nisa 2300 3200 10 125-210

CepegHsi nepegHa 1400 2500 4 125 - 145

3agHs npasa 2300 3600 10 205 - 240

[MOTY>XHICTb 30H rOTYBaHHS MOXe AeLlo
BiJPI3HATUCS Bif 3HAaYeHb, HABEAEHUX Y
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCA 3aneXHO Bif
mMarepiany Ta po3mipie nocyay.

[na onTumanbHOI Nnepegavi Tenna ta
ONTUMarnbHUX pe3yrnbTaTiB roTyBaHHS
BMKOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AiaMeTpoM AHa,
noAibHMM 40 po3Mipy 30HM HarpiBaHHs (aMB.
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MakcvMmarnbHe 3Ha4YeHHs! AiameTpa nocyay B
Tabnuui). He BukopucToBy#iTe nocya,

12. EHEPTOE®EKTUBHICTb

AiameTp AKoro nepesuLLye giaMeTp 30HK
HarpiBaHHs.

12.1 Indhopmauisa npo Bupi6 BignoeigHo fo PernameHTy €C wopo

€KOJOriYHOro NpoeKTyBaHHA

loeHTudikatop moaeni

EIS824531Z

Twvin BapunbHOi NOBEPXHI

B6yposaHa BapunbHa no-

BEPXHS
KinbKicTb 30H ANs roTyBaHHs 4
TexHonorisa nigirpisy IHAyKUiA
[iameTp Kpyrnux 3oH Ans rotyBaHHs (J) CepepnHsi nepegHs 14.5 cm
3agHsa npaea 24.0cm
HoexuHa (O) Ta wupuHa (L) Hekpyrnoi 30HW Ans ro- MepepnHs niBa [22.3 cm
TyBaHHS L 21.8 cm
HosxuHa (0) Ta wmpuHa (L) Hekpyrnoi 3oHK ans ro- 3agHs nisa 0223 cm
W 21.8 cm

TyBaHHS

CnoXvBaHHs1 eNeKTpoeHeprii OAHiel0 30HOK Ans ro-
TyBaHHs (EC electric cooking)

MepepnHs nisa
3agHa nisa
CepepHsi nepeaHst
3aaHsa npasa

189.1 Breroa/kr
189.1 Breroa/kr
187.5 Breroag/kr
185.2 Breroa/kr

CnoxvBaHHsA enekTpoeHeprii BapunbHoto nosepxHeto (EC electric hob) 187.7 Breroa/kr

IEC / EN 60350-2 — EnekTpunyHi nobyToBi = [igirpisatoun BoAy, HanveamnTe nuwe

npunagun ans rotyBaHHs ki — yacTtuHa 2: noTpidHUn ob’em.

BapunbHi noBepxHi — Cnocobu *  FAKWO MOXNMBO, HaKpuBanTe nocyn,

BVMIPIOBaHHSA MPOAYKTUBHOCTI. KPWLLIKOHO.

* PoswmiwynTe nocyn 6e3nocepenHbo B
LLEHTPi 30HW HarpiBaHHS.

* BukopucToByiiTe 3anuwikoBe TENMO AN
NiATPYMaHHA cTpasm Tennot abo
PO3TONIOBaHHA NPOAYKTIB.

[MoKa3HUKM CNOXMBaHHA €neKTpoeHepril,
NoB’A3aHi i3 30HOK0 ANA rOTYBaHHS,
No3HayeHo no3Haykamu Ans BiANOBIAHWX 30H
HarpiBaHHs.

12.2 eHepros6epexeHHsA

[oTpumyroumcb HaBeAeHUX HbKYe nopag, Bu
MoxeTe 36epirati eHeprito nig yac
LLIOAEHHOr O rOTYBaHHS.

12.3 IHdbopmauisa npo Bupi6 Wo0[0 eHeprocnoXXMBaHHA Ta MaKCMMaribHOro
Yyacy AOCSArHeHHs BignoOBiQHOI0 PeXUMy HU3bKOIrO eHepProcrnoXXnuBaHHs

CnoxuvBaHHS eHeprii y BUMKHEHOMY CTaHi 0.3 BT

MakcumanbHuiA bYac, HeobxiaHuii obnagHaHHIO ANs aBTOMaTUYHONO AOCATHEHHS 3a- 2 XB
CTOCOBHOIO PEeXMMY HU3bKOI MOTYXHOCTI
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13. OXOPOHA JOBKIUIA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
MaTepianu, No3HayeHi BiANoBiAHUM

CYMBOJIOM ffo\l-) Buknpante ynakoBky y
BiZAMNOBIAHI KOHTENHEPU ONS BTOPUHHOI
CMPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’S iHLLNX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
€enNeKTPUYHUX | eNneKTPOHHNX Npunagis. He

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignosigHNm

CUMBOJSIOM E pas3oM 3 iHLUIUM JOMAaLUHIM
CcMIiTTAM. [MoBepHITL NPOAYKT A0 3aBoay i3
BTOPWUHHOI NepepobkuM y BaLliin MicLeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHiB Bnagu.
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