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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AOCTYNHU OENOBU MOTY
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» [leua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere 1 KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHEH cCamMO 3a KyBaH-€.

» OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

* Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTN Yy KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

» Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanmpa oBaj ypehaj u
3amMeHu kabn.

* [MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

» OBaj ypehaj Huje npeaBuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMA.

* He uHctanupajte ypehaj nsa ykpacHmx spata kako 6u ce
n3berno nperpesatbe.

* Hemojte nHcTanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.

* Ypehajem HemojTe ynpassbaTn NOMONY cnorballHer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahsa.

CPMNCKN 3



YINO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4YM ga ce NpXxu Ha mactu unm yrby 6e3 Haasopa, jep
MoXe gohu oo noxapa.

Hwukaga HemojTe BOAOM racutu noxap TOKOM KyBaHsa.
NckrbyunTe ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hnp.
npoTMBnoXapHum hebeTtom nnu NoKnomnuem.

OlMPES: lNpouec KyBawa Mopa fa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HEeMNpeKNaHo.

YINO30OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBakE.

HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHMX BpaTa Unun cTakna Kog LWapKku noknonua nmnodve
3a KyBak€ jep OHU MOry nsrpedati noBpLUnHY 360r Yyera
MOXe Oohn 00 pacrnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKM, Kallnka m
noknonava, He Tpeba cTaBbaTu Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YINO3OPEHE: Ypehaj n nerosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kapa Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYjoM.
YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera Mopa aa
3ameHn nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpmyHa onacHocCT.

ByauTte naxromBm Kaga gogupyjete omoky 3a oanaramse.
Moxxe 6uTtu Bpena.
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» [1a Gucte yKnoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByLMTE NpeaHmn Aeo WKrHa, a 3aTuM 3agku Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NoApPLLKY peLleTKe BpLUM ce 0BbpHYTUM peaocneaom.

YINMO3OPEHSE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NSoYy 3a

KyBak-€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTcTBMMa 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAOYy 3a KyBak€e KOju CYy MHKOPNopupaHn y
ypenajy. Kopuwhewe Heoarosapajyhux WTUTHUKA 3a NioYvy
3a KyBam-e MOXe nsasatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTYTCTBA

OBaj ypehaj je noropaH 3a cnegeha

TpXUWTa:

2.1 UHcTanupakwe

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKnoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.
HewmojTe Aa nHctanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek Bogute padyHa npuimkom
nomepata ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
Kyxuhcku geo n yaybrberwe Mopajy aa
umajy ogrosapajyhe gumeHsuje.
HeonxopaHo je npuapxasatu ce
MWHUMANHOr pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkmux enemeHaTa.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a vHcTanauujy.

Hekun penosu ypehaja cy nog HanoHom.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
BucTe cnpeynny JoaMprBaHe onacHuX
fAenosa.

CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeguHnla ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTun ypehaj nopeq BpaTa
unu vcnop nposopa. OBUM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBake nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope Bpata unm
nposop.

O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabunusoBame kako ce ypehaj He bu
npespHyo. Norneaajte ogersak
LMHcTanayuja“.

2.2 MpukrbyunBame cTpyje

/\ YNO3OPEHE!

Puauk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

Csa npukrbyumBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanM@UKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa byae ysemrbeH.

YBepuTe ce fa cy napameTpuy Ha nrovmum
ca TEXHUYKMM KapakTepucTrkama
komnatnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajame.

YBeK KopUcTuUTE NPONUCHO yrpaneny
YTUYHULY ca 3aLTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NPoaYyXKHe kabnose.

He possonute ga kabn 3a Hanajakwe
poavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
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HapouuTo Kaga ypefaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHU
6e3 anarta.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
nHctanauuje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauvje.

AKo je 3vgHa yTnyHMua nabaea, HemojTe
Aa NpuKrbydyjeTe MpexHu yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTe n3Byhn yTukay ns yTnyHuue.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3aliTUTHe nNpekvaade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE NpeKnaaye u KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTh pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fga uckrsyumte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHW yTUkay y
3UOHY YTUYHNWLY.

2.3 MNpukrbyumBame Ha rac

CBako noeesuBat-e raca Mopa aa obasu
KBanudukosaHa ocoba.

[Mpe nHcTanauwje, ysepute ce aa cy
YCINoBK fnokanHe auctpmbyumje (npupoaa
raca u nputucak raca) u npunarohasara
ypehaja komnaTtuounHu.

[MocTapajte ce ga oko ypehaja nocroju
CTpyjare Basgyxa.

MHdopmauuje o goBoay raca HaBeaeHe
CY Ha NoYMuM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama.

OBaj ypehaj Huje noBesaH Ha ypehaj koju
n3bayje nponsBoae caropesaksa.
YBepuTe ce ga je ypehaj npukIbyyeH y
cknagy ca saxehum nponucrmMa 3a
nHctanauwjy. MNMpugpxaesajTe ce 3axTeBa
3a afilekBaTHy BeHTuUnaumjy.
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2.4 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pu3uk og noBpeaa n onekoTuHa.
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

/\ OMNPE3

Ynotpeba ypehaja 3a KyBare Ha rac he y
NpoCTOpWjX Y KOjoj je ypehaj MHcTanupaH
NPOM3BECTM TOMMIOTY Y BNAXHOCT, Kao n
npoussoae caropeBara. Obe3dbegnTe
[06po npoBeTpaBake KyXukse, HAPOUUTO
TokoMm Kopuwhera ypehaja.

Ykonuko ce ypehaj MHTEH3UBHO KOPUCTU
TOKOM JyXer BpeMeHCKOr nepuoaa,
moxaa he 6utn notpebHo 06e36eanTn
[0[aTHO NPOBETPaBake, Ha NpUMep
nytem Behe MexaHuyke BeHTUnaumje
Tamo rge nocToju unu gogatHe
BeHTUNayuja kako 6u ce 6e36eHo
YKNOHWUIM NPOM3BOAN CaropeBarsa y
crnosrballikby (eKCTEPHM) Ba3ayX, Kao un
npoBeTpaBakeM Basgyxa y camoj
NPOCTOPWjU Y3 A0AATHY BEHTUNAaLW)y.
[MocaBeTyjTe ce ca KBanMpUKoOBaHOM
ocobom npe yrpaghe AoAaTHUX
jeAnHuUa 3a BeHTUnauujy.

Hewmojte oa menate cneyumdumkaumjy oBor
ypehaja.

Boaute payyHa aa otBopu 3a
BEHTMNaLKjy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIbYYMTN HaKOH CBake
ynoTpebe.

Byaoute onpesHu kag otBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oArnarame.
HemojTe aa kopuctuTe anyMUHUjyMcKy
donujy unn gpyre matepujane namehy
NoBpLUNHE 3a KyBake 1 nocyha 3a
KyBak-e, OCM ako npom3sohay oBor
ypefaja Huje apyraduje HaBeo.
Kopuctute camo npnbop koju nponasohay
npenopy4yje 3a oBaj ypeha;.

YBeK KOpUCTUTE CTakMo 1 Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.




/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og noxapa v ekcnnosuje.

MacTtu n yree kaga ce 3arpejy mory aa
ocnoboge 3anarbmBa ucnapema. Opxute
nnameHoBe UNu 3arpejaHe npeamveTe
Aarbe of MacTu U yrba kaga KysaTte ca
HUma.

Vcnapewsa koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3asoBy CMOHTaHO
caropeBame.

YnoTtpebrbeHo yrbe, koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWXXOj TemnepaTypu Hero yrLe Koje ce
KOPWCTW NO NpBY NyT.

3anar-uee matepuje nnu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopes
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuue nnun oTBopeHu nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusvHm ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncnapasara
ankoxona u Melliaka ca BasgyXoMm.

He possonuTe ga Te4HocT y nocyhy 3a
KyBaH-€e NOTMNYHO Mcnapu.

Ma3sute ga npegmetn unu nocyhe 3a
KyBame He nagHy Ha ypefaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUMHA MIOYe.

Hukag He ocTaBrbajTe roOpUOHNMK YKIbYYeH
YKOMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe oa nueeHor reoxha, anyMmuHujyma
unu ca owrteheHum JHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTuHe. YBeK nognrHnte
oBe npegmMeTe kafa Tpeba Aa unx
nomeparte no NOBPLUMHY 3a KyBake.
O6e3beanTte [obpy NpoBeTpeHoCT
npoctopuje y kojoj je ypehaj nHctanvpan.
KopucTtute nckrbyumso nocyhe koje je
cTabunHo, oagroeapajyher obnvka n
npeyvHuka Beher og ropuoHuka.

Masute ga ce nnameH He yracu kapga 6p3o
OKpeHeTe AyrmMe 13 rnomnoxaja
MaKCUMarHor y nonoxaj MMHUManHor
nnameHa.

He ctaBrbajTe andysop nnameHa Ha
FOPUOHMUK.

2.5 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk oa owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of noepeae, Noxapa unm
owrTtehewa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha JHO.

— He cTaBrbajTe anymMmuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPAaLLUHOCTH.

— Hewmojte cunatun Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoOH 3aBpLueTKa
KyBama.

— byaute naxrbneu kaga ckupate unu
nocrtasrbarte npunbop.

l'y6utak 6oje Ha emajnMpaHm
noBpLUnMHama unu Hephajyhem 4yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3anueeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa ocTtasu
TpajHe Mprbe.

HemojTte ctaBrbatn Bpyhe nocyhe 3a
KyBake Ha KOMaHAHy Tabny.

[Mpe ogpxaBana, AeaktuBupajte ypehaj.
VckonyajTe MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YTUYHULE.

[Mposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxronsu kaga ckmaarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

Octaun macHohe 1 xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

PepnoBHo unctute ypehaj ga bucre
crnpeynnu nponazake NoBpPLUMHCKOT
Martepujana.

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a unwhewe, pacTeapade nnu
mMeTanHe npegmMere.
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*  YKOMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynyTtcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

* HewmojTe 4nuCTUTH KaTanMTUYKK emajn
(YKOMnMKO NOCTOjM) HUKAKBUM
AeTepLeHTOM.

* He nepuTe ropmoHuke y MalumHm 3a
npare nocyha.

2.6 YHyTpalwe ocBeT/bete

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

+ Kapa ce pagu o cvjanuuama yHyTap
npoussoAa 1 pe3epBHNX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTo cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe aa
CUrHanuaupajy nHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBake npocTopuja y
AomahuHCTBY.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

3.1 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnm 6nm3y KyXmMHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
Aa yhy nsmefy 6o4He nnoye n KyXuHckor
efieMeHTa 1 BpeMeHOM Mory fa owTteTte
60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM eNleMeHTUMa ca jegHe unu
[Be CTpaHe u'y yrny.

3a MUHMMarHe pasgarbiHe 3a yknaname
nposepuTe Taderny.

8 CPINCKK

» OBaj Npoun3BoA cagpXun 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

« KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieumdukauujy.

2.7 CepBuUcupame

* Papgu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTte camo opuruHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og nospefuBarba nnm
rylwema.

« O6paTnTe ce ONITUHCKAM OpraHuma Aa
OucTe casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

» CnrbowTuTe CrorbHe LeBu 3a rac.

| ——
——
/
Al —
/‘4\
—
MuHumManHe pasgarbuHe
OumeH3uje mm
A 400
B 650
(o3 150




3.2 TexHU4YKu nogaum 3.4 MNMpeyHuum npemowhaBama

HanoH 230V Fopuonnk @ NMPEMOLUREHA 1/100 mm
dpekBeHUYja 50 - 60 Hz MomohHu 29
Knaca ypehaja 1 Mony6p3an 32
Bpan 42
OumeH3uje mm
BucuHa 855
LLvpuHa 500
Oy6uHa 600

3.3 OcTtanu TexHU4YKn nogaum

Kareropwja 112H3B/P
ypehaja:

"ac opuru- G20 (2H) 20 mbar
HarmnHm:

3ameHa raca: G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

3.5 MacHu ropmoHuuum 3a MNPUPOOHU TAC G20 20 mbar

FTOPUOHUK HOPMAINHA CHATA CMAHEHA CHATA kW O3HAKA BPU3TAlb-
kW KE 1/100 mm

Bpan 2.9 0.80 119

Mony6p3un 1.85 0.43 96

MomohHmn 0.95 0.35 70

3.6 NopuoHuum raca 3a THI G30 30 mbar

FOPUOHUK HOPMAIJTHA CMAHEHA O3HAKA BPU3- HOMWHAIHM MNMPO-

CHATA kW CHATA kW FAJBKE 1/100 mm TOK FACA g/h
Bpan 3.0 0.72 88 218
Mony6p3u 1.9 0.43 71 138
MomohHn 0.95 0.35 50 69

3.7 N'opnoHunum raca 3a THI G31 30 mbar

FOPMOHUK HOPMAJNIHA CMAHEHA CHAITA O3HAKA BPU3- HOMWHAIHM MPO-

CHATA kW kW FAJbKE 1/100 TOKTACA g/h
mm
Bpsan 2.6 0.63 88 186

CPMNCKLN 9



FTOPUOHUK HOPMAJTHA CMAHEHA CHATA O3HAKA BPU3- HOMWHAITHU MNMPO-
CHATA kW kW TAJbKE 1/100 TOKTACA g/h
mm
Mony6p3au 1.6 0.38 71 114
MomohHu 0.85 0.31 50 61

3.8 NMpukrby4ak 3a rac

/\ YNO3OPEHE!

Mpe npukbyynBama raca UckibyynTe
ypehaj u3 cTpyje unu nckreyunte
ocurypay y ocurypadkoj KyTuju.
3aTBOpUTE NPUMapHM BEHTUN 40BOAA
raca.

KopuctuTe oukcHe npukrbyyke nnm
ynotpebute dpnekcnbunHe uesn og
Hephajyher 4yenuka y carnacHocti ca
Baxxehnm nponuncrma. YKonmKko Kopuctute
dnekcmbunHe meTarnHe LeBu, noctapajte ce
Aa He fohy y Aoavp ca NOKPeTHVUM AenoBuma
1 fa He Gyay npurkeveHe.

/\ YNO3OPEHE!

LleB racHor npukrbyyka He cMe aa
goavpyje aeo ypehaja o3HayeH Ha
cnuum.

Y MOHTaXU yBEK KOPUCTUTE ApXKay LieBu 1
3anTuBky. dnekcmbunHa LeB ce Moxe
NPUMEHNTM Kaga:

* He MOXe [a ce 3arpeje BuLLe of cobHe
TemnepaTtype, Tj. u3Hag 30 °C,

* Huje gyxa og 1500 mm,

* HWUrge Hema cyxaBama,

* HWUrAe Huje yBPHYTO UNN 3aTerHyTo,

* HWUrQe He ynasu y oavp ca owTpum
MBMLaMa unu yrnosmma,

* YCMOBM MOTY N1aKo Aa ce npoBsepe.

Mpunukom nposepe dnekcnbunHe Lesu

nobpuHuTe cece:

* [a Ha HO0j HeEMa NMyKOoTUHa, 3aceka,
TparoBa ropena Ha KpajeBuma HUTU Ha
LIenoKynHOj AY>XUHMK,

* [Oa mMaTepwujan Huje ouBpCHYO, Beh
nocegyje ogroeapajyhy enactmyHocT,

* [a cnojHuue 3a npuyspwhuBare HUCY
3aphane,

* [a joj Huje uctekao Bek ynotpebe.

YKONMKO younTte jegHo nnu euwe owrehemna,

He nonpasrbajTe ues, Beh je 3ameHuTe.

pamna 3a nosoA raca 6yae Ha 3aaH0j
CTpaHM KoMaHaHe nroye.

3.10 NopewaBawa 3a pasnuunTe
BpCTe raca

/\ YNO3OPEHE!

Ha kpajy moHTaxe npoBepute
3anTMBEHOCT Cnoja cBake LeBun. 3a
NpoBepy Llypera KOpUCTUTE pacTBOP
canyHuLe, a He OTBOPEH NIameH.

@

Mopgewasara 3a pasnuunTe BpCTe raca
CMe [a BpLuM camo osnaiuheHo nuue.

3.9 NoBe3nBaHe CaBUTILUBUM
LeBUMa Koje HUCy oa MeTana

AKO ¥MaTe nak npuUcTyn Be3u, MOXeTe
KOpUCTUTK chnekcnbunHy ues. PnekcmbunHa
ueB Mopa 6utn 4YBpcTO NpryBpLIheHa
cTerama.
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@

Ypehaj je nogeweH fa kopuctu
NPUPOAHM rac, anv oBo nofellaBare
MOXeTe NPOMeHUTN Tako Aa ypehaj pagn
Ha TEYHM rac yKOnuKo UHCTanvpaTe
oprosapajyhe gusHe.

KonunuuHa raca kojy ypehaj kopuctu je
npunarofieHa 1 ogroeapa kanauyuteTy

ypehaja.




/\ YNO3OPEHE!

[pe Hero wTo 3ameHuTEe OU3He,
npoBepuTe Aa nn cy KoMaHae 3a
nywTare raca y nonoxajy Vckrby4eHo.
Wckrbyuunte ypehaj ns ctpyje. Cavekajte
na ce oxnagu. lNocToju pusuk og,
noepega.

®

Ypehaj je nogelleH ga pagu Ha rac.
KopucTuTe 3anTuBke cBaku NyT kazj
MeHaTe nofellaBatsa.

)

\

([

A. Tauka npukrbydka raca (Ha jegHom
ypehajy noctoju camo jegHa Tayka)

B. 3antuska

C. [Opxay uesn 3a TIMI

3.11 3ameHa y6pusrusaya (AU3HK)

3ameHuTe ybpuarneave kag NpoMeHuTe
BPCTY raca.

1. Yknonute gpxade 3a nocyae.

2. YKMOHWTE Kane v KpyHe ropvoHumKa.

3. Yknonute ybpusrnsaye HacagHUM
Krbyyem og 7 mm.

4. 3ameHuTe ybpusrneade oHMMa Koju Cy
HeonxoAHu 3a kopuwheHy BpCTYy raca.

5. 3ameHuTe NIoYMLY Ca TEXHWUYKUM
KapakTepucTMkama (Hanasm ce nopeg
LeBV 3a 4OBOA raca) ApYrom 3a HOBY
BPCTY raca.

@

Mnounua ce Hanasu y nakoBakby koje
je poctaBrbeHo y3 ypehaj.

YKonuvKo je nputucak Ha goBoay raca
NPOMEHIBLVB UNK Ce pasnukyje o4
HeonxogHor NpuTucka, NnocTaBuTe
oarosapajyhu nogelumBay npuTMUCKa Ha LeB
3a goBop raca.

3.12 NopelwaBak-e MUHUMarHoOr
HUBOA raca Ha ropMoHU1Ky nJio4e 3a
KyBahe

1. Wckrmbyunte ypehaj us crpyje.

2. YKIIOHUTE KOMaHAHO AyrMe 3a nrody 3a
KyBatbe. AKO He MOXeTe Aa NpucTynute
3aBpThY Oajnaca, NCKIby4nTe KOMaHAHY
Tabny npe Hero WTO 3anoyHeTe
nogeLuaBam-e.

3. Topgecute 3aBpTaw Gajnaca TaHKUM n
paBHUM oaBujadem A.

Mogen ogpefyje nonoxaj 3aspTha
Oajnaca A.
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Mpenasak ca NpMpoaHOr raca Ha
TEYHU rac

1. [o kpaja npnuBpcTuTe 3aBpTam Hajnaca.
2. BpartuTe KOMaHAHO Ayrme.

[penasak ca Te4yHor raca Ha
npupoaHu rac

1. OpgBujTe 3a NpMBNKHO jeaH OKPeTaj
nosnoxaj 3aBpTha H6ajnaca A.

2. BpatuTe komaHAHO Ayrme 3a niody 3a
KyBak-e Hasag.

3. Tpukrbyuute ypehaj Ha cTpyjy.

3.14 3awTnTa o4 HarMkwama

[Nogecute ogrosapajyhy BUCUHY 1 NOBPLUNHY
3a ypehaj npe Hero LWTo NpuyBpcTUTE
3alUTUTY OA Harvkaka.

/\ ONPE3

MpoBepuTe Aa nv CTe MOHTVPau
3alUTUTY Of Harvkbaka Ha NpaBoj
BUCUHU.

@

YBepuTe ce Aa je nospLunHa usa ypehaja
rnatka.

/\ YNO3OPEHE!

YTukay yKibyumTe y MpExHy
YTUYHULLY CaMO aKo Cy CBU [el0BU
BpaheHn Ha mecTo. NocTojun pn3nk og
noepeaa.

4. Ynanute ropvoHuK.

Mornepajte opgervak ,lnova 3a KyBake —
CBaKoAHEBHA ynoTtpeba“.

5. OkpeHuTe KOMaHAHO gyrMe 3a nnouy 3a
KyBake 40 MUHUManHor nonoxaja.

6. [loHOBO yKknoHuTe Ayrme 3a nno4y 3a
KyBaHe.

7. Tonako npu4BpcTMTE 3aBpTan Gajnaca
cBe 0K NnameH He JOCTUTHe cpeatby
BUCWHY U CTaBunHocT.

8. BpartuTe komaHAHO Ayrme 3a niovy 3a
KyBak-e Hasag.

3.13 HuBenucamwe ypehaja

KopuctuTe Hoxuue Ha aHy ypehaja aa bucte
NnoAecunun ropky NoBpLUMHY ypehaja Tako Aa
Oyae y HMBOY ca ocTanum noBpLUMHamMa.
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HeonxoaHo je 4a MoHTUpaTe 3aWTuTy 04
Harnkwama. AKo je He MoHTUpaTe, ypehaj
MOXe [ia ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hana3n cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6m Bac NnoaceTno Ha
noTpeby yrpafHe 3aTuTe of Harumwbarba.

1. MoHTMpajTe 3aWTUTy 04 Harukwamwa B -
328 mm ucnof ropke nospLUnHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOp Ha Hocady. 3awpaduTe je
y UBPCTW MaTepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ug).



—

2. Ha neBoj cTpaHu, ca 3agaHe CTpaHe
ypehaja, noctoju oteop. MNoanrHute
npeawu kpaj ypehaja u cmectute ra'y
cpeauvHy npocTopa nsmehy enemeHara.
Ako je npocTtop namehy enemeHata Behu
of wupuvHe ypehaja, mopaTe nogecutu
GOYHY AMMEH3Mjy Tako Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

®

AKO CTe NPOMEHUNN AMMEeH3uje
WTeAHaka, mopaTte npaBunHo
nopaBHaTV 3alUTUTY O Harnkama.

/\ ONPE3

Ako je npocTtop usmehy enemeHata Behu
of WupuHe ypehaja, mopate nogecuTn
OOYHY AMMEH3Mjy Tako Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

3.15 EnekTpnyHa UHCTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

MpownsBohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cryyajy Aa ce He npugpxaBaTe mepa
NpPeaoCTPOXHOCTU HABEAEHUX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ncnopyuyyje ca CTpyjHUM yTukavyem
N CTpyjHUM kabnom. TepMuHan 3a npukrby4vak

Ce Hanasu 1sa 3agHer naHena.

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa goavpyije
Oeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.

CPICKU
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas
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4.2 lllema noBpLUNHE 3a KyBawe
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5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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[Jyrmap 3a nnouy 3a kyBawe
Oyrve 3a Tajmep

[yrme 3a Temnepatypy
WHankatop/cumbon Temnepatype
[yrve 3a cpyHKLUMje pepHe
A TpejHn enement

Jlamna

BeHtunartop

Hocau pelueTke, NOKpeTHN
Yay6rbema y yHyTpaLlh0CTy
Monoxajn pewweTke

EEREN

[MoMohHM roproHuk

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
mogena

Mony6p3n ropuoHuk
Mony6p3n ropuoHuK
Bp3u ropmoHumk

NE

o]~

5.1 NMpBo npearpeBawe U ynwhewe

Mpepnrpejte npasaH ypehaj npe npee
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHoMm. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUPUC 1 SUM.
MpoBeTpuTte coby TOKOM nNpearpeBatrba.

1. YknoHuTe CBY AOAATHY ONpeMy 1 Hocaye
pelueTkn U3 anapara.



1. TMocTtaBuTe KyKuLEe NOKNonua ucrnog
npegke MBMLUE OTBOpa Ha O0ABOAY Nnape.

2. TlpuTUCTHMTE 3aakby MBULY Kako bucte
3abpaBunu noknonaw,

2. Tlogecute hyHKUMjy O. Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagun 1 u.

3. Tlopecute dyHKYMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepartypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oy yHkuujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga pagn 15 muH.

4. TlopecuTe yHKUMjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

5. Wckbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogaTtHy onpemy 4YMcTuTe camo
Kpnom of Mukpocubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTke y NoYeTHN Nonoxaj.

5.2 MoHTUHpaH-e noknonua 3a ogson
nape

Moknonal, 3a oABoz Nape ce KopucTy 3a
NpYKynrbake KoHAeH3aTa Koju ce cTBapa
TOKOM paga nehHuue.

6. MJ1OYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

1 NPUTUCHWTE ra Hagone fda bucte

/\ YNO3OPEHE! YKIbYYUIN FTOPUOHUK.
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT. 2. [lpxuTe kOMaHOHO Oyrme 3a nnody 3a
KyBare NpuUTUCHYTO 10 cekyHan unu
6.1 Narbere ropuoHMKa Ha NIoUM kpahe; oBo he omoryhutn na ce
3a KyBaHe TepmMocnoj 3arpeje. Y cynpoTHOM,
npekmaa ce AoBog raca.
@ 3. TlNopecute nnameH kaga ce crabunusyje.
YBeK ynanute ropuoHuK npe Hero LWTo Ha /\ YNO3OPEHE!
Hera cTaBuTe nocyfhe 3a KyBate. HewmojTe apxxatn KOHTPONHO Ayrme
NPUTUCHYTO AyxXe oA 15 cekyHau.
/\ YNO3OPEHE! YKONUKO C& FOPUOHIK He ynanu HakoH 15

CEeKyHAU, NMyCTUTE KOHTPOJTHO AyrMe,
OKpeHuTe ra y nomnoxaj ,Mckiby4eHo" a
3aTUM, HaKOH Hajmarbe 1 MUHYyTa, NOHOBO
ynanuTte ropuoHuK.

ByavTte naxrousu kaga y Kyxuksu
KOPWUCTUTE OTBOPEHU NIIAMEH.
[ponsBohay He npuxBaTa HUKaKBY
OArOBOPHOCT Yy Cryyajy HenpasunHe
ynotpebe nnameHa. @

1. OkpeHuTe KOMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
pepHe 3a Nnouy 3a KyBahe CynpoTHO
CcMepy KpeTarba ka3arbke Ha caTy 4o

noroxaja MakcumarHor npoToka raca 0

AKO Ce 1 HaKOH HEKOMMKO NoKyLuaja
FOPUOHUK HE ynanu, NpoBepuTe Aa nu cy
KpyHa 1 kana Ha 8obpoj nosunumju.
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Tokom HecTaHKka CTpyje, MoxeTe aa
ynanuTe ropuoHuk 6e3 enexTpuyHor
ypehaja. Y Tom cnyyajy ce npubnmxkute
FOPUOHUKY Ca NNIaMeHOM, MPUTUCHUTE
oprosapajyhe komaHaHO gyrme u
OKpEeHMUTE ra Ha MaKkCMMarnHu Nonoxaj.
[pxute komaHgHo Ayrme npuTucHyTo 10
cekyHau unu kpahe; Ha oBaj Ha4nH he ce
TEpMOCHOj 3arpejaTtu.

®

YKONMKO Ce roOpUOHWMK Cry4ajHo yracy,
OKpPEHUTE KOMaHAHO AyrMme Y nornoxaj
LMCKIbYYEHO", cayekajTe Hajmane 1
MWHYT 1 3aTUM NOHOBO MOKYyLUAjTe Aa
ynanute ropuoHuK.

®

"eHepaTop BapHULa ce ayToMaTCKu
nokpehe kaga ykbyuuTe kabn 3a
Hanajake, HaKOH MHCTanauuje nunu
HecTaHkKa cTpyje. To je HopmarsHo.

6.2 MNMpuka3s ropmoHuka

A

%\\\)

=

?/ B
c
D

MoknonaL, ropMoHuka
KpyHa ropvoHuka
Ceehuua 3a narmemne
Tepmonap

cowp»

6.3 UckrbyunBame ropuoHuKka

[a 6ucTe yracunu nnameH, okpeHuTe gyrve

[0 nosnoxaja ,MCKIby4eHo" 0.

/\ YNO3OPEHE!

YBeK cmarbuTe nramMeH unu ra
UCKIbYy4UTE MNpe Hero LTO CKNOHUTE
nocyae ca ropuoHuka.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE — HANTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

7.1 MNMocyhe

/\ YNO30OPEHE!

He cTaBmajTe jenaH Turaw Ha ABa
rOpUOHMKA.

/\ YNO3OPEHE!

HectabunHe unu gedopmmcane wepne
HemojTe CTaBrbaT Ha ropMOHUK Aa
bucTe cnpeynny npocunaxe unu
nospefhuneame.
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/\ ONnPE3

YBepuTe ce Aa pyyke Ha nocyaama Hucy
n3Hag npeaHe UBMLE MrioYe 3a KyBare.

/\ ONPE3

YBepuTe ce Aa je nocyaa noctaerbeHa
LieHTpasnHo Ha ropUOHMK, kako 61 ce
nocTuriia MakcumarHa cTabunHoCT 1
Makba NMoTPOLUH-a raca.




/\ YNO3OPEHE!

He ctaBmajTe nocyhe koje nma
NPCTeHacTo MMM UCNYMYeHO [HO Ha
nrno4y 3a Kysame jep nocToju Benvka

X
o

7.2 MpeyHuum nocyha 3a KyBame

OMNacHOCT oA npeBpTaHa.

/N YNO3OPEHE!

Kopuctute nocyhe 3a kyBame unjn
NPEeYHVK OAroBapa BENMYMHN rOpUOHMKa.

FopuoHuk MpeyHuk nocyha 3a
KyBake (mm)
MomohHu 120 - 180
MonyGpau 140 - 220/2401)
Bpau 160 - 220/2601)

1) Kapa ce Ha nnouu 3a KyBarbe KOPUCTU Camo jeaHa
nocyaa.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE — HETA 1 YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

8.1 OnwTe nHcdopmauuje

»  OuncTWTe NnoYy 3a KyBake HaKOH CBake
ynotpebe.

* YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YMCTOM [JOHOM MOBPLUMHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe cneke Ha
NOBPLUMHW HEMajy HUKaKBO [ejCTBO Ha
paj ninoye 3a KyBake.

» Kopuctute nocebHO cpeacTBo 3a
Ynwhere NOrogHo 3a NOBPLUMHY NIoYe 3a
KyBaHe.

» [enose og Hephajyher yenvka onepute
BOOOM 1 3aTVM OCYLUUTE MEKOM KPrOM.

8.2 Ynwhewe nnoye 3a KkyBawe

+ Oamax yKrnoHuTe: TOMrbeHy NacTuky,
nnactuyHy donujy, co, wehep n xpaHy ca
wehepoM, jep y CynpoTHOM NprbaBLUTUHA
MO>Xe Npoy3pokoBaTu owTehere nnoye
3a KyBake. Bogute padyHa kako bucre
n3bernv onekoTuHe.

* YKNoHuTe Kaja ce nrnoyva 3a KyBawe
[O0BOJLHO OXNaAu: CBETNE KPYroBe of

KameHua v Boge, Tparose MacHohe,
npomeHy 6oje y Buay cBeTnyLara
mMeTana. O4ucTuTe nnovy 3a KyBare
BMNaXXHOM KPMoMm 1 HeabpasnBHUM
neTepLeHToM. HakoH ynwhera nnovy 3a
KyBaH-e 06pULLINTE MEKOM KPMOM.

* [a bucte ouncTMnn emajnmpaHe genose,
Kanvue n KpyHe, onepuTe ux Tonmom
canyHULOM 1 NaxrbMBO OCYLUNTE NpPe Hero
LUTO UX BpaTUTE Ha MeCTO.

8.3 YUnwhene cBehuue 3a uckpe

OBa chyHKLMja ce fobuja Npeko kepammyke
cBehuLe 3a narbere ca MeTanHoMm
enektpogom. OapxaBajTe oBe AeNoBe
4YNCTUM Kako 6um ce n3berne notewkohe
NpUNUKOM Narbeka 1 NpoBepaBajTe Aa HUCY
3avenrbeHe pynuue Ha KpyHU ropuoHumKa.

8.4 [lpxkaum 3a nocyae

@

[pxayun 3a nocyae HUCY NOrogHu 3a
npare y MallvHu 3a npakse cyaosa. OHu
ce Mopajy npaTu py4Ho.
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1. N3BaguTte gpxade 3a nocyge aa bucrte
nakwe O4YMCTUNK NIoYy 3a KyBakse.

®

ByauTe jako naxsbyeu npu 3ameHu
Apxaya 3a nocyae Aa ce nospLUnHa
nnoye He 6u owTeTMNa.

2. Ha npemasy og emajna noHekag octajy
rpy6e nBuue, ctora byante naxrouem
Kafa py4yHo nepeTe 1 cylumnte gpxade 3a
nocyge. YKOn1Ko je noTpebHo, yKNoHuTe
yrnopHe Mprbe 6narum aeTepLeHTom y
ob6nuky nacre.

3. HakoH wT0 ouncTnTE ApXKaye 3a nocyae,
npoBepuTe [a N Cy NOCTaBIbEHN Y
npasunaH nomnoxaj.

9. NEThHNLUA - CBAKOOHEBHA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 YkrbyunBawe U UCKIby4nBaHwe
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje pepHe aa
bucTe nsabpanu Heky yHKUMjY.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyydyje kaga pepHa pagu.

®

3a dyHKkumje 6e3 rpejarsa Hema notpebe
[a nofeluasare TemnepaTypy.

4. Y unrby NpaBUNHOT paga ropuoHuKa,
yBepuTe ce [a Cy Kpaum apxxada 3a
nocyze nopasHaTV ca LEeHTPOM
roOp1oHUKa.

8.5 MNepuognyHo oapxaBame

MeproanyHO TpaxuTe o foKasHor
oBnawheHor CepBUCHOT LieHTpa Aa U3BpLUK
npoBepy CTata LieBy 3a 40BOJ raca u
BEHTWNa 3a nofeluaBatse NnpuTucka, ako je
NOCTaBIbEH.

YMNOTPEBA
9.3 ®dyHKUMje pepHe

0 Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

Ilamna y pepHu
3a ykrbyunBatse namne 6e3 dyHkuuje
neyema.

) SteamBake
3a gopaBame Bnare TOkoM KyBana. 3a fobu-
jarbe npaBe 60je 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
neyemna. 3a Behy COYHOCT Npy NOHOBHOM 3a-
rpeBakby. 3a ovyBare Boha unu nospha.

3arpeBatbe 000370
3a neverse Konava ca XpCkaBoM [OHO0M MoBp-
LUIMHOM.

3. VickibyuuTe pepHy, OKpeHUTE KOMaHgHy
ayrmag 3a dyHKumje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be36egHOCHM TepmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unu HeucnpasHu
[AernoBu Mory fOBECTU 4O OMacHor
nperpesatba. [la 61 ce 0BO cnpeyunno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa
Hanajake. PepHa ce NOHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kag TemnepaTtypa onagHe.
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3arpeBawe ofosro/ogosno / Yuwhewe Bo-
aoMm

3a neyere Ha jeJHOM Nomnoxajy peLueTke.
Mornenajte opervak ,Hera n yiwhewe* 3a Bu-
we nHcopmauyuja o: Yuwhere BogoMm.

Bp3o rpunoBawe
3a rpunoBare TaHKMX KoMaaa XpaHe y Benu-
KUM KoMnM4YnHama u Toctvpame xneba.

Q

Typ6o rpunoBame

3a neyverbe Behnx komaga meca Unm XnBMHe ¢
KOCTMMAa Ha jefHoj pelueTkn. 3a cnpemare
rpaTMHUpaHVX jena v 3a 3aneuarse.

<]

Meyere ca BEHTUNATOPOM

= 3a Npxete UK 3a NPXKeHe U Nneverse XxpaHe
Ha 1CTOj TemnepaTypu, Ha BuLLE Of jeAHOT HK-
BOa pelueTke, 6e3 Meluara ykyca.




@ BnaxHo neyewse y3 BeHTUNaTop

¢ OBa ¢yHKUMja je kopuwheHa 3a ycknahvBame
ca Krnacom eHepreTcke epukacHOCTU 1 3axTe-
BMMa eKko-Au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapanma
EU 65/2014 v EU 66/2014). TectoBm y cknaay
ca: IEC/EN 60350-1.
TokoMm neyetrsa BpaTta pepHe Tpeba aa byay
3aTBOpeHa kako yHkuuja He 61 Buna npeku-
[[aHa 1 kako 61 ce ocurypano aa pepHa pagu
Ha HajBuwem mMoryhem cteneHy eHepreTcke
edmKacHOCTH.
Kapa kopuctute oBy dyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnvikyje of 3aaa-
Te Temnepatype. CHara 3arpeBata Moxe 6u-
TU ymarbeHa. 3a orwiTe npenopyke y Be3u ca
yLITEOM eHepruje norneaajte nornasre
LEHepreTcka edmkacHocT”, YwuTeaa eHepruje.
OBa byHkuuja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruvje TOKOM KyBakea. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He norneaajte ogerbak ,HanomeHe n casetun’”,
BnaxHo neyere y3 BEHTUNATOP.

OTI'IyLIJTeHa Bnara Moxe fa n3asose
OneKkoTnHe:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute yHkumjy: SteamBake.

« [MaxrbnBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja HakoH
kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

[Mornepnajte ogerbak ,Hanomexe n

caBeTu”.

AirFry/

Meyere y3 paBHU BEHTUN

3a npxxeke HaMMpHULA C Makse yrba unn 6es
nanupa 3a neverbe. 3a jena nonyt nomdpuTa
vnu nuue. /

3a UCTOBpPEMEHO NeYere Ha HajBuLLE [Ba Mo-
noxaja peLueTke v 3a cyluere xpaHe. Moaecu-
Te Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20-40 °C
Hero 3a 3arpeBatse 003ro/0f0340.

] Opmp3aBake
3a ogmp3aBame xpaHe. Bpeme ogmp3saBara
3aBWCU Of KOMUYMHE U BEMUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

9.4 AkTuBupame yHkumje:
SteamBake

Oga chyHkuMja omoryhasa nobossLuane
BMaXKHOCTW TOKOM KyBatsa.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa u
owTehena ypehaja.

1. OtBopuTe BpaTa nehHuue.

2. VicnyHuTe yaybrbera y YHyTpallhb0oCTh
BOJOM Ca Yecme.
MakcumanHu kanauuteT yaybroera y
YHYTpaLH0CTK pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yoybrbera y yHyTpalH0oCTH
pepHe BOAOM caMo Kaja je xnagHa.

3. TMopecute dyHKymjy: SteamBake .

4. OkpeHuTe ayrme 3a TemnepaTypy Aa
6ucte nogecuny Temneparypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTa nehHuue.

/\ OnPE3

Hewmojte ga gonymwyjete BoAOM
yAay6Iberse Y YHYTpallhOCTV TOKOM
KyBakba unu kaga je nehHuua spyha.

6. 3a pgeaktnBupamne ypefaja, okpeHuTe
KOMaHAHy ayrmag, 3a dpyHkuuje nehHuue
1 TemnepaTypy Ha UCKIbYYEH MONoXaj.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

Mposepute aa nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTtany
BOAY U3 yaybreewa y
YHYTPaLLHOCTH.

10. NMERHNUA - dYHKUWNJE CATA

10.1 Tajmep

KopucTuTe je 3a nogeluaBane BpemeHa 3a
onbpojaBarse.

®

OBa hyHKUMja He yTnye Ha pag ypehaja.

1. lMopecute yHKUMjy pepHe n
Temneparypy.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TajMep OOKNe rog je
To Moryhe, a 3aTM ra oKpeHuUTe Ha
notpebaH BpEMEHCKN Nepuoa.

Kapa nopelueHo Bpeme nctekHe, ornallasa

ce 3BYYHU curHarn.
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11. NMERAHNUA - KOPULWWREHE NMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 Y6aumBamwe npubopa

Mprbop focTynaH y 3aBUCHOCTU
of mopena. Ckennpajte QR ko4
fa bucte npoBepunu kako Aa Ko-
pvcTuTe Npubop Koju ce ucno-
pydyje ca Bawwum ypehajem. On-
LmoHanHu npubop moxeTe ga H
HapyuuTe noce6Ho. 3a BULLE UH- E -
dopmauuja obpaTtnTe ce nokan- '
HoMm fgobaBrbavy.

Mana yny6reetba nosehasajy 6e36eqHOCT 1
npyxajy 3awTuTy o Haruwarwa. OHa Takohe
cnpevaBajy npeBpTake. VBMua oko nonvue

cnpevaBa knusame nocyha ca nonuue.

YmeTHuTe npnbop (pelwuetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocaudy peLleTke.

MoGpuHuTe ce Aa nonvua 4OAUPHE 3a4HM
[l€0 YHYTPaLUHOCTU PEpHE.

Ako Ball nnex uma Harnb, noctasuTe ra
npema 3agHem geny yHyTpaltbOoCcTh
nehHuue.

AKO MocCToju HaTNNC Ha npubopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npemMa Bama.

AKO KOpUCTUTE NIex ca pynama, craBute
nnex / nocyay ucnog, aa npukynu Te4HOCTn
Koje Kansby.

12. NMEAHNUA - HATTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

®

TemnepaTtypa u Bpeme nevera
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opujeHTaunoHn. OHu 3aBuce of
peuenara, KBanuTeTa 1 KonuunHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

KBacHo TecTo

12.1 SteamBake

@

lMpe Hero WTO NpeTxoAHO 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHuTe yaybrbera y Hoj
BOAOM [JOK je nehHuua jow xnagHa.

Mornenajte ogervak ,AkTuBMpame yHKumje:
SteamBake”

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [Mpubop
JbewuMa y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Benn xne61) 100 180 35-40 2 Kopuctute nnex 3a
neyeme.
3emmukel) 100 200 20-25 2 KopucTute nnex 3a

nevyeme.
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XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [llonoxaj Mpu6op
NV IVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Nomaha nmu,a1) 100 230 10-20 1 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
dokaual) 100 190 - 210 20 -25 1 Kopuctute nnex sa
nevere.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, nevetse.
KpoacaH1)
Konauy ca wren- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
6ykama, 3e-
MuYKe ca
L|V|MeT0M1)
1) Mpe neyera, 3arpejte y npa3Hoj nehHuum y Tpajarwy oa 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
3ampsHyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute pelueTtkacty
nvlua1) nonuuy.
3ampsHyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyerse.
1) Mpe neyetba, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajary of 10 MuHyTa.
PereHepauuja xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
3emunyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
Homaha nuua 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
MoBsphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a

ne4yeme.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op

L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevee.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

Meyewe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L N-TNVIVERY pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TUHa CTy Monuuy v nnex 3a
nevee.

[oBefe nevere 200 200 50 - 60 2 Kopuctute peluetka-
CTy Monuuy v nnex 3a
nevetse.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy MOnuLy v Nnex 3a
nevete.

MeuyeHa hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy MOnuLy v Nnex 3a
nevetse.

12.2 BnaxHo nevyemwe y3 BeHTUNaTop v

XpaHa Temne- Bpeme Mono- MpuGop

patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTKe

Xne6 n nuua

Mnetexunue 190 25-30 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks

3emunuke 200 40-45 2 nnex 3a neyewse nnu gyboku Turak

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 2 pelueTkacta nonuvua

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevewe

LLiBajuapckm ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewe nnun gy6oku Turak

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTKacToj

nonuum
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XpaHa Temne- Bpewme Mono- Mpunbop

patypa (MuH) Xaj pe-

(°C) weTke
Kopuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj nonuum
Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TOpTy Ha peLleTkacToj Nonmum
Pu6a
Puba y kecu 3a neyetrse 180 25-35 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar
3009
Llena pun6a 200 g 180 25-35 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turar
Pn6reun dunet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Meco
Meco y kecu 3a nevere 200 35-45 2 nnex 3a nevere unu aybokn Turak
250 g
Paxtuhun og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turars
Manu neyeHu 3anoraju
Konaun 170 25-35 2 nnex 3a nevexwe unu aybokn Turars
MakapoHu 170 40 -50 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
MadpuHn 180 30-40 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars
YKyCHM Kpekepun 160 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
XpckaBu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars
Tecta
Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
BeretapujaHcku
MewaHo nosphe y kec 3a 200 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
neyerbe 400 g
Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Moephe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks
12.3 AirFry
Mekapcku nponssoaun
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj

(°C) pelueTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2
JlncHaTto TecTo, CMp3HYTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2
JlucHato TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2
Muua, 3amp3HyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
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MpousBoau oa kpomnupa

XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) peLueTke
MomdbpunT, 3amMp3HYyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdpwT, nebeo, cMp3HyT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
CBexe noBphe
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) pelueTke
Kpuike Tukenua, ceexel) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) lopatvi 1 Kawm4MLy MacnMHOBOT yrba Aa ce He 61 nenuno
Ocrtano
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpewme Monoxaj
(°C) (MuH) peLueTke
Oppecuy, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
LLikamnu y TecTy 3a nevewse, CMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurte, CMp3HyTo oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn KpokeTn, CMpP3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pubren wtanuhu, cMp3HyTH oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 UHchbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpake
XpaHa ®DyHKUuMja Temnepa- [puGop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) pewetke (MUH)
CwuTHM konaym (16 no 3arpeBawe 0go3- 160 nnex 3a nevewe 3 20-30
nnexy) ro/ono3no
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe ca BeHTU- 150 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) naTopom
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe y3 paBHn 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBawe ogo3- 190 pelieTkacta nonvuya 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, anjaro-  ro/opo3no
HarnHo NOCTaBIbEHO)
Muta ¢ jabykama (2 Meyer-e ca BeHTn- 180 pelweTtkacTa nonuua 2 70 - 80
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  naTopom
HarHo NocTaBrbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 pelweTkacTa nonvya 2 20-30

ro/onos3no
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
HemacHa 6ucksut Topta  Neyere ca BeHTU- 160 pelwleTkacta nonvua 2 25-35
naTtopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 pasin 170 peweTkacta nonmua 1+ 3 30-40
BEeHTUN
XpckaBu konay/neumso y — 3arpeBarbe 04o3- 140 nrnex 3a neveme 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
Xpckasu konad/neymso y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a nevexe 3 20-30
Tpakama naTtopom
XpckaBu konay/neunBo 'y  [Meverwe y3 pasin 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeate 250 peweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunosarwe 250 pelweTkacta nonvua 3 15-20 npsy
nnm gy6oku Turaw cTpaHy; 10—
15 apyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

13. MERHNUA - HETA N YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwherwem

O6pumnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonnom BodoM 1 6narvm cpeacTsom
3a ymwherbe.

3a unwhene MeTanHuMx NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Yunlihere.

YHyTpaLlH0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha vnnu
Apyru octaum xpaHe Mory 4OBeCTU A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neverse Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute caB nnbop
1 ocTaBuTe ra fia ce ocywwn. Kopuctute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CPeacTBOM 3a
ynwhere. He nepute npnbop y malunHu 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKNoHUTE TBPAOKOPHE Mprbe crneunjanHum
CpeacTBOM 3a unwhene pepHe.

He uuctnte npmbop ca HenenrbMBOM
noBpLUMHOM K nnex AirFry abpasvBHUM
CpPeACTBOM 3a YnLhere 1 OLLTPUM
npegmeTnmMa.

13.2 Ynwhewe nnex AirFry

1. Crasute nnex AirFry Ha nnex 3a ne4veme.

2. CwunajTe Bpeny Bofdy ca AETEPLEHTOM U
ocTaBuTe ra ga ce HaTtana.

3. Ouwnctute nnex AirFry cyHhiepom nnm
KOPUCTUTE YETKY 3a yKnarame octaraka
XpaHe.

Moxe ce UncTuTU 1 'y MaLmHK 3a npawe

cyposa.

13.3 PepHe op Hephajyher yenuka
Wnu anyMmHujyma

OuucTnte BpaTa pepHe kopuctehm
UCKIbYUMBO BIaXHy Kpry unu cyHhep.
OcyLmTe MEKOM KPMoM.

HemojTe KOpUCTUTN YENNYHY BYHY, KUCENMUHE,
HUTK abpasnBHe maTepwujane, jep OHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUMHY pepHe. Y3 ucte mepe
NpegoCTPOXHOCPU OUUCTUTE U KOMaHOHY
Tabny pepHe.
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13.4 Ynwhewe yayorbewa y
YHYTpPaLHOCTH

MocTtynak uniwherba yknaka npeocranu
KaMeHal, 13 yaybrbera y yHyTpaLlh0CTy
pepHe HaKoH npoLieca neversa Ha napu.

®

[Mpenopyyyjemo aa ce cnpoBsegeTe
nocTynak Yvwhera Makap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUMje:
SteamBake.

1. Crtasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpaLlHOCTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheTta 6e3
burba.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopu Hacnare
KaMeHLa Ha TemnepaTypuy npocTopuje y
Tpajarby of 30 MuHyTa.

3. Ounctute yHyTpaLlHOCT TONSIOM BOAOM 1
MEKOM KPIOM.

13.5 YknawaH-€e Hoca4a peLuetke

[a 6ucTte ounCTUNM PEPHY, YKOTTHUTE
NOAPLUKE 3@ PELLETKE .

/\ ONPE3

Ey,qme NaXXrbMBU NPUITMKOM YyKIakaha
NoAPLLUKK peLlleTaka.

1. N3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke
pelueTke n3 6o4HOr 3naa.

L5

QJ\

(

LTS

2. VisByuuTe 3aatsM 4EO0 NOAPLUKE peLueTke
13 6OYHOr 31aa 1 YKNOHWTE ra.
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WHcTanupajte nssaheHn npnbop o6pHyTUM
pepocnenom.

13.6 Kako ce kopuctu: YHnwhemne
BOAOM

OBaj noctynak Yynwhera KopucT Bnary Kako
61 ce 13 nehHue yknoHune 3aoctane
YyecTue macHohe n xpaHe.

1. Cwunajte Boay y yaoyoreewe y
yHyTpaLwHocTu: 250ml.

Mopecute yHKLMjY |Z|

Mogecute Temnepatypy Ha 90°C.
Heka ypehaj pagn 30 MuH.
UckrbyunTe ypeha;.

CauekajTe fa ce anapat oxnagu.
OcyLunTe YHYTPaLLHOCT MEKOM KPIOM.

oapON

13.7 Cknaawe 1 MHcTanupamwe
CTaKneHuX njio4ya pepHe

YHyTpallwe cTakneHe nnove Mory aa ce
CKMHY Kako bucTte nx oumctunu. Bpoj
CTaKNeHuX nmnova ce pasnukyje Ko
pasnuMuuTuX moaena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka BpaTa pepHe 6yay Mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwhera. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOry Ce Cry4ajHO
3aTBOPUTK, Y3POKYjyhin noTeHuujanHo
owTeheme.

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKINeHUxX nnova.

1. OtBOpuWTE BpaTa noa yriiom o
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy 6naro oTBopeHa.



2. [pxwute wWTnTHMKe BpaTa (B) ca obe
CcTpaHe ropkse MBM1LE 1 Norypajte Ka
YHyTpa aa 6ucTte oTnycTunm cTesHy
3anTUBKY.

3. lMoByuunTe okBUp BpaTa Hanpes Aa 6ucte
ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kan n3Bagute ctakneHe nnoye,
BpaTa pepHe he kpeHyTu aa ce
3aTBapajy.

4. [pxuTte ropky MBULY CTaKNeHNX nnoya
BpaTa 1 NoByuuTe UX Harope, jegHy no
jeany.

5. OuncTtute cTakneHy nnovy BoAOM U
canyHuuom. MNaxrneo ocywnte
CTaKneHy nno4y.

Kaga je unwhere 3aBpLueHO, MOHTUPaAjTE

CTakneHe nnoye n Bpata pepHe. [lope

onucaHu nocTtynak obasuTe CynpoTHUM

penocnenom. [NpBo noctaBuTe Maky Mrovy,

a 3atum Behy.

13.8 duoka

duroka 3a ognarare ce Hanasu ogmax Ucrnog
YHYTpaLk0oCTH nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!
He cTaBrmbajTe xpaHy y uoky.

/\ YNO3OPEHE!

Y dmoun HemojTe gpxaTn 3anar-mee
npegmeTe, NonyT maTepujana 3a
yuwhekre, NNacTUYHUX Keca, pykasuua
3a nehHuuy, nanvpa, cpefctasa 3a
yuwhekre, aepocona Unu NNacTUYHNX
npegmeTa. Kaga kopuctute nehnuuy,
huoka moxe ga byae spena. Moctoju

OMacHOCT oA noXapa.

/\ OMPE3

YBepuTe ce fa cTe YHyTpallkby CTakneHy
nnoyy UHcTanupanu Ha ogrosapajyha
nexwuwrTa.

duroka ncnog nehHuLe Moxe a ce YKNoHU
pagn ynwhemsa.

Yknawamwe dumoke:

1. V3ByuuTe MoKy OOK Ce He 3aycTaBu.

2. bnaro noguriute cuoky, Tako aa ce
MoXe noguhun Harope nog yrmnom y
OAIHOCY Ha Knu3aye puoke.

[a bucte MoHTUpanu uroky, cneamTe

npoueaypy yHasaga.

13.9 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pu3auk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Vckbyuute pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnagu.

2. Vickrbyuute yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe U3 MpexHe yTU4HuLe.

3. [JHO yHyTpaluH0CTN pepHe npekpujTe
Kprom.

Cujanvua Ha 3agHtem 3ugy

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuue
Kako 6ucTte ra CKuHynm.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. T[locTaBuTe CTakneHn noknonaw,.
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14. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

14.1 WWta y4ynHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He jaBrba ce BapHuua kaga nokyLua-
Te Aa aKTuBMpaTe reHepaTtop Bap-
HULa.

Mnoya 3a KyBake HUje NpuKIbyYeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajare Unu Huje
NpaBWITHO NPUKIbyYeHa.

MpoBepuTe fa nu je nnova 3a KysBa-
b€ NMPaBUITHO NPUKIbyYeHa Ha enek-
TpU4HO Hanajawe. MNornegajre
eNeKTPUYHY Lemy.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hemnpe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoMm, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

lMoknonal, 1 kpyHa ropyoHvKa cy
HEMPaBMITHO MOCTABILEHMU.

MpaBunHo nocrasuTe noknonat, u
KPYHY TOpUOHMKa.

[MnameH HecTaje ogMax HaKkoH na-
Tbeha.

Tepmonap Huje AOBOSbHO 3arpejaH.

HakoH narbewa nnameHa, Heka re-
HepaTop BapHuua Byae akTuBMpaH
10 cekyHau nnu kpahe.

lMpcTeH nnameHa je HepaBHOMEpPaH.

KpyHy ropuoHuka 6rnokvpajy octaum
XpaHe.

YBepuTe ce aa bpusrarska Huje
6nokupaHa v Aa je kpyHa ropMoHuka
yncTa.

[opuoHuum He page.

Hema poBopa raca.

[MpoBepuTte Npukrbyyak Ha rac.

lMnameH je HapaHLacTe unm xyTe
6oje.

Ha Hekum fenoBuMa ropuoHmka mo-
Xe n3rnejaTu kao Aa je nnameH Ha-
paHyacTte unm xyte 6oje. To je Hop-
MasHo.

MNehHuuya ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTUBMPAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
eluaBama.

MpoBepuTe Aa nu cy cea nogeLua-
Baka UcnpasHa.

Cvjanuua He pagu.

Jlamna je HeuncnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHAeH3auwja ce Tanoxe Ha
XpaHW 1 Y YHYTPaLIHOCTU PepHe.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu ayxe
oA 15-20 MyHyTa HaKoH LITO ce
npouec neyersa 3aBpLUN.

Mpepyro Tpaje Aok ce jena ckyBajy
unu ce ckyBajy npebpso.

TemnepaTypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo noTpebu nogecnTe Temnepary-
py. MNpaTtute caBeT U3 ynyTcTBa 3a
ynotpeby.

dyHKUMja He Aaje fobpe pesynTaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe aktuBupanu dyHkuujy
SteamBake.

Mornepajte ogemsak ,AKTUBUpaHe
dyHKumje: SteamBake".

Hucte ucnynnnu yaybroewe y yHy-
TPaLHOCTU PepHe BOAOM.

Mornepnajte ogerak ,AKTUBUPaH-E
dyHkumje: SteamBake".
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Mpobnem Moryhu y3pok Pewemre

Boaa y yaybrberby He kibyya. Temnepartypa je npeHucka. MopecuTe TemnepaTypy HajMawe
Ha 110 °C.
Mornepajte opemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe u caBeTtn’.

Bopa usnasu n3 yaybroema. Y yay6reemy y yHyTpalH0CTM UMa  VIckibyunTe pepHy 1 nyctuTe ga ce
npesvLle Boge. oxnaaun. O6puwnTe Boady KProMm nim
cyHhepom. Cunajte ogroBapajyhy
KONMuuHy Bofe y yaybroerbe. MNo-
rnepajte oapeheHy npoueaypy.

14.2 Nopaum o cepBUCUparby KapakTepucTUKama 13 yHyTpaLlH0CTy

anaparta.
YKOnuko He MoXeTe camu aa I'IpOHaf]ETe

peluetse npobnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy
Unu oenawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mpenopy4yjemo BaM Aa oBAe 3anuiueTe
noparke:

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. lNnoyunua ca TEXHUYKUM Bpoj npoussoaa (PNC)
KapaKkTepucTkama Hanaswu ce Ha npeamoj
CTpaHuW OKBMPaA YHYTpaLUHOCTV anaparta.

HewmojTe yknawatu nnoymly ca TEXHUYKUM

Mogen (MOD.)

Cepujckn 6p0j (S.N.) e

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

15.1 UHhbopmauumje o npousBoay npema nponucmuma o eko-au3ajHy EY 3a
nnoyy 3a KyBawe

VpeHtudukauyuja LKK560011W
mopena

Bpcta nnoye 3a ky- [noya 3a kyBare yHyTap camoctojeher unopeta
Bae

Bpoj racHux ropuo- 4

HUKa

EnepreTcka ecu- 3agHun nesu — NoMohHK Hema %

KacHOCT o ropuo-

Huky (EE gas bur-  3aArbu AecHu — nonyGpan 55.3 %

ner) Mpeawun gecHn — nony6pamn 55.3 %
Mpenu nesu — 6p3an 55.5 %

ErepreTcka edukacHocT nnove 3a kyBane Ha rac (EE gas hob) 55.4 %

EN 30-2-1: F'acHu anapaTu 3a KyBare y gomahunHcTBy — [leo 2-1: PaunoHanHo kopuwhetrse eHepruje — Onwre.
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15.2 MNnouva 3a kKyBawe — Ywrena
eneKkTpu4He eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywuteauTe
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaksa ako npartute
[one HaBeaeHe caseTe.

+ Kapa 3arpeBaTe Bofy, KOPUCTUTE CaMO
OHOJIMKO BoZe Konunko Bam Tpeba.

+ [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBuTe
rnoknonue.

« Tpe kopuwheHa ropuoHMKa 1 gpxada 3a
nocyne, yBepuTe ce Aa cy npaBuiHoO
CKIONIBEHMN.

« [lHo nocyha 6u Tpebano ga uma npeyvHunke

Koju orosapajy Benu4nmHu ropuoHumka.

» Tocyhe cTaBuTe AMPEKTHO Ha FOPUOHMK W

y HEroB LieHTap.

» Kapga TeyHOCT noyHe da Kiby4a, yTuliajte

nnameH ga énaro Kpyka TEYHOCT.

* Ako je moryhe, KOpUCTUTE ekcnpec foHad,.

[Mornepajte HEroBo KOPUCHUYKO
ynyTCTBO.

15.3 Jluct ca nnpopmaumjama o npoussogy u UHdopmauumje o npoussogy
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(pKaCHOCTMU U €KO-

Au3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux
VpeHtndukauymja mogena LKK560011W 943005622
MHpekc eHepreTcke edukacHOCTM 94.9

Knaca eHepreTcke ecumkacHocTh A

MoTpowka eHepruje ca cTaHgapAHUM NykereM, yobuyajeH pe-

Knm

0,84 kWh/uumknycy

MoTpolwa eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEeHeM, pexum ca gop-

CupamkemM BeHTunaTtopa

0,75 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

3anpemuHa 581
Twn pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
Maca 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTtpuyHu ypehaju 3a KyBawe y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUIOBU — MOCTYMNLUY 32 MEepeHe YUnHKa.

15.4 NehHuua - ywteaa eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam Aa ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhemwa ypehaja.

YBepuTe ce ga cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kaga anapart paau. He oTBapajte Bpata
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
Opp>xaBajTe 3anTUBKY BpaTa YACTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.
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KopucTtnte metanHo nocyhe 3a kyBawe 1
TamMHe, HepednekTyjyhe nnexose v nocyae
Aa bucte noBehanwu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npearpesatn ypehaj npe KyBawa
OCVM aKo ce TO MoceGHO He npenopyuyje.
[MpaBuTe WTO Kpahe pasmake n3ameny

neyera kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.



KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte dyHKUMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenm
eHeprujy.

MNpeocTana Tonnota

Kapa kyBane Tpaje ayxe of 30 MyH.,
CMamWTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBama. Kysare he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTtany TOMNOTy
y anapary.

KopucTute npeocTasny TonnoTty 3a
ofp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe Mim 3a
3arpesarbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONnoMm

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBarke
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONNI0TE oA4pXXanwu ToNNoTy XpaHe.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NpeasuieHa 3a yuteay eHepruje
TOKOM KyBar-a. 3a goAaTHe getarne
nornepajte nornaerbe ,anapar -
cBakogHeBHa ynoTpeba“, yHKumje anapara.

15.5 UHhbopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY €eHepruje u MakCuMarsiHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e NMPUMEHILUBOT peXnmMa Mane cHare

MoTpowma eHepruje kaaa je ypehaj uckrbyveH

0.3 W

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO Aa onpema ayTtoMmaTCKun OCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

16. EKOJTOLLKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C/:‘)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paauv peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeaVHe 1 by ACKOr
30paBrba Kao 1y peumknmpary oTnagHor
maTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HeMojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBog BpaTute y nokanHu LueHTap 3a
peLuKnupare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

« Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

» Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescCajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

* Naprave ne namescCajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte
pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne plosce, priloZzena napravi.
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Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

Ta naprava je primerna za naslednje trge:

2.1 Namestitev

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalaZzo.

* Ne nameScajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

* Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

» Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohistvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

» Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto viSino.

» Naprave ne namescajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro€a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

» Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.

2.2 Prikljucitev na elektri¢no
omrezje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

Vti¢ vtaknite v vtinico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljuéni kabel, e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), za$¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Prikljucitev plina

Vse plinske prikljucke mora opraviti
strokovno usposobljena oseba.

Pred name$&c¢anjem se prepri€ajte, da so
krajevni pogoji plinske napeljave (vrsta in
tlak plina) in nastavitve naprave zdruzljivi.
Prepricajte se, da v napravi krozi zrak.
Informacije o dovodu plina so na ploscici
za tehni¢ne navedbe.
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Ta naprava ni priklju¢ena na napravo za
prezracevanje in odvajanje plinov, ki
nastajajo pri gorenju. Napravo prikljucite v

skladu z veljavnimi predpisi za namestitev.

Upostevajte zahteve glede zadostnega
prezraCevanja.

2.4 Uporaba

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozZara in eksplozije.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

/\ POZOR!

Pri uporabi plinske kuhalne plosce
nastajajo v prostoru, kjer je namescena,
toplota, vlaga in proizvodi zgorevanja.
Poskrbite za ustrezno prezracevanje
kuhinje, Se posebej med uporabo
naprave.

Dolgotrajna intenzivna uporaba naprave
lahko zahteva dodatno prezragevanije,
npr. povecanje mehanskega
prezracevanja, kjer je na voljo, za varno
odstranitev proizvodov zgorevanja na
zunaniji zrak ter obenem za menjavo
zraka v prostoru. Pred namestitvijo
dodatnega prezraCevanja se posvetujte s
strokovno usposobljeno osebo.

Mascobe in olja lahko ob segrevanju
spro$cajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.
Hlapi, ki jih spro$c¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro€ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen €e proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo€a proizvajalec.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.
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Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

VroCe posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

Ne dovolite, da iz posode povre vsa

tekocina.

Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo

na napravo. PovrSina se lahko poskoduje.
Gorilnika nikoli ne pustite prizganega s
prazno posodo ali brez posode.

Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali

aluminija oz. ima posSkodovano dno, lahko



povzrocCi praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

V prostoru, kjer je namescena naprava,
zagotovite dobro prezracevanije.
Uporabljajte le stabilno posodo s pravilno
obliko in premerom, vecjim od mer
gorilnikov.

Pazite, da plamen pri hitrem preklopu
gumba iz polozaja za najvecjo moc¢ v
polozaj za najmanj$So mo¢ ne ugasne.
Na gorilnik ne namesc¢aijte difuzorja
plamena.

2.5 Nega in €iSéenje

« Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

* Gorilnikov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

2.6 Notranja osvetlitev

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
Skode na napravi.

Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vti€nice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploSce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Preostala masc€oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CiS€enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

3. NAMESTITEV

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odzracite zunanje cevi za plin.
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3.1 Lokacija naprave

®

Stedilnika ne names$é&ajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plos$co in omarico,
sCasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.

Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

Al —
/<>//>

NajmanjSe razdalje

Dimenzija

C

150

3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50-60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 855

Sirina 500
Globina 600

3.3 Drugi tehniéni podatki

Kategorija 112H3B/P

naprave:

Izvirni plin: G20 (2H) 20 mbar

Nadomestilo  G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

plina:

3.4 Premer obvoda

Dimenzija mm
A 400
B 650

GORILNIK OBVOD @ 1/100 mm
Pomozno 29
Polhitro 32
Hitro 42

3.5 Plinski gorilniki za ZEMELJSKI PLIN G20 s tlakom 20 mbar

GORILNIK NORMALNA MOC ZMANJSANA MOC kW  OZNAKA SOBE 1/100
kW mm

Hitro 2.9 0.80 119

Polhitro 1.85 0.43 96

Pomozno 0.95 0.35 70
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3.6 Plinski gorilniki za UNP (uteko€injeni naftni plin) G30 s tlakom 30 mbar

GORILNIK NORMALNA ZMAN:JQANA OZNAKA SOBE NAZIVNI PRETOK
MOC kW MOC kW 1/100 mm PLINA g/h

Hitro 3.0 0.72 88 218

Polhitro 1.9 0.43 71 138

Pomozno 0.95 0.35 50 69

3.7 Plinski gorilniki za UNP G31 s tlakom 30 mbar

GORILNIK NORMALNA ZMANJSANA MOC OZNAKA SOBE NAZIVNI PRETOK
MOC kW kW 1/100 mm PLINA g/h

Hitro 2.6 0.63 88 186

Polhitro 1.6 0.38 71 114

Pomozno 0.85 0.31 50 61

3.8 Plinska povezava

/\ UPOZORNENIE!

Pred prikljucitvijo plina napravo izkljucite
iz elektricnega omrezja ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Zaprite glavni ventil dovoda plina.

Skladno z veljavnimi predpisi uporabite stalni
prikljucek ali gibke cevi iz nerjavnega jekla.
Ce uporabljate kovinske cevi, pazite, da ne
pridejo v stik s premi¢nimi deli in da se ne
stisnejo.

/\ UPOZORNENIE!

Priklju¢na plinska cev se ne sme dotikati
dela naprave, ki je prikazan na sliki.

/N UPOZORNENIE!

Ko je name$c¢anje koncano, se
prepriCajte, da tesnilo montaznega
pribora cevi ne pus¢a. Tesnilo preverite z
milno raztopino in ne s plamenom.

3.9 Povezava z gibkimi
nekovinskimi cevkami

Ce imate preprost dostop do povezave, lahko
uporabite gibko cevko. Gibka cevka mora biti
trdno pritrjena s sponkami.

Pri namesc¢anju vedno uporabite drzalo za
cev in tesnilo. Gibko cev lahko uporabite v
naslednjih primerih:

» Ce se ne more segreti nad sobno
temperaturo, ki je visja od 30 °C;

¢e ni daljSa od 1500 mm;

¢e ni nikjer zozena;

¢e ni zvita ali zategnjena;

¢e ne prihaja v stik z ostrimi robovi ali
vogali;

« Ce lahko preprosto preverite pogoje.
Pri preverjanju gibke cevi se prepricajte:

« da niso prisotne razpoke, zareze ali znaki
ozganin na obeh koncih po celotni dolzini;

« da material ni trd, ampak kaze ustrezno
proznost;

« pritrditvene sponke niso zarjavele;

* rok trajanja ni presezen.

Ce je vidne ena ali ve¢ napak, cevi ne

popravljajte, ampak jo zamenjajte.

Cev za dovod plina se nahaja na zadnji strani
nadzorne plosce.
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3.10 Prilagoditev na razli€éne vrste
plina

®

Prilagoditve na razli¢ne vrste plina naj
izvede samo pooblas¢ena oseba.

®

Naprava je nastavljena za delovanje na
zemeljski plin, lahko pa nastavitev
spremenite za delovanje na utekocinjen
plin s pravimi Sobami.

Hitrost plina je prilagojena.

/\ UPOZORNENIE!

Preden zamenjate Sobe, se prepricajte,
da so gumbi za plin v polozaju za izklop.
Napravo izkljugite iz elektri¢nega
omrezja. Pustite, da se naprava ohladi.
Obstaja nevarnost poskodbe.

®

Naprava je nastavljena na privzeti plin.
Za spremembo nastavitve vedno
uporabite tesnilo.

A. Mesto prikljucitve plina (za napravo je na
voljo samo eno mesto)

B. Tesnilo

C. Drzalo cevi za UNP

3.11 Zamenjava vbrizgalnih Sob

Ko zamenjate vrsto plina, zamenjajte
vbrizgalne Sobe.

1. Odstranite podstavke za ponev.

2. Odstranite pokrove in krone gorilnika.

3. Z nasadnim klju¢em 7 odstranite
vbrizgalne Sobe.
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4. Zamenijajte vbrizgalne Sobe s tistimi, ki so
potrebne za vrsto plina, ki ga uporabljate.

5. Ploscico za tehni¢ne navedbe (v blizini
priklju¢ne cevi za dovod plina) zamenjajte
s plos¢ico za novo vrsto plina.

@

Ta plo$cica je na voljo v vrecki, ki je
prilozena napravi.
Ce dovodni tlak plina ni stalen, ali se razlikuje
od zahtevanega tlaka, namestite ustrezen
regulator tlaka na priklju¢no cev za dovod
plina.

3.12 Nastavitev najnizje stopnje
plina na gorilniku kuhalne plosée

1. Izkljucite napravo iz elektricnega omrezja.

2. Odstranite gumb za kuhalno plos¢o. Ce
ne dosezete nastavitvenega vijaka, pred
zaCetkom nastavitve snemite upravljalno
plosco.

3. S tankim in plo$¢€atim izvijatem nastavite
polozaj nastavitvenega vijaka A.
Model dolo¢a polozaj nastavitvenega
vijaka A.

Preklop z zemeljskega na utekocinjen
plin

1. Povsem privijte nastavitveni vijak.

2. Gumb namestite nazaj.



Preklop z uteko€injenega na zemeljski
plin

1.

Nastavitveni vijak A odvijte priblizno za en
obrat.

2. Gumb za kuhalno plo$¢o premaknite

nazaj.

3. Napravo prikljucite na elektricno omrezje.

Vti¢ vtaknite v vtiCnico samo, ¢e so
vsi deli spet na prvotnih polozajih.
Obstaja nevarnost poskodb.

/\ UPOZORNENIE!

4. Prizgite gorilnik.

Oglejte si poglavje »Kuhalna plos¢a -
Vsakodnevna uporabac.

5. Gumb za kuhalno plo$co obrnite v polozaj

za najmanjsi plamen.

6. Ponovno odstranite gumb za kuhalno

plosco.

7. Nastavitveni vijak privijajte pocasi tako

dolgo, dokler plamen ni najmanjsi in
stabilen.

8. Gumb za kuhalno plo$¢o premaknite

nazaj.

3.13 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrsino naprave z
drugimi povrSinami.

3.14 Zas¢ita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno visino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Prepricajte se, da ste zasc¢ito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

@

PrepriCajte, da je povrsina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$cito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zas¢ite pred nagibanjem.

1. Zascito pred nagibanjem namestite B -
328mm pod vrhnjo povrsino naprave in A
- 67 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).

SLOVENSCINA 41



—

2. Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite spredniji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.

®

Ce spremenite mere Stedilnika, morate
pravilno poravnati zascito pred
nagibanjem.
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/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vedji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

3.15 Elektricna napeljava

/N\ UPOZORNENIE!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.

Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom. Priklju¢ni terminal je
namescen za hrbtno plosco.

/\ UPOZORNENIE!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.




4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Postavitev kuhalne povrsine
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5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Gumbi za kuhalno plo$¢o

Gumb za odstevalno uro

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumb za funkcije pecice

[ Grelnik

Zarnica

Bl Ventilator

El Nosilec resetke, snemljiv
Vboklina pecice

Polozaiji polic

Pomozni gorilnik

Odvod pare - Stevilo in polozaj sta
odvisna od modela

Srednje hitri gorilnik

Srednje hitri gorilnik

Hitri gorilnik

5.1 Zacetno predgrevanje in
CiS€enje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.
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1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo O Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in po¢akajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Namescéanje pokrova odvoda
pare

Pokrov za izpust pare se uporablja za
zbiranje kondenzirane vode, ki nastane med
delovanjem pecice.

1. Namestite kaveljcke pokrova pod spredniji
rob lukenj na odvodu pare.

2. Zadniji rob potisnite navzdol, da se pokrov
zaskogi.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Vzig gorilnika kuhalne plosce

®

Gorilnik vedno prizgite, preden nanj
polozite posodo.

/N UPOZORNENIE!

Bodite zelo previdni, ko zanetite ogenj v
kuhinji. Proizvajalec ne prevzema
nobene odgovornosti zaradi napacne
uporabe plamena.

1. Gumb za kuhalno ploS¢o obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca v polozaj

za najvedji dovod plina 0 in ga pritisnite
za vzig gorilnika.
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2. Gumb za kuhalno plos¢o drzite pritisnjen
10 sekund ali manj, da se termoclen
segreje. V nasprotnem primeru je dovod
plina prekinjen.

3. Prilagodite plamen, ko se povsem zaneti.

/\ UPOZORNENIE!

Gumba ne drZite pritisnjenega vec kot 15
sekund. Ce se gorilnik ne vzge po 15
sekundah, spustite gumb, obrnite ga v
polozaj za izklop in po preteku najmanj
ene minute poskusite ponovno prizgati
gorilnik.

@

Ce po nekaj poskusih gorilnika ni
mogoce prizgati, preverite, ali sta
njegova krona in pokrov v pravilnem
polozaju.



®

Ce zmanjka elektri¢nega toka, lahko
gorilnik prizgete brez elektricne naprave.
V tem primeru gorilniku priblizajte
plamen, pritisnite potreben gumb in ga
obrnite na najvedji plamen. Gumb drzite
pritisnjen 10 sekund ali manj, da se
termoclen segreje.

®

Ce plamen gorilnika po nesreéi ugasne,
obrnite gumb v polozaj za izklop in po
preteku najmanj ene minute poskusite
ponovno prizgati gorilnik.

®

Generator isker se lahko samodejno
vklopi, ko vzpostavite povezavo z
elektricnim omrezjem, po namestitvi ali
izpadu elektri¢ne napetosti. To je povsem
obicajno.

6.2 Pregled gorilnika

Pokrov gorilnika
Krona gorilnika
Vzigalne elektrode
Termoclen

cowp»

6.3 lzklop gorilnika

Plamen ugasnete tako, da obrnete gumb v
polozaj za izklop 0.

/\ UPOZORNENIE!

Preden odmaknete posodo z gorilnika,
vedno zmanjSajte viSino plamena ali ga
povsem ugasnite.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

/\ UPOZORNENIE!

Iste posode ne postavite na dva gorilnika.
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/\ UPOZORNENIE!

Na gorilnik ne postavljajte nestabilne ali
poskodovane posode, da preprecite
razlitje in telesne poSkodbe.

7.2 Mere posod

/\ UPOZORNENIE!
Uporabite posodo s premerom, ki ustreza

velikosti gorilnikov.

/\ POZOR!
. . . Gorilnik Mere posod (mm)
Zagotovite, da rocaji posode niso nad
prednjo stranjo kuhalne plosce. Pomozno 120 - 180
Polhitro 1
/\ POZOR! 140 - 220/2401)
Posoda mora biti postavljena na sredino Hitro 160 - 220/2601)

gorilnika za najvecjo stabilnost in manj$o
porabo plina.

/\ UPOZORNENIE!

Na kuhali§éu ne uporabljajte posod, ki
imajo dno z robom ali zaobljeno dno, saj
obstaja velika nevarnost prevrnitve.

X X
e

1) pri uporabi ene posode na kuhalni plos¢i.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije
» Po vsaki uporabi stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

* Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo za
povrsine kuhalnih plos¢.

» Dele iz nerjavnega jekla ocistite z vodo in

osusite z mehko krpo.
8.2 Ciséenje
» Takoj odstranite: stopljeno plastiko,

plasti¢no folijo, sol, sladkor in Zivila s
sladkorjem, sicer lahko umazanija
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poskoduje kuhalno plosco. Pazite, da ne
pride do opeklin.

* Odstranite, ko je kuhalna plos¢a dovolj
hladna: obroc¢ki vodnega kamna, vodni
obrocki, mas¢obni madezi, bleS¢eCe
kovinsko obarvanje. Plo$¢o ocistite z
vlazno krpo in Cistilnim sredstvom, ki ni
grobo. Po ¢is¢enju plos¢o osusite z mehko
krpo.

e Za CiSCenje emajliranih delov, pokrovov in
kron gorilnikov uporabite toplo milnico,
preden jih namestite nazaj, pa jih dobro
osusite.

8.3 Ciséenje vzigalne svecke
Ta funkcija se izvede preko kerami¢ne

vzigalne elektrode s kovinsko elektrodo.
Elektrodi morata biti vedno disti, da lahko



sprozita iskro. Preverite tudi, da luknjice na
kroni gorilnika niso zamasSene.

8.4 Podstavki za posodo

®

Podstavki za posodo ne vzdrzijo
pomivanja v pomivalnem stroju. Treba jih
je pomiti ro¢no.

1. Odstranite podstavke za posodo, da lazje
ocistite kuhalno plo$co.

®

Pri menjavi podstavkov za posodo
bodite zelo previdni, da preprecite
poskodbe povrsine kuhalne plosce.

2. Prevleka iz emajla ima v&asih lahko
grobe robove, zato bodite previdni pri
ronem pomivanju in brisanju podstavkov
za posodo. Po potrebi odstranite
trdovratne madeze s Cistilno pasto.

3. Potem ko ocistite podstavke za posodo,
se prepricajte, da so v pravilnih polozajih.

4. Za pravilno delovanje gorilnika poskrbite,
da bodo roéice podstavkov za posodo
poravnane s sredino gorilnika.

8.5 Redno vzdrzevanje

Vas$ serviser naj redno pregleduje stanje
priklju¢ne cevi za plin in regulatorja tlaka, ¢e
je namescen.

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 VKklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

LucCka zasveti, ko pecica deluje.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno
nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Funkcije pecice

0 Polozaj izklopa
Pecica je izklopljena.

Lu¢ pecice

Za vklop lu¢i brez funkcije pecice.

@y SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zago-
tovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pe-
Eenjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem.
Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

|;| Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom.

Z] Konvencionalna kuha / Ciséenje z vodo
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju re-
Setke.
Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in CiSCenje«
za dodatne informacije o: Ci$¢enje z vodo.

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli¢ine jedi in za
popekanje kruha.

)

Turbo pecenje na Zzaru

Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem poloZaju reSetke. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

R

Vroc€i zrak

= Za pecenje ali pe¢enje mesa in peko peciva z
enako temperaturo priprave na ve¢ kot enem
polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.
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@ Vlazno pecenje

¢ Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.
Med pe€enjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatu-
ra v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segre-
vanja se lahko zmanj$a. Za splos$na priporocila
za varevanje z energijo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovitost«, Var€evanje z ener-
gijo.
Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z ener-
gijo med pe€enjem. Za navodila za kuhanje si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.

AirFry/

Vroéi zrak

Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja za
peko. Za jedi, kot je ocvrt krompiréek ali piz-
za./

Za socasno pecenje na najvec¢ dveh visinah
pecice in susenje zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Konvencionalna ku-
ha.

] Odtaljevanje y
Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

9.4 Aktivacija funkcije: SteamBake

S to funkcijo lahko izboljSate stanje vlaznosti
med kuhanjem.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Sprosc¢ena vlaga lahko povzrocCi opekline.

* Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.

* Vrata naprave previdno odprite po koncu
uporabe funkcije: SteamBake.

@

Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.

1. Odprite vrata pecice.

2. Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe.
Najvecja kapaciteta vbokline pecice je
250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo samo,
ko je pecica hladna.

3. Nastavite funkcijo: SteamBake @

4. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

/\ POZOR!

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
vodo med peko ali ko je pecica vroca.

6. Ce Zelite izklopiti napravo, ter obrnite
gumba za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

/\ UPOZORNENIE!

Preden odstranite preostalo vodo iz
vbokline pecice, se prepricajte, da je
naprava hladna.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Odstevalna ura

Uporabite jo za nastavitev odStevanja Casa.

®

Ta funkcija ne vpliva na delovanje
naprave.
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1. Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. Gumb programske ure obrnite do konca,

nato pa na potrebno ¢asovno vrednost.
Po prete€enem nastavljenem Casu se oglasi
zvocni signal.



11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je prilozena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite lo¢eno. Za ve¢ informacij -
se obrnite na lokalnega dobavite- E e
lja. '

Majhne zareze povecajo varnost in
zagotavljajo zascito pred nagibanjem. So tudi
naprave proti prevra¢anju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo

polica dotikala hrbtne strani notranjosti
pecice.

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepricaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocCine.

12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

®

Temperature in Casi peCenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od receptov ter kakovosti in koliine
uporabljenih sestavin.

Pekovski izdelki

12.1 SteamBake

@

Pred predgrevanjem, ko je pecica
hladna, napolnite vboklino pecice z vodo.

Oglejte si »Vklop funkcije«: SteamBake".

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke

Beli kruh1) 100 180 35-40 2 Uporabite pekad.

Zemiie1) 100 200 20-25 2 Uporabite pekac.

Domaca pica1) 100 230 10-20 1 Uporabite pekac.

Fokaéa1) 100 190 - 210 20-25 1 Uporabite pekac.
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Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Piskoti, ¢ajni ko- 100 150 - 180 10-20 2 Uporabite pekac.
lagki, rogfiicki1)
Cespliev kolag, 100 180 20 2 Uporabite tortni model.
jaboléna pita, ci-
metovi zvitki1)
1) Pecico segrevajte 5 minut pred vstavljanjem Zivil.
Kuhajte od zamrznjenega
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pica, zamrznje- 150 200 - 210 10-20 2 Uporabite mrezo za pe-
na1) cenje.
Roglji¢ki, za- 150 160 - 170 25-30 2 Uporabite pekac.
mrznjeni1)
1) Pecico segrevajte 10 minut pred vstavljanjem Zivil.
Regeneracija zivil
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Zemlje 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Domaca pica 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokaca 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Zelenjava 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Riz 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Testenine 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Meso 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Pecenje
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pecena svinjina 200 180 65 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.
Goveja pe¢en- 200 200 50 - 60 2 Uporabite mrezo za
ka pecenje in pekac.
Pis¢anec 200 210 60 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.
Pecen puran 200 200 70-90 2 Uporabite mrezo za

pecenje in pekac.
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12.2 Vlazno peéenje Y]

Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura resetke

(°C)
Kruh in pica
Kruhki 190 25-30 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Zemlje 200 40-45 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Zamrznjena pica, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje

Kolaéi v pekacu

Rulada 180 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Cokoladni kolaé z ledniki 180 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Kolaéi v modelu

Soufflé/Narastek 210 35-45 2 %es@ kerami¢nih ramekinov na mrezi za pe-
cenje

Testo za kola¢ 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje

Ribe

Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Celariba, 200 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Ribji file, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje

Meso

Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Nabodala, 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Majhni peceni kosi

Piskotki 170 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Slani krekerji 160 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekaé
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Tarti 170 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Vegetarijanec

Mesana zelenjava v vrecki, 200 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
400 g

Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
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12.3 AirFry
Pekovski izdelki

Hrana Kolic¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Rogljicki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo iz listnatega testa, zamrznjeno  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
Pecivo iz listnatega testa, sveze pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
Krompirjevi izdelki
Hrana Kolic¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
chrti krompir, debele rezine, zamrz- pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
njen
Krompir v oblicah, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Sveza zelenjava
Hrana Koli¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resSetke
Rezine budk, svesel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Dodajte 1 €ajno zlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje
Drugo
Hrana Koli¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resSetke
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2
Obrocki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2
Pis¢ancji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za testne institute
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) resetke
Drobno pecivo (16 kosov ~ Konvencionalna 160 pekac za pecivo 3 20-30
na pekac) kuha
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Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke

Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 150 pekac za pecivo 3 20-30

na pekac)

Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 160 peka¢ za pecivo 1+3 30-40

na pekac)

Jabol¢na pita (2 modela Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75

za pec€enje @ 20 cm, dia- kuha

gonalno zamaknjena)

Jabol¢na pita (2 modela Vroéi zrak 180 mreza za pecenje 2 70-80

za pecenje @ 20 cm, dia-

gonalno zamaknjena)

Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pecenje 2 20-30
kuha

Pusti biskvit Vroéi zrak 160 mreza za pecenje 2 25-35

Pusti biskvit Vrogi zrak 170 mreza za pecenje 1+3 30-40

Masleni piskoti/pecivo iz~ Konvencionalna 140 pekac za pecivo 3 15-30

krhkega testa kuha

Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 3 20-30

krhkega testa

Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 1+3 15-30

krhkega testa

Popecen kruh Veliki zar 250 mreza za pecenje 3 5-10

Goveji burger1) ]’urbo pecenje na 250 mreza za pe?enje ali 3 15-20 prva
Zaru globok pekaé stran; 10—

15 druga
stran

1) Pecico 10 minut predhodno segrevaijte.

13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!

Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €is€enju

Sprednji del pecice ocistite z mehko krpo,

toplo vodo in blagim Gistilom.

Za CiS€enje kovinskih povrsin uporabite

namensko distilo.

Notranjost pecice ogistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena mascoba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrocijo pozar. Pri ponvi za Zar je

nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in €istilnim sredstvom.
Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem
stroju (razen pekaca AirFry).

TrdovratnejSe madeze o istite s posebnim
Cistilom za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju
in pekaca AirFry ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

13.2 Ciséenje pladnja AirFry

1. Pladenj AirFry polozite na pekac.
2. Nalijte vro€o vodo s pomivalnim
sredstvom in pustite, da se namaka.
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3. Pladenj AirFry ocistite z gobico ali
uporabite S¢etko, da odstranite ostanke.
Mozno je tudi ¢iScenje v pomivalnem stroju.

13.3 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poSkodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

13.4 Ciséenje vbokline pedice

Pri ¢is€enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

®

Priporo¢amo, da upostevate postopek
¢iS¢enja vsaj na 5 - 10 ciklov funkcije:
SteamBake.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250 ml
belega kisa.
Uporabite najvec¢ 6-% kis brez zeliS¢.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

13.5 Odstranjevanje nosilcev resSetk

Preden zacnete s CiS¢enjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev reSetk bodite
previdni.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

H—

QJ\

((

LTS

54 SLOVENSCINA

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.

13.6 Uporaba : Ciséenje z vodo

Ta postopek €is€enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz naprave.

1. V vboklino pecice nalijte vodo: 250ml.

Nastavite funkcijo |:]

Nastavite temperaturo na 90 °C.
Pustite, da naprava deluje 30 min.
Izklopite napravo.

Pocakajte, da se naprava ohladi.
Notranjost obriSite do suhega z mehko
krpo.

oapON

13.7 Odstranjevanje in namescanje
steklenih plos¢ pecice

Notranje steklene plosce lahko odstranite in
jih ocistite. Stevilo steklenih ploS¢ je razlicno
za razlitne modele.

/\ UPOZORNENIE!

Med ¢iS¢enjem naj bodo vrata pecice
priprta. Ko jih povsem odprete, se lahko
po nesreci zaprejo in povzroc€ijo
morebitne poskodbe.

/N\ UPOZORNENIE!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Vrata odprite do kota priblizno 30°. Vrata
stojijo sama, ko so priprta.



2. Primite okvir vrat (B) na zgornjem robu
vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

3. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.
/\ UPOZORNENIE!

Ko odstranjujete steklene plosce, se
skuSajo vrata pecice zapreti.

4. Drzite zgornji rob steklenih ploS¢ vrat in
plo$¢e eno za drugo povlecite navzgor.

5. Stekleno plosco ocistite z vodo in milom.

Stekleno plos¢o temeljito osusite.
Ko koncate s ¢iS€enjem, namestite steklene
plosce in vrata pecice. Ponovite zgornje
korake v obratnem zaporedju. Najprej
vstavite manj$o plo$¢o, nato pa vecjo.

/\ POZOR!

Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

13.8 Predal

Predal za shranjevanije je pod pecico.

/\ UPOZORNENIE!
V predal ne dajajte hrane.

/N\ UPOZORNENIE!

V predalu ne hranite vnetljivih predmetov,
kot so snovi za CisCenje, plasti¢ne
vrecke, rokavice za pecico, papir, Cistila,
razprsila, plasti¢ni predmeti. Ko
uporabljate pecico, se predal lahko
segreje. Obstaja nevarnost pozara.

Pri ¢iS¢enju lahko odstranite predal pod
pecico.
Odstranjevanje predala:

1. Predal vlecite ven, dokler se ne ustavi.

2. Predal nekoliko dvignite, da ga lahko
dvignete navzgor pod kotom vodil
predala.

Pri namesc¢anju predala upostevajte postopek

v obratnem vrstnem redu.

13.9 Zamenjava Zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite pecico. PoCakajte, da se pecica
ohladi.

2. Pecico izkljuCite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji strani

1. Stekleni pokrov Zarnice obrnite in ga
snemite.

2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.
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14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storite v primeru ...

Problem

Mozni vzrok

Resitev

Ko poskusate vklopiti generator
isker, se iskra ne sprozi.

Kuhalna plo$¢a ni priklju¢ena na
elektricno napajanje ali je prikljuce-
na nepravilno.

Preverite, ali je kuhalna plos¢a pra-
vilno priklju¢ena na elektri¢no napa-
janje. Oglejte si vezalno shemo.

Pregorela je varovalka.

Prepriajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.

Pokrov in krona gorilnika nista na-
mescena pravilno.

Preverite, ali sta pokrov in krona go-
rilnika namescena pravilno.

Plamen ugasne takoj po vZzigu.

Termoclen ni dovolj segret.

Ko plamen zagori, generator isker
pridrzite Se deset sekund ali man;j.

Obro¢ plamena je ni raven.

Krona gorilnika je zamas$ena z os-
tanki hrane.

Prepric¢ajte se, da $oba ni zaprta in
da je krona gorilnika Cista.

Gorilniki ne delujejo.

Ni dovoda plina.

Preverite plinsko povezavo.

Barva plamena je oranzna ali rume-
na.

Plamen lahko na nekaterih delih go-
rilnika izgleda oranzno ali rumeno.
To je obi¢ajno:

Pedica se ne segreje.

Pecdica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepri¢ajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte zarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pecici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevaijte nasvete v navodilih za
uporabo.

Pecenje ni ucinkovito s funkcijo:
SteamBake.

Niste aktivirali funkcije SteamBake.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C.

Oglejte si poglavje "Pecica - Namigi
in nasveti".
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Problem Mozni vzrok

Resitev

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

Izklopite pecico in se prepriCajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si dolo¢en postopek.

14.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
PloScice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte
iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Produktna stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

kuhalnih plos¢

Identifikacija mode- LKK560011W
la

Vrsta kuhalne plo-
8ce

Kuhalna ploS¢a znotraj samostojecega Stedilnika

Stevilo plinskih go- 4
rilnikov

Energijska ucinko-  Levo zadaj — pomozni

ni na voljo %

vitost posamezne-

ga plinskega goril-  Desno zadaj - srednje hitri 55.3 %
EZS (EE gas bur- Desno spredaj — srednje hitri 55.3 %

Levo spredaj - hitri 55.5 %
Energijska ucinkovitost posamezne plinske kuhalne plo$c¢e (EE gas hob) 55.4 %

EN 30-2-1:Plinski gospodinjski aparati za kuhanje — 2-1. del: Smotrna raba energije — Splo$no

15.2 PloS¢a - Varcevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete.

» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.
» Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

Pred uporabo se prepri€ajte, da so
gorilniki in podstavki za posodo pravilno
namesceni.

Dno posode mora imeti ustrezen premer
za velikost gorilnika.

Posodo postavite neposredno nad gorilnik
in na njegovo sredino.
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» Ko zacne tekocina vreti, zmanjsajte ogenj,
tako da tekocine le rahlo vre.

* Po moznosti uporabite lonec na pritisk.
Oglejte si njegova navodila za uporabo.

15.3 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKK560011W 943005622
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obiajni nacin

0,84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0,75 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

581

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

39.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

15.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
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Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba”, funkcije naprave.



15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v na¢inu izklopa

0.3 W

Najdaljsi Cas, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
2%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z

gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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