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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
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ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
KopucTtute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

[a bucte yKNnoHUnN LWWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

[Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa .

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MWHUMAarHOr pacTojaka oA ApYrux

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNOHUTE KOMMMeTHY ambanaxy.
HewmojTe Aa nHcTtanuparte nnm KopucTute
owrTteheH ypeha;.

[MpatuTe ynyTcTBa 3a MOHTMPaHE Koja cy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

ypehaja n KyxukwCckux enemeHara.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemMrbeH cUcTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NeKTPUYHOr
Hanajaka.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTPUUHY

YBek Bogute payyHa npuivkom Mpexy
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U /\ YNO3OPEHE!

3aTBOpEHY 06yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMdUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga Oyae y3emrbeH.

YBepuTe ce Aa cy napamMeTpu Ha nrnovnum
ca TEXHUYKUM KapaKTepucTukama
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KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KOpUcTUTE NPONUCHO yrpanery
YTUYHULLY Ca 3aLTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte oa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.
lMpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajawe 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu
CEepBUCHW LieHTap.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTa o4 yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 130M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaeHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKo je 3uaHa yTuyHuua nabaea, Hemojte
Oa NpuKrbyyyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytmyHuue.
KopucTtute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypade (ocurypaye ca HasojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj NHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBsa Aa vuckrbyunte cee ase
Hanajata ypehaja. Paamak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaayy Mopa
[a U3HOCK Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpMTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETEe MPEXHU yTUKaY y
3UOHY YTUYHWLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKa4yem u CTpyjHUM kabrnom.

6 CPIMNCKKU

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3n Ha NoYnum ca TEXHUYKNUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3emrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm AyXK of
6GpaoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnaeor
NMPOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusunk og noepefhmeBama,
OneKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe crneyndurkaLlmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute padyHa ga otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYYNTN HAKOH CBake
ynotpebe.

» byawuTe onpesHu kag oTBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctnuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAnarame.

« [Maxrbueo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBEeCTW A0 ucnapasara
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoM.



BapHuLe nnv oTBopeHn NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

YBek KOPUCTUTE CTaKmo u Terne noroaHe
3a KoH3epBaLujy.

3anar-vBe matepuje nnu npegmeTe
HaToM/beHEe 3anarbuBMM mMaTepujama
HemojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

2.4 Hera n unwheme

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of noepeae, noxapa unm
owTehewa ypehaja.

/\ YNO30OPEHE!

MocToju pusmnk o owTtehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owrtehene nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha JHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky cponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unu
noctaerbate npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanvmeeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octaBu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBOpeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLllTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npuvKoM paja BpaTa Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena

HameLlUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta u

Briara u Npoy3pokyjy HakHagHo olwTehewe

ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnagn HakoH

Kopuwhemsa.

lMpe ogpxaBawa nckrbyunTe ypehaj n
M3ByLWTE CTPYjHM YTUKaY U3 3ugHe
yTUYHMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
lMocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxroueu kaga ckmgarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLuka!

PenoBHo unctute ypehaj ga bucte
crnpeyvnu nponazake NoBpPLUMHCKOT
Martepujana.

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
mMeTanHe npegmMere.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
0e36eqHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Mnponutnyko ymwhemwe

/\ YMNO3OPEHE!

Pusuk o nospeae/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOIUTUYKOM
peXuMy.

Mpe cnpoBohewa NMponNUTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNOHWTe cneaehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKIOHUTK (YKiby4yjyhu nonuue, 6ouHe
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe ¢ ypehajem)
Hapo4uTO NocyAe, Nrnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenronee
NOBpPLUMHE.

[MaxxrenMBO NpounTajTe cBa ynyTcrea 3a

NUPONUTUNYKO Ynwherse.

OpxuTe geuy nogare of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhewa. Ypehaj nocraje
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BPEO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocnobaha uns

npefHyx otBopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ynwherwa
ofBMja Ce Ha BMCOKOj Temnepatypu, 36or
Yyera moxxe gohu oo ocnobahama
ncnapewa HacTanux of octataka xpaHe u
MaTepujana o Kojux je ypehaj
HanpasrbeH, Te cTora npenopy4yjemo
cnepehe:

— o06e3begute 0obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eguTn 0O6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npegrpesatsa.

* HewmojTe npocunat nn HaHOCUTU BOAY
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yiwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKNeHe nnove.

* Vcnapetba Koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/octaum KyBarwa
onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu aeuy nnu nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

*  [Opxute kyhHe rbybumue nogare of
ypefaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBana.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTULe 1
rMmusaBLu) Mory BUTK Bpro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeHe U UcnyLiTeHa
ucnapetba.

* HenenssyBe noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry ce OLTETUTU
ycrnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YnLhera y CBUM
NMPOMUTUYKUM pepHamMa, a Mmory 6utmn un
N3BOP MaMX LUTETHUX UCNapeH-a.

2.6 KyBarbe Ha napm

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxxrbnso
HaKOH KyBa-a Ha napw.

2.7 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

« Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
npousBoAa v pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe Ja nsapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe ga
curHanusmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpe0y y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

« OBaj Npon3BOA CafpXun N3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieymdukauujy.

2.8 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHomM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepseHe
fAernose.

2.9 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefuBara unm

ryweba.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pmsmnk of onekoTuHa u
owTtehena ypehaja.

+ OTnywTeHa napa Moxe fa n3a3oBe
OMEKOTUHE:!
— Hewmojte na otBapare BpaTta ypehaja
TOKOM KyBaka Ha napw.

8 CPINCKK

* O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
OucTe casHanu kako Aa oanoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.




3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas
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KomaHgHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a cyHkumje
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Oucnnej
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4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 Ykrbyudyje n uckrbyuyje ypehaj
[a bucte ykrbyumnu ypehaj:

1. TpuTucHuTe KOMaHaHy gyrmag.
KomaHngHa gyrmag nanase.

2. OkpeHnuTte gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBarba
Aa bucte nsabpanu yHKUMjy.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme Aa 6ucte
npunarogunu nogeluaBara.

[a bucTe nckrbyunnu ypehaj: okpeHute

KOMaHOHO ayrme 3a (pyHKUuWje 3arpeBama y

nonomaj 3a UCKIby4nBaH-€

Hocau pelueTke, NOKpeTHM
OpnBofHa Les

BeHTun 3a oggoa Boge
Monoxaju pelueTtke
OpBog nape

3.2 Mpunbop

¢ PeweTKacTa nonmua
3a nnexose 3a TopTe, BaTpoCTanHe
nocyae, nekade, nocyae 3a KyBame /
nocyhe.

¢ [Mnex 3a nevyewe
3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneo,
Benuka nevera, 3aMp3HyTa jena u 3a
CKynrbake TEYHOCTU, HNp. MacHohe
NPUIYKOM NeYeHa XpaHe Ha peLueTKkacToj
nonuum.

* pun/py60ku TUraw
3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a CKynrbakwe MmacHohe.

+ TemnepaTypHu ceH30p
3a KOHTpOry KyBara Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap XpaHe.

* Teneckoncke Bohjuue
3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTKacTe nonuue.

4.2 MNpernen komaHgHe Tabne

@ MpuTncHuTe Aa Gucte nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.

ﬂ» MputucHuTe 1 3agpxuTe aa Gucte
nopecvnu dyHkuujy: bp3so 3arpesare.

B- MpuTncHUTE Aa BUCTe YKIbY4Unn u nc-
’ Krbyuunu namny ypehaja.

[la 6ucte NPOMEHMNN NOAELLEHY YHY-
Tpallby TemnepaTypy XpaHe, nputu-
cHute: TemnepaTypHu ceH30p

oK MpuTncHUTE Aa GrcTe NnoTBPAUNY U3-
6op.
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4.3 UnpukaTtopu gucnneja
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JAVA) @h"-'/f,,,r/ ey

sTOP

[vcnnej ca Kiby4YHUM yHKUMjama.

PesepBoap 3a Boay je 4O NONOBUHE.

PesepBoap 3a Boay je nyH.

TemnepaTypHM CEH30p je aKTUBUPaH.

Tajmep je akTMBMpaH.

E'] Ypehaj je 3akrbyyaH.

DID|3|B|E

Bpeme KkyBama je akTUBMpaH.

%
4
o
B

Bpeme ognoxeHor ctapra je akTveum-
paH.

®@

LY : .
/\@ [MoameHrw: MNMoTnomorHyTa npunpema
m/ Moamenun: Ynwhemse.

@ Mogmenn: MopeluaBara

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

€

)) Bp3o 3arpeBatbse je akTBUpaH.

| | Pesepsoap 3a Boay je npasaH. NoHoBO
HanyHWTe peaepBoap.

Tpaka HanpeaoBara: BU3yernHu npukas
Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nopeLleHy TemnepaTypy Unm kaaa je
KyBat-€ 3aBpLUEHO.

5. MNMPE MNPBE YMNOTPEBE

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerba o 6e3beaHOCTY.

5.1 NMopewaBake BpemMeHa

HakoH npBor npukrbyyexa y cTpyjy,
cayekajTe OK ce Ha Aucnsejy He nojaesu
cnepehe: ,,00:00”.

1. OkpeHuTe kOmMaHaHO ayrme Aa bucte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

2. T[puTtucHute OK.
5.2 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

[Mpearpejte npasaH ypehaj npe npee
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC U SUM.
lMpoBeTpuTe cOBY TOKOM Npearpesaksa.

6. CBAKOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.
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YKkrnoHuTe cBy AoaaTtHy onpemy 1 Hocade
peLlueTkn U3 anapara.

Mopecute pyHKUKjy @ Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagu 1 u.

Mopecute yHKLMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

Uckrbyunte ypehaj n cayekajte aa ce
oxnaau.

Ypehaj n gogaTHy onpemy 4unctute camo
Kpnom og Mukpodunbepa, MnakoMm BogoM
1 6narvm geTepLieHToM.

BpaTuTte npnbop u yknownse Hocave
peLueTke y NOYETHN NONoXaj.



6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a neyere Meca 1 neverse konava. Moaecw-
Te HWXy TeMnepaTypy Hero 3a 3arpeBarbe
0/7103ro/0[103710 AOK BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
pacnopehyje TonnoTy y yHyTpawHbocTu neh-
HuLe.

E] 3arpeBatbe ofo3sro/ogos3ao
3a nevetse Ha jeHOM Monoxajy peLueTke.

) ®dyHkumja nape: Hucka BnaxHocTt
PyHKLMja je norogHa 3a Meco, X1BUHY, jena
13 nehHuue n ponos. nophe/rpaTu. jena. 3a-
xBarbyjyhu kombuHaumju nape u Tonnore, me-
co gobuja MeKy 1 COYHy TeKCTypy, 3ajedHo ca
XPCKaBOM KOPWLIOM.

CMp3HyTa XxpaHa

—  3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe, Hrp.
nomdpuTa, nceveHor kpomnupa unu nponeh-
HMX ponHuMLa, Tako Aa byae xpckasa.

®yHKUMja 3a ULy

3a neyetrbe nNuLe 1 Apyrux jena koja 3axresa-
jy BULLe TONMoOTe 0703A0.

3arpeBate 040380
3a 3aneuare 1 gobujarwe xpckasor gHa. Ko-
PVCTUTE HajHWKM MOMoXaj peLueTke.

lfl BnaxHo neverse y3 BeHTUNaTop

‘ OBa ¢hyHkUuja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje TokoMm KyBaha. Kaga kopuctute oy
dyHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
Xe fa ce pasnukyje of noaelleHe Temnepa-
Type. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara
3arpeBara Moxe 61UTh ymareHa. 3a BuLle
nHdopmaumja nornefajte nornasme ,CBako-
[HeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Besu ca:
BnaxHo neverbe y3 BeHTMNATOP.

FpunoBawe
3a rpunosatbe TaHKVX Komaga XxpaHe u To-
cTupatbe xneba.

Typ6o rpunoBame
3a neyere BENUKNX KOMaaa Meca Unu xusu-
He ca KOCTVMMa Ha jedHoj pelueTku. 3a
neyere rpaTMHUPaHNX jena v 3a anelare.

eKacHOCTM 1 3axTeBrMMa ekoamnaajHa (y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 v EU
66/2014). Tectosu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba na 6yay 3atBopeHa
TOKOM KyBaH-a Kako pyHkuUuja He 6u buna
npekngaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajsuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTU.

Kapa kopuctute oy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”, BnaxHo nevewe y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca
yLiTejoM eHepruje norneaajte ogersak
+EHepreTcka ecukacHocT”, neo CaBeTn 3a
ylwiteny eHepruje.

6.3 MNopewaBawe: PyHKUMje
3arpeBama

1. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a yHKuuje
3arpeBatrba 1 n3abepute QyHKLMjY.

2. OkpeHWTe KOMaHZHO ayrme Aa bucte
nogecunu Temnepatypy.

' Bp3o 3arpeBare — NPUTUCHUTE U OpXKUTE
Aa bucte ckpaTunm Bpeme 3arpeBama.
[ocTynHo je 3a Heke DyHKUMje 3arpeBamsa.
BeHTnatop ce Moxe ayToMaTCK1 YKIbYUUTH.

6.4 NopewaBawe: Hucka BnaxHocCT
— KyBam-e Ha napu

@

Kopuctute camo Boay. Hemojte
KOpUCTUTU PUNTpUpaHy
(BeMuHepanusoBaHy) nnu AecTunoBaHy
BoAy. Hemojte ga kopuctute gpyre
TeyHocTu. HemojTe aa cunarte 3anarbmBe
HUTW ankoxorfHe TeYHOCTU Y pesepBoap
3a BoAy.

®

Jlamna moxe ayTomaTtcku Aa ce UCKIby4mn
kaga je Temnepatypa ncnog 80 °C Tokom
HeKnx (pyHKLMja 3arpeBamsa.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BEHTUNaTop

OBa byHKUMja je kopuwheHa 3a
ycknahmBate ca KnacoMm eHepreTcke

1. TlpuTucHuUTe noknonay, pesepsoapa 3a
BOAy Aa bucte ra oTBOpPUNW.

2. [lpeocrtanu geo pesepsoapa 3a Boay
OONyHUTE XNagHOM BOAOM 0
MakcumanHor Hueoa (oko 900 ml).

3. Bpatute pesepsoap 3a BoAy Y NOYETHU
nosnoxa,.

4. Yb6auute xpaHy y ypehaj.

5. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme 3a yHKuuje

3arpeBatrba 1 nsabepute QyHKUMjY .
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6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme Aa 6ucte
nogecunu temnepartypy. o notpedu,
AonyHWTe pesepBoap 3a BoA4y TOKOM
KyBakoa.

7. HakoH KyBama, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBata y Nonoxaj 3a
UCKIbyYMBake ga bucte nckiby4mnm
ypehaj. Maxreneo oTBOpUTE BpaTa.
OTnywTeHa Bnara Moxe fa nsasose
OoneKkoTuHe.

8. [a 6ucte cnpeynnu nojaBy Hacnara
KaMeHLa, ucnpasHute pesepsoap 3a
BOAlYy HAKOH CBaKOr KyBaH-a Ha napu.
HakoH cBakor kopuwhera cayekajte

Hajmake 60 MUH Kako Bpena Boga He 6um

n3aluna U3 BeHTuNa 3a 04BoA Boae.

/\ YNO30OPEHE!

Ypehaj je Bpyh. NocToju puank og
onekoTuHa. Byaute naxrbmeu kaga
npasHuTe pesepBoap 3a Boay.

6.5 MpaxHwere pesepBoapa 3a
BoAay

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

|“‘" PesepBoap je nyH.
|.~.| PesepBoap je nyH 4O NonoBuHe.
| | PesepBoap je npasaH. [MoHOBO Hany-

HUTE pesepBoap.

AKo y pesepBoap cvnare npesuLle Boze,
CUrypHOCHN OABOAHW BEHTWI UcTycTuhe
CYBULLHY BOAY Y YHYTpaLlkOoCT nehHuue.

1. Wckbyunte ypehaj. OctaBuTe Bpata
nehHuue OTBOpeHa u cavekajte ga ce
ypehaj oxnagwn.

2. MMoeexwute oasoaHy ues C ca ncnycHum

BeHTUoM A npeko koHekTopa B.
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3.

4,

OpxuTe kpaj uesm ncrnoa HUBoa A n

ysacTonHo nputuckajte B na 6ucte
NPUKyNunu npeocTany Boay.

Opaeojte C v B 1 ocywnte yHyTpalsocT
nehHuue Mekum cyHfepom.

@

HewmojTe aa kopucTuTe UCnyLITEHY BOAY
3a MOHOBHO NyH-EHE pe3epBoapa 3a
BOAY.

6.6 YHOCM: MeHn —

OtBopuTe MeHu ga Gucte npuctynunu
oferbky MNMomoh npu Npunpemu xpaHe n
noaeLlaBaxyma.

1.

OkpeHuTte gyrme 3a yHKUMje 3arpeBama
Ha —.

Ha gucnnejy je npukasaHo % rrrr/ 5.

2,

OKpeHUTe KOHTPOIHO AyrMe v n3abepute
WKOHY Aa 6ucTte yHenu noamMmeHu.

MpuTtncHuTe OK,

6.7 MopewaBatwe: NMoTnomMorHyTa
npunpema ¥

MoTnomorHyTa npunpema noaMeHU cagpxu
nporpame Koju Cy OCMULLIbEHMN 3a HAMEHCKa
jena. lNMporpamu ce nofeluasajy n aktusupajy
oprosapajyhum noctaBkama. TOKOM KyBah-a
MOXeTe NOAECUTN BpeEME 1 TeMneparypy.

1.

2,

OkpeHute gyrme 3a yHKUMje 3arpeBama
Ha —.

OKpeHuTe KOHTPOmHO Ayrme ga bucre
n3abpanu ¥, MpuTtucHuTe OK.



3. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucrte

n3abpanu jeno (P1 - P...). MputncHute
OK

CraBuTte xpaHy yHyTap ypehaja.
MputucHuTe OK.

Kapa ce dyHkuuja 3aBpLuKn, nposepute
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNMpogyxute
BpeMme KyBaka, aKo je noTpebHo.

MoameHu: MNoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

TemnepaTypHu CeH3op Mopa BUTK nosesaH

na 6u ce kopuctuna osa yHkuwja. MNornenaj-

Te operbak ,Kopuwhere npubopa”.

INlereHpa

3a KkyBarbe Ha napw, Hanujte Boay y cuoky 3a
BOAY.

w

(1)
=

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MOXeTe fa nposepute y Tabenu.

3arpejTe anapart npe Hero LUTo NoYHeTe Aa
KyBare.

HwuBo pewertke. Mornenajte ogersak ,Onvc
npoussoaa”.

Jeno TexunHa

HuBo peweTtke/llpu6op

P1 FoBehe neyewse, cna-
60 neyeHo

loBehe neyemse,

1 - 1.5 kg; komaamn

/? E 2; nnex 3a nevyewe

P2 cpente neveHo nebrbuHe 4-5 cm  [PXUTE MECO HEKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turatsy. CTa-
BUTE y anapar.
P3 losehe neuewse, go-
6po neyeHo
KoTnert, cpegke 180 - 220 g no ko- .
neyen pea vaay; KprKe e6- /‘? E] E‘ 3; nocyaa 3a nevere Ha pelleTKkacToj no-
P4 IbuHe 3 cm nnuum
[MpXxnTe Meco HekonmMko MyUHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.
lFoBefje neverse/ 1.5-2k .
nvmc?auo (pebpa np- 9 /‘? EI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P5 Be knace, okpyrin I'Ip)KMTe MEeCO HEKONWKO MUHYTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
onpesak, aebeny nay- najTe TeyHocT. CTaBuTe y anapart.
dnek)
FoBehe neyewe, cna-
P6 60 neuyeHo (crnopo
neyetbe)
Fosehe neuekse, 1-1.5 kg; Komaam VLi= 2; nnex 3a neyete
P7 cpeawe neuewo (cro- nebrbuHe 4-5 cm  TIPXUTE MECO HEKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turaksy. CTa-
po neveroe) BUTE y anapar.
losehe neuyewe, go-
P8 6po neueHo (cropo

neyere)
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

®dune roBeguHe, cna-

P9 60 neueHo (cropo
neveme)

®dune roBeauHe,

P10

po neyetse)

cpegH-e nevyeHo (CI'IO-

®dune roseavHe,
neuyeH (cnopo
neveme)

P11

0,5-1,5 kg; komagun
nebremHe 5-6 cm

/? IEI 2; nnex 3a nevyewe

MpXuTE MECO HEKOMNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTE y anapar.

MeyeHa TeneTuHa
(Hnp. nnehka)

P12

0.8 - 1.5 kg; koma-
v nebrouHe 4 cm

/? IEI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
[opajte TeuHocT. [Nevere NoKprBEHO.

CBUHCKO neyekrse, 1.5-2kg fefb) . .
P13 Bpat unu nnehka \l/ B 1; nocyaa 3a neyere Ha peleTKacToj nonuum
OKpeHWTe MeCco HakoH NOMOBUHE BPEMEHa KyBaksa.
ByueHa cBuH-€TUHa 1.5-2kg /0? E 2. nnex 3a nevetse

(cnopo kyBate)

P14

OKpeHWTE MECO HaKoH MONOBMHE BPEMEHA KyBatba Aa
61CcTe NOCTUrNIN PaBHOMEPHO 3aneLarbe.

CBUHCKU Kape, CBeX

P15

1- 1.5 kg; komagmn
nebrbunHe 5-6 cm

/‘? EI 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTKacToj nonmum
MpXXuTe Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.

CBumCKa pebpa

P16

2 - 3 kg; Kopuctute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

B 3; Ay60kKku TUramw
[opajte Te4yHocT Aa 6ucte nokpunu gHo nocyge. Okpe-
HMTE MeCO HaKOH MOJSIOBUHE BPeMeHa KyBakba.

Jarwehu 6yT ca ko-

1.5 - 2 kg; komaamn

/? B 2; nocypa 3a nevetre Ha nnexy 3a nevyewe

6. 7-9
P17 ctvma AsbrBre em [Hopnajte Te4HocT. OKpeHUTe Meco HakoH MonoBUHe Bpe-
MeHa KyBatba.
1-1.5kg;
Ueno nune 5 kg; caexe /‘?IEI 2; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha
P18 nnexy 3a neyewe
OkpeHunTe nune HakoH NONoBMHE BPeMeHa KyBara Aa
61CTe NOCTUINM paBHOMEPHO 3aneLate.
P19 Monanunera 0.5-0.8kg /? IEI 3; nnex 3a nevyewe
Muneh 180-2 -
unenhe rpyan 80 ,3 2 gno ko /? E] E‘ 2; nocyaa 3a Kaceporsy Ha pelueTKacToj no-
P20 Ay nvum
MpXnTe Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem Turay.
Munehu Garaum, cae- ) /‘? B 3; nnex 3a neyetwe
P21 * Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
P22 Natka, uena 2-3kg /‘? EI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum

CTaBuTe Meco Ha nocyay 3a nevewe. OkpeHute naTky
HaKOH NoJyioBMHE BpeMeHa KyBahba.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
lyeka, uena 4-5kg /P E 2; ny6Goku TUrat
P23 CraBuTe Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevexe. OkpeHute ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeEMeHa KyBatba.
P24 Bekxaonmeca kg /‘? EI 2; pewieTkacTa nonuua
Llena pu6a, rpunoBa- 0.5 - 1 kg no puéu /‘? EI 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha Hamamme: p1by mMacnauem, OMUIbEHUM 3a4vHUMa U
3a4YUHCKUM Burbem.
P -
P26 Mo dpunety C(ﬂ) E] 3;_ nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
LeTKacToj nonuum
Konau op cupa -
P27 A chp: E 2; @ Kanyn 3a nederse o 28 cm Ha pelueTKacToj
nonuum
p2g Konau onjabyka ) E 3; nnex 3a neyewe
T jad -
P29 'apToAjabyka E 2; Kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmuu
MuTa c jabykama -
P30 1551 B 1; @ kanyn 3a nMTy og 22 cm Ha pelueTKacToj
nonuuu
P31 Bpayhu konaun 2 kg TecTta El 3: nyGokw TUrams
P32 Madburu ) El 3; nnex 3a madvHe Ha peLueTKacToj Nonuum
P33 Cysu konau ) El 2; nocyfa 3a Koray Ha peLueTkacToj nonuum
n 1 ki
P34 GHEHN kpoMnnp 9 El 2; nnex 3a nevyewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Mex 3a neyewe.
n 1 ki
P35 cetieH kpomnup 9 E 3; nnex 3a neuyexe 06NOXEH NanMpoMm 3a neyere
VceunTe kpomnupe Ha Komage.
I 1-15k
P36 PUNOBAHO MeLIano Skg ‘El 3; nnex 3a neyexe 06NOXEH NannpoMm 3a neyewe
noBphe
WceuwnTe nosphe Ha komage.
p37 KpokeTtn, cmpanyTn 0.5 kg El 3 nnex 3a nevetse
p38 Momdpurt, 3ampsHyT 0.75 kg El 3 nnex 3a nevete
P39 l:z;:rggMczaM:;::MI 1-1.5kg (ﬁb B 1; nocyna 3a kaceposy Ha pelueTKacToj Monumum
NIUCTOBMMA TECTEHU-
He
FpaTuHupaHun 1-1.5kg ) . .
P40 Kpowmnup (cuposu \l/ E] 1; nocyaa 3a kacepony Ha pelleTKacToj nonu-
Kpomnup) un

OerHI/ITe nocyay nocrie nofioBUHE BpeMeHa KyBaka.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P41 CBexa nuua, Tanka - qlb E] 2; nnex 3a neyewse 06IOXEH NanNMpoMm 3a
neyetbe
P42 Caexa nuua, aedena R E B 2; nnex 3a neyexse OGNIOKEH NaNMpoMm 3a
neyetbe
P43 Kaw ) El 2; Nnex 3a NeYetbe Ha pelueTKkacToj monuum
Ea;eé'rl'ﬁaﬁa'ralsenu 0-8kg (ﬁ) B 2; nnex 3a nevewse 06IOXeEH NanNMpom 3a
P44 X1 nevetse
3a 6enu xneb je noTpe6HO BULLE BpeMeHa.
WHTerpanuu/paxeHun/ 1kg

P45 ypHu xne6

E B 2; nnex 3a nevyexe o06noXeH nanupom 3a
nel-lerbe/nocyn,a 3a Konay Ha pemeTKaCToj nonuuu

6.8 Merwame: MNogewaBama ot

1. OkpeHuTe gyrme 3a byHKUMje 3arpeBarba
Ha —.

2. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucre
n3abpanu '@’ MputucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucre
n3abpanu nogelasatwe. [NpuTucHuTe
OK.

4. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme Aa bucte
nogecunu speaHocT. MputucHuTe OK,

5. OkpenuTe gyrme yHKUMje 3arpeBara Ha

nomnoxaj 3a UcKibyunBake aa bucre
msawnm n3 Menu.

Nogmenn: MNMopgeluaBama

MopewaBawe BpeaHocT
01 [OobapaHa Mpomenun
02 j(;CBeTJ'beHOCT oucnne- 1-5
3ByKOBM TacTepa 1 — 3ByYHM curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Ue-
KIby4€eH 3BYK
7. JOOATHE ©YHKUWNJE

7.1 KoHtponHa 6paga (@

Oga hbyHKUMja cnpeyaBa cny4ajHy NPOMeHyY
thyHkumje ypehaja.
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MopewaBamwe BpeaHocT
JauuHa 3By4yHor curHa- 1-4
04 -
TemnepatypHu ceHsop 1 - Anapm u 3ay-
05 Pagmwa cTaBrbame, 2 —
Anapm
06 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uckrbyumn
07 Csetno Ykbyun/Uckrbyumn
08 bp3o 3arpeBatre Ykbyun/Uckrbyumn
09 MopceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Mckrbyum
e
10 [emo pexum AKTMBaLMOHM KOA:
2468
11 Bepauja codtBepa Mposepa
12 PeceTtoBatbe cBux Oa/He

nogellaBama

Kapa ce aktmBupa ok ce ypehaj kopuctu,
3akrbyvaBa komaHgHy Tabny, o6e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa nofellaBarba KyBaha
HecMeTaHo HacTaBe.




Kapa ce aktuBumpa Ook je ypehaj UCKibydeH,
3agpxaBa KOMaHaHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyaBajyhn HeHaMepHO YKIbyurBaHe
ypehaja.

OOK - NPUTUCHUTE 1 OpXUTe aa bucte
YKIbYUNNn PyHKLKjy.

3By4YHU curHan. &- Tpenepu Tpu nyTa Kaga
je KoHTponHa bpaBa ykrbyyeHa.

OOK - NPUTUCHUTE 1 OpXuTe aa bucte
UCKIbYYMNN cpyHKUMjY.

7.2 AyTOMaTCKO UCKIby4uBaH-€

3 6e3begHOCHNX pasnora, ako je dyHKumja
3arpeBatba akTMBHA U HUKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomatcku
WCKIbYYUTWN HaAKOH ogpeheHor BpeMeHCKor
nepvoga.

(°C) O ()

30-115 12.5

8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKUMja Tajmepa

Q 3a nogeluaBame BpemeHa 3a oabpo-

jaBare. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ofa-
OpojaBatbem, ornaiuasa ce 3ByYHU
curHan. OBa dyHKUMja Hema yTuuaja
Ha pap ypehaja n moxe ce nogecutn y
U0 KOM TPEHYTKY.

Tajmep

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBarba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- HEM, Yyje Ce 3BY4HU CUrHan 1 dyHK-
Bama Luja 3arpeBata ce ayToMaTcku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarawe ctapta u/unu kpaja ky-
Bakhb-a.
Bpeme op-
noxeHor
cTapra
@ [a BrcTte nokasanu KOnNuko Ayro ype-
. aj pagun. Makcumym je 23 4 59 MuH.
Tajmep To- F(])najapcb'l:;/ﬂ|<|.u/|ja Heni,a )J/quaja Ha pag
KOM paga

ypehaja n moxe ce nogecutun y 6uno
KOM TPEHYTKY.

(°C) O )

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

Ako HamepaBaTte Aa nokpeHeTe yHKUMjy
3arpeBatba 3a BpeMe Tpajaka koje
npemMatlyje Bpeme ayTomaTCKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte opgervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBare He paan ca
dyHKumjama: CeeTno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme oanoxeHor crapra.

7.3 BeHTunartop 3a xnahewe

Kapa anapat pagwn, BeHTunartop 3a xnaheme
ce ayToMaTCKM YKibyudyje kako 61 xnagmo
NnoBpLUMHE anapara. Ako UCKIby4nUTe anapar,
BEHTMNATOp 3a xnahewe MoXe Aa HacTasun
[a pagun 4ok ce anapaTt He oxnagu.

8.2 NopewaBamwe: Tajmep Q

1. lputucHute QD

ﬂmcnnej npukasyje: 0:00 n D
OkpeHuTe KoMaHaHo ayrme aa bucte
nogecunu Tajmep.

3. [lpuTtucHute OK, Tajmep ogmax nounke
na ogbpojasa.

8.3 NopelwwaBamwe: Bpeme KyBama Qp

1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunu
Temneparypy.

2. TlpuTuckajte gyrme O OOK aucnnej He
npukaxe: 0:00 u stor.

3. OkpeHuTe KoMaHaHo AyrMe Aa bucre
nogecunv Bpeme kysatsa.

4. T[lputucHute OK.Tajmep oAamax novmke
na ogbpojasa.
5. Kapa ce onbpojaBame 3aBpLum,

NPUTUCHUTE OK N OKpeHuTte gyrme 3a

CPMCKn 17



yHKUMje 3arpeBatba Ha UCKIbYYeH
nomnoxaj.

8.4 NopewaBakwe: Bpeme
oAaJioXeHor crapTa @

1. OkpeHuTte gyrmag ga 6ucte usabpanm
PyHKLMjy 3arpeBara 1 nogecunm
TemnepaTtypy.

2. T[puTuckajte gyrme @ [OK gucnnej He

npuKaxe: @ START.
3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu BpeMe nokpeTtarsa.

4. TlpuTtucHnuTe OK.

Oucnnej npukasyje: =-:-- @ sTop.
5. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme Aa 6ucte
noAecuny Bpeme 3aBpLueTKa.

6. [lMpuTucHute OK.

Tajmep nounke fa onbpojaBa y NogeLleHo
Bpeme nokpeTama.

7. Kapa ce ogbpojaBare 3aBpLum,

nputuchute OK u okpenute gyrme 3a
yHKUMje 3arpeBata Ha UCKIbYYeH
nonoxa,j.

8.5 NopgewaBawe: Tajmep TOKOM

paga O

1. OkpeHuTe gyrme 3a hyHKUMje 3arpeBarba
Ha PyHKUMjy == ga 6ucte ywnun 'y MeHu.

9. KOPNWRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

9.1 Y6auuBamwe npubopa

Mano yny6rbere ca ropwe cTpaHe
nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3awTUTy 04
Haruwama. Yaybreewa Takohje cnpevaajy
npeBpTare. VBnua oko nonvue cnpeyasa
knusane nocyfha ca nonuue.
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2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte

nsabpanu @ / Tajmep Tokom paga.
Mornepajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynotpeba”, Menu: MNMogelasar-a.

3. TllputucHute OK.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa bucte
YKIbYYUIN U UCKIBYHYUIN TajMep TOKOM
papga.

5. [puTtucHute OK.

8.6 NMNopewaBawe: [loba gaHa

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha pyHKUMjy == ga bucte ywnmn y Menu.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme Aa bucte
n3abpanu @ / Dob6a paHa. Morneaajte
nornae-e ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: MNopeluaBamnsa.

3. OkpeHnTe KOMaHAHO ayrme Aa bucre
nogecunu car.

4. Mputuctute OK,

PeweTkacTa nonuua

YmMeTHuTe nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
peLleTke 1 BOAUTE padyHa ga Hoxuue byay
okpeHyTe Hagone. MobpuHuTe ce fa nonuua



AOAVPHE 3a4HW Ae0 YHYTpaLLHOCTH
nehHuue.

Mnex 3a neyewse / [ly6oku Turamw

['ypHuTE Nnex uameny Bofuua Ha Hocavy
peweTke. CTaBuTe Nnex 3a nevyewe ca
Harmbom npema 3agHem aeny
YHyTpalwHocTH nehHuue.

9.2 TemnepaTypHu cCeH30p

To mMepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe.

Tpeba fa ce nogece Ase TemnepaTtype:

‘C- TemnepaTypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u oa 6yae 6ap 25 °C Buwwe of
TemnepaType y CpeavHu nevyeHe xpaHe.

— TemnepaTtypa y CpeMHu neveHe
XpaHe.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBama:

Cacrojum Tpeba ga 6yay Ha COGHO]
TemnepaTypu.

He kopucTtute 3a Te4vHa jena.

Tokom KyBah-a urna temnepaTtypHor
ceHsopa mopa da byae y noTnyHoCTu
yMeTHyTa y jeno.

KyBatbe ca: TemnepaTypHu CEH30p

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep
TemnepaTypH/ CEH30p 3a 1 Hocaun
pelleTke nocTajy Bpenu. He goampyjte
TemnepaTypHU CEH30P FrONNM pykama.
YBek kopuctute pykasuue 3a nehHuly.

1. Ykbyuute anapar.
2. TopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no

3. YMmeTHuUTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:

notpe6u Temnepatypy pepHe.

Meco, kuBuHa u puba

4.

YMeTHUTE Leny urny TemnepaTtypHor
CeH3opa y Mmeco unu puby y cBom
Hajoebrbem geny.

)

A S
VTN

Kacepona

Y6auuTe Bpx ceH3opa 3a XpaHy TauyHo y
LeHTap kaceporne. TemnepaTypHN CEH30p
Tpeba aa ce ctabunmayje Ha jeaHOM
MECTY TOKOM neyemna. [la 6ucre 1o
MOCTUITIN, KOPUCTUTE YBPCTE CacTOjKe.
KopucTuTe nBuLy nocyae 3a nevene kao
OCInoHaL, 3a CUITMKOHCKY pyduLy ceH3opa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba Aa poampyje AHO nocyae 3a
neyeme.

Mpukrby4uTe TEMNepaTypHU CEH30p Y
YTUYHMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.
Mornepnajte opervak ,Onunc npomssoaa’.

Owncnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy
TemnepaTypHOr ceHsopa:

5.

6.

M- npuTUcHUTE Aa 6ucte nogecunm
TeMnepaTypy ceH3opa yHyTap XpaHe.
OkpeHuTe komMaHaHo gyrMe Aa 6ucte
nogecunu Temneparypy.

MpuTtncHuTe OK,

Kapa xpaHa gocTurHe nopetueHy
Temneparypy, Yyje ce 3By4YHU curHan.
[MpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
[MpooyxuTe Bpeme KyBara, ako je
notpebHo.

M3ByuuTe yTMKay TemnepaTypHor
CeH3opa U3 yTUYHULE U n3BaguTe jerno u3

ypehaja.

CPMCKLN 19



9.3 lNMocyaa 3a KyBawe Ha napu

®

Mocypna 3a KyBare Ha napu ce He
ucnopydyje ca ypehajem. 3a Bue
WHdopmaLmja, obpaTute ce nokanHoOM
nobasrbavy.

Mocyaa 3a KyBake Ha napu cacToju ce oA;:
A. Bpusrarbka — 3a QUPEKTHO KyBake Ha
napw,

LleB pusrarbke — 3a KyBate Ha napw,
Moknonau,

YenunyHa pelueTka,

CrakneHa nocyaa.

moow

Hewmojte:

» Bpyhy nocyay 3a KyBake Ha napu
CTaBbajTe Ha xnagHe / BnaxHe
NMoBpLUKHE.

* cunajTe xnagHe TEYHOCTU y nocyay 3a
KyBam€e Ha napu ok je Bpyha.

* KOpMCTUTE Nocyay 3a KyBake Ha napu Ha
BPEoj NOBPLUNHM 3a KyBakse.

*  0uYMCTMTE MOCYAY 3a KyBar-e Ha napu
abpasmBrMa, XULOM 1 NpaLlKkoBMMa.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem

Temnepatypa 1 BpeMe KyBaha HaBefeHU Yy
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBuce of peLenara, KBanuteTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHmx cacrojaka.
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9.4 KyBarse Ha napu y nocyam 3a
KyBah-€e Ha napwu

1. CraBuTe XpaHy Ha YenuyHy peLueTky y
nocyau 3a KyBak€e Ha napu 1 nokpujTe je
noknonuem.

2. CraBuTe LeB Bpusrarbke y 0TBOp
noknonua.

3. CraBuTe nocyay 3a KyBake Ha napu Ha
OpYrv Nonoxaj pelueTke oao3ao.

4. TpukbyunTe LeB bpuararbke Ha LpeBo
3a napy. MNMornegajte ogersak ,Onuc
npounssoaa’.

5. Tlopecute ypehaj 3a yHKUMjy KyBara Ha
napu.

9.5 KyBare Ha AUpeKTHOj napu

CraBuTe XpaHy Ha YenuyHy peLueTky y
Nnocyam 3a KyBake Ha napw. Ycnute mano
BoAe. He ctaBrbajTe noknonad. Kaga kysate
BEnuke nopuuje meca, ctaBute Gpusrarsky y
nocyay.

/\ YNO3OPEHE!

Bpuararska moxe aa 6yae Bpyha kaga
ypehaj pagn. YBek kopuctuTe pykasuue
3a nehHuuy. N3sagute Gpusrarbky us
nehHuue Kag He KopucTuTe PYHKUMjY

nape.

1. CraBuTe Opusrarbky y LeB Gpusraroke.
[MoBexuTe Aapyru Kpaj ca LpeBom 3a napy.
Mornepajte opgervak ,Onuc npoussoaa”.

2. CraBuTe nocyay 3a KyBawe Ha napu Ha
NpBY UNW SPYrv Nonoxaj peLueTke
0[0370. YBepuTe ce Aa ce LeB
Opwusrarske Huje 3arnasuna. bpuararsky
ApXuTe nodarse oA rpejava.

3. Topecute ypehaj 3a dyHKUMjy KyBaHa Ha
napm.

Baw ypehaj moxe fa nedve Ha gpyraumju
Ha4yuH of npeTtxogHor ypehaja. CaBeTn
nucnopg npvkasyjy npenopyyveHa nogellaBara
3a Temneparypy, BpeMe KyBah-a 1 Nosioxaj
pelueTke 3a oapefeHe BpcTe XpaHe.




M36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHE
Hajbnwke OHY pepHe.

Ako He MoxeTe fia NpoHaheTe nofellaBatba
3a oapeheHn peuenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.

3a caBeTe y Be3M ca yLuTeJoM eHepruje
nornefajte ogerbak ,EHepretcka

edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ Bpcra xpaHe

p —=a4

PyHKUMja 3arpeBatba

°C TemnepaTypa
Mpubop

| &

Monoxaj pelueTtke

Bpeme kyBara (MWH)

10.2 BnaxxHo neyewe y3
BeHTUIaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONSOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocygae.

* MMnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

+ Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npevyHuka 26cm

* Mana nocyana 3a neyeme — Kepamuka,
npeyvHunka 8cm, BUCMHE 5 cm

* MMnex 3a donaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

10.3 BnaxxHo ne4yeme y3
BeHTUNaTop

3a nocTmsare Hajborbux pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Yy
Tabenu y HacTaBky.

555

e

°C = 8

=

Cnartke 3emuuke, 16 nnex 3a neyexe Unu nocyaa 180 2 20-30

komapa 3a ckynrbakbe MacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 2 30-40
3a CKynrbake MacHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacta nonuvua 220 2 10-15

0,35 kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevexwe unu nocyaa 170 2 25-35
3a ckynrbawe macHohe

BpayHu konay nnex 3a nevewe Unu nocyaa 175 3 25-30
3a ckynrbawe macHohe

Cydne, 6 komaga KepamMuyke nocyae Ha pelueT- 200 3 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj 180 2 15-25
nonuum

CeHpaBuy-TopTa Buk-  nocyna 3a neyetrbe Ha pelueT- 170 2 40 - 50

Topwja KacToj nonuum

Mowwupana pnba, 0,3 nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 3 20-25

kg 3a ckynrbawe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyeke nnun nocyaa 180 3 25-35
3a ckynrbake MacHohe

Pn6reun dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 180 3 25-30

kg

nonuum
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MowmwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbawe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevexe unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauun, 16 komaga nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevewe unu nocyaa 180 25-35

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

MadomHu, 12 koMmaga  nnex 3a nevere Unu nocyaa 170 30-40
3a ckynrbarwe macHohe

CnaHo neuuBo, 20 ko- nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a cKynrbake macHohe

Kekc og cunkaBor Te-  nnex 3a nevekbe Unu nocyaa 150 25-35

crta, 20 komaga 3a ckynrbarwe MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 170 20-30
3a CKynrbake MacHohe

MoBphe, 6naHwMpa-  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe macHohe

BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30

omnet nonvum

MegauTtepaHcko no- nnex 3a neyewe Unun Nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe macHohe

10.4 UHhbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpame

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§

°C

O

= =
CwutHu konaum, 20 no nne-  3arpeBarbe 0403ro/0403- Mnex 3a 3 170 20-35
Xy no nevewe
CuTHu konauu, 20 no nne-  MNeyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
Xy ™n. nevewe
CuTHu konauu, 20 no nne-  MNeyerse y3 paBHU BeH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
Xy ™n. nevewe
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBare 0403ro/ofo3- PelweTkacta 2 180 70-90
@20 cm no nonuua
Muta c jabykama, 2 nnexa [leyerse y3 paBHU BEH- Pewetkacta 2 160 70-90
@20 cm T™n. nonuua
HemacHa 6ucksuT TopTa, 3arpeBatrbe ogosro/ofos- Peluetkacta 2 170 40 -50
kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonvua

1)
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HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 40 - 50
kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua
1)
HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2n4 160 40 - 60
kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua
1)
LLikoTckn konayumh Meyerbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. neuyewe
LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. nevewe
LLikoTckm konaymh 3arpeBarbe 0403ro/oao3- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe
Toct 1) Ipunosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5
nonvua
1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.
Mpubop

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepncTBa 3a uMwhemre

* [lpeawun geo ypehaja ounctute
WCKIbYYMBO KPMOM of Mukpocmbepa
HaTON/LEHOM MIakoM BOAOM 1 Gnarum
AeTepLeHTOM.

* Kopuctute pactsop 3a umwhere
MeTasHuX NoBpLUNHA.

« ®neke ouncTUTE GNArum OeTepLEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

*  YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HakoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
MacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3pokoBaTh noxap.

* Y anapaTy unu Ha CTakneHuM nnovama Ha
BpaTMma Moxe Aohun A0 KOHAEeH30Baka
Bnare. [la 6ucte cmarwunn KoHaeH3auujy,
nyctute anapar ga pagv 10 muHyTa npe
KyBama. He vyBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe of 20 MMHyTa. YHyTpaLlH0oCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom of
MuKpodmbepa nocne ceake ynorpebe.

* HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUu.
Kopuctute uckrbyumBo Kpny og
MuKkpocmbepa ca Mnakom BoAOM 1
6narum getepreHTom. Hemojte npatu
npubop y MaluMHK 3a Npake CyaoBa.

* He uuctute gogatHy onpemy ca
HenenrbMBOM NOBPLUVHOM abpas3vBHUM
CpeAcTBOM 3a Yulhere 1 oWTprUM
npegmeTuma.

11.2 YKknaware Hoca4a pelueTke

YKnoHuTe Hocaye pelleTtaka fa bucre
ouncTunm nehxuuy.

1. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VisByuuTe npenru 4eo nogpLuke
pelueTke 13 6o4HOr 3uaa.

3. VsByuuTe 3aau €0 NoApLUKE peLleTke
13 GOYHOr 31aa M YKIMOHMUTE ra.
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4. TllocTaBrbare LUMHA 3a NOAPLLKY peLueTke

BpLUK ce OBPHYTUM pedocneaom.
KnuHoBM Ha TeneckonckMm Bofuuyama mopajy
OVTN OKPEHYTUN Ka NPeLH0j CTPaHW.

11.3 Muponutnyko ynwhere

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju punsmk of onekoTuHa.

/\ OMPE3

Ako cy gpyru ypehaju nHctanupanun y
WCTU KYXWHCKW €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE
X UCTOBPEMEHO kag v oBy pyHKuujy. To
MOXe [a n3asoBe owTehenwe nehHumue.

Hewmojte nokpeTatn yHKUMjy ako y
NOTMNYHOCTU HUCTE 3aTBOPWIM BpaTa
nehHuue.

1. YBepurte ce aa je ypehaj xnagaH.

2. WsBagute caB npubop.

3. Oumuctute yHyTpawHocT nehHuue un
YHYTpallHe CTakno Ha Bpatuma Toniom
BOAOM U1 MEKOM KPrOM.

4. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBama

Ha pyHKUMjy == ga bucte ywnun y Mexu.
5. OKpeHuTe KOHTPONHO Ayrme ga bucte

nsa6pan mf 1 nputncrute OK.

Mporpam ynwhexwa Tpajamwe
C1 - bnaro unwhere 1h

C2 - HopmarnHo unwhemne 1 h 30 min
C3 - TemersHo unwhere 2 h 30 min

6. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucre
m3abpanu nporpam ynwhewa n

NPUTUCHUTE OK

7. Mputuchute OK na nokpenete
unwheme.
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Kapa unwhere noyHe, BpaTta nehHuue ce
3akrbyyaBajy 1 namnuua ce nckroydyje. ok
ce BpaTa He 3akrbyuajy, gucnnej npukasyje

@i

8. HakoH unwhemna, okpeHuTe gyrme
dyHKUMje 3arpeBara Ha Nomnoxaj
JMCKIbYyYeHo”.

9. Cavekajte ga ce ypehaj oxnaagum u Bpata
he ce oTkby4aTn. OuncTute
YHYTPaLHOCT NeRHULE MEKOM KProM v
BOAOM.

11.4 NoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kapa rrrr/ 3aTpenepun Ha AuCniejy HakoH
cecuje KyBana, ypehaj Bac noaceha gara
OYUCTUTE MUPOSIUTUYKUM YMLLheHeM.
[MopceTHWK MOXEeTe Aa UCKIbYYUTE Y
noameHujy: Nopewaeawa. MNorneaajte
opemak ,CeakogHeBHa ynotpeba”, Metatse:
[NogelwaBamsa.

11.5 Yuwherwe pesepBoapa 3a Boay

1. Vckbyuute ypehaj.

2. TloctaBuTe ayboku TUraw Mcnog Lpesa
3a napy.

3. Cwunajte Bogy y duoky 3a sogy: 850 ml.
[opaajte NUMyHCKyY KucenuHy: 5 kadeHux
kawmnymua. Cayekajte 60 MuH.

4. YkmbyuuTe ypehaj n nogecute dyHKUujy:
Hwucka BnaxHocT. Nogecute
Temnepatypy Ha 230 °C.

5. Vckrbyuute ypehaj HakoH 25 MyH u
cayekajte Aa ce oxnagu.

6. Ykrbyuute ypehaj n nogecute pyHKUmMjy:
Hwucka BnaxHocT. Nogecute
Temnepatypy og 130 go 230 °C.

7. WickrbyuuTte ypehaj HakoH 10 MyH m
cavekajTe ga ce oxnaaw.

8. VicnpasHuTe pesepBoap 3a Boay.
Mornepnajte neo CakogHeBHa ynoTpeba,
opermak ,[paxtere pesepsoapa 3a
Boay”.

9. Wcnepwute pesepBoap 3a Boay 1
OYMCTUTE NpeocTarne Hacnare kKameHua
MEKOM KProM.

10. OuncTuTe 04BOAHY LiEB TOMMOM BOAOM U
6narum getepLeHToMm.

O6paTuTe ce nokanHoMm BogoBoay Aa bucte

nposepunn H1MBo TBpAohe Bode.



Knacudmkaumja Bo- Ouunctute pesep-
ne: Boap 3a Bogy Ha
CBaKuX:

mMeka 75 yuknyca - 2,5 meceua

ymepeHo TBpaa 50 yuknyca — 2 meceua

TBpAA 40 yuknyca — 1,5 mecel

Beoma TBpaa 30 umknyca — 1 mecey

11.6 Cknpawse U nocTaBbake
BpaTa

BpaTta nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnove.
BpaTta nehHuue n yHyTpallke cTakneHe
nrno4ye MOXeTe Aa YKINoHuTe aa bucre mx
oymcTunu. Npe Hero LWTO YKNOHUTE CTakneHe
nno4ye NpounTajTe LEeNo ynyTcTeo
LYKnaware U nocTaBrbake BpaTa’”.

/\ OMPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKINeHUX nrova.

1. ToTnyHo oTBOpUTE BpaTta n yxsatute obe
LIapke.

2. TMoaurHute n noByuute GpaBuLEe OOK HE
KINKHY .

3. 3atBopute BpaTa nehHuue go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOT Nonoxaja. 3atum
NoAUrHMTE U NoByuuTE Aa bucte
YKIOHUNM BpaTa M3 nexwviiTa.

4. BpaTta nocrtaBute Ha MeKy Kpny Ha
CTabuUnHoj NOBPLUMHW.

5. MMputucHuTe WTKUTHKKe BpaTa B ca oGe
cTpaHe ropk-€ 1BYLE Ka yHyTpa aa 6ucrte
OTMYCTWIIN CTE3HY 3aMTUBKY.

6. [loByuuTte okBWMp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKIoHunu.

7. YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a ropky
MBULLY W NaXSbUBO U3BNaYUTe jeqHy no
jeany. MNoyHuTe oa ropwe nnove.
YBepuTe ce Aa cy CTakneHe nrnoye
WCKNW3HYne A0 Kpaja U3 Hocava.

8. Ounctute CTakneHy nnoyy BoAOM U
canyHuuom. MaxrbuBo ocywnTe
cTakneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nnoye y MallvHW 3a npaxe CyaoBa.

9. HakoH unwhema, yrpejte crakneHe
nnoye v spara nehHuue.

AKo cy BpaTa McrnpaBHO NnocTaBrbeHa, Yyhete

KINVK NpUnnkom 3ateapara bpasuua.

Bopgute padyHa ga ctakneHe nnoye (A n B)
BpaTute ogrosapajyhvm pegocnenom.
[MposepuTe ga nu nma cumbona/wramne ca
CTpaHe cTakneHe nnoye. Ceaka og
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CTaKneHux nnoya uarnena apyradvje aa 6m
ce packrianare 1 cknanare ofakLiarno.

Kaga ce ucnpaBHO MOHTUPa, OKBUP BpaTa
KMUKHe.

A B

MpoBepuTe Aa Nn CTe Cpeftby CTakneHy
oYy NpaBUHO NMOCTaBUMM Ha NeXMLUTA.

A
=
- B

12. PELLABAHSE NMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHOCTH.

12.1 WWta y4ynHUTH aKo...

11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaaw.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBuTte Kpny Ha AHO nehHuue.

/\ ONnPE3

XarnoreHy namny yBek ApXuUTe yMOTaHy y
Kpny Kako OucTe cnpeynnu caropeBane
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

3agma cujanvua

1. OkpeHuTe CTakneHu noknonay aa 6ucre
ra yKnoHunu.

2. OunctuTe CTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuyy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je OTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. [locTtaBuTe CTakneHn noknonawy.

Mpo6nem

Mposepure...

He moxeTte Aa aktuBupaTte anapaTt HUTU ga ra Kopu-
cTute.

Ypehaj Huje NpaBuIHO NPUKIbYYEH Ha eNEKTPUYHY Mpe-
Ky.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocwrypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTpornHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo nevere Y3 BEHTUNnaTop —je aKTUBUPaH.

Jlamna He pagw.

Iamnuua je nperopena.
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Mpo6nem

MpoBepure...

TemnepaTypHu ceH3op He paau.

YTukau TemnepaTypHU CEH30p je NOTMNyHO y6ayeH y
YTUYHULY.

Err C2 YKNoHWUNu cTe yTukay TemnepaTypHu ceH30p 13
YTUYHULE.

Err C3 Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa unuv 3akrby4aBar-e Bpata
HWje NOKBapeHo.

Err F102 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBamre BpaTa Huje NokBapeHo.

[Owucnnej npukasyje 00:00 .

[Howrno je go HecTaHka cTpyje. NMogecute goba gaHa.

Vma jow Boae y yHyTpalwHocTu nehHuue.

Y pesepBoapy 3a BoAy Hema npesyLie Boae.

~~—
|_| — WHAMKATOP je UCKIbYYEH.

Y pesepBoapy 3a BoAy “Ma [OBOfbHO BoAe. YKONUKO
BOJa NoyHe Aa uypu y ypehaj, a uHavkaTtop je n parbe
UCKIbYYeH, obpaTtuTe ce oBnalheHoM CepBUCHOM LieH-
TPYy.

|_‘ — VIHAMKATOP je YKIbYYeH.

Y pesepBoapy nma [0BOMBHO BoAe. AKo je pesepoap
MyH, @ MHAWKaTOP je U Aarbe ykIbyyeH, obpaTtute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacrara kameHua.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y pesepBoapy 3a Boay “ma Boge.

Mpaxkisere pesepsoapa 3a BoAy Tpaje AyKe of Tpu
MUHYTa UnK BoAA Liypu 13 OTBOPA 3a LiPEBO 3a napy.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacnara kameHua.
OumncTuTe pesepsoap 3a Boay.

®

AKO ce Ha aucnnejy npukaxe Koj rpeLlke
KOju HuWje y OBOj Tabenu, UCKIbyunTe U1
yKIby4uTe KyhHM ocurypay ga bucte
NOHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuKke NoHOBO nojasu, obpatute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

12.2 NMopaumn o cepBUCUpary

YKONMKO He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
pellere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum NoTpeGHU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnLUM ca TEXHUYKUM

KapakTepucTukama. lNnounua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTVKama Hanasu ce Ha npeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte Aa yknamware
NnoYmLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam aa oBae 3anuiieTte
nopartke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):
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13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npoussoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(puKacHOCTU U €KO-

aun3sajHy

Hasus gob6asrbava

Electrolux

VpeHtndukauyvja mogena

EOC6P77H 949494860

MHaekc eHepreTcke eqpuKacHOCTM

81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn

A+

MoTpoluHa eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KuUm

0.93 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca CTaHgapaHUM MyHEeHeM, PeXnM ca dop-

CupakemMm BeHTunatopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pephHu

1

M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa ctpyja

JayumHa 3Byka

721

Twvin pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

34.1kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a kyBake y gomahuHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUIIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 UHhbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY EHepruje U MakCUMarnHo
BpemMe 3a JOCTU3aHe NMPUMEHILMBOT pexruma Mare cHare

MoTpoluka eHepruje y pexumy npunpaBHOCTU

0.8W

MakcumarnHo Bpeme NoTpebHO Aa onpema ayToMaTckv AOCTUIHE MPUMEHIBUBY PEXUM Mane cHare

20 MuH

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBe4EHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunukom Kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kaga anapat pagu. He otBapajte BpaTa
anapara CyBuLLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame 1
TamHe, HepedrnekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noeBehanu ywiteay eHepruje.
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Hewmojte npegrpesaTn ypehaj npe KyBawa
OCUM aKo ce To NocebHO He npenopyyyje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake n3ameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONWKO jena.

KyBare ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHkuUmje KyBama
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje gyxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TemnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he



ce HacTaBuTU KopucTehu npeocTarny TonnoTy
y anapary.

KopwucTute npeocTany Tonnoty 3a
ofp)xaBatbe TOMoTe XpaHe uim 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

Kapa vckrbyunTte anapar, gucniej npukasyje
npeocTtany Tonnory.

OppxaBame xpaHe TONoM

MN3abepuTe HajHuxe moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONsI0Te oApXanu TonnoTy xpaHe. Ha
Aavcnnejy ce npukasyje uHamkaTop rnpeocrane
TonnoTe unu Temneparypa.

14. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeVHe U by ACKOr
30paBrba kao 1 y peumKnnpatry oTrnagHor
maTtepwujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

KyBah-e ca uCKrby4eHOM NaMmnumLiom
Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaksa.
YkrbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNATop
dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxxeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarU TV O4YEKMBaHY
ywteny eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom i
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
Mpoun3Boa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTuTe ONLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
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/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

+  Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.




» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosc¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
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Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Skrb in ¢iscenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene ploscCe pocijo.

» Ce se steklene ploce vrat poskodujejo, jih
takoj zamenijajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da prepredite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» QOcistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliticno ciScenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemi¢nih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvedbo pirolitiénega ¢€iscenja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), $e posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Cis¢enje.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroC zrak.
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« Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$c¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢nim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po pirolitiénem ¢iS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spro$¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliti¢nim ¢iS¢enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ciS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Kuhanje v sopari

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

* Spros¢ena para lahko povzrocCi opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/N\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,



ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zzarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled
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Upravljalna plod¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Predal za vodo
@A Grelnik
Vti¢nica za tipalo za jedi

B Luc

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskogijo.

« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

* lzkljucite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

El Ventilator

Nosilec police, snemljiv
Odtocna cev

Ventil za odvod vode
PolozZaiji polic

Izhod za paro

3.2 Dodatna oprema

¢ Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

* Pekac za pecivo
Za vlazno pecivo, pecene dobrote, kruh,
velike peCenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mas¢obe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* Sonda za hrano
Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

* Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.
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Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice
obrnite v polozaj za izklop @

4.2 Pregled upravljalne plosc¢e

@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.
H» Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Hitro segrevanje.
-B- Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-
! ¢i naprave.

Pritisnite za nastavitev temperature je-
dra hrane z: Sonda za hrano

OK Pritisnite za potrditev izbire.

4.3 Indikatorji prikazovalnika

- BB-BHBEEE,

dpow ¥, e

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

E'] Naprava je zaklenjena.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
»00:00«.

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
éas.

2. Pritisnite OK.

5.2 Zacetno predgrevanje in

CisScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano

predhodno segrejte prazno napravo. Naprava

36 SLOVENSCINA

Podmeni: Kuharski pomo¢nik.

Podmeni: Ciséenje.

Podmeni: Nastavitve

Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

Predal za vodo je prazen. Napolnite po-
sodo.

Posoda za vodo je napolnjena do polo-
vice.

Posoda za vodo je polna.

Sonda za hrano je vklopljena.

Odstevalna ura je vklopljena.

DIDINGE| C|Y| &%

Cas priprave je vklopljena.

%
=
o
o

Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.

CHC

Cas delovanja je vklopliena.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se €as kuhanja iztece.

lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E] Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo @ Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Izklopite napravo in po¢akajte, da se
ohladi.

5. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

6. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.



6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Funkcije pecice

Vroci zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

) Funkcija s paro: Vlaga nizka
Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi
iz pecice in zlozenk. Zahvaljujo¢ kombinaciji
pare in toplote je meso so¢no in mehko ter
ima hrustljavo povrsino.

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Pizza funkcija

Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo ve¢
toplote od spodaj.

Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
§a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

i<

Zar
Za pecenije tankih zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

®

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

' Hitro segrevanje pecice - pritisnite in

drzite , da skrajSate €as segrevanja. Na voljo

je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se

lahko vklopi samodejno.

6.4 Nastavitev: Vlaga nizka -
Kuhanje s paro

@

Uporabljajte samo vodo. Ne uporabljajte
prefiltrirane (demineralizirane) ali
destilirane vode. Ne uporabljajte drugih
tekocin. V posodo za vodo ne nalivajte
vnetljivih ali alkoholnih tekocin.

1. Pritisnite pokrov posode za vodo, da ga
odprete.

2. Preostali del posode za vodo napolnite z
vodo do najvisje ravni (okrog 900 ml).

3. Posodo za vodo potisnite v prvotni
polozaj.

4. Zivila vstavite v napravo.
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5. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice .

6. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo. Po potrebi med kuhanjem
napolnite posodo za vodo.

7. Po koncu kuhanja obrnite gumb za
funkcije pecice v polozaj za izklop, da

izklopite napravo. Previdno odprite vrata.
Sprosc¢ena vlaga lahko povzroci opekline.

8. Za preprecitev kopiCenja apnenca
izpraznite posodo za vodo po vsakem
pecenju s paro. Po vsaki uporabi
pocakajte vsaj 60 min ter na ta nacin
preprecite, da bi vro¢a voda pritekla iz
ventila za odvod vode.

/\ UPOZORNENIE!

Naprava je vroCa. Obstaja tveganje
opeklin. Pri praznjenju posode za vodo
bodite previdni.

6.5 Praznjenje posode za vodo

Indikator posode za vodo

|:] Posoda je polna.
|..~.| Posoda je napolnjena do polovice.
| | Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Ce v posodo nalijete preveé vode, varnostni
odvod pomakne odve¢no vodo na dno
notranjosti pecice.

1. lzklopite napravo. Vrata pecice pustite
odprta in poCakajte, da se notranjost
pecice ohladi.

2. Odtoc¢no cev C prikljucite na ventil za
odvod A skozi prikljucek B.
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3. Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat
pritisnite B, da poberete preostalo vodo.

Odstranite C in B in posusite notranjost
pecice z mehko gobico.

@

Za ponovno polnjenje posode za vodo ne
uporabljajte odcejene vode.

6.6 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na E

Na prikazovalniku se prikaze ‘/3 rrrr/ @

2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono
za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

6.7 Nastavitev: Kuharski

pomoénik %

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
Cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije peCice na —.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1-P...). Pritisnite OK.

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

5. Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomo¢nik

Legenda

Sonda za meso mora biti povezana za upora-
/‘? bo funkcije. Preberite si poglavje »Uporaba
dodatne opreme«.

Napolnite predal za vodo z vodo za pripravo
II”" na pari.

>

\

m Preden zacnete peci, predhodno ogrejte apa-
rat.




Legenda

=

Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis iz-

delka".

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P1 manj peéena
pp Goveja pecenka, 1-1.5kg; 4-5cm M E'AZ: pekac za pecivo ) )
srednje peéena debelih kosov kaaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pecenka, do-
bro pecena
;rezek, srednje pe- 180-220 g na k-OS; /‘? IE] El 3; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
P4 ¢en 3 cm debele rezine — .. o ) .
Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
:ienc:?;g:::na gove- 15-2kg V= 2; posoda za peenje na mrezi za peéenje
P5 ’na pecen- Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekogi-
ka, notranje stegno, VJ tavit P t p : J
debela potrebusina) no. vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P6 manj peéena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm VLl= 2; pekaé za pecivo
P7 srednje pe¢ena (pe- debelih kosov  Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi. Vstavite v apa-
Eenje z nizko temp.) rat.
Goveja pecenka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
€en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 05-15kg;5-6 V= 2; pekaé za pecivo
P10 2]96‘;9” (pocasno kuha- " Pk kosov N?kaj minut prazite meso v vro&i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
€en (pocasno pecenje)
P12 glilgg)la pecenka (npr. O'SC;;BZ:(E;; em /‘? E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Dodaijte tekocino. Pecite pokrito.
P13 :ﬁﬁ:ésevmjsm vrat 15-2kg Cﬁb E] 1; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Svinjina (pecenje z 1.5-2kg . M .
P14 nizko temp.) /‘?IEI 2; pekac za pecivo

Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Svinjska ledvena pe-

1-1.5kg;5-6cm
debelih kosov

/‘?E 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje

P15 cenka, sveza Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite . N
P16 surova, 2 - 3cm ‘Dzl 3’. globolflpekac " " - .
tanka rebrca odajte tekoc€ino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci Gasa pecenja meso obrnite.
p J
P17 Jagnje_c]e stegno s 15-2 kg; 7-9cm /?‘E‘ 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
kostmi debelih kosov - ™ A e .
Dodajte teko€ino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-1.5kg; sveze /‘?EI 2; kozica na pekacu za pecivo
P18 Po polovici €asa pe€enja piS¢anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
p19 PiSéanec, polovica 0.5-0.8kg /? B 3; pekaé za pecivo
P20 Piscancje prsi 180 - 200 g na kos /? IE E 2; kozica na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
I?ié(':anéja bedra, sve- . /‘? EI 3; pekaé za pecivo
P21 =8 Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite niZjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /P B 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici Casa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg Vll= 2; globoki pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 MesnasStruca Tk /‘?El 2; mreza za pecenje
P25 (i::rlj riba, peé¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /‘? IEI 2: pekaé za pecivo
Ribo napolnite z maslom, za¢imbami in zeli$&i.
P26 Ribjifile ) arl= 3; kozica na mrezi za peéenje
Skutna torta -
P27 E 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
P28 Jaboléni kolac ) B 3; pekac za pecivo
p29 Jaboléna pita ° B 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jaboléna pita -
P30 P El 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje
P31 Cokoladni kolaé z 2 kg testa = 3. globok pekat

lesniki

40 SLOVENSCINA



Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
p32 Muffini . =] 3; pekad za muffine na mrezi za peéenje
P33 Biskvitno pecivo . E 2; model za kruh na mrezi za peéenje
P34 Pecen krompir 1kg El 2; pekat za pecivo B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 Eg:sm krompir v ob- Tk E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gllaeizana zelenjava na 1-15kg B SiApekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3: pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75kg . N .
P38 mrznjen E 3; pekaé za pecivo
Mesnata/zelenjavna 1-15k . . —
P39 lazanjas suhir!ni laza- 9 (ﬁp B 1; kozica na mrezi za pecenje
nja listici
P40 gﬁ'g\? "?Onmlt;gmp" 1-1.5kg (ﬁ) E] 1 Isozica na mre?i za peéenje_
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - @9 E] 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P42 Sveza pizza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis ) E 2; model za pecenje na mrezi za pecenje
P44 Eir::::::?iz:irt::ﬁ ! 0.8kg dll\)v E] 2; pekac za pecivo: obdan s papirjem za peko
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
P45 :?Il(r:z'z]matl réen/ér- Tk EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko /

modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.8 Spreminjanje: Nastavitve

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =—.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete {03,
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

nastavitev. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite

vrednost. Pritisnite OK.
5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.

Podmeni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
Izklop zvoka
04 Glasnost 1-4
05 Slonda za hrano Deja- 1 - Alarm in zausta-

nje vitev, 2 - Alarm
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Nastavitev: Vrednost Nastavitev: Vrednost
06 Cas delovanja Vklop/Izklop 10 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
2468
07 Osvetlitev Vklop/Izklop
11 Razli¢ica programske  Preverjanje
08 Hitro segrevanje peci-  Vklop/lzklop opreme
ce
12 Ponastavi vse nasta- Da/ne
09 Opomnik za Ciscenje Vklop/Izklop vitve

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Kljuéavnica (&

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plosco, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.
Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plo$¢o zaklenjeno, kar
prepre€uje nenameren vklop naprave.

OOK . pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. &.- utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

@OK - pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
Casu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maksimalno 3
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Ce nameravate funkcijo peéice uporabljati
dlje ¢asa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Cas
zakasnjenega vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.



8. CASOVNE FUNKCIJE
8.1 Opis funkcij timerja

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-
gramska ura izteCe, se oglasi zvoéni

Odstevalna signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
ura nje naprave in jo lahko kadar koli na-
stavite.
Za nastavitev Casa priprave hrane. Ko
STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Cas del Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
as delova- vpliva na delovanje naprave in jo lahko
nja kadar koli nastavite.

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in D
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: 0:00 in s%
3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK. Programska ura za¢ne
takoj odstevati Cas.

5. Ko se ¢as iztece, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte QD dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: @in START .
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacCetni Cas.

4. Pritisnite OK,

Na prikazovalniku se prikaze: =-:-- @ sToP.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Gas konca.

6. Pritisnite OK
Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob
nastavljenem zacetnem Casu.

7. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pe€ice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja ®

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljaini gumb, da izberete @ /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK.

8.6 Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @ /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK.
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9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevra¢anju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.
Poskrbite, da se bo polica dotikala hrbtne
strani notranjosti pecice.

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

——

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
Pekac za pecivo namestite z nagibom proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

44 SLOVENSCINA

. C- temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C visje od temperature jedra Zivila.

. M temperatura jedra hrane.
Za najboljSe rezultate kuhanja:

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zascitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

)

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite toc¢no v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
ro€aj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.



4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

5. Ao pritisnite, da nastavite temperaturo

jedra sonde za meso.
6. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

7. Pritisnite OK.

8. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podalj$ajte ¢as kuhanja.

9. Iztaknite vti¢ sonde za meso iz vtinice

ter vzemite jed iz naprave.

9.3 Posoda za kuhanje v sopari

®

Posoda za paro ni prilozena napravi. Za
vec informacij se obrnite na lokalnega
dobavitelja.

Posoda za paro sestavljajo:

A. Injektor - za neposredno kuhanje v
sopari,

Cev za injektor - za kuhanje v sopari
Pokrov,

Jeklena resetka,

Steklena posoda.

moow

Ne storite naslednjega:

* vroco posodo za paro postavite na hladne/
mokre povrsine.

» v posodo za paro vlijte hladne tekocine, ko
je vroca.

* posodo za paro uporabite na vro€i kuhalni
povrsini.

« posodo za paro ocistite z abrazivom, Cistili
in praski.

9.4 Kuhanje s paro v posodi za paro

1. Hrano postavite na jekleno reSetko v
posodi za paro in pokrijte s pokrovom.

2. Cev za injektor vstavite skozi odprtino v

pokrovu.

Posodo za paro postavite na drugi

polozaj resetk od spodaj.

Cev za injektor prikljucite na dovod za

paro. Oglejte si poglavje "Opis izdelka".

5. Napravo nastavite za funkcijo kuhanja v
sopari.

Eal

9.5 Neposredno kuhanje v sopari

Zivila polozite na jekleno resetko v posodi za
paro. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite
pokrova. Ko pecete vecje kose mesa, vstavite
injektor v jed.

/N\ UPOZORNENIE!

Med delovanjem naprave je injektor
lahko vro€. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice. Ko ne uporabljate funkcije
kuhanja v sopari, injektor odstranite iz
naprave.
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1. Injektor vstavite v cevko za injektor. Drugi
konec prikljuite na dovod pare. Oglejte si
poglavje "Opis izdelka".

2. Posodo za paro postavite na polozaj prve
ali druge police od spodaj navzgor.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporoéila za pec€enje

Temperature in ¢asi pe€enja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporo¢ene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
PolozZaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§§9 Vrsta Zivila
Funkcija pecice
°C Temperatura

Pribor

i

Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi.
Injektorja ne priblizujte grelnemu
elementu.

3. Napravo nastavite za funkcijo kuhanja v
sopari.

E Polozaj reSetke

Q) Cas priprave (min)

10.2 Vlazno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

55§ —

°C = O
Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 25-35
C&koladni kola¢ z les- Pekac ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25

mrezi za pe€enje
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=7

e

°C

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
PoSiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
PiSkoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, poSirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30
va, 0,7 kg
10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
=] — 0,
L = = C O
Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Peka¢ za 3 170 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov ~ Vrogi zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vrog€i zrak Peka¢ za 2in4 150 - 160 20-35
na pekad) pecivo
Jabol€na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Jabol€na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70 -90
pecenje @ 20 cm pecenje
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& = = °C 8

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrog€i zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast 1) Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in

/\ UPOZORNENIE! blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne
Oglejte si poglavja o varnosti. pomivajte v pomivalnem stroju.
* Pripomockov s premazom proti prijemanju
11.1 Opombe o ¢iS¢enju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi

« ali ostrimi predmeti.
Cistilna sredstva

- Sprednji del naprave &istite samo s krpo iz | 11.2 Odstranjevanje nosilcev resetk
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom. | preq zagetkom cigenja naprave odstranite

» Za CiSCenje kovinskih povrsin uporabite nosilce resetk.
namensko Cistilno sredstvo ) . s
- Madeze ogistite z blagim Cistilnim 1. lzKlopite napravo in pocakajte, da se

ohladi.
2. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

sredstvom.
Vsakodnevna uporaba

* Po vsaki uporabi oCistite notranjost 3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
naprave. Nakopi¢ena mascoba ali drugi stranskih sten in ga odstranite.
ostanki lahko povzrocijo pozar. ‘

+ Vlaga lahko v napravi ali na steklenih 1 ——
vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati / = —
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut () 0 -‘; AL

T

Notranjost naprave osusSite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

pred zacetkom pecenja. Hrane ne = |
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. %H %Z L
AT

=3

Pripomocki
+ Vso dodatno opremo odistite po vsaki 4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite zaporedju.
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Zadrzevalni zatici na teleskopskih vodilih
morajo biti obrnjeni napre;j.

11.3 Pirolitiéno ¢iScenje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, Ce niste povsem zaprli

vrat pecice.
1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Odstranite vso opremo
3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.
4. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.
5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ol
in pritisnite OK.
Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Rahlo ¢iscenje 1h
C2 - Obicajno ¢iscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program &iséenja in pritisnite OK.
7. Pritisnite OK za zagetek GisCenja.

Ko se zazene ¢iS€enje, so vrata naprave
zaklenjena in lu¢ je ugasnjena. Dokler se
vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

B.

8.

9.

Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

11.4 Opomnik za ciS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa mr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno o istiti

s piroliticnim Cis¢enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitve.

11.5 Ciséenje posode za vodo

1. Izklopite napravo.

2. Pod dovod za paro postavite globok
pekac.

3. V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml.
Dodaijte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick.
Pocakajte 60 min.

4. Vklopite napravo in nastavite funkcijo:
Vlaga nizka. Nastavite temperaturo na
230 °C.

5. Po 25 min izklopite napravo in pocakajte,
da se ohladi.

6. Vklopite napravo in nastavite funkcijo:
Vlaga nizka. Nastavite temperaturo med
130 in 230 °C.

7. Po 10 min izklopite napravo in pocakajte,
da se ohladi.

8. Izpraznite posodo za vodo. Oglejte si
razdelek Vsakodnevna uporaba, poglavje
»Praznjenje posode za vodo«.

9. Izperite posodo za vodo in odstranite
ostanke apnenca z mehko krpo.

10. Ocistite odvodno cev s toplo vodo in
blagim ¢istilnim sredstvom.

Obrnite se na dobavitelja vode, da preveri

stopnjo trdote vode.

Razvrstitev vode: Ocistite posodo za
vodo vsakih:
mehko 75 ciklov - 2,5 meseca
srednje trda 50 ciklov — 2 meseca
trda 40 ciklov - 1,5 meseca
zelo trda 30 ciklov — 1 mesec

11.6 Odstranjevanje in namesc¢anje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
CisCenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploS¢e. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.
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/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskodijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.
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6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploSc¢e vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo plos¢o. Poskrbite, da
steklene plo$¢e povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosc¢e temeljito posusite.
Steklenih plo$¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po CisCenju namestite steklene plosce in

_Vrata pecice.

Ce so vrata pravilno namesc¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslidali klik.

Pazite, da stekleni ploséi (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena ploS¢a je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.



Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

A
=g

P =i

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

11.7 Zamenjava Zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

arnica na zadniji steni

V4
1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

>

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju¢avnica je izklopljeno.

Lu€ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Err C2

Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3

Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.
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Tezava

Prepricajte se, ali

Err F102

Vrata naprave so zaprta.

Err F102

Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

V notranjosti pecice je voda.

V posodi za vodo ni preve¢ vode.

I_I - indikator ne sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce zaéne voda iztekati
iz naprave in indikator Se vedno ne sveti, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

I_] - indikator sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce je posoda polna in
indikator Se vedno sveti, se obrnite na pooblas&eni ser-
visni center.

Pecenje s paro ne deluje.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.

Pecenje s paro ne deluje.

V posodi za vodo je voda.

Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri minute ali
pa voda izteka iz dovoda za paro.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna. Ocistite
posodo za vodo.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblascéeni servisni center.

12.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
PloS¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju

Ime dobavitelja

Electrolux

Identifikacija modela

EOC6P77H 949494860

Indeks energijske ucinkovitosti

81.2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel
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Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

34.1kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pecice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci

20 min

13.3 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

/Y
L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in

temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi peCe napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lug. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
priCakovani prihranek energije.

zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
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gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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